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Naczynia Swiss Diamond
Dziekujemy, ze zostali Paristwo dumnym wtascicielem wysokiej jakos$ci naczyn
wyprodukowanych w Szwajcarii, wzmocnionych prawdziwym diamentem. Przy
witasciwej konserwacji i czyszczeniu, naczynia SWISS DIAMOND zapewnig
niezréwnany efekt nieprzywierania i tatwos$é czyszczenia. Zawsze upewnij sie, ze
postepujesz zgodnie z instrukcjami zawartymi w tej instrukcji obstugi.

Nieprzestrzeganie tych wskazéwek skutkuje ograniczeniem 3-letniej gwarancji na
naczynia SWISS DIAMOND.

i Uzywaj przy niskiej lub sSrednio wysokiej temperaturze: ze wzgledu na wysokie
przewodnictwo cieplne naczyrn SWISS DIAMOND, wysoka temperatura nigdy nie jest
konieczna. Zacznij od $redniej temperatury i w razie potrzeby delikatnie jg dostosuj. Zawsze
umieszczaj patelnie na $rodku pola grzewczego.

OSTRZEZENIE: Przegrzanie moze uszkodzi¢ powierzchnie naczynia.

2. Podgrzewanie: gdy przepis zaleca podgrzewanie, umies¢ patelnie na polu grzewczym
ustawionym na $rednig temperature na 2-3 minuty przed dodaniem sktadnikéw. Aby
sprawdzi¢, czy patelnia jest wystarczajgco nagrzana, upusé na jej powierzchnie krople wody -
jesli kropla ,taficzy”, patelnia jest gotowa. Nie przegrzewaj patelni! Jesli woda odparowuje
natychmiast, zmniejsz temperature i powtérz test po 3 minutach. Nie ma potrzeby
podgrzewania pustej patelni dtuzej niz 5 minut.

3y Gotowanie z uzyciem oleju: jako naczynia przeznaczone do zdrowego gotowania,
SWISS DIAMOND umozliwiajg gotowanie z niewielkg ilo$cig oleju lub catkowicie bez niego.
Jesdli zdecydujesz sie uzy¢ oleju, zawsze stosuj go przy odpowiednio dobranej temperaturze.
OSTRZEZENIE: Nigdy nie uzywaj sprayéw olejowych!

4, Odpowiednie akcesoria: Zaleca si¢ uzywanie silikonowych lub drewnianych
przyboréow kuchennych, ewentualnie specjalnych narzedzi oferowanych przez
producenta. Wszystkie akcesoria nalezy stosowac ostroznie. Nie siekaj, nie krdj ani nie uzywaj
miksera elektrycznego bezposrednio w patelni!

5. Uzywanie w piekarniku: Naczynia SWISS DIAMOND s3a bezpieczne do uzytku w
piekarniku do temperatury 260°C. Jednak uchwyty nagrzewajg sie w piekarniku, dlatego zawsze
uzywaj rekawic kuchennych lub specjalnej silikonowej podktadki podczas wyjmowania naczyn
z piekarnika.

6. Czyszczenie: Przed pierwszym uzyciem doktadnie umyj naczynie gorgcg woda z
detergentem i zagotuj w nim wode. Nastepnie przetrzyj powierzchnie cienkg warstwa oleju
jadalnego. Po kolejnym uzyciu stosuj szok termiczny (zimna woda na gorgce naczynie), a w
razie potrzeby umyj je detergentem. Nie uzywaj srodkéw $ciernych, preparatéw do czyszczenia
kuchenek ani druciakéw, ktére mogg uszkodzié lub pogorszy¢ jako$é nieprzywierajgcej powtoki
naczyn. Chociaz naczynia mozna myé w zmywarce, zalecamy mycie reczne i unikanie kontaktu
z agresywnymi srodkami czyszczgcymi. Aby zachowaé skutecznos$é gotowania, wazne
jest, by naczynia byty doktadnie czyszczone po kazdym uzyciu.

Jésli naczynia nie sg odpowiednio wyczyszczone, na powierzchni moze pozosta¢ cienka warstwa
resztek jedzenia, ktére przy ponownym podgrzaniu moga sie zwegli¢! Zweglone warstwy
powodujg, ze jedzenie zaczyna przywierac.

Po uzyciu zawsze oproznij naczynia. Nigdy nie uzywaj ich do przechowywania jedzenia!
7. Przechowywanie: Jesli naczynia sg przechowywane jedno w drugim, zalecamy
umieszczenie pomiedzy nimi papierowego recznika lub zaopatrzenie sie w specjalny zestaw
ochraniaczy, aby zapobiec zarysowaniom!

3-letnia ograniczona gwarancja

SWISS DIAMOND gwarantuje, ze naczynia sg wolne od wad materiatowych i
produkcyjnych.

Obowigzuje 3-letnia gwarancja od daty zakupu produktu. Gwarancja nie obejmuje szklanych
pokrywek ani uchwytéw.

Gwarancja nie obowigzuje w przypadkach, gdy nie zostaty przestrzegane instrukcje uzytkowania.
Nie obejmuje réwniez uszkodzen lub zniszczern spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem,
wypadkiem, przegrzaniem ani uzywaniem naczyn do celéw komercyjnych. Gwarancja nie
dotyczy plam, przebarwien ani zarysowan.

Szkody przypadkowe lub celowe sg wykluczone z tej gwaranc;ji.

SWISS DIAMOND, wedtug wtasnego uznania, naprawi lub wymieni kazdy produkt, w ktérym
stwierdzono wade fabryczna. W przypadku, gdy wadliwy produkt nie jest juz dostgpny z
jakiegokolwiek powodu, zostanie on zastgpiony nowym produktem.

Gwarancja TA NIE JEST gwarancjg zwrotu pieniedzy.

W przypadku zgtoszenia przez klienta zgdania naprawy lub wymiany, towar musi by¢ wczesniej
przez klienta optacony.

Poniewaz szwajcarskie produkty SWISS DIAMOND objete sg 3-letnig gwarancjg, prosimy o
zachowanie dowodu zakupu na wypadek zgtoszenia roszczenia gwarancyjnego.

Jesli okaze sie, ze Twoje naczynie kuchenne SWISS DIAMOND ma wade produkcyjng lub
materiatowa, skontaktuj sie z nami: www.karlina.pl, info@karlina.pl
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