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Instrukcja obstugi i wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa
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WYLACZNIE DO UZYTKU WEWNETRZNEGO

Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaj te instrukcje i zachowaj jg
do przysztego uzytku.

To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

¢ Moze nie nadawac sie do bezpiecznego uzytkowania w srodowiskach takich jak kuchnie
pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne pomieszczenia niemieszkalne.

¢ Nie jest rowniez przeznaczony do uzytku przez gosci w hotelach, motelach,
pensjonatach i innych obiektach mieszkalnych.

WAZNE SRODKI BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé podstawowych
srodkéw bezpieczeristwa, w tym nastepujacych:

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje.

2. Nie dotykaj goracych powierzchni.

3. W celu ochrony przed porazeniem pragdem elektrycznym nie zanurzaj kabla, wtyczek ani
podstawy w wodzie ani w zadnym innym ptynie.

4. OSTRZEZENIE: To urzadzenie elektryczne posiada funkcje podgrzewania. Powierzchnie,

takze inne niz funkcjonalne, mogga osigga¢ wysokie temperatury. Poniewaz odczuwanie

temperatury moze sie rézni¢ w zaleznosci od osoby, nalezy uzywaé tego urzadzenia z

OSTROZNOSCIA. Urzadzenia nalezy dotykaé wytgcznie za wyznaczone uchwyty i

powierzchnie chwytne oraz stosowac ochrone termiczng, taka jak rekawice lub podobne

srodki. Inne niz wyznaczone powierzchnie chwytne muszg przed dotknieciem

wystarczajgco ostygnac.

5. Jesli urzadzenie nie jest uzywane oraz przed jego czyszczeniem, odtacz wtyczke od
gniazdka. Pozwdl urzadzeniu ostygnac¢ przed zamontowaniem lub demontazem czesci.

6. OSTRZEZENIE: Je$li przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego autoryzowany serwis lub inng réwnie wykwalifikowang osobe, aby
unikngac¢ zagrozenia.

7. Korzystanie z akcesoridéw, ktére nie sg zalecane przez producenta urzadzenia,

moze spowodowac obrazenia.

8. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

9. Nie pozwalaj, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu ani dotykat goracych
powierzchni.

10. Nie umieszczaj urzadzenia na goracym palniku gazowym lub elektrycznym ani w jego
poblizu, ani w rozgrzanym piekarniku.

11. Podczas przenoszenia urzadzenia zawierajacego goracy olej lub inne gorace substancje
nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

12. Zawsze najpierw podtgcz wtyczke do urzadzenia, a dopiero potem do gniazdka.
Aby odtaczy¢ urzadzenie, najpierw ustaw je w pozycji ,,wytgczone”, a nastepnie
wyciagnij wtyczke z gniazdka.

13. Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz okreslone.



14.Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, albo osoby bez doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie
moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkowa nie moga byc¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i s pod nadzorem.

15. Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.

16. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego programatora

lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

WPROWADZENIE

Ta frytkownica na gorace powietrze oferuje teraz tatwy i zdrowy sposéb
przygotowywania Twoich ulubionych sktadnikéw. Dzieki szybkiemu obiegowi
goracego powietrza oraz gérnemu grillowi potrafi przyrzadzi¢ wiele potraw.
Gtéwng zaleta jest to, ze frytkownica nagrzewa jedzenie ze wszystkich stron, a
wiekszos¢é dan nie wymaga dodatku oleju.

DANE TECHNICZNE
* Napiecie:220-240 V ~50-60 Hz ¢ Temperatura: 60°C-200°C
¢ Moc: 1800 W ¢ Timer (0—99 min)

¢ Pojemnos¢ pojemnika: 6,3 litra

OPIS OGOLNY (rys. 1)

1. Panel sterowania 5. Pokrywa zbiornika na wode
2. Kratka oddzielajaca 6. Gtéwna pokrywa

3. Uchwyt garnka 7. Pojemnik

4. Ozdobna ostona uchwytu 8. Wylot powietrza

9. Przewdd elektryczny

=

(rys1) (rys2)
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WAZNE

NIEBEZPIECZENSTWO

e Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci od 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, albo osoby bez doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie
mogg bawié¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkowa nie moga byc¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i s3 pod nadzorem.

¢ Urzadzenie i jego przewdd nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8.
roku zycia.

¢ Pokrywki zawierajgcej elementy elektryczne i grzewcze nigdy nie zanurzaj w wodzie ani
nie sptukuj pod biezgca woda.

¢ Nie dopuszczaj do przedostania sie wody ani innych ptynéw do wnetrza urzadzenia, aby
uniknaé porazenia pradem elektrycznym.

e Zawsze umieszczaj smazone produkty w pojemniku w taki sposdb, aby nie stykaty sie z
elementami grzewczymi.

¢ Podczas pracy urzadzenia nie zakrywaj otworéw wlotu i wylotu powietrza.
¢ Nie napetniaj pojemnika olejem, poniewaz grozi to pozarem.
¢ Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.

¢ Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
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OSTRZEZENIE

* Sprawdz, czy napiecie podane na urzadzeniu odpowiada napieciu w lokalnej sieci.

¢ Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub inne czesci sg uszkodzone.

¢ Nie zwracaj sie do 0séb nieupowaznionych o wymiane lub naprawe uszkodzonego przewodu
zasilajacego.

e Trzymaj przewdd zasilajacy z dala od goracych powierzchni.

¢ Nie podfaczaj urzadzenia do gniazdka ani nie obstuguj panelu sterowania mokrymi rekami.
 Nie ustawiaj urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostaw co najmniej 10
cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej przestrzeni nad urzadzeniem.

¢ Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na gérnej czesci urzadzenia.

* Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz opisane w tej instrukcji.

* Nie pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez nadzoru.

® Podczas smazenia na goragcym powietrzu przez otwory wylotowe wydobywa sie goraca para.
Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od pary i otworéw wylotowych.

e Zachowaj ostrozno$¢ wobec goracej pary lub gorgcego powietrza réwniez podczas
wyjmowania pojemnika z urzadzenia.

» Wszystkie dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania (rys. 2).

e Jesli zauwazysz wydobywajacy sie z urzadzenia ciemny dym, natychmiast odtacz je od
zasilania. Odczekaj, az wydobywanie sie dymu ustanie, zanim wyjmiesz pojemnik z urzadzenia.

UWAGA

e Upewnij sie, ze urzadzenie jest umieszczone na poziomej, rownej i stabilnej powierzchni.
e To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Moze nie byc¢
odpowiednie do bezpiecznego uzytkowania w $rodowiskach takich jak kuchnie
pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne pomieszczenia niemieszkalne. Nie jest
rowniez przeznaczone do uzytku przez gosci w hotelach, motelach, pensjonatach i innych
obiektach mieszkalnych.
e W przypadku niewtasciwego uzytkowania urzadzenia, uzytkowania go do celéw
profesjonalnych lub pétprofesjonalnych, lub nieprzestrzegania instrukcji zawartych w
niniejszej instrukcji obstugi, gwarancja traci waznos$¢, a producent moze odmodwic
odpowiedzialnosci za powstate szkody.
e Zawsze odfaczaj urzadzenie od gniazdka, gdy nie jest uzywane.
e Urzadzenie potrzebuje okoto 30 minut na ostygniecie, aby mozna byto je bezpiecznie
przenosi¢ lub czyscié.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Usun z urzadzenia wszystkie naklejki lub etykiety.

3. Doktadnie wyczys¢ kratke i pojemnik gorgcg wodg, odrobing srodka czyszczacego i
nieabrazyjna gabka.
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4. Przetrzyj wnetrze i zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotna Sciereczka.

Jest to bezttuszczowa frytkownica dziatajaca na gorace
powietrze. Nie napetniaj pojemnika olejem ani bezposrednio
ttuszczem do frytowania.

PRZYGOTOWANIE DO UZYTKU

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej i rGwnej powierzchni.

Nie stawiaj urzadzenia na powierzchni, ktéra nie jest odporna na wysokie temperatury.

2. Umie$c¢ kratke w pojemniku (rys. 3). Nie napetniaj pojemnika olejem ani innym ptynem.
Nie umieszczaj niczego na gornej czesci urzadzenia, poniewaz zaktécitoby to cyrkulacje
powietrza i wptyneto na efekt smazenia na goragcym powietrzu.

Nie napetniaj pojemnika olejem ani innym ptynem.

Nie umieszczaj niczego na goérnej czesci urzadzenia, poniewaz

zaktdcitoby to cyrkulacje powietrza i wptyneto na efekt smazenia na

goracym powietrzu.

UZYTKOWANIE URZADZENIA

Bez oleju mozna przygotowac szeroka game potraw.

SMAZENIE NA GORACYM POWIETRZU

1. Podtgcz wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij pojemnik z frytkownicy na gorace powietrze (rys. 4).
3. Wt6z sktadniki na kratke (rys. 5)

4. W16z pojemnik z powrotem do frytkownicy na gorgce powietrze (rys. 6).

Zwro6dé uwage na doktadne wyréwnanie z prowadnicami w obudowie frytkownicy.

Zwrdc¢ uwage na doktadne wyréwnanie z prowadnicami w obudowie frytkownicy.
Nigdy nie uzywaj pojemnika bez wtozonej kratki.

Uwaga: Podczas uzytkowania oraz przez jakis czas po nim nie dotykaj

pojemnika, poniewaz bardzo sie nagrzewa. Trzymaj pojemnik tylko za

uchwyt.

5. Ustaw zadany czas przygotowania danej ingrediencji (patrz sekcja
,Ustawienia” w tej rozdziale).

6. Niektére skfadniki wymagaja potrzasniecia w potowie czasu
przygotowania (patrz sekcja ,Ustawienia” w tej rozdziale). Aby
potrzasna¢ sktadnikami, wyjmij pojemnik z urzadzenia za uchwyt i
potrzasnij nim. Nastepnie wtdz pojemnik z powrotem do frytkownicy.

Uwaga: Unikaj bezposredniego kontaktu pojemnika lub kratki ze skora. (rys. 2)

Wskazowka: Jesli ustawisz timer na potowe czasu przygotowania, ustyszysz dzwiek sygnatu,
kiedy bedziesz musiat potrzgsnac sktadnikami. Oznacza to jednak, ze po potrzgsnieciu musisz
ponownie ustawic timer na pozostaty czas przygotowania.

7. Gdy ustyszysz dZwiek sygnatu timera, ustawiony czas przygotowania
uptynat. Wyjmij pojemnik z urzadzenia.

Notatka: Urzgdzenie mozna réwniez wytqczyc recznie. W tym celu dotknij ikony ,Przycisk
zasilania” na panelu dotykowym.



8. Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe.

Jesli sktadniki nie sg jeszcze gotowe, po prostu wtéz pojemnik z

powrotem do urzadzenia i ustaw timer na kilka dodatkowych

minut.

9. Aby wyjac sktadniki (np. frytki), wyjmij pojemnik z frytkownicy na gorace powietrze i potéz go
na ognioodporne;j tacce.

Nie obracaj pojemnika do géry dnem, gdy kratka jest nadal zamocowana,

poniewaz nadmiar oleju zgromadzony na dnie pojemnika moze sie wylac.

Pojemnik i sktadniki sg gorgce. W zaleznosci od rodzaju sktadnikéw w

frytkownicy, z pojemnika moze wydobywac sie para.

10. Oproinij pojemnik do miski lub na talerz.

11. Gdy jedna porcja sktadnikéw jest gotowa, frytkownica na gorace
powietrze jest natychmiast gotowa do przygotowania kolejnej porcji

INSTRUKCJE DOTYCZACE PANELU STEROWANIA
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INSTRUKCJA OBStUGI

d) Przycisk zasilania:

Po prawidtowym umieszczeniu kratki i pojemnika w obudowie frytkownicy
zaswieci sie kontrolka zasilania. Naci$niecie przycisku zasilania ustawia domysing
temperature urzadzenia na 200°C i czas gotowania na 15 minut. Drugie
naci$niecie przycisku zasilania rozpoczyna proces gotowania. Nacisniecie
przycisku zasilania na 3 sekundy wytaczy cate urzadzenie podczas gotowania.
Wszystkie kontrolki zgasng, pojawi sie napis OFF, a wentylator przestanie dziataé¢
po schtodzeniu frytkownicy.

Notatka: Podczas gotowania mozesz sterowac pauzowaniem i wznawianiem
procesu gotowania za pomocq przyciskow dotykowych.
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Przycisk wyboru programu:

Za pomocy przycisku wyboru programu mozesz przeglada¢ 8 ulubionych,
wstepnie ustawionych programéw do obrdbki termicznej potraw. Wybrany
program bedzie migat. Po nacisnieciu przycisku zasilania uruchomi sie program
zgodnie z ustawionymi wartosciami.

@

Przyciski do regulacji timera/temperatury.

Pozwalajg zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ temperature gotowania o 5°C.
Przytrzymanie przycisku powoduje szybka zmiane temperatury. Zakres
regulacji temperatury: 60—200°C.

®@+O®

Pozwalajg dodawac lub odejmowac czas gotowania w odstepach jednej minuty.
Przytrzymanie przycisku powoduje szybka zmiane czasu.

Automatyczne sterowanie funkcjg zraszania woda: podtacz urzadzenie, wiacz
zasilanie, wybierz odpowiedni program (z wyjatkiem ciasta i pizzy), nastepnie
nacisnij przycisk zraszania wodg — zaswieci sie odpowiednia ikona. Nastepnie
ponownie nacisnij przycisk zasilania, aby automatycznie uruchomié¢ funkcje
zraszania wodg. Podczas gotowania zraszanie nastepuje co 5 minut i trwa 4
sekundy za kazdym razem.

Reczne sterowanie funkcjg zraszania woda: podczas gotowania nacisnij przycisk
zraszania wodg, a urzadzenie bedzie zraszaé¢ wode przez 4 sekundy.

Wskaznik automatycznego zraszania wodg

Kontrolka temperatury

Kontrolka timera

@e=e B ©C+®

min | Wskaznik timera

Wskaznik przepisu E @ o« * * @ ﬂ w

USTAWIENIA
Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia parametréow obrébki cieplne;j.

Notatka: Pamietaj, Ze te ustawienia sq orientacyjne. Poniewaz sktadniki rdzniq sie
pochodzeniem, wielkosciq, ksztaftem i markq, nie mozemy zagwarantowac najlepszych
ustawien dla Twoich sktadnikow.

Dzieki temu, ze technologia Rapid Air natychmiastowo nagrzewa powietrze wewnatrz
urzadzenia, krétkie wyjecie pojemnika z urzadzenia podczas smazenia na gorgcym powietrzu
niemal nie zaktdca procesu.

Wskazéwki

¢ Mniejsze sktadniki zazwyczaj wymagajq nieco krétszego czasu przygotowania niz wieksze
sktadniki.
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o Wieksza ilos¢ sktadnikow wymaga tylko nieco dfuzszego czasu
przygotowania, a mniejsza ilos¢ sktadnikow — nieco krétszego czasu
przygotowania.

¢ Potrzgsanie mniejszymi sktadnikami w pofowie czasu przygotowania
optymalizuje koricowy efekt i moze pomdc zapobiec nierdwnomiernemu
usmazeniu sktadnikow.

¢ Aby uzyskac chrupigcy efekt, dodaj troche oleju do swiezych
ziemniakéw. Smaz sktadniki w frytkownicy na gorgce powietrze w
ciggu kilku minut po dodaniu oleju..

¢ Nie przygotowuj w frytkownicy na gorgce powietrze sktadnikéw o

bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu, takich jak kietbasy.

¢ Przekgski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réwniez przygotowac we
frytkownicy na gorgce powietrze.

¢ Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 gramdw.

¢ Aby szybko i tatwo przygotowac nadziewane przekqgski, uzyj gotowego ciasta.

Gotowe ciasto wymaga rowniez krétszego czasu przygotowania niz ciasto
domowej roboty.
¢ Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche, albo usmazy¢ delikatne lub

nadziewane sktadniki, umiesc¢ w frytkownicy forme do pieczenia lub
naczynie zaroodporne.

¢ Frytkownicy na gorgce powietrze mozna rowniez uzywac do podgrzewania sktadnikow.
Aby podgrzac¢ sktadniki, ustaw temperature na 150°C na maksymalnie 10 minut.

USTAWIONA USTAWIONY MIN. — MAKS.
PROGRAM TEMPERATURA CZAS ILOSC (g)
Stek 180 eC 15 min. 100-650¢g

Skrzydetka 180 °C 20 min. 100-650g

Patki 200 eC 25 min. 100-650g

Ryby 180 eC 15 min. 100-650g

Frytki 200 eC 20 min. 100-650g

Desery 160 °C 25 min. 100-650¢g

@
*®
@
L 3
Pizza A 180 oC 7 min. 100-650g
-]
=
L

Warzywa 160 °C 15 min. 100-650¢g

Notatka:

1. Jesli rozpoczniesz smazenie, gdy frytkownica na gorqgce powietrze
jest jeszcze zimna, dodaj 3 minuty do czasu przygotowania.

2. Zalecamy obrdcenie sktadnikéw raz lub wiecej razy w trakcie pieczenia.
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CZYSZCZENIE

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Pojemnik i kratka sg pokryte powtoka nieprzywierajaca. Do ich
czyszczenia nie uzywaj metalowych przyboréw kuchennych ani
Srodkéw Sciernych, poniewaz moga uszkodzi¢ powioke
nieprzywierajaca.

1. Wyciagnij wtyczke z gniazdka i po zatrzymaniu wentylatora
chtodzgcego pozostaw urzadzenie do ostygniecia.

Notatka: Wyjmij pojemnik, aby frytkownica na gorgce powietrze
szybciej ostygta.

2. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka.

3. Wyczysé pojemnik i kratke gorgcg wodg, odrobing ptynu do mycia
naczyn i nieabrazyjna gabka.

Do usuniecia pozostatych zabrudzen mozesz uzy¢ srodka odttuszczajacego.

Wskazdwka: Jesli na kratce lub dnie pojemnika znajdujq sie uporczywe zabrudzenia, napetnij
pojemnik gorgcq wodgq z odrobing ptynu do mycia naczyn. W16z kratke do Srodka i pozostaw
pojemnik wraz z kratkq do namoczenia na okotfo 10 minut.

4. Wnetrze urzadzenia wyczys¢ gorgcg wodg i nieabrazyjng gabka.

5. Element grzewczy wyczys¢ szczoteczka czyszczacy, aby usungé ewentualne resztki
jedzenia.

PRZECHOWYWANIE

1. Odtacz urzadzenie od sieci i pozostaw je do ostygniecia.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

OCHRONA SRODOWISKA

Podczas utylizacji urzadzenia nie wyrzucaj go do zwyktych odpaddéw
domowych, lecz oddaj je do oficjalnego punktu zbidrki do recyklingu. W
ten sposéb przyczynisz sie do ochrony srodowiska.

GWARANCIJA | SERWIS

W przypadku potrzeby serwisu, uzyskania informacji lub wystgpienia
problemu skontaktuj sie z lokalnym autoryzowanym centrum
serwisowym.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

Frytkownica na gorace
powietrze nie dziata

MOZLIWA
PRZYCZYNA

Urzadzenie nie jest podtgczone

do sieci.

Nie ustawiono timera.

ROZWIAZANIE

Wt6z wtyczke do
uziemionego gniazdka.

Ustaw timer na zadany
czas przygotowania i wiacz
urzadzenie.

Sktadniki smazone we
frytkownicy nie sa
gotowe.

Ilo$¢ sktadnikéw w pojemniku
jest zbyt duza.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Czas przygotowania jest
zbyt kroétki.

Umies¢ w pojemniku
mniejsze porcje
sktadnikdw. Mniejsze
porcje smazg sie bardziej
rownomiernie.

Ustaw przycisk
temperatury na zgdang
temperature (zobacz sekcje
,Ustawienia” w rozdziale
,Uzytkowanie
urzadzenia”).

Ustaw timer na zgdany
czas przygotowania
(zobacz sekcje
,Ustawienia” w rozdziale
,Uzytkowanie
urzadzenia”).

Sktadniki smazg sie we
frytkownicy
nieréwnomiernie.

Niektore rodzaje
sktadnikéw nalezy
potrzasnaé w potowie
czasu przygotowania.

Sktadniki, ktére lezg jeden na
drugim lub sie pokrywaja
(np. frytki), nalezy
potrzasna¢ w potowie czasu
przygotowania. Zobacz
sekcje ,,Ustawienia” w
rozdziale , Uzytkowanie
urzgdzenia”.

Smazone danie nie jest
chrupiace po wyjeciu z
frytkownicy na gorace

powietrze.

Uzyto rodzaju potrawy
przeznaczonej do
przygotowania w
tradycyjnej frytkownicy.

Aby uzyskaé bardziej
chrupiacy efekt, uzywaj
potraw przeznaczonych
do przygotowania w
piekarniku lub delikatnie
posmaruj potrawe
olejem.

Nie moge prawidtowo
wsunac¢ pojemnika do
urzadzenia

Kratka nie jest prawidtowo
umieszczona w pojemniku.

Doci$nij kratke do
pojemnika, az ustyszysz
klikniecie.
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Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowujesz ttuste
sktadniki.

w pojemniku nadal
znajduja sie resztki
ttuszczu z poprzedniego
uzycia.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikow we frytkownicy na
gorace powietrze do
pojemnika wycieka duza ilo$¢
oleju. Olej powoduje
wydzielanie sie biatego dymu,
a pojemnik moze nagrzewac
sig bardziej niz zwykle.

Nie ma to wptywu na
urzadzenie ani na koricowy
efekt.

Biaty dym jest spowodowany
podgrzewaniem ttuszczu w
pojemniku. Upewnij sig, ze po
kazdym uzyciu doktadnie
czyscisz pojemnik.

Swieze frytki smazg sie
nier6wnomiernie we
frytkownicy na gorace
powietrze.

Nie uzyto odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

Nie optukates$ doktadnie
frytek ziemniaczanych przed
smazeniem.

Uzyj Swiezych
ziemniakdéw i upewnij sie,
ze pozostang jedrne
podczas smazenia.

Dokfadnie optucz frytki
ziemniaczane, aby usungé
skrobie z ich powierzchni.

Swieze frytki nie s
chrupiace po
wyjeciu z
frytkownicy.

Chrupkosc frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w
frytkach.

Przed dodaniem oleju
upewnij sie, ze frytki
ziemniaczane zostaty
dokfadnie osuszone.

Pokrdj frytki na mniejsze
kawatki, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Aby frytki byty bardziej
chrupiace, dodaj troche wiecej
oleju.

PRAWIDLOWA UTYLIZACJA TEGO PRODUKTU

X

To oznaczenie oznacza, ze tego produktu nie nalezy usuwac¢ razem z innymi
odpadami domowymi na terenie catej UE.
Aby zapobiec ewentualnym szkodom dla srodowiska lub zdrowia ludzkiego w
wyniku niekontrolowanej utylizacji odpaddéw, nalezy podda¢ ten produkt
odpowiedzialnemu recyklingowi i wesprze¢ tym samym zréwnowazone
ponowne wykorzystanie zasobow materiatowych.
Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie, skorzystaj z systemdw zwrotu i zbiérki odpaddéw
lub skontaktuj sie ze sprzedawcy, u ktérego zakupiono produkt.
Sprzedawca moze przyjaé produkt do bezpiecznego dla Srodowiska recyklingu.
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REMOSKA s.r.o.

Primyslovy park 303, VI¢ovice,
742 21 Kopfrivnice, Czech Republic

info@remoska.eu
www.remoska.eu
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