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Pouze pro vnitini prostory

Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte tento navod a uschovejte jej pro budouci
pouziti.

Tento spotiebi¢ je vhodny pouze pro pouziti v domacnosti.

» Nemusi byt vhodny k bezpe¢nému pouzivani v prostredich, jako jsou kuchyné pro
zaméstnance, farmy, motely a jind nebytova prostiedi.

« Neni také uréen k pouzivani klienty v hotelech, motelech, penzionech a jinych obyt-
nych prostfedich.

Dulezita bezpecnostni opatreni:

+ Pred zapnutim spotiebice zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida napéti uvedenému
na spotrebidi.

+ Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je poskozen pfivodni kabel. Obratte se na servisni
stfedisko, neopravujte jej sami.

« Abyste zabranili riziku drazu, neponofujte kabel, zastr¢ku ani varnou jednotku do vody.
 Nepouzivejte nahradni dily od jinych vyrobcl — mohlo by dojit k poskozeni vyrobku
a ztraté zaruky.

« Tento spotiebi¢ neni uréen k pouzivani détmi ani osobami se snizenymi mentélnimi &i
dusevnimi schopnostmi bez dozoru odpovédné osoby.

+ Nikdy nenechavejte pfivodni kabel zapojeny do zasuvky, pokud spotiebi¢ prave
nepouzivate.

+ Dbejte na to, aby se kabel nedotykal horkého povrchu.

« Pfed premisténim nebo ¢isténim vzdy odpojte spotiebic ze zasuvky.

« Pred ¢isténim dild a jejich sejmutim ¢i nasazenim nechte spottebi¢ zcela vychladnout.
« Nikdy neponofujte vyrobek do vody. K ddrzbé pouzijte pouze vlhkou utérku.

+ Nikdy nepokladejte spotiebic¢ na horky sporak.

» Nedotykejte se horkych povrchi. K ovladani pouzijte uré¢eny panel a knoflik.

Uvod

Rada elektrospotiebi¢ti Remoska® Maria spojuje jedineény design a praktickou
funkénost pro moderni kuchyni. Elektricky gril Maria nabizi sedm pfednastavenych
program@i pro snadnou a pohodinou pripravu jidla. Dotykovy displej zajistuje
jednoduché a intuitivni ovladani. Program na maso umoznuje piesné nastaveni
urovné propeceni podle vasi chuti. Keramicky povrch grilovacich ploten zarucuje
rovnomérné opeceni, snadné cisténi a — pokud budete chtit - i zdravé grilovani
s minimem tuku. Objevte i dalsi spotiebice z fady Remoska® Maria a slad'te svou
kuchyni v jednotném, elegantnim stylu.
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Technické udaje:

» Napéti: 220-240 V ~ / 50-60 Hz

« Prikon: 2000-2200 W
« Vaha: 6,05 kg

Vseobecny popis:

N =

ok ©

1. Kryt z nerezové oceli

2. Horni kryt

3. Tlacitko pro uzamceni

a otevfeni grilu o 180 stupnl
4. Tlacitko pro uvolnéni hornf
grilovaci plotynky

5. Spodni kryt

6. Tlacitko pro uvolnéni spodni
grilovaci plotynky

7. Rukojet

8. Grilovaci plotynky

9. Ovladaci knoflik

10. Ovladaci panel

® ®

® Vypinag:
+ V pohotovostnim rezimu ikona vypinace blika.

+ V pracovnim rezimu je ikona trvale rozsvicena.



+ Klepnutim na ikonu zapnete napajeni.

« Stisknutim ikony na 3 sekundy napéjeni vypnete.

@ Tlagitka nabidky:

« Stisknéte jednu z ikon na 3 sekundy — vybrana ikona za¢ne blikat. Stisknutim @
spustite program.

* Vybrana ikona bude v pracovnim rezimu blikat.

+ Pokud chcete zrusit vybranou nabidku béhem provozu, stisknéte danou ikonu na 3
sekundy.

® Tlagitko Steak:
« Stisknéte tlacitko Steak — kontrolka za¢ne blikat a rozsviti se ikona ,Rare”.

+ Opakovanym stisknutim se postupné rozsvécuji ikony ,Medium”, ,Medium well”
a ,Well done".

« Stisknutim @ spustite program.

@ Nastaveni teploty a displej pro horni plotynku:

« Pokud neni zapnuto napajeni a grilovani neni spusténo, ikona ohfevu sviti bile a displej
zobrazuje 000 °C.

» Rozsah nastaveni teploty: 90-230 °C.
» Béhem grilovani ikona ohfevu blika ¢ervené.

+ Po dokonceni grilovani se ikona rozsviti bile a displej opét zobrazuje 000 °C.

® Symbol teploty a displej pro spodni plotynku:

» Pokud neni zapnuto napajeni a grilovani neni spusténo, ikona ohfevu sviti bile a displej
zobrazuje 000 °C.

» Rozsah nastaveni teploty: 90-230 °C.
+ Béhem grilovani ikona ohfevu blika ¢ervené.
+ Po dokonéeni grilovani se ikona rozsviti bile a displej opét zobrazuje 000 °C.

® Symbol &asovaée a displej:

» Pokud neni zapnuto napajeni a grilovani neni spusténo, ikona Casovace sviti bile
a displej ukazuje 0:00.

+ Po dosazeni pozadované teploty zacne dvojtecka blikat a spusti se odpocitavani.
- Béhem grilovani ikona ¢asovace blika zelené.
+ Po dokonceni grilovani se ikona rozsviti bile a displej ukazuje 0:00.

@ Knoflik:

» Pomoci knofliku Ize manuélné nastavit pozadovanou teplotu nebo dobu grilovani.
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« Po vybéru grilovaciho programu stisknéte knoflik pro jeho spusténi.

« Pfi manudlnim nastaveni teploty a ¢asu zahajite grilovani rovnéz stisknutim knofliku.

Cas a teplota pro rezimy menu:

PROGRAM DOBA (MINUTY) TEPLOTA (°C)
Rozmrazovani 40 50
Zelenina 10 220
Toast 8 210
Ryba 8 230
Klobasa 7 230
Kure 8 230
Steak (rare) 3 230
Steak (medium) 5 230
Steak (medium well) 7 230
Steak (well done) 10 230

« V rezimu menu jsou doba vateni a teplota pouze orienta&ni. Podle tloustky pokrmu
a osobnich preferenci mizete béhem vareni upravit cas i teplotu.

+ Pokud béhem dvou minut neprovedete zadnou operaci, zafizeni se automaticky vypne.

+ Po spusténi rezimu nabidky nebo ru¢niho rezimu se zafizeni nejprve ptredehieje. Po
deviti pipnutich zaéne samotné vafeni.

+ Béhem vafeni v rezimu menu nebo v manudlnim rezimu Ize upravit teplotu a cas.
Stisknéte ikonu teploty nebo ¢asovace, upravte hodnoty otacenim knofliku a poté
potvrdte stisknutim knofliku.

Pred prvnim pouzitim:
« Odstrante veskery obalovy material.

- Varné desky ocistéte otfenim mékkou stranou houbicky nebo hadfikem navlh¢enym
v teplé vodé.



- NEPONORUJTE JEDNOTKU A NEAPLIKUJTE VODU PRIMO NA VARNE PLOCHY.
+ Osuste hadiikem nebo papirovou utérkou.

« Pro dosazeni nejlepsich vysledki lehce potrete varné desky trochou oleje na vafeni
nebo sprejem na vaten.

Upozornéni: Pfi prvnim zahiati grilu mdze vychazet mirny kouf nebo zapach.
To je béiné u mnoha topnych zafizeni a nema to vliv na bezpeénost vaseho
spotiebice.

Jak pouzivat:

Zasunte zastrcku do zasuvky. Ozve se kratké pipnuti a obrazovka jednou zablika. Poté
se rozsviti ikona vypinace.

Ruéni rezim a provoz:

1. Stisknéte tlacitko @ — obrazovka se rozsviti (s vyjimkou ikon pro dopeceni steaku)
a spotfebi¢ pfejde do rezimu, ve kterém Ize ovladat jeho funkce.

2. Stisknéte ikonu ohfevu a otocte knoflikem @ na pozadovanou teplotu. Poté stisknéte
ikonu ¢asovace a otoéte knoflikem @ na pozadovany cas.

3. Stisknutim knofliku @ spustte predehtivani.
4. Po ukonceni predehfivani zazni zvukovy signdl a spusti se odpocitavani. Zafizeni je
nyni pfipraveno k vareni.

5. Oteviete viko, vlozte sendvi¢, maso nebo jiné potraviny na spodni varnou desku
a poté viko opét zaviete.

6. Jakmile je vafeni dokonc¢eno, zazni bzu¢ék znovu.

7. Vyjméte potraviny a vypnéte napdjeni.

Poznamky:

Béhem vafeni mlzete upravit teplotu a/nebo ¢as podle svych preferenci.

Doporucujeme nejprve vyzkouset pfedehfati na maximalni teplotu. Po predehtati Ize
teplotu snizit podle potieby.

Potraviny odstranujte plastovou nebo silikonovou stérkou. Nikdy nepouzivejte kovové
noze ani ostré nastroje.

Rezim pfednastavenych programu:

1. Stisknéte tlac¢itko @ — obrazovka se rozsviti (s vyjimkou ikon pro dopeceni steaku)
a zafizeni pfejde do rezimu, ve kterém Ize ovladat jeho funkce.

2. Vyberte pozadovanou ikonu nabidky jejim stisknutim na 3 sekundy. Vybrana ikona
za¢ne blikat. Pokud zvolite ikonu steaku, vyberte také pozadovany stupen propeceni.

3. Stisknutim knofliku @ spustte predehfivani.
4. Po dokonéeni predehfivani zazni bzuc¢ak a spusti se odpocitavani. Zatizeni je pfip-
raveno k vateni.

5. Otevrete viko, vlozte sendvi¢, maso nebo jiné potraviny na spodni varnou desku
a poté viko zaviete.
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6. Po dokonceni vafeni zazni bzu¢ak znovu.
7. Vyjméte potraviny a vypnéte napajeni.
Poznamky:

Béhem automatického rezimu mizete podle osobnich preferenci upravit dobu vateni a/
nebo teplotu.

Pokud chcete zménit nastaveni béhem spusténého programu, stisknéte ikonu ohtevu
nebo ¢asovace, poté otocte knoflikem a zménu potvrd'te jeho stisknutim.

Potraviny odstranujte plastovou nebo silikonovou stérkou. Nikdy nepouzivejte kovové
noze ani ostré predméty, protoze by mohly poskodit nepfilnavou vrstvu varnych desek.

Kody poruchy

DISPLEJ PRICINA RESENI

m Preruseny obvod Kontaktujte zakaznicky servis
Vypnéte zafizeni a nechte jej
Ochrana proti pfehfati zcela vychladnout, poté jej
znovu zapnéte
m Testovaci rezim Vypnéte a restartujte zafizeni

Pokud dojde k jinym zavadam, které vyzaduji specialni nastroje, navstivte prosim urcené
servisni stredisko pro vyménu nebo kontaktujte oficidlni zakaznicky servis pro konzultaci.

Zkratovany obvod Kontaktujte zakaznicky servis

Nouzové opatieni: Pokud béhem pouzivani zaéne z pfistroje neustale vychéazet kouf,
okam?zité zafizeni vypnéte, vytahnéte zéstréku ze zdsuvky a kontaktujte zékaznicky servis.

Cisteni a pece

» Pfed cisténim vzdy odpojte gril od sité a nechte jej vychladnout. Nejlépe se Cisti, kdyz
je jesté mirné zahtaty. Gril neni potieba rozebirat. Nikdy gril neponofujte do vody ani jej
nevklddejte do mycky na nadobi.

» Varné desky otfete mékkym hadfikem, abyste odstranili zbytky jidla. Pfipecené
zbytky Ize uvolnit navlh¢enim smési teplé vody a sapondtu nebo pfilozenim vihkého
kuchynského papiru. Poté je ocistéte neabrazivni plastovou draténkou.

* Pro snazsi ¢isténi Ize varné desky vyjmout a umyt samostatné. Vyhnéte se v8ak pouziti
vafici vody — zadni strana desek mize oxidovat (tzv. $pinéni).



» Nepouzivejte abrazivni prostredky, které by mohly poskodit nepfilnavy povrch.
« Pfi vyjimani potravin pouzivejte pouze dfevéné nebo plastové nadini, abyste neposko-
dili povrch varnych desek.

+ Vnéjsi povrch grilu otirejte pouze vlhkym hadfikem. Nepouzivejte ocelovou vinu ani
abrazivni draténky, protoze mohou povrch poskodit. Gril neponofujte do vody ani jinych
kapalin.

« Gril nevklddejte do mycky na nadobi.

» Po kazdém poufziti vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci misku a umyjte ji v teplé mydlové
vodé. Nepouzivejte draténky ani hrubé Cistici prostredky.

+ Dakladné oplachnéte a osuste mékkym, Cistym hadtikem.

Skladovani
- Pfed ulozenim vzdy odpojte gril od elektrické sité.
» Pred uskladnénim se ujistéte, ze je gril zcela vychladly a suchy.

- Sitovy kabel mizete pro snadné ulozeni omotat kolem spodni ¢asti zakladny.

Likvidace

Elektrické spotiebice, jejich pfislusenstvi a obaly by mély byt co nejvice ekologicky
znovu vyuzivany. Nepatfi do bézného odpadu. Tento pokyn plati pouze pro zemé EU.
V souladu s evropskou smérnici 2002/96/EG WEEE o likvidaci starych elektrickych
a elektronickych zafizeni je nutné, aby spotfebice, které jiz nejsou v pouziti, byly
shromazdovany a recyklovany Setrnym zplsobem k Zivotnimu prostfedi.
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Iba pre vnutorné priestory

Pred pouzitim spotrebica si dékladne precitajte tento navod a uschovajte si ho na
buduce pouzitie.

Tento spotrebic¢ je urceny iba na pouzivanie v domécnosti.

« Nemusi byt vhodny na bezpeéné pouzivanie v prostrediach, ako su kuchyne pre
zamestnancov, farmy, motely a iné nebytové priestory.

« Nie je tiez uréeny na pouzivanie klientmi v hoteloch, moteloch, penziénoch a inych
obytnych zariadeniach.

Dolezité bezpecnostné opatrenia:

« Pred zapnutim spotrebica skontrolujte, ¢i napétie v sieti zodpoveda napatiu uvedenému
na spotrebidi.

« Nepouzivajte spotrebi¢, ak je poskodeny privodny kabel. Obratte sa na servisné
stredisko, neopravujte ho sami.

« Aby ste predisli riziku drazu, neponarajte kdbel, zastréku ani varnu jednotku do vody.
« Nepouzivajte ndhradné diely od inych vyrobcov — méze déjst k poskodeniu vyrobku
a strate zaruky.

« Tento spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie detmi ani osobami so znizenymi mentalnymi
alebo psychickymi schopnostami bez dohladu zodpovednej osoby.

» Nikdy nenechavajte privodny kébel zapojeny do zdsuvky, ak spotrebi¢ prave
nepouzivate.

+ Dévajte pozor, aby sa kabel nedotykal horiceho povrchu.

« Pred premiestnenim alebo &istenim vzdy odpojte spotrebi¢ zo zasuvky.

« Pred &istenim dielov a ich demontazou alebo nasadenim nechajte spotrebi¢ Uplne
vychladnut.

« Nikdy neponarajte vyrobok do vody. Na udrzbu pouzivajte iba vlhkd handri¢ku.
» Nikdy nepokladajte spotrebi¢ na hortci spordk.

+ Nedotykajte sa hortcich povrchov. Na ovladanie pouzivajte uréeny ovlddaci panel
a gombik.

Uvod

Rad elektrospotrebicov Remoska® Maria spaja jedine¢ny dizajn a prakticku
funkénost pre modernd kuchynu. Elektricky gril Maria pontka sedem
prednastavenych programov pre jednoduchu a pohodInt pripravu jedla. Dotykovy
displej zabezpecuje jednoduché a intuitivne ovladanie. Program na médso umoznuje
presné nastavenie urovne prepecenia podla vasich preferencii. Keramicky povrch
grilovacich platni zaruc¢uje rovnhomerné opekanie, jednoduché cistenie a - ak
budete chciet - aj zdravé grilovanie s minimom tuku. Objavte aj dalsie spotrebice
z radu Remoska® Maria a zlad'te svoju kuchynu v jednotnom, elegantnom style.



Technické udaje:

+ Napétie: 220-240 V ~ / 50-60 Hz
» Prikon: 2000-2200 W

« Hmotnost: 6,05 kg

Vseobecny popis:

N =
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1. Kryt z nehrdzavejlcej ocele 6. Tlacidlo na uvolnenie spodnej
2. Horny kryt grilovacej platne

3. Tlagidlo na uzamknutie 7. Rukovat

a otvorenie grilu o 180 stupnov 8. Grilovacie platne

4. Tla¢idlo na uvolnenie hornej 9. Ovlddaci gombik

grilovacej platne 10. Ovléddaci panel

5. Spodny kryt

® ® ® ® 06 @

® Vypinag:
+ V pohotovostnom rezime ikona vypinaca blika.

« V prevadzkovom rezime je ikona trvalo rozsvietena.
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+ Klepnutim na ikonu zapnete napajanie.

« Podrzanim ikony na 3 sekundy napédjanie vypnete.

@ Tlagidla ponuky:
« Podrite jednu z ikon po dobu 3 sekind — vybrana ikona zaéne blikat. Stlatenim @
spustite program.

« Vybrana ikona bude pocas prevadzky blikat.
« Ak chcete zrusit vybrant ponuku podas prevadzky, podrite danu ikonu 3 sekundy.

® Tlagidlo Steak:
- Stlaéte tlacidlo Steak — kontrolka za¢ne blikat a rozsvieti sa ikona ,Rare”.

» Opakovanym stlacenim sa postupne rozsvietia ikony ,Medium”, ,Medium well”
a ,Well done".

« Stlaéenim @ spustite program.

@ Nastavenie teploty a displej pre hornu platnu:

« Pokud neni zapnuto napajeni a grilovani neni spusténo, ikona ohfevu sviti bile a displej
zobrazuje 000 °C.

» Rozsah nastaveni teploty: 90-230 °C.
» Béhem grilovani ikona ohfevu blika ¢ervené.

« Po dokonceni grilovani se ikona rozsviti bile a displej opét zobrazuje 000 °C.

® Symbol teploty a displej pre spodnu platiiu:

+ Ak nie je zapnuté napédjanie a grilovanie nie je spustené, ikona ohrevu svieti bielo
a displej zobrazuje 000 °C.

+ Rozsah nastavenia teploty: 90-230 °C.
« Pocas grilovania ikona ohrevu blika ¢erveno.
« Po dokonéeni grilovania sa ikona rozsvieti bielo a displej opét zobrazuje 000 °C.

® Symbol &asovaéa a displej:

+ Ak nie je zapnuté napdjanie a grilovanie nie je spustené, ikona ¢asovaca svieti bielo
a displej ukazuje 0:00.

« Po dosiahnuti pozadovanej teploty zaéne dvojbodka blikat a spusti sa odpogitavanie.
« Pocas grilovania ikona ¢asovaca blika zeleno.
« Po dokonéeni grilovania sa ikona rozsvieti bielo a displej ukazuje 0:00.

® Ovladaci gombik:

/) . v 7 s ! v ’ v
+ Pomocou gombika je mozné manudlne nastavit pozadovani teplotu alebo cas
grilovania.
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« Po vybere grilovacieho programu stlacte gombik pre jeho spustenie.

« Pri manuédlnom nastaveni teploty a ¢asu spustite grilovanie tiez stlacenim gombika.

Cas a teplota pre rezimy ponuky:

PROGRAM CAS (MINUTY) TEPLOTA (°C)
Rozmrazovanie 40 50
Zelenina 10 220
Toast 8 210
Ryba 8 230
Klobasa 7 230
Kurca 8 230
Steak (rare) 3 230
Steak (medium) 5 230
Steak (medium well) 7 230
Steak (well done) 10 230

+ V rezime ponuky su Cas varenia a teplota iba orienta¢né. Podla hribky pokrmu
a osobnych preferencii mozete pocas varenia upravit ¢as aj teplotu.

« Ak poc¢as dvoch minit nevykonéte ziadnu operéciu, zariadenie sa automaticky vypne.

» Po spusteni rezimu ponuky alebo manuélneho rezimu sa zariadenie najprv predhreje.
Po deviatich pipnutiach sa spusti samotné varenie.

« Pocas varenia v rezime ponuky alebo v manualnom rezime mozno upravit teplotu a &as.
Stlacte ikonu teploty alebo ¢asovaca, upravte hodnoty oto¢enim gombika a nasledne
potvrdte stlacenim gombika.

Pred prvym pouzitim:
« Odstrante véetok obalovy material.

« Varné dosky ocistite jemnou stranou hubky alebo handrickou navihéenou v teplej
vode.
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- NEPONARAJTE JEDNOTKU A NEAPLIKUJTE VODU PRIAMO NA VARNE PLOCHY.
+ Osuste handrickou alebo papierovou utierkou.

« Na dosiahnutie najlepsich vysledkov jemne potrite varné dosky trochou rastlinného
oleja alebo sprejom na varenie.

Upozornenie: Pri prvom zahriati grilu sa méze uvolnit mierny dym alebo zapach.
Je to beiné pri mnohych vykurovacich zariadeniach a nema to vplyv na bez-
peénost vasho spotrebica.

~vooo
Ako pouzivat:
Zasunte zastrcku do zasuvky. Ozve sa kratke pipnutie a obrazovka raz blikne. Nasledne
sa rozsvieti ikona vypinaca.
Manualny rezim a prevadzka:

1. Stlacte tlacidlo @ — obrazovka sa rozsvieti (okrem ikon na prepecenie steaku) a spo-
trebi¢ prejde do rezimu, v ktorom mozno ovlédat jeho funkcie.

2. Stlacte ikonu ohrevu a otoc¢te gombikom @ na pozadovanu teplotu. Potom stlacte
ikonu ¢asovaca a otocte gombikom @ na pozadovany cas.

3. Stlacenim gombika @ spustite predhrievanie.

4. Po ukonceni predhrievania zaznie zvukovy signal a spusti sa odpocitavanie. Zariade-
nie je pripravené na varenie.

5. Otvorte veko, vlozte sendvi¢, méso alebo iné jedlo na spodni varnd dosku a veko
zatvorte.

6. Po ukonéeni varenia zaznie opét zvukovy signl.

7. Vyberte jedlo a vypnite napdjanie.

Poznamky:

Podas varenia mozete upravit teplotu a/alebo &as podla vlastnych preferencii.
Odportdame najskor vyskisat predhrievanie na maximalnu teplotu. Po predhrievani
mozete teplotu znizit podla potreby.

Jedlo odstranujte plastovou alebo silikénovou stierkou. Nikdy nepouzivajte kovové noze
ani ostré nastroje.

Rezim prednastavenych programov:

1. Stlacte tlacidlo ® — obrazovka sa rozsvieti (okrem ikon na prepecenie steaku) a zari-
adenie prejde do rezimu, v ktorom mozno ovladat jeho funkcie.

2. Vyberte pozadovanu ikonu ponuky jej podrzanim na 3 sekundy. Vybrana ikona za¢ne
blikat. Ak zvolite ikonu steaku, zvolte aj pozadovany stupeh prepedenia.

3. Stlacenim gombika @ spustite predhrievanie.

4. Po dokonceni predhrievania zaznie bzuciak a spusti sa odpocitavanie. Zariadenie je
pripravené na varenie.

5. Otvorte veko, vlozte sendvi¢, maso alebo iné jedlo na spodnd varnd dosku a veko
zatvorte.
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6. Po dokonceni varenia zaznie bzuciak znovu.
7. Vyberte jedlo a vypnite napdjanie.
Poznamky:

Po&as automatického rezimu mozete upravit ¢as varenia a/alebo teplotu podla vlastnych
preferencii.

Ak chcete zmenit nastavenie podas beziaceho programu, stlaéte ikonu ohrevu alebo
Casovaca, potom otocte gombikom a zmenu potvrdte jeho stlacenim.

Jedlo odstranujte plastovou alebo silikénovou stierkou. Nikdy nepouzivajte kovové noze
ani ostré predmety, pretoze by mohli poskodit neprilnavy povrch vamych dosiek.

Kody poruch

DISPLEJ PRICINA RIESENIE

m Preruseny obvod Kontaktujte zakaznicky servis
Vypnite zariadenie a nechajte
Ochrana proti prehriatiu ho dplne vychladndt, potom ho
znova zapnite
M Testovaci rezim Vypnite a restartujte zariadenie

Ak doéjde k inym porucham, ktoré si vyzaduju $pecidlne nastroje, navstivte prosim
uréené servisné stredisko kvéli vymene alebo kontaktujte oficialny zakaznicky servis na
konzultaciu.

Skratovany obvod Kontaktujte zakaznicky servis

Nudzové opatrenie: Ak po&as pouzivania zaéne zo zariadenia neustéle vychadzat dym,
okamzite zariadenie vypnite, vytiahnite zéstréku zo zdsuvky a kontaktujte zakaznicky ser-
vis.

Cistenie a starostlivost’

« Pred ¢istenim vzdy odpojte gril zo siete a nechajte ho vychladnut. Najlepsie sa gisti,
ked' je este mierne zahriaty. Gril nie je potrebné rozoberat. Nikdy gril neponarajte do
vody ani ho nevkladajte do umyvacky riadu.

» Varné dosky utrite mékkou handrickou, aby ste odstranili zvysky jedla. Pripalené
zvysky mozno uvolhit navihéenim zmesou teplej vody a saponatu alebo prilozenim vih-
kého kuchynského papiera. Nasledne ich ocistite neabrazivnou plastovou hubkou.
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+ Na jednoduchsie &istenie mozno varné dosky vybrat a umyt samostatne. Vyhnite sa
vak pouzitiu vriacej vody — zadna strana dosiek moze oxidovat (tzv. zafarbenie).

« Nepouzivajte abrazivne &istiace prostriedky, ktoré by mohli poskodit neprilnavy povrch.

« Pri vyberani jedla pouzivajte iba drevené alebo plastové naradie, aby ste neposkodili
povrch varnych dosiek.

» Vonkajsi povrch grilu utierajte iba vlhkou handrickou. Nepouzivajte ocelovid vinu ani
abrazivne hubky, pretoze mézu povrch poskodit. Gril neponarajte do vody ani inych
tekutin.

« Gril nevkladajte do umyvacky riadu.

» Po kazdom pouziti vyberte a vyprazdnite odkvapkévaciu misku a umyte ju v teplej
mydlovej vode. Nepouzivajte drotenky ani hrubé Cistiace prostriedky.

+ Dokladne oplachnite a osuste makkou, ¢istou handri¢kou.

Skladovanie
» Pred ulozenim vzdy odpojte gril od elektrickej siete.
» Pred uskladnenim sa uistite, ze je gril Uplne vychladnuty a suchy.

- Sietovy kabel mozete pre jednoduché ulozenie omotat okolo spodnej &asti zékladne.

Likvidacia

Elektrické spotrebice, ich prislusenstvo a obaly by mali byt ¢o najviac ekologicky
recyklované. Nepatria do bezného komundlneho odpadu. Tento pokyn plati len pre
krajiny EU. V silade s eurépskou smernicou 2002/96/ES WEEE o likvidécii starych
elektrickych a elektronickych zariadeni je potrebné, aby zariadenia, ktoré uz nie su
v prevadzke, boli zhromazdované a recyklované ekologickym spésobom.



Tylko do uzytku wewnetrznego
Przed uzyciem urzadzenia dokfadnie przeczytaj te instrukcje i zachowaj ja na przysztosc.
To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

* Moze nie by¢ odpowiednie do bezpiecznego uzytkowania w srodowiskach takich jak
kuchnie pracownicze, gospodarstwa rolne, motele i inne obiekty niemieszkalne.

+ Nie jest réwniez przeznaczone do uzytku przez gosci hoteli, moteli, pensjonatéw
i innych miejsc zamieszkania.

Wazne srodki ostroznosci:
 Przed wiaczeniem urzadzenia upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada warto$ci
podanej na urzadzeniu.

+ Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony. Skontaktuj sie z auto-
ryzowanym serwisem — nie probuj naprawiac¢ urzadzenia samodzielnie.

« Aby uniknac¢ ryzyka porazenia pradem, nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani elementéw
grzejnych w wodzie.

« Nie uzywaj czesci zamiennych od innych producentéw — moze to prowadzi¢ do usz-
kodzenia urzgdzenia i utraty gwarancji.

 Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ani osoby z ograniczong
sprawnoscia umystowa bez nadzoru odpowiedzialnej osoby doroste;j.

+ Nigdy nie zostawiaj przewodu zasilajacego podtaczonego do gniazdka, jesli urzadze-
nie nie jest uzywane.

» Upewnij sie, ze przewdd nie dotyka goracych powierzchni.

« Przed przestawianiem lub czyszczeniem zawsze odtacz urzadzenie od zasilania.

* Przed czyszczeniem lub zdejmowaniem/zaktadaniem czesci, pozwdl urzadzeniu cat-
kowicie ostygnac.

+ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie. Do czyszczenia uzywaj tylko wilgotnej $ci-
ereczki.

« Nie stawiaj urzadzenia na rozgrzanej kuchence.

+ Nie dotykaj goracych powierzchni. Do obstugi uzywaj wytacznie przeznaczonego pan-
elu sterowania i pokretta.

Wprowadzenie

Linia urzadzen elektrycznych Remoska® Maria faczy wyjatkowy design z praktyczna
funkcjonalnoscia dla nowoczesnej kuchni. Grill elektryczny Maria oferuje
siedem wstepnie zaprogramowanych trybéw, ktére umozliwiaja tatwe i wygodne
przygotowanie positkdw. Panel dotykowy zapewnia proste i intuicyjne sterowanie.
Program do miesa umozliwia precyzyjne ustawienie stopnia wysmazenia zgodnie
z Twoimi preferencjami. Ceramiczna powiloka ptyt grillujacych gwarantuje
rébwnomierne przypieczenie, tatwe czyszczenie i - jesli zechcesz - zdrowe
grillowanie z minimalng iloscia tluszczu. Odkryj takzie inne urzadzenia z linii
Remoska® Maria i stwdérz elegancka, spdjna stylistycznie kuchnie.

PL
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Dane techniczne:

» Napiecie: 220-240 V ~ / 50-60 Hz
* Moc: 2000-2200 W
» Waga: 6,05 kg

Opis ogdlny:

N =

ok ©

1. Pokrywa ze stali nierdzewnej 6. Przycisk zwalniajacy dolna
2. Gérna pokrywa ptyte grillujaca

3. Przycisk do blokady 7. Uchwyt

i otwierania grilla 0 180 stopni 8. Plyty grillujace

4. Przycisk zwalniajacy gérna 9. Pokretto sterujace

plyte grillujaca 10. Panel sterowania

5. Dolna obudowa

® ® ® ® 06 @

® Wiacznik:
« W trybie czuwania ikona wiacznika miga.
« W trybie pracy ikona $wieci sie ciagle.



« Dotkniecie ikony wiacza zasilanie.

* Przytrzymanie ikony przez 3 sekundy wylfacza zasilanie.

@ Przyciski menu:

» Nacisnij jedna z ikon na 3 sekundy — wybrana ikona zacznie migaé. Nacisnieciem @
uruchomisz program.

» Wybrana ikona bedzie miga¢ w trybie pracy.
« Aby anulowac wybrang opcje w trakcie dziatania, nacisnij dang ikone na 3 sekundy.

® Przycisk ,Steak”:
» Nacisnij przycisk ,Steak” — kontrolka zacznie migac i zapali sie ikona ,Rare”.
» Kolejne nacisniecia przetaczaja ikony: ,Medium”, ,Medium well” i ,Well done".

+ Nacisnij @, aby uruchomi¢ program.

@ Ustawienie temperatury i wyswietlacz gérnej plyty:

- Gdy zasilanie jest wytaczone i grillowanie nie jest aktywne, ikona podgrzewania $wieci
sie na biato, a wyswietlacz pokazuje 000 °C.

» Zakres ustawienia temperatury: 90-230 °C.
» Podczas grillowania ikona podgrzewania miga na czerwono.

« Po zakonczeniu grillowania ikona $wieci sie na biato, a wyswietlacz zndw pokazuje
000 °C.

® Symbol temperatury i wyswietlacz dolnej plyty:

» Gdy zasilanie jest wytaczone i grillowanie nie jest aktywne, ikona podgrzewania $wieci
sie na biato, a wyswietlacz pokazuje 000 °C.

» Zakres ustawienia temperatury: 90-230 °C.
+ Podczas grillowania ikona podgrzewania miga na czerwono.

« Po zakonczeniu grillowania ikona $wieci sie na biato, a wyswietlacz zndw pokazuje
000 °C.

® Symbol timera i wyswietlacz:

« Gdy zasilanie jest wylaczone i grillowanie nie jest aktywne, ikona timera swieci sie na
biato, a wyswietlacz pokazuje 0:00.

« Po osiagnieciu zadanej temperatury dwukropek zacznie migac i uruchomi sie odliczanie.
« Podczas grillowania ikona timera miga na zielono.

« Po zakonczeniu grillowania ikona $wieci sie na biato, a wyswietlacz pokazuje 0:00.

® Pokretto:

+ Za pomoca pokretta mozna recznie ustawi¢ pozadana temperature lub czas grillowania.

PL
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» Po wybraniu programu grillowania nacisnij pokretto, aby go uruchomic.

« Przy recznym ustawieniu temperatury i czasu réwniez nacisnij pokretto, aby rozpoczac
grillowanie.

Czas i temperatura dla trybow menu:

PROGRAM CZAS (MINUTY) TEMPERATURA (°C)
Rozmrazanie 40 50
Warzywa 10 220
Tost 8 210
Ryba 8 230
Kietbasa 7 230
Kurczak 8 230
Stek (rare) 3 230
Stek (medium) 5 230
Stek (medium well) 7 230
Stek (well done) 10 230

» W trybie menu czas gotowania i temperatura sa jedynie orientacyjne. W zaleznosci
od grubosci potrawy i osobistych preferencji mozesz dostosowac czas i temperature w
trakcie gotowania.

» Jesli w ciagu dwdch minut nie zostanie wykonana zadna operacja, urzadzenie wytaczy
sie automatycznie.

+ Po uruchomieniu trybu menu lub trybu recznego urzadzenie najpierw sie nagrzeje. Po
dziewieciu sygnatach dzwiekowych rozpocznie sie gotowanie.

« Podczas gotowania w trybie menu lub trybie recznym mozna dostosowaé temperature
i czas. Nacisnij ikone temperatury lub timera, obré¢ pokretto, a nastepnie potwierdz
naciskajac pokretfo.

Przed pierwszym uzyciem:
« Usun caly materiat opakowaniowy.

* Plyty grzewcze wyczysc¢ miekka strong gabki lub $ciereczka zwilzong w cieptej wodzie.



« NIE ZANURZAJ URZADZENIA ANI NIE NAKLADAJ WODY BEZPOSREDNIO NA PLYTY
GRZEWCZE.

+ Wytrzyj do sucha $ciereczka lub papierowym recznikiem.

« Dla uzyskania najlepszych rezultatéw lekko posmaruj ptyty grzewcze odrobing oleju do
gotowania lub sprayem do smazenia.

Uwaga: Przy pierwszym nagrzewaniu grilla moze pojawic¢ sie lekki dym lub zapach. Jest
to typowe dla wielu urzadzen grzewczych i nie wptywa na bezpieczeristwo urzadzenia.

Jak uzywac¢:

Wiéz wtyczke do gniazdka. Ustyszysz krétki sygnat dzwiekowy, a ekran raz zamiga. Nas-
tepnie zaswieci sie ikona wiacznika.

Tryb reczny i obstuga:

1. Nacisnij przycisk @ — ekran sie podswietli (z wyjatkiem ikon stopnia wysmazenia
steku), a urzadzenie przejdzie do trybu umozliwiajagcego jego obstuge.

2. Nacisnij ikone grzania i obré¢ pokretto @, aby ustawié zadang temperature. Nastep-
nie nacis$nij ikone timera i obréé pokretto @, aby ustawic zadany czas.

3. Nacisnij pokretto @, aby rozpocza¢ nagrzewanie.

4. Po zakonczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy i rozpocznie sie odlicza-
nie. Urzadzenie jest gotowe do gotowania.

5. Otworz pokrywe, umies¢ kanapke, mieso lub inne produkty spozywcze na dolnej
ptycie grzewczej, a nastepnie zamknij pokrywe.

6. Po zakonczeniu gotowania ponownie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

7. Wyjmij potrawy i odtacz zasilanie.

Uwagi:

Podczas gotowania mozesz dostosowaé temperature i/lub czas wedtug wiasnych pref-
erencji.

Zalecamy najpierw wyprébowaé nagrzewanie do maksymalnej temperatury. Po nagrza-
niu mozesz obnizy¢ temperature wedtug potrzeb.

Do wyjmowania potraw uzywaj plastikowej lub silikonowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj
metalowych nozy ani ostrych narzedzi.

Tryb programéw wstepnych:
1. Nacisnij przycisk @ — ekran sie podswietli (z wyjatkiem ikon stopnia wysmazenia
steku), a urzadzenie przejdzie do trybu umozliwiajacego jego obstuge.

2. Wybierz zadang ikone menu, naciskajac ja przez 3 sekundy. Wybrana ikona zacznie
migac. Jesli wybierzesz ikone steku, wybierz takze odpowiedni stopiern wysmazenia.

3. Nacisnij pokretto @, aby rozpoczaé nagrzewanie.

4. Po zakoniczeniu nagrzewania rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i rozpocznie sie odlicza-
nie. Urzadzenie jest gotowe do gotowania.

5. Otwoérz pokrywe, umies¢ kanapke, mieso lub inne produkty spozywcze na dolnej
plycie grzewczej, a nastepnie zamknij pokrywe.

PL
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6. Po zakoriczeniu gotowania ponownie rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

7. Wyjmij potrawy i odtacz zasilanie.

Uwagi:

Podczas trybu automatycznego mozesz dostosowac czas gotowania i/lub temperature
wedtug wiasnych preferenciji.

Jesli chcesz zmienic¢ ustawienia podczas dziatania programu, nacisnij ikone grzania lub
timera, obré¢ pokretto i zatwierdz zmiane naciskajac je.

Do wyjmowania potraw uzywaj plastikowej lub silikonowej szpatutki. Nigdy nie uzywaj
metalowych nozy ani ostrych przedmiotéw, poniewaz moga uszkodzi¢ nieprzywierajaca
powtoke plyt grzewczych..

Kody usterek

WYSWIETLACZ PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

m Przerwany obwdd Skontaktuj sie z obstuga klienta
m Zwarcie obwodu Skontaktuj sie z obstuga klienta
Zabezpieczenie przed Weracz. u.rzadzenle i pozwdl mu
) catkowicie ostygna¢, nastepnie

przegrzaniem ; .

wiacz je ponownie
m Tryb testowy Whytacz i zrestartuj urzadzenie

Jesli wystapia inne usterki wymagajace specjalistycznych narzedzi, prosimy uda¢ sie do
wyznaczonego punktu serwisowego w celu wymiany lub skontaktowaé sie z oficjalng
obstuga klienta w celu konsultacji.

Srodek awaryjny: Jesli podczas uzytkowania z urzadzenia zacznie nieustannie wydoby-
wac sie dym, natychmiast wylgcz urzadzenie, odtacz wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie
z obstuga klienta.

Czyszczenie i pielegnacja

* Przed czyszczeniem zawsze odtacz grill od zasilania i pozostaw do ostygniecia. Na-
jlepiej czysci¢, gdy jest jeszcze lekko cieply. Nie ma potrzeby demontowania grilla.
Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie wktadaj go do zmywarki.

« Plyty grzewcze przetrzyj miekka sciereczky, aby usuna¢ resztki jedzenia. Zaschniete
pozostatosci mozna zmiekczy¢, namaczajac je w cieptej wodzie z ptynem do naczyn lub



przyktadajac wilgotny recznik papierowy. Nastepnie oczys¢ je niescierng plastikowa
gabka.

« Dla fatwiejszego czyszczenia plyty grzewcze mozna wyjaé i umy¢ osobno. Nalezy
jednak unikaé¢ uzywania wrzacej wody — tylna strona plyt moze ulec utlenieniu (tzw.
przebarwienia).

« Nie uzywaj srodkéw sciernych, ktére moglyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powitoke.

» Do wyjmowania potraw uzywaj wytacznie drewnianych lub plastikowych akcesoridw,
aby nie uszkodzi¢ powierzchni ptyt grzewczych.

» Zewnetrzng obudowe grilla przecieraj tylko wilgotna sciereczka. Nie uzywaj wetny
stalowej ani gabek $ciernych, poniewaz moga uszkodzi¢ powierzchnie. Nie zanurzaj
grilla w wodzie ani innych cieczach.

- Nie wkiadaj grilla do zmywarki.

+ Po kazdym uzyciu wyjmij i opréznij tacke ociekowa, a nastepnie umyj ja w cieptej
wodzie z mydtem. Nie uzywaj druciakéw ani szorstkich srodkéw czyszczacych.

- Doktadnie sptucz i wytrzyj do sucha miekka, czysta Sciereczka.

Przechowywanie
* Przed przechowywaniem zawsze odtacz grill od sieci elektrycznej.
+ Przed schowaniem upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt i jest suchy.

+ Przewdd zasilajacy mozna dla tatwiejszego przechowywania owinaé wokét dolnej
czesci podstawy.

Utylizacja

Sprzet elektryczny, jego akcesoria i opakowania powinny byé w miare mozliwosci
ponownie wykorzystywane w sposdb ekologiczny. Nie nalezy ich wyrzuca¢ do odpadéw
komunalnych. Niniejsza informacja dotyczy wytacznie krajéw UE. Zgodnie z dyrektywa
europejska 2002/96/WE (WEEE) dotyczaca utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego, urzadzenia, ktére nie sg juz uzywane, powinny byc¢ zbierane
i utylizowane w sposdb przyjazny dla srodowiska.
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Nur flir den Innenbereich

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgféltig durch, bevor Sie das Gerét benutzen, und
bewahren Sie sie fiir eine spatere Verwendung auf.

Dieses Gerat ist ausschlieB3lich fir den Hausgebrauch bestimmt.

« Es ist moglicherweise nicht fiir den sicheren Einsatz in Umgebungen wie Mitarbeiter-
kichen, landwirtschaftlichen Betrieben, Motels und anderen gewerblichen Bereichen
geeignet.

« Es ist ebenfalls nicht fir die Nutzung durch Géste in Hotels, Motels, Pensionen oder
anderen Wohnbereichen vorgesehen.

Wichtige Sicherheitsmaf3nahmen:

+ Uberpriifen Sie vor dem Einschalten des Gerits, ob die Netzspannung mit der auf
dem Gerét angegebenen Spannung lbereinstimmt.

 Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist. Wenden Sie sich
an ein Servicezentrum — fiihren Sie keine eigenen Reparaturen durch.

« Um das Risiko eines Stromschlags zu vermeiden, tauchen Sie das Kabel, den Stecker
oder die Heizeinheit niemals in Wasser.

» Verwenden Sie keine Ersatzteile von anderen Herstellern — dies kann zu Schaden am
Gerat und zum Verlust der Garantie fiihren.

» Dieses Gerat ist nicht fir die Benutzung durch Kinder oder Personen mit
eingeschrankten geistigen oder psychischen Féhigkeiten ohne Aufsicht durch eine
verantwortliche Person bestimmt.

« Lassen Sie das Netzkabel niemals eingesteckt, wenn das Gerat nicht in Betrieb ist.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel keine hei3en Oberflachen beriihrt.

« Ziehen Sie den Netzstecker immer vor dem Umstellen oder Reinigen des Gerats.

- Lassen Sie das Gerat vollstdndig abkihlen, bevor Sie Teile reinigen, abnehmen oder
wieder einsetzen.

« Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser. Verwenden Sie zur Reinigung lediglich ein
feuchtes Tuch.

« Stellen Sie das Gerat niemals auf eine heille Herdplatte.

+ Beriihren Sie keine heillen Oberflachen. Verwenden Sie zur Bedienung das
vorgesehene Bedienfeld und den Drehknopf.

Einflihrung

Die Produktreihe Remoska® Maria vereint einzigartiges Design mit praktischer
Funktionalitét fiir die moderne Kiiche. Der elektrische Grill Maria bietet sieben
voreingestellte Programme fiir eine einfache und komfortable Zubereitung von
Speisen. Das Touchdisplay sorgt fiir eine einfache und intuitive Bedienung.
Das Fleischprogramm ermdéglicht eine prézise Einstellung des Gargrads nach
lhrem Geschmack. Die Keramikbeschichtung der Grillplatten gewahrleistet
gleichmiBiges Garen, einfache Reinigung und — wenn gewiinscht — gesundes
Grillen mit minimalem Fett. Entdecken Sie auch weitere Gerdte aus der Remoska®
Maria-Serie und gestalten Sie Ihre Kiiche in einem einheitlichen, eleganten Stil.



DE

Technische Daten:

» Spannung: 220-240 V ~ / 50-60 Hz
* Leistung: 2000-2200 W
» Gewicht: 6,05 kg

Allgemeine Beschreibung:

1

2

3

4

B

6
1. Abdeckung aus Edelstahl 6. Taste zum Losen der unteren
2. Oberes Gehause Grillplatte
3. Taste zum Verriegeln 7. Griff
und Offnen des Grills um 180 Grad 8. Grillplatten
4. Taste zum Lésen der oberen 9. Drehknopf
Grillplatte 10. Bedienfeld

5. Unteres Gehause

® ® ® ® 06 @

@ Ein-/Ausschalter:
« Im Standby-Modus blinkt das Symbol des Schalters.
« Im Betriebsmodus leuchtet das Symbol dauerhaft.
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» Durch Antippen des Symbols wird die Stromversorgung eingeschaltet.

« Durch Gedriickthalten des Symbols fir 3 Sekunden wird die Stromversorgung
ausgeschaltet.

® Meniitasten:

» Driicken Sie eines der Symbole fiir 3 Sekunden — das ausgewahlte Symbol beginnt zu
blinken. Durch Driicken von @ starten Sie das Programm.

« Das ausgewdhlte Symbol blinkt wahrend des Betriebs.

« Wenn Sie das ausgewahlte Meni wahrend des Betriebs abbrechen méchten, driicken
Sie das entsprechende Symbol fiir 3 Sekunden.

® Steak-Taste:

« Driicken Sie die Steak-Taste — die Kontrollleuchte beginnt zu blinken und das Symbol
,Rare” leuchtet auf.

« Durch wiederholtes Dricken schalten sich nacheinander die Symbole ,Medium”,
»Medium well” und ,Well done" ein.

« Durch Dricken von @ starten Sie das Programm.

@ Temperatureinstellung und Display fiir die obere Grillplatte:

» Wenn die Stromversorgung ausgeschaltet ist und das Grillen nicht lauft, leuchtet das
Heizungssymbol weil3 und das Display zeigt 000 °C.

« Temperaturbereich: 90-230 °C.
» Wahrend des Grillvorgangs blinkt das Heizungssymbol rot.

« Nach Beendigung des Grillvorgangs leuchtet das Symbol wieder weil3 und das
Display zeigt erneut 000 °C.

® Temperatursymbol und Display fiir die untere Grillplatte:

« Wenn die Stromversorgung ausgeschaltet ist und das Grillen nicht lauft, leuchtet das
Heizungssymbol weil3 und das Display zeigt 000 °C.

« Temperaturbereich: 90-230 °C.
« Wahrend des Grillvorgangs blinkt das Heizungssymbol rot.

« Nach Beendigung des Girillvorgangs leuchtet das Symbol wieder weil3 und das
Display zeigt erneut 000 °C.

® Zeitsymbol und Display:

« Wenn die Stromversorgung ausgeschaltet ist und das Grillen nicht lauft, leuchtet das
Timersymbol weil3 und das Display zeigt 0:00 an.

+ Nach Erreichen der gewlinschten Temperatur beginnt der Doppelpunkt zu blinken und
der Countdown startet.

- Wahrend des Grillvorgangs blinkt das Timersymbol griin.
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» Nach Beendigung des Grillvorgangs leuchtet das Symbol weif3 und das Display zeigt
0:00 an.

@ Drehknopf:

+ Mit dem Drehknopf kann die gewlinschte Temperatur oder Grillzeit manuell eingestellt
werden.

» Nach Auswahl des Grillprogramms driicken Sie den Knopf, um es zu starten.

+ Bei manueller Einstellung von Temperatur und Zeit starten Sie das Grillen ebenfalls
durch Driicken des Knopfs.

Zeit und Temperatur fiir Meniimodi:

PROGRAMM ZEIT (MINUTEN) TEMPERATUR (°C)
Auftauen 40 50
Gemiise 10 220
Toast 8 210
Fisch 8 230
Waurst 7 230
Hahnchen 8 230
Steak (rare) 3 230
Steak (medium) 5 230
Steak (medium well) 7 230
Steak (well done) 10 230

+ Im Menimodus sind die Kochzeit und die Temperatur nur als Richtwerte zu verstehen.
Je nach Dicke des Garguts und personlichen Vorlieben kénnen Zeit und Temperatur
wéhrend des Garens angepasst werden.

« Wenn innerhalb von zwei Minuten keine Aktion ausgefiihrt wird, schaltet sich das
Gerét automatisch aus.

« Nach dem Start des Menlimodus oder des manuellen Modus heizt sich das Geréat
zunéchst auf. Nach neun Piepténen beginnt der eigentliche Garvorgang.
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» Wéhrend des Garens im Menii- oder manuellen Modus kénnen Temperatur und Zeit
angepasst werden. Dricken Sie das Temperatur- oder Timersymbol, stellen Sie den
gewiinschten Wert mit dem Drehknopf ein und bestitigen Sie durch Driicken des
Knopfes.

Vor dem ersten Gebrauch:
- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

» Reinigen Sie die Grillplatten mit der weichen Seite eines Schwamms oder mit einem
in warmem Wasser angefeuchteten Tuch.

« TAUCHEN SIE DAS GERAT NICHT IN WASSER UND TRAGEN SIE KEIN WASSER
DIREKT AUF DIE GRILLFLACHEN AUF.

« Trocknen Sie mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

« Flr beste Ergebnisse bestreichen Sie die Grillplatten leicht mit etwas Speisedl oder
einem Kochspray.

Hinweis: Beim ersten Aufheizen des Grills kann leichter Rauch oder Geruch entstehen.
Dies ist bei vielen Heizgerdten normal und hat keinen Einfluss auf die Sicherheit Ihres
Gerats.

Verwendung:

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Ein kurzer Piepton ertént und das Display
blinkt einmal. Anschlielend leuchtet das Symbol des Ein-/Ausschalters.

Manueller Modus und Betrieb:

1. Dricken Sie die Taste @ — das Display leuchtet auf (auBer den Symbolen fiir den
Steak-Gargrad) und das Gerat wechselt in den Bedienmodus.

2. Driicken Sie das Heizungssymbol und drehen Sie den Knopf @, um die gewlinschte
Temperatur einzustellen. Dann dricken Sie das Timersymbol und drehen den Knopf @,
um die gewiinschte Zeit einzustellen.

3. Driicken Sie den Knopf @, um das Vorheizen zu starten.

4. Nach dem Vorheizen ertont ein Signalton und der Countdown beginnt. Das Gerat ist
nun bereit zum Garen.

5. Offnen Sie den Deckel, legen Sie ein Sandwich, Fleisch oder andere Lebensmittel
auf die untere Grillplatte und schlieBen Sie den Deckel.

6. Sobald das Garen abgeschlossen ist, ertént der Signalton erneut.
7. Entnehmen Sie die Speisen und schalten Sie die Stromversorgung aus.
Hinweise:

Wéhrend des Garens kénnen Temperatur und/oder Zeit an lhre Vorlieben angepasst
werden.

Wir empfehlen, das Gerat zunéchst bei maximaler Temperatur vorzuheizen. Nach dem
Vorheizen kann die Temperatur bei Bedarf gesenkt werden.

Entnehmen Sie die Speisen mit einem Kunststoff- oder Silikonspatel. Verwenden Sie
niemals Metallmesser oder scharfe Werkzeuge.



Modus fiir voreingestellte Programme:

1. Driicken Sie die Taste @ — das Display leuchtet auf (auBer den Symbolen fiir den
Steak-Gargrad) und das Gerat wechselt in den Bedienmodus.

2. Wahlen Sie das gewlinschte Menisymbol, indem Sie es 3 Sekunden lang gedriickt
halten. Das ausgewdhlte Symbol beginnt zu blinken. Wenn Sie das Steak-Symbol
wahlen, wahlen Sie auch den gewiinschten Gargrad.

3. Driicken Sie den Knopf @, um das Vorheizen zu starten.

4. Nach dem Vorheizen ertdnt ein Signalton und der Countdown beginnt. Das Geréat
ist bereit zum Garen.

5. Offnen Sie den Deckel, legen Sie ein Sandwich, Fleisch oder andere Lebensmittel
auf die untere Grillplatte und schliel3en Sie den Deckel.

6. Nach Abschluss des Garvorgangs ertdnt der Signalton erneut.
7. Entnehmen Sie die Speisen und schalten Sie die Stromversorgung aus.
Hinweise:

Wahrend des automatischen Modus kénnen Sie die Garzeit und/oder Temperatur je
nach persénlichen Vorlieben anpassen.

Wenn Sie wahrend eines laufenden Programms eine Einstellung andern méchten,
driicken Sie das Heizungs- oder Timersymbol, drehen Sie den Knopf und bestatigen
Sie die Anderung durch Driicken.

Entnehmen Sie die Speisen mit einem Kunststoff- oder Silikonspatel. Verwenden Sie
niemals Metallmesser oder scharfe Gegenstidnde, da diese die Antihaftbeschichtung
der Grillplatten beschadigen kdnnten.

Fehlercodes

ANZEIGE URSACHE LOSUNG

Stromkreis unterbrochen Kontaktieren .Sle den Kunden-
dienst
m Kurzschluss im Stromkreis Kontaktieren .Sle den Kunden-
dienst
Uberhitzungsschutz Geratﬂausschalten, vollstandig
- abkihlen lassen und erneut
aktiviert .
einschalten
Testmodus aktiviert Gerét ausschalten und neu
starten

Wenn andere Stérungen auftreten, die spezielle Werkzeuge erfordern, wenden Sie sich
bitte an ein autorisiertes Servicezentrum fiir den Austausch oder kontaktieren Sie den

DE
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offiziellen Kundendienst zur Beratung.

Notfallmal3nahme: Wenn wahrend des Betriebs kontinuierlich Rauch aus dem Gerat
austritt, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose und kontaktieren Sie den Kundendienst.

Reinigung und Pflege

» Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Stecker des Grills aus der Steckdose und lassen
Sie das Gerat abkihlen. Am besten lasst sich das Gerét reinigen, wenn es noch leicht
warm ist. Der Grill muss nicht zerlegt werden. Tauchen Sie ihn niemals in Wasser und
geben Sie ihn nicht in die Spilmaschine.

+ Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen Tuch ab, um Speisereste zu ent-
fernen. Angebrannte Rickstdnde kénnen durch Einweichen mit einer Mischung aus
warmem Wasser und Spilmittel oder durch Auflegen eines feuchten Kiichenpapiers
geldst werden. Danach mit einem nicht scheuernden Kunststoffschwamm reinigen.

« Zur einfacheren Reinigung kdnnen die Grillplatten herausgenommen und separat ge-
waschen werden. Vermeiden Sie jedoch die Verwendung von kochendem Wasser — die
Rickseite der Platten kann oxidieren (sogenannte Verfarbung).

« Verwenden Sie keine scheuernden Mittel, da diese die Antihaftbeschichtung bes-
chadigen kénnen.

» Verwenden Sie beim Entnehmen von Speisen nur Holz- oder Kunststoffutensilien, um
die Oberflache der Grillplatten nicht zu beschadigen.

« Wischen Sie die Au3enseite des Grills nur mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden
Sie keine Stahlwolle oder scheuernden Schwiamme, da diese die Oberflache beschadi-
gen kénnen. Tauchen Sie den Grill niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten.

+ Geben Sie den Girill nicht in die Spilmaschine.

» Nehmen Sie nach jedem Gebrauch die Fettauffangschale heraus, entleeren Sie sie
und waschen Sie sie in warmem Seifenwasser. Verwenden Sie keine Scheuerschwamme
oder aggressiven Reinigungsmittel.

« Spiilen Sie griindlich ab und trocknen Sie mit einem weichen, sauberen Tuch.

Lagerung
« Ziehen Sie vor der Lagerung immer den Netzstecker aus der Steckdose.

 Vergewissern Sie sich vor dem Verstauen, dass der Grill vollstandig abgekiihlt und
trocken ist.

« Das Netzkabel kann fir eine einfachere Aufbewahrung um die Unterseite des Geréts
gewickelt werden.

Entsorgung

Elektrogerdte, deren Zubehdr und Verpackungen sollten méglichst umweltfreundlich
wiederverwendet oder recycelt werden. Sie gehéren nicht in den Hausmiill. Diese
Anweisung gilt nur fir EU-Lander. Gemal} der europdischen Richtlinie 2002/96/
EG (WEEE) zur Entsorgung von Elektro- und Elektronikaltgerdten missen nicht mehr
verwendete Gerdte gesammelt und umweltgerecht recycelt werden.



For indoor use only
Before using the appliance, carefully read this manual and keep it for future reference.
This appliance is intended for household use only.

- It may not be suitable for safe use in environments such as staff kitchens, farms, mo-
tels, or other non-residential settings.

« It is also not intended for use by clients in hotels, motels, guesthouses, or other res-
idential environments.

Important safety instructions:

» Before switching on the appliance, check that the voltage in your power outlet
matches the voltage specified on the appliance.

+ Do not use the appliance if the power cord is damaged. Contact a service center; do
not attempt to repair it yourself.

+ To prevent the risk of electric shock, do not immerse the cord, plug, or heating
element in water.

» Do not use spare parts from other manufacturers — this may damage the appliance
and void the warranty.

« This appliance is not intended to be used by children or persons with reduced mental
or physical capabilities without supervision by a responsible person.

+ Never leave the power cord plugged into the socket when the appliance is not in use.
» Ensure the cord does not come into contact with hot surfaces.
« Always unplug the appliance from the socket before moving or cleaning it.

« Let the appliance cool down completely before cleaning parts or removing/attaching
components.

- Never immerse the appliance in water. Use only a damp cloth for maintenance.
» Never place the appliance on a hot stove.

+ Do not touch hot surfaces. Use the designated control panel and knob for operation.

Introduction

The Remoska® Maria range of electric appliances combines unique design with
practical functionality for the modern kitchen. The Maria electric grill offers
seven preset programs for easy and convenient food preparation. The touch
display ensures simple and intuitive control. The meat program allows for precise
adjustment of doneness levels according to your preference. The ceramic-coated
grill plates ensure even grilling, easy cleaning, and - if desired — healthy cooking
with minimal fat. Discover other appliances in the Remoska® Maria range and
coordinate your kitchen in a unified, elegant style.
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Technical specifications:

« Voltage: 220-240 V ~ / 50-60 Hz
» Power: 2000-2200 W
» Weight: 6.05 kg

General description:

1

2

3

4

5

6
1. Stainless steel cover 6. Button for releasing
2. Upper cover the lower grill plate
3. Button for locking and opening 7. Handle
the grill to 180 degrees 8. Girill plates
4. Button for releasing 9. Control knob
the upper grill plate 10. Control panel

5. Bottom cover

® ® ® ® 06 @

® Power button:
« In standby mode, the power icon blinks.
- In operating mode, the icon stays lit.



» Tap the icon to turn on the power.

« Press and hold the icon for 3 seconds to turn off the power.

® Menu buttons:

+ Press and hold one of the icons for 3 seconds — the selected icon will start blinking.
Press @ to start the program.

* The selected icon will blink during operation.

« To cancel a selected menu option during operation, press and hold the respective
icon for 3 seconds.

® Steak button:

» Press the Steak button — the indicator will start blinking and the “Rare” icon will light
up.

* Press repeatedly to switch through the icons “Medium,” “Medium well,” and “Well
done.”

* Press @ to start the program.

@ Temperature setting and display for the upper plate:

» When power is off and grilling is not active, the heating icon lights up white and the
display shows 000 °C.

» Temperature range: 90-230 °C.
« During grilling, the heating icon blinks red.
« After grilling ends, the icon lights up white and the display shows 000 °C again.

® Temperature symbol and display for the lower plate:

» When power is off and grilling is not active, the heating icon lights up white and the
display shows 000 °C.

» Temperature range: 90-230 °C.
« During grilling, the heating icon blinks red.
« After grilling ends, the icon lights up white and the display shows 000 °C again.

® Timer symbol and display:

» When power is off and grilling is not active, the timer icon lights up white and the
display shows 0:00.

+ Once the desired temperature is reached, the colon starts blinking and the countdown
begins.

« During grilling, the timer icon blinks green.
« After grilling ends, the icon lights up white and the display shows 0:00.
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@ Control knob:

« The knob can be used to manually set the desired temperature or grilling time.

« After selecting a grilling program, press the knob to start it.

» When setting temperature and time manually, press the knob to begin grilling.

Time and temperature for menu modes:

PROGRAM TIME (MINUTES) TEMPERATURE (°C)
Defrost 40 50
Vegetables 10 220
Toast 8 210
Fish 8 230
Sausage 7 230
Chicken 8 230
Steak (rare) 3 230
Steak (medium) 5 230
Steak (medium well) 7 230
Steak (well done) 10 230

+ In menu mode, the cooking time and temperature are only indicative. Depending
on the thickness of the food and personal preferences, you can adjust the time and
temperature during cooking.

« If no action is performed within two minutes, the device will automatically switch off.
« After starting menu or manual mode, the device will first preheat. After nine beeps,

cooking will begin.

» During cooking in menu or manual mode, you can adjust the temperature and time.
Press the temperature or timer icon, adjust the values by turning the knob, and confirm

by pressing the knob.




Before first use:
» Remove all packaging materials.

+ Clean the cooking plates by wiping them with the soft side of a sponge or a cloth
dampened with warm water.

»+ DO NOT IMMERSE THE UNIT OR APPLY WATER DIRECTLY TO THE COOKING SUR-
FACES.

« Dry with a cloth or paper towel.

« For best results, lightly coat the cooking plates with a little cooking oil or cooking
spray.

Note: A slight smoke or smell may be emitted during the first heating. This is normal for
many heating appliances and does not affect the safety of your device.

How to use:

Insert the plug into the socket. A short beep will sound and the screen will flash once.
The power icon will then light up.

Manual mode and operation:

1. Press button @ — the screen will light up (except for steak doneness icons), and the
appliance will switch to control mode.

2. Press the heating icon and turn knob @ to set the desired temperature. Then press
the timer icon and turn knob @ to set the desired time.

3. Press knob @ to start preheating.

4. After preheating ends, a beep will sound and the countdown will start. The device
is now ready for cooking.

5. Open the lid, place a sandwich, meat, or other food on the lower cooking plate,
then close the lid.

6. Once cooking is complete, the buzzer will sound again.

7. Remove the food and switch off the power.

Notes:

During cooking, you can adjust the temperature and/or time to suit your preferences.

We recommend starting with maximum temperature preheating. After preheating, you
can lower the temperature as needed.

Remove food using a plastic or silicone spatula. Never use metal knives or sharp tools.

Preset program mode:

1. Press button @ — the screen will light up (except for steak doneness icons), and the
appliance will switch to control mode.

2. Select the desired menu icon by pressing it for 3 seconds. The selected icon will
start blinking. If you select the steak icon, also choose the desired doneness level.

3. Press knob @ to start preheating.

4. After preheating is complete, the buzzer will sound and the countdown will begin.

EN



EN

The device is ready for cooking.

5. Open the lid, place a sandwich, meat, or other food on the lower cooking plate,
then close the lid.

6. When cooking is finished, the buzzer will sound again.
7. Remove the food and switch off the power.
Notes:

During automatic mode, you can adjust the cooking time and/or temperature according
to your personal preferences.

If you wish to change the settings during an active program, press the heating or timer
icon, turn the knob, and confirm the change by pressing it.

Remove food using a plastic or silicone spatula. Never use metal knives or sharp ob-
jects, as they may damage the non-stick coating of the cooking plates.

Error codes

DISPLAY CAUSE SOLUTION

m Circuit interrupted Contact customer service
Short-circuited circuit Contact customer service
) Turn off the device, let it cool
Overheat protection -
. down completely, then turn it

activated '

on again
m Test mode activated Turn off and restart the device

If other malfunctions occur that require special tools, please visit the designated ser-
vice center for replacement or contact the official customer service for assistance.

Emergency measure: If continuous smoke starts coming from the appliance during use,
immediately switch it off, unplug it from the socket, and contact customer service.

Cleaning and maintenance

+ Always unplug the grill from the power outlet before cleaning and allow it to cool
down. The grill is easiest to clean when slightly warm. There is no need to disassemble
the grill. Never immerse the grill in water or place it in the dishwasher.

+ Wipe the cooking plates with a soft cloth to remove food residues. Burnt-on resi-
dues can be loosened by moistening with a mixture of warm water and dish soap or by



placing a damp paper towel on the surface. Then clean using a non-abrasive plastic
scrubber.

« For easier cleaning, the cooking plates can be removed and washed separately. How-
ever, avoid using boiling water — the backside of the plates may oxidize (known as
"staining").

« Do not use abrasive cleaners, as they may damage the non-stick surface.

» When removing food, use only wooden or plastic utensils to avoid damaging the
surface of the cooking plates.

» Wipe the exterior surface of the grill only with a damp cloth. Do not use steel wool or
abrasive scrubbers, as they can damage the surface. Do not immerse the grill in water
or other liquids.

+ Do not place the grill in a dishwasher.

« After each use, remove and empty the drip tray, and wash it in warm soapy water. Do
not use steel wool or coarse cleaning agents.

- Rinse thoroughly and dry with a soft, clean cloth.

Storage
» Always unplug the grill from the electrical outlet before storing.
» Make sure the grill is completely cooled and dry before storing.

- For easier storage, the power cord can be wrapped around the bottom of the base.

Disposal
Electrical appliances, their accessories, and packaging should be reused or recycled

in an environmentally friendly way wherever possible. They do not belong in regular
household waste. This guidance applies only to EU countries.

In accordance with EU Directive 2002/96/EC (WEEE) on the disposal of waste electrical
and electronic equipment, appliances that are no longer in use must be collected and
recycled in an environmentally responsible manner.
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Uniquement pour un usage intérieur

Veuillez lire attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil et le conserver pour une
consultation ultérieure.

Cet appareil est destiné uniquement a un usage domestique.

« Il peut ne pas étre adapté a une utilisation en toute sécurité dans des environnements
tels que les cuisines du personnel, les fermes, les motels ou d'autres environnements
non résidentiels.

« Il n’est également pas destiné a étre utilisé par des clients dans des hotels, motels,
maisons d'hétes ou autres lieux résidentiels.

Consignes de sécurité importantes :

+ Avant d'allumer l'appareil, vérifiez que la tension du réseau correspond a celle
indiquée sur l'appareil.

» N'utilisez pas I'appareil si le cable d'alimentation est endommagé. Contactez un
centre de service agréé, ne tentez pas de le réparer vous-méme.

« Pour éviter tout risque de blessure, n'immergez pas le céble, la prise ou |'unité de
chauffage dans I'eau.

« N'utilisez pas de pieces de rechange provenant d'autres fabricants — cela pourrait
endommager le produit et annuler la garantie.

« Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants ni par des personnes présentant
des capacités mentales ou psychiques réduites sans la surveillance d'une personne
responsable.

+ Ne laissez jamais le cable d'alimentation branché si I'appareil n'est pas utilisé.

+ Assurez-vous que le cable ne touche pas de surface chaude.

« Débranchez toujours I'appareil avant de le déplacer ou de le nettoyer.

- Laissez l'appareil refroidir complétement avant de nettoyer les pieces ou de les
retirer/remettre en place.

» Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau. Utilisez uniquement un chiffon humide pour
I'entretien.

 Ne placez jamais I'appareil sur une cuisiniére chaude.

 Ne touchez pas les surfaces chaudes. Utilisez le panneau de commande et le bouton
prévus a cet effet.

Introduction

La gamme d'appareils électroménagers Remoska® Maria allie un design unique a
une fonctionnalité pratique pour les cuisines modernes. Le gril électrique Maria
propose sept programmes prédéfinis pour une préparation simple et pratique des
repas. L'écran tactile assure un contréle simple et intuitif. Le programme viande
permet un réglage précis du degré de cuisson selon vos préférences. Les plaques
de cuisson avec revétement céramique garantissent une cuisson uniforme, un
nettoyage facile et — si vous le souhaitez — une cuisson saine avec un minimum de
matiéres grasses. Découvrez aussi d'autres appareils de la gamme Remoska® Maria
et harmonisez votre cuisine avec style et élégance.



Caractéristiques techniques :

« Tension : 220-240 V ~ / 50-60 Hz
* Puissance : 2000-2200 W
» Poids : 6,05 kg

Description générale :

N =

ok ©

1. Couvercle en acier inoxydable 6. Bouton de libération de la
2. Couvercle supérieur plaque de cuisson inférieure
3. Bouton de verrouillage 7. Poignée

et d'ouverture du gril a 180 degrés 8. Plaques de cuisson

4. Bouton de libération de la 9. Bouton de réglage
plaque de cuisson supérieure 10. Panneau de commande

5. Couvercle inférieur

® ® ® ® 06 @

@ Interrupteur :
+ En mode veille, l'icéne de I'interrupteur clignote.

« En mode fonctionnement, l'icéne reste allumée.
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+ Appuyez sur l'icone pour allumer I'appareil.

+ Maintenez I'icone enfoncée pendant 3 secondes pour éteindre 'appareil.

® Boutons de menu :

» Appuyez sur une des icones pendant 3 secondes — l'icone sélectionnée se met a
clignoter. Appuyez sur @ pour lancer le programme.

« L'icéne sélectionnée clignote pendant le fonctionnement.

« Pour annuler le programme sélectionné en cours d’exécution, maintenez |'icéne
correspondante enfoncée pendant 3 secondes.

® Bouton Steak :
 Appuyez sur le bouton Steak — le témoin lumineux clignote et I'icéne « Rare » s'allume.

+ En appuyant plusieurs fois, les icénes « Medium », « Medium well » et « Well done »
s’allument successivement.

« Appuyez sur @ pour lancer le programme.

@ Réglage de la température et affichage pour la plaque supérieure :

« Lorsque I'appareil est éteint et que le mode grill n'est pas activé, I'icone de chauffage
est blanche et I'écran affiche 000 °C.

» Plage de réglage de la température : 90-230 °C.
 Pendant la cuisson, l'icone de chauffage clignote en rouge.

« Une fois la cuisson terminée, I'icone redevient blanche et |'écran affiche de nouveau
000 °C.

® Icéne de température et affichage pour la plaque inférieure :

« Lorsque I'appareil est éteint et que le mode grill n'est pas activé, I'icone de chauffage
est blanche et I'écran affiche 000 °C.

+ Plage de réglage de la température : 90-230 °C.
« Pendant la cuisson, I'icéne de chauffage clignote en rouge.

« Une fois la cuisson terminée, I'icone redevient blanche et |'écran affiche de nouveau
000 °C.

® Icéne de minuterie et affichage :

+ Lorsque l'appareil est éteint et que le mode grill n'est pas activé, I'icéne de la
minuterie est blanche et I'écran affiche 0:00.

+ Une fois la température souhaitée atteinte, les deux-points commencent a clignoter
et le compte a rebours démarre.

« Pendant la cuisson, I'icone de la minuterie clignote en vert.

« Une fois la cuisson terminée, I'icone redevient blanche et I'écran affiche 0:00.



@ Bouton rotatif :

« Ce bouton permet de régler manuellement la température ou la durée de cuisson.

« Aprés avoir sélectionné un programme, appuyez sur le bouton pour le lancer.

» En mode manuel, appuyez également sur le bouton pour démarrer la cuisson apres
réglage de la température et du temps.

Temps et température pour les modes menu :

PROGRAMME DUREE (MINUTES) TEMPERATURE (°C)
Décongélation 40 50
Légumes 10 220
Toast 8 210
Poisson 8 230
Saucisse 7 230
Poulet 8 230
Steak (saignant) 3 230
Steak (2 point) 5 230
Steak (bien cuit) 7 230
Steak (trés bien cuit) 10 230

» En mode menu, la durée de cuisson et la température sont données a titre indicatif.
Selon I'épaisseur des aliments et vos préférences personnelles, vous pouvez ajuster la
durée et la température pendant la cuisson.

+ Si aucune action n'est effectuée dans les deux minutes, l'appareil s'éteint

automatiquement.

+ Aprés avoir lancé le mode menu ou le mode manuel, I'appareil commence par un
préchauffage. Apres neuf bips, la cuisson démarre.

+ Pendant la cuisson en mode menu ou manuel, il est possible de modifier la température
et la durée. Appuyez sur I'icone de température ou de minuterie, ajustez les valeurs
avec le bouton rotatif, puis confirmez en appuyant sur le bouton.
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Avant la premiere utilisation :
* Retirez tous les matériaux d’emballage.

+ Nettoyez les plaques de cuisson en les essuyant avec le cété doux d'une éponge ou
un chiffon humidifié a I'eau tiede.

» NE PLONGEZ PAS L'APPAREIL DANS L'EAU ET N'APPLIQUEZ PAS D'EAU DIRECTE-
MENT SUR LES SURFACES DE CUISSON.

» Séchez avec un chiffon ou un essuie-tout.

+ Pour de meilleurs résultats, enduisez légérement les plaques de cuisson d'un peu
d’huile ou utilisez un spray de cuisson.

Remarque : Lors du premier chauffage, un léger dégagement de fumée ou
d’odeur peut se produire. C'est normal pour de nombreux appareils de chauffage
et cela n'affecte pas la sécurité de votre appareil.

Mode d’emploi :

Branchez I'appareil dans une prise. Un bip sonore retentit et I'écran clignote une fois.
L'icone de l'interrupteur s'allume ensuite.

Mode manuel et fonctionnement :

1. Appuyez sur le bouton @ — I'écran s'allume (a I'exception des icénes de cuisson du
steak) et I'appareil passe en mode de contréle.

2. Appuyez sur l'icéne de chauffage et tournez le bouton @ pour régler la température
souhaitée. Ensuite, appuyez sur l'icéne de la minuterie et tournez le bouton @ pour
régler la durée souhaitée.

3. Appuyez sur le bouton @ pour démarrer le préchauffage.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et le compte a rebours
commence. L'appareil est maintenant prét a cuire.

5. Ouvrez le couvercle, placez un sandwich, de la viande ou d'autres aliments sur la
plaque inférieure, puis refermez le couvercle.

6. Lorsque la cuisson est terminée, un signal sonore retentit a nouveau.
7. Retirez les aliments et éteignez I'appareil.
Remarques :

Vous pouvez ajuster la température et/ou la durée pendant la cuisson selon vos
préférences.

Il est recommandé de commencer par un préchauffage a température maximale. Aprés
le préchauffage, la température peut étre réduite si nécessaire.

Utilisez uniquement une spatule en plastique ou en silicone pour retirer les aliments.
N'utilisez jamais de couteaux métalliques ni d'objets tranchants.

Mode programmes prédéfinis :

1. Appuyez sur le bouton @ — I'écran s'allume (a I'exception des icénes de cuisson du
steak) et I'appareil passe en mode de contrdle.



2. Sélectionnez I'icone souhaitée en I'appuyant pendant 3 secondes. L'icdne sélec-
tionnée commence a clignoter. Si vous choisissez I'icone steak, sélectionnez également
le degré de cuisson souhaité.

3. Appuyez sur le bouton @ pour démarrer le préchauffage.

4. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit et le compte a rebours
commence. L'appareil est prét a cuire.

5. Ouvrez le couvercle, placez un sandwich, de la viande ou d'autres aliments sur la
plaque inférieure, puis refermez le couvercle.

6. Une fois la cuisson terminée, un signal sonore retentit a nouveau.
7. Retirez les aliments et éteignez |'appareil.
Remarques :

En mode automatique, vous pouvez ajuster la durée de cuisson et/ou la température
selon vos préférences.

Pour modifier les réglages pendant un programme en cours, appuyez sur l'icéne de
chauffage ou de la minuterie, tournez le bouton, puis confirmez la modification en ap-
puyant sur celui-ci.

Utilisez une spatule en plastique ou en silicone pour retirer les aliments. N'utilisez ja-
mais de couteaux métalliques ou d'objets tranchants, car ils pourraient endommager le
revétement antiadhésif des plaques de cuisson.

Codes d’erreur

AFFICHAGE CAUSE SOLUTION

Contactez le service apres-

Circuit interrompu
-vente

Contactez le service apres-

Court-circuit
-vente

Eteignez I'appareil, laissez-le
refroidir complétement, puis
rallumez-le

Protection contre la
surchauffe

Eteignez I'appareil et redéma-

Mode test activé
rrez-le

En cas d'autres dysfonctionnements nécessitant des outils spécifiques, veuillez vous
rendre dans un centre de service agréé pour le remplacement ou contacter le service
client officiel pour obtenir de l'aide.

Mesure d'urgence : Si de la fumée continue de s'échapper de |'appareil pendant I'util-
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isation, éteignez immédiatement |'appareil, débranchez-le de la prise et contactez le
service client.

Nettoyage et entretien

« Débranchez toujours le gril avant de le nettoyer et laissez-le refroidir. Le nettoyage est
plus facile lorsqu'il est encore légérement chaud. Il n'est pas nécessaire de démonter
le gril. Ne I'immergez jamais dans |'eau et ne le mettez jamais dans un lave-vaisselle.

» Essuyez les plaques de cuisson avec un chiffon doux pour enlever les résidus d'ali-
ments. Les résidus incrustés peuvent étre ramollis avec un mélange d’eau chaude et de
détergent ou en appliquant du papier absorbant humide. Ensuite, nettoyez avec une
éponge non abrasive en plastique.

« Pour faciliter le nettoyage, les plaques peuvent étre retirées et lavées séparément.
Cependant, évitez d'utiliser de I'eau bouillante — I'arriére des plaques peut s’oxyder (ce
qu’on appelle une coloration).

« N'utilisez pas de produits abrasifs, car ils pourraient endommager le revétement an-
tiadhésif.

- Utilisez uniquement des ustensiles en bois ou en plastique pour retirer les aliments
afin de ne pas endommager les plaques.

« Nettoyez la surface extérieure du gril uniquement avec un chiffon humide. N'utilisez
pas de laine d'acier ou d'éponges abrasives, car elles peuvent endommager la surface.
N'immergez jamais le gril dans I'eau ou dans d'autres liquides.

» Ne mettez pas le gril dans un lave-vaisselle.

+ Aprés chaque utilisation, retirez et videz le bac de récupération, puis lavez-le a |'eau
chaude savonneuse. N'utilisez pas d'éponges métalliques ou de nettoyants agressifs.

« Rincez soigneusement et séchez avec un chiffon doux et propre.

Rangement
« Débranchez toujours le gril de la prise électrique avant de le ranger.
» Assurez-vous que le gril est completement refroidi et sec avant de le ranger.

« Pour un rangement plus pratique, vous pouvez enrouler le cable d'alimentation autour
de la base.

Elimination

Les appareils électriques, leurs accessoires et leurs emballages doivent étre recyclés
de maniere aussi écologique que possible. lls ne doivent pas étre jetés avec les
déchets ménagers ordinaires. Cette directive s'applique uniquement aux pays de I'UE.
Conformément a la directive européenne 2002/96/CE (DEEE) relative a I'élimination
des équipements électriques et électroniques usagés, les appareils hors d'usage
doivent étre collectés et recyclés de maniére respectueuse de |'environnement.



Doar pentru utilizare in interior

Cititi cu atentie acest manual inainte de utilizarea aparatului si pastrati-I pentru con-
sultari ulterioare.

Acest aparat este destinat exclusiv utilizarii casnice.

+ Poate sd nu fie adecvat pentru utilizarea in siguranta in medii precum bucétérii pentru
angajati, ferme, moteluri sau alte spatii non-rezidentiale.

+ De asemenea, nu este destinat utilizdrii de céatre clienti in hoteluri, moteluri, pensiuni
sau alte spatii rezidentiale.

Instructiuni importante de siguranta:

+ Inainte de a porni aparatul, verificati dacd tensiunea din retea corespunde cu cea
indicatd pe aparat.

+ Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare este deteriorat. Contactati un centru de
service autorizat, nu il reparati singur.

« Pentru a preveni riscul de accident, nu scufundati cablul, stecherul sau unitatea de
incélzire in apa.

+ Nu utilizati piese de schimb de la alti producédtori — acest lucru poate deteriora
produsul si duce la pierderea garantiei.

« Acest aparat nu este destinat utilizarii de cétre copii sau persoane cu abilitdti mentale
sau fizice reduse, decét sub supravegherea unei persoane responsabile.

+ Nu ldsati niciodatd cablul de alimentare conectat la prizd atunci cand aparatul nu
este utilizat.

« Asigurati-va ca cablul nu atinge suprafete fierbinti.
- Deconectati intotdeauna aparatul de la priza inainte de a-l muta sau curéta.

- Ldsati aparatul sa se rdceasca complet inainte de a curdta piesele sau de a le
demonta/monta.

+ Nu scufundati niciodatd produsul in ap&. Pentru intretinere, utilizati doar o lavetd
umeda.

+ Nu asezati niciodata aparatul pe o plita fierbinte.

+ Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati panoul de control si butonul dedicat pentru
operare.

Introducere

Gama de electrocasnice Remoska® Maria combina un design unic cu functionalitate
practicd, perfectd pentru bucatariile moderne. Gratarul electric Maria ofera
sapte programe prestabilite pentru prepararea alimentelor intr-un mod usor si
convenabil. Ecranul tactil asigura un control simplu si intuitiv. Programul pentru
carne permite reglarea precisa a gradului de gatire, in functie de preferintele dvs.
Suprafata ceramica a placilor de gratar garanteaza o coacere uniformd, curitare
usoard si — daca doriti — gatire sdnatoasa cu un minim de grasime. Descoperiti si
celelalte aparate din gama Remoska® Maria si transformati-va bucataria intr-un
spatiu armonios si elegant.
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Date tehnice:

« Tensiune: 220-240 V ~ / 50-60 Hz
 Putere: 2000-2200 W
 Greutate: 6,05 kg

Descriere generala:

1

2

3

4

B

6
1. Carcasa din otel inoxidabil 6. Buton pentru eliberarea
2. Capac superior placii inferioare de gratar
3. Buton pentru blocarea si deschi- 7. Maner
derea gratarului la 180 de grade 8. Plici de gritar
4. Buton pentru eliberarea 9. Buton de control
placii superioare de gréatar 10. Panou de control

5. Carcasi inferioara

® ® ® ® 06 @

® Buton de pornire:
« In modul standby, pictograma de pornire clipeste.

« In modul de functionare, pictograma rdméane aprinsé continuu.



« Atingeti pictograma pentru a porni alimentarea.

- Tineti apdsat pe pictogramd timp de 3 secunde pentru a opri alimentarea.

® Butoane de meniu:

« Tineti apdsatd una dintre pictograme timp de 3 secunde — pictograma selectatd va
incepe sd clipeasca. Apdsati @ pentru a porni programul.

« Pictograma selectata va clipi in timpul functionarii.

* Pentru a anula programul selectat in timpul functionarii, tineti apdsatad pictograma timp
de 3 secunde.

® Butonul Steak:

+ Apdsati butonul Steak — indicatorul luminos va incepe s& clipeascd si se va aprinde
pictograma ,Rare”.

+ Prin apdsari repetate, se aprind succesiv pictogramele ,Medium”, ,Medium well” si
Well done”.

+ Apésati @ pentru a porni programul.

@ Setarea temperaturii si afisajul pentru placa superioara:

« Dacad alimentarea nu este activatd si gratarul nu este pornit, pictograma de incélzire
este alba si afisajul indica 000 °C.

» Intervalul de temperatura: 90-230 °C.

« in timpul gétitului, pictograma de inclzire clipeste rosu.

- Dupa finalizarea gtirii, pictograma se aprinde alb si afisajul revine la 000 °C.

® Simbolul temperaturii si afisajul pentru placa inferioara:

+ Dacad alimentarea nu este activata si gratarul nu este pornit, pictograma de incélzire
este alba si afisajul indica 000 °C.

* Intervalul de temperatura: 90-230 °C.

« In timpul gatitului, pictograma de incilzire clipeste rosu.

- Dups finalizare, pictograma revine la alb si afisajul aratd din nou 000 °C.

® Simbolul temporizatorului si afisajul:
+ Dacd alimentarea nu este activata si gatitul nu a inceput, pictograma temporizatorului
este alba si afisajul indica 0:00.

» Dupa atingerea temperaturii setate, doud puncte incep sa clipeascd si incepe
numaratoarea inversa.

« In timpul gititului, pictograma temporizatorului clipeste verde.
- Dups finalizare, pictograma se aprinde alb si afisajul revine la 0:00.
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@ Buton rotativ:

« Cu ajutorul acestuia puteti seta manual temperatura sau timpul de gatire dorit.

« Dupd alegerea unui program, apdsati butonul pentru a-I porni.

« In modul manual, ap3sati butonul dup# setarea temperaturii si a timpului pentru
a incepe gatitul.

Timp si temperatura pentru modurile de meniu:

PROGRAM DURATA (MINUTE) TEMPERATURA (°C)
Decongelare 40 50
Legume 10 220
Toast 8 210
Peste 8 230
Carnati 7 230
Pui 8 230
Friptura (in sange) 3 230
Fripturd (medie) 5 230
Fripturd (aproape bine) 7 230
Fripturd (bine ficut3) 10 230

+ In modul meniu, durata de gétire si temperatura sunt doar orientative.

in functie de grosimea alimentelor si preferintele personale, puteti ajusta timpul si
temperatura in timpul gatitului.

+ Dacd nu efectuati nicio operatiune timp de doua minute, dispozitivul se va opri
automat.

+ Dupé& pornirea modului meniu sau a modului manual, dispozitivul va incepe cu o fazad
de preincélzire. Dupd noud bipuri, va incepe gatitul propriu-zis.

« In timpul gatitului in modul meniu sau manual, puteti modifica temperatura si timpul.
Apdsati pe pictograma de temperaturd sau pe cea a temporizatorului, ajustati valorile
rotind butonul si apoi confirmati apasand butonul.



Inainte de prima utilizare:
« Indepartati toate materialele de ambalare.

+ Curatati placile de gatit cu partea moale a unui burete sau cu o laveta umezita cu
apa calda.

* NU SCUFUNDATI UNITATEA N APA SI NU APLICATI APA DIRECT PE SUPRAFETELE
DE GATIT.

« Uscati cu o carpd sau un prosop de hartie.

« Pentru cele mai bune rezultate, ungeti usor plécile de gatit cu putin ulei de gatit sau
spray pentru gatit.

Atentionare: La prima incdlzire, gratarul poate emite putin fum sau miros. Acest lucru

este normal pentru multe aparate de incélzire si nu afecteaza siguranta dispozitivului
dumneavoastra.

Cum se utilizeaza:

Introduceti stecherul in prizd. Se va auzi un bip scurt, iar ecranul va clipi o datd. Apoi
se va aprinde pictograma de pornire.

Mod manual si functionare:

1. Apésati butonul @ - ecranul se va aprinde (cu exceptia pictogramelor pentru frip-
turd), iar dispozitivul va intra in modul de control.

2. Apasati pe pictograma de incalzire si rotiti butonul @ pentru a seta temperatura
doritd. Apoi apdsati pe pictograma temporizatorului si rotiti butonul @ pentru a seta
timpul dorit.

3. Apasati butonul @ pentru a incepe preincilzirea.

4. Dupi finalizarea preincélzirii, va suna un semnal acustic si va incepe numérdtoarea
inversd. Dispozitivul este acum gata de gatit.

5. Deschideti capacul, plasati sandvisul, carnea sau alte alimente pe placa de jos si
apoi inchideti capacul.

6. Cand gatitul este finalizat, semnalul sonor va suna din nou.

7. Scoateti alimentele si opriti alimentarea.

Nota:

in timpul gatitului, puteti ajusta temperatura si/sau timpul in functie de preferintele dvs.

Se recomandi sad incepeti cu preincdlzirea la temperatura maxima. Dupéd preincélzire,
puteti reduce temperatura daca este necesar.

Scoateti alimentele folosind doar o spatuld din plastic sau silicon. Nu folositi niciodata
cutite metalice sau obiecte ascutite.

Modul programelor prestabilite:

1. Apdsati butonul @ — ecranul se va aprinde (cu exceptia pictogramelor pentru frip-
turd), iar dispozitivul va intra in modul de control.

2. Selectati pictograma doritd apdsand-o timp de 3 secunde. Pictograma selectatd va
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incepe sa clipeasca. Daca alegeti pictograma pentru fripturd, selectati si nivelul dorit
de gatire.
3. Apdsati butonul @ pentru a incepe preincalzirea.

4. Dupa finalizarea preincdlzirii, va suna un semnal sonor si va incepe numdrdtoarea
inversd. Dispozitivul este gata de gitit.

5. Deschideti capacul, plasati sandvisul, carnea sau alte alimente pe placa inferioard si
apoi inchideti capacul.

6. Dupa finalizarea gatitului, va suna din nou semnalul sonor.

7. Scoateti alimentele si opriti alimentarea.

Nota:

in modul automat, puteti ajusta timpul si/sau temperatura in functie de preferintele
personale.

Dacé doriti sa modificati setarile in timpul unui program activ, apdsati pictograma de
temperaturd sau a temporizatorului, rotiti butonul si confirmati modificarea apésand din
nou pe el.

Scoateti alimentele folosind o spatuld din plastic sau silicon. Nu utilizati niciodata cutite
metalice sau obiecte ascutite, deoarece pot deteriora stratul antiaderent al placilor de
gatit.

Coduri de eroare

AFISA) CAUZA SOLUTIE
Circuit intrerupt Contactati serviciul clienti
Scurtcircuit Contactati serviciul clienti

Opriti dispozitivul, ldsati-1 sa
se rdceasca complet si porniti-|
din nou

Protectie impotriva
supraincalzirii

Mod de test activat Opriti dispozitivul si reporniti-I

Dacd apar alte defectiuni care necesitd unelte speciale, va rugam s vizitati centrul de
service desemnat pentru inlocuire sau s& contactati serviciul oficial de asistentd pentru
consultanta.

Mésura de urgentd: Dacd in timpul utilizarii aparatul incepe sa emane constant fum,
opriti imediat dispozitivul, scoateti stecherul din prizd si contactati serviciul clienti.



Curatare si intretinere

+ Deconectati intotdeauna gratarul de la retea inainte de curdtare si lasati-| s se ra-
ceascad. Se curata cel mai usor atunci cand este incad usor cald. Gratarul nu trebuie
demontat. Nu il scufundati niciodatd in apa si nu il introduceti in masina de spélat vase.
« Stergeti placile de gatit cu o lavetd moale pentru a indeparta resturile de alimente.
Resturile arse pot fi inmuiate cu un amestec de apa calda si detergent sau prin aplicarea
de hartie de bucatarie umeda. Apoi curatati cu un burete din plastic neabraziv.

+ Pentru o curdtare mai usoard, placile pot fi scoase si spalate separat. Totusi, evi-
tati utilizarea apei fierbinti — partea din spate a plécilor se poate oxida (asa-numita
"patare”).

+ Nu folositi produse abrazive care ar putea deteriora stratul antiaderent.

-+ Cand scoateti alimentele, folositi doar ustensile din lemn sau plastic, pentru a nu
deteriora suprafata placilor.

« Curdtati exteriorul gratarului doar cu o céarpa umeda. Nu utilizati lana de otel sau
bureti abrazivi, deoarece pot deteriora suprafata. Nu scufundati gratarul in apa sau alte
lichide.

+ Nu introduceti gratarul in masina de spalat vase.

« Dupad fiecare utilizare, scoateti si goliti tava de scurgere, apoi spalati-o cu apa calda
si sapun. Nu folositi bureti de sarma sau detergenti abrazivi.

- Clatiti bine si uscati cu o lavetd moale si curata.

Depozitare
+ Deconectati intotdeauna gratarul de la reteaua electrica inainte de a-I depozita.
- Inainte de deporzitare, asigurati-vd c3 gratarul este complet récit si uscat.

+ Cablu de alimentare poate fi infdsurat in jurul partii inferioare a bazei pentru
o depozitare mai usoard.

Eliminare

Aparatele electrice, accesoriile si ambalajele lor trebuie reciclate intr-un mod cét
mai ecologic posibil. Nu trebuie aruncate impreund cu deseurile menajere obisnuite.
Acest ghid este valabil doar pentru tarile UE. In conformitate cu Directiva Europeans
2002/96/CE privind DEEE (deseuri de echipamente electrice si electronice), aparatele
care nu mai sunt utilizate trebuie colectate si reciclate intr-un mod ecologic.
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