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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA A

1. Z urzadzenia moga korzysta¢ dzieci powyzej 8. roku zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub

umystowej, a takze osoby bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze znajduja sie pod odpowiednim nadzorem lub zostaty

poinstruowane o bezpiecznym uzytkowaniu urzadzenia i ze uwzgledniono wszelkie ryzyka. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.

2. To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

3. Gwarangja nie obejmuje nastepujacych zastosowan: w aneksach kuchennych dla pracownikéw sklepow, biur i innych

Srodowisk profesjonalnych; na farmach; przez gosci hoteli, moteli i innych obiektéw noclegowych; w obiektach typu ,nocleg ze

$niadaniem”; w restauracjach oraz do innych podobnych zastosowan, w tym w handlu detalicznym.

4. W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego lub awarii urzadzenia, wymiany powinien dokonac producent, autoryzowany
serwis lub inny wykwalifikowany specjalista, aby unikna¢ zagrozenia.

5. Nie blokowac otwordw wentylacyjnych obudowy urzadzenia.

6. Nie uzywac urzadzen mechanicznych ani innych metod przyspieszajacych proces rozmrazania, poza tymi zalecanymi

przez producenta.

7. Nie przechowywac w urzadzeniu substancji wybuchowych, takich jak aerozole zawierajace tatwopalne gazy pedne.

8. Nie umieszcza¢ w komorach do przechowywania Zywnosci urzadzen elektronicznych, chyba ze sa one zalecane przez producenta.

9. Maksymalna ilos¢ sktadnikow na jeden cykl produkcyjny wynosi 1 kg.

10. Nigdy nie zanurzaj maszyny do lodéw w wodzie.

11. Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz

12. To urzadzenie nalezy do klasy klimatycznej ,N" i powinno by¢ uzywane w temperaturze pokojowej od
16 °C do 32 °C.

13. Upewnij sie, ze napiecie w gniazdku elektrycznym odpowiada napieciu urzadzenia podanemu na tabliczce znamionowej

14. Urzadzenie musi by¢ zawsze podtaczone do uziemionego gniazdka.

15. Nie pozostawiaj przewodu zwisajacego poza krawedz blatu.

16. Po kazdym uzyciu i przed czyszczeniem odtacz urzadzenie od sieci. Nigdy nie odtaczaj go, ciggnac za przewdd.

17. Nigdy nie umieszczaj urzadzenia ani przewodu w kontakcie z goraca lub wilgotna powierzchnia.

18. Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub upadto. Oddaj je do autoryzowanego serwisu producenta w celu kontroli.

19. Nigdy nie przechylaj ani nie przewracaj urzadzenia na bok, poniewaz moze to uszkodzic jednostke chtodzaca. Jesli urzadzenie byto

transportowane w taki sposdb, przed ponownym uzyciem pozostaw silnik na jeden dzien w spoczynku.

20. Do transportu i przenoszenia maszyny do lodow uzywaj wytgcznie uchwytéw znajdujacych sie na
spodzie urzadzenia.

Ostrzezenieprzed
niebezpieczenstwem

pozaru!
Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie nalezy traktowac
jako odpad domowy. Nalezy go przekaza¢ do punktu zbiorki
odpowiedniego do recyklingu urzadzen elektrycznych i
elektronicznych.
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OPIS

Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczytaj instrukcje bezpieczenstwa.

Pokrywa — —— - .

Zamkniecie

1
)

Miarka
= 35ml

-
2 litrowa Twoje urzadzenie jest wyposazone w 2 miski (1 statg
wyjmowana mise i 1 wyjmowang mise) oraz 2 topatki (wrzeciono
miska topatki statej misy jest wezsze).
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PANEL STEROWANIA

Gelato Expert posiada tryb manualny i automatyczny. Tryb manualny zapewnia wieksza kontrole, natomiast
tryb automatyczny oferuje 3 zaprogramowane cykle dla réznych konsystencji lodow.
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TRYB MANUALNY AUTOMATYCZNE CYKLE
20 do 60 minut, w zaleznosci od sktadnikow

Tryb manualny

W tym trybie to Ty decydujesz, kiedy wigczy¢ i wytgczyé topatke oraz jednostke chtodzaca. Oznacza to, ze
mozesz dostosowad czas mieszania, aby uzyskac¢ doktadnie pozadana konsystencje

% Jednostka chtodzaca: nacisnij, aby wtaczy¢, ponownie nacisnij, aby wytaczyc.

@,:g topatka: nacisnij, aby wiaczyé, ponownie nacisnij, aby wytaczyé.

Automatyczne cykle (20 do 60 minut, w zaleznosci od sktadnikow)

Kazdy przycisk odpowiada zaprogramowanemu cyklowi przygotowywania lodéw o okreslonej konsystencji.
Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, sktadniki powinny by¢ wczesniej schtodzone w lodéwce do temperatury okoto
10°C.

Kontrolka pozostaje wtgczona przez caty cykl przygotowywania.

Gdy lody sg gotowe, kontrolka zaczyna powoli miga¢ (cykl przechowywania).

Gelato: lekkie i puszyste lody
@ Ice cream: tradycyjne lody, kremowy sorbet i mrozony jogurt

Granita: ultrarzeski rodzaj sorbetu

Przechowywanie

Twoje lody lub sorbet pozostang w odpowiedniej temperaturze i zachowaja swoja konsystencje. Gdy lody lub sorbet s3
gotowe, urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb przechowywania na 2 godziny. Tryb przechowywania mozna
rozpoznaé po tym, ze przycisk zaczyna powoli miga¢. Pozwala to na dodanie sktadnikéw (np. kawatkéw czekolady,
posiekanych suszonych owocéw itp.) tuz przed podaniem lodéw. Dodaj je okoto 5 minut przed zakonczeniem cyklu, a
nastepnie kontynuuj pozostaty czas mieszania, aby sktadniki rbwnomiernie sie rozprowadzity.

Pauza

topatke mozna w kazdej chwili zatrzymad, aby sprawdzi¢ konsystencje lodéw lub nabra¢ kilka porgji. Wystarczy
nacisna¢ wybrany cykl na 1 sekunde.

Gdy urzadzenie jest w trybie pauzy, przycisk szybko miga.

Aby zakonczy¢ pauze i wznowié automatyczny cykl, wystarczy nacisnaé¢ przycisk odpowiadajacy temu cyklowi i
przytrzymac go przez co najmniegj 1 sekunde.

Zatrzymanie urzadzenia
Nacisnij przycisk wybranego cyklu (lub 2% JOFF na 1 sekunde).



UZYTKOWANIE URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia doktadnie umyj wszystkie wyjmowane czesci (patrz Czyszczenie).
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Suroviny Sktadniki nalezy wczesniej schtodzi¢ w lodéwce do temperatury okoto 10°C. Zalecamy wiaczenie
jednostki chtodzacej na 5 minut przed dodaniem skfadnikéw, aby misa mogta sie wstepnie schtodzic.
Nigdy nie uzywaj urzadzenia bez pokrywy, aby uniknac¢ niepotrzebnego wzrostu temperatury.

Poniewaz objetos¢ lodow moze znacznie wzrosna¢ w zaleznosci od przepisu, na poczatku napetnij miske do

lodéw Gelato tylko do potowy. Poniewaz sorbety nie zwiekszaja swojej objetosci tak bardzo, mise mozna
poczatkowo napetni¢ do dwoch trzecich.

Nigdy nie przechylaj ani nie obracaj urzadzenia, gdy jest wtaczone.

Przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia mozesz zauwazy¢ delikatny zapach wydobywajacy sie z silnika. Jest to
catkowicie normalne i zniknie po kilku uzyciach.



AUTOMATYCZNE CYKLE

Przetaczanie on/off
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Nacisnij przycisk topatka i Przycisk wskaznika Stop: Przytrzymaj
odpowiadajacy jednostka pozostanie wtgczony  wybrany przycisk (lub
cyklowi, ktérego chtodzaca juz przez caty #symbol) 1 sekunde.
chcesz uzyd. pracuja. Wlej automatyczny cykl
Kontrolka sie zapali. schtodzone (20-60 minut).

sktadniki.

Podczas cykli topatka lub jednostka chtodzaca moga okresowo sie zatrzymywad. Jest to normalne. Po
miganiu przycisku lody sa gotowe.

Zmiana trybu

Jesli wybrates niewtasciwy tryb lub cykl, mozesz w kazdej chwili zmieni¢ go na wtasciwy, naciskajac
odpowiedni przycisk.

Pauza

topatke mozna w kazdej chwili zatrzymac, aby sprawdzi¢ konsystencje lodéw lub natozy¢ kilka gatek.
Aby to zrobi¢, przytrzymaj przycisk wybranego cyklu przez 1 sekunde. Przycisk zacznie migac szybciej.
Aby zakonczy¢ pauze, wystarczy przytrzymaé migajacy przycisk przez 1 sekunde.

Jesli nie zostanie podjeta zadna interakcja przez 4 minuty, urzadzenie wylaczy sie automatycznie, a
kontrolki zgasna.

Przechowywanie w trybie automatycznym

Gdy topatka przestanie sie obracac lub po 60 minutach w przypadku trybu Gelato @ i lodéw &
(40 minut dla granity)e , urzadzenie przejdzie w tryb przechowywania. Wybrany przycisk cyklu
zacznie powoli migad.

Cykl przechowywania ma maksymalny czas trwania 2 godziny.

Bez jakiejkolwiek interwencji z Twojej strony, po uptywie 2 godzin urzadzenie automatycznie sie
wytaczy, a wszystkie kontrolki zgasna.

Zatrzymanie urzadzenia
Nacisnij przycisk cyklu (lub symbol’*‘ /OFF na 1 sekunde)

Nigdy nie przeno$ urzadzenia, gdy jest w trakcie pracy.
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Przelaczanie on/off
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Nacisnij przycisk Nacisnij przycisk Zdejmij pokrywe. Wlej  Stop: nacisnij Qba przyc.iski
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* Pozostaw do kontrolki beda swieci¢.  osiaggniesz pozadana przez 1 sekunde)
schtodzenia na 5 topatka i jednostka konsystencje.
minut. chtodzaca sa teraz

wiaczone i dziataja.

Zmiana trybu

Jedli wybrates niewtasciwy tryb lub cykl, mozesz w kazdej chwili zmieni¢ go na wtasciwy, naciskajac

odpowiedni przycisk.

Pauza

¢ Podczas mieszania
Aby przerwad prace urzadzenia, nacisnij przycisk topatki |y

¢ Podczas cyklu przechowywania
topatke mozna w kazdej chwili zatrzymad, aby sprawdzi¢ konsystencje lodéw lub natozy¢ kilka
gatek © Aby to zrobi¢, przytrzymaj przycisk lodéw przez 1 sekunde. Przycisk Tjzacznie szybko
migac. Aby zakonczy¢ pauze, wystarczy nacisnac¢ przycisk lodéw na 1 sekunde.

» Gdy urzadzenie jest w trybie pauzy i nie zostanie podjeta zadna akcja przez 4 minuty, wytaczy sie
automatycznie, a kontrolki zgasna.

Przechowywanie w trybie manualnym

Gdy tylko topatka przestanie sie obraca¢, urzadzenie przejdzie w tryb przechowywania.
- Jednostka chtodzaca i przyciski fopatki zgasna. Przycisk lodéw & bedzie powoli migad.
Cykl przechowywania ma maksymalny czas trwania 2 godziny.

Jesli w tym czasie nie zostanie podjeta zadna akcja, urzadzenie automatycznie wytaczy sie po 2
godzinach, a wszystkie kontrolki zgasna.

Nacisnij przycisk lodéw & przywrdcisz cykl przechowywania.

Zatrzymanie urzadzenia

Nacisnij przycisk cyklu (lub symbol’*‘ /OFF na 1 sekunde)

Nigdy nie przeno$ urzadzenia, gdy jest w trakcie pracy.



CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem zawsze odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej.
Przed czyszczeniem poczekaj, az stata misa catkowicie sie rozmrozi.
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Po rozmrozeniu usun

Wszystkie wyjmowane W razie potrzeby

. L. Przetrzyj zewnetrzne
czesci nadaja sie do mycia wyczy$¢ wnetrze w§zelk|e pgzosta’rc??a czesci miekka,
w zmywarce. Zalecamy topatki szczotka do m!eszankl I Wyczysc wilgotna Sciereczka, a
jednak mycie reczne w butelek. miske wilgotna gabka. nastepnie osusz.

Upewnij sie, ze nie
pozostata w niej zadna
ciecz.

goracej wodzie z uzyciem
detergentu do naczyn.

Nigdy nie uzywaj szorstkiej gabki ani agresywnych srodkow
czyszczacych.

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

Podczas czyszczenia nigdy nie przechylaj ani nie odwracaj urzadzenia do
gory nogami.

Ordynacyjny
Po uzyciu urzadzenia usun ptyn, wchtaniajac go gabka lub papierowym recznikiem
kuchennym.



WSKAZOWKI | PORADY

MISKI
* Zalecamy uzywanie wyjmowanej miski, poniewaz jest tatwiejsza do czyszczenia.
« Stata misa pozwala od razu rozpoczgé przygotowanie drugiej porgji.

USUWANIE CIEPLA PRZENOSZONEGO MIEDZY DWOMA MISKAMI

* Wlej miarke alkoholu spozywczego (60% lub wiecej, np. brandy) do statej misy.

« Aby zapobiec utlenianiu, po uzyciu usun ptyn za pomoca recznika papierowego lub chtonnej
gabki.

* Miarka pozwala na precyzyjne odmierzenie odpowiedniej ilosci. Miesci 35 ml, czyli okoto 5
tyzek stotowych.

« Aby sprawdzi¢, czy dodates odpowiednia ilo$¢ alkoholu spozywczego, umiesé wyjmowana
miske na miejscu, a nastepnie ja wyjmij. Cata jej zewnetrzna powierzchnia powinna by¢
wilgotna.

« Aby unikna¢ plam oksydacyjnych, upewnij sie, ze po uzyciu usunates$ cata ciecz za pomoca
gabki lub papierowego recznika kuchennego.

POJEMNOSC

* Podczas procesu mieszania objetos¢ lodow podwoi sie, dlatego misa nigdy nie powinna by¢
wypetniona wiecej niz do potowy (tj. 1 litr mieszanki).

« Aby uzyskad najlepsze rezultaty, zalecamy uzycie od 0,6 do 0,9 litra mieszanki.

» Poniewaz objetos¢ sorbetow nie zwieksza sie tak bardzo, mise mozna na poczatku napetni¢ do dwoch
trzecich (tj. 1,3 litra), cho¢ zalecamy utrzymanie ilosci mieszanki w przedziale 0,8-1 litra.

PRZYGOTOWANIE

« Sktadniki nalezy wczesniej schtodzi¢ do temperatury okoto 10°C.

« Jesli musisz ugotowad baze do lodéw (np. budyniowa baze do lodéw waniliowych), zalecamy
przygotowanie jej dzien wczesniej lub schtodzenie w lodéwce przez co najmniej 4 godziny.

« Jesli nie masz czasu na schtodzenie mieszanki, wybierz tryb manualny.

« Czas przygotowania zalezy od przepisu, ilosci i temperatury sktadnikow oraz temperatury otoczenia.
Im chtodniejsze sktadniki, tym szybciej lody beda gotowe. Jesli zastosujesz sie do naszych zalecen,
proces mieszania powinien trwa¢ od 20 do 45 minut.

» Mrozenie lodow i sorbetéw zawierajgcych alkohol (np. lody rumowe z rodzynkami) trwa dtuzej,
poniewaz alkohol spowalnia proces zamrazania.

DODAWANIE EKSTRA SKEADNIKOW

« Jesli chcesz doda¢ dodatkowe sktadniki (np. kawatki czekolady, posiekane suszone owoce itp.),
najlepiej zrobic to 5 minut przed zakonczeniem mieszania.

« Kontynuuj pozostaty cykl mieszania, aby upewnic sie, ze sktadniki zostaty rownomiernie
rozprowadzone.



WSKAZOWKI | PORADY

AKY JAKI AUTOMATYCZNY CYKL DLA JAKIEGO PRZEPISU?

Dzieki trzem automatycznym cyklom urzadzenia Gelato Expert mozesz przygotowac wszystkie przepisy
Magimix.

o é Prawdopodobnie wybierzesz cykl Gelato, jesli chcesz uzyskac lekkie i puszyste lody, ktére
mozna tatwo naktadad szpatutka lub tyzka. Ten cykl szczegdlnie polecamy do przygotowywania
kremowych lodéw, lodow waniliowych, czekoladowych oraz o innych smakach (np. karmel, orzech
laskowy itp.).

. @ Cykl lodowy jest idealny do przygotowywania sorbetéw, lodow owocowych i lodéw
jogurtowych. Ten cykl pozwala uzyskac ,bardziej zwartg” konsystencje.

. @ Cykl granita jest specjalnie przeznaczony do przygotowywania réznorodnych owocowych granit i
aromatyzowanych napojéw, ktére mozna przygotowac wedtug dotaczonych przepiséw na granite.
Wszystkie te przepisy opieraja sie wytacznie na wodzie, owocach i syropach owocowych, bez dodatku
mleka, masta czy Smietany. Zaleca sie stosowanie proporgji 1 czes¢ syropu na 3 czesci wody

W wiekszosci przepiséw mozesz wybraé miedzy cyklem Gelato a cyklem lodéw domowych, w
zaleznos$ci od tego, czy preferujesz lekka i puszystg konsystencje, czy bardziej zwarta teksture.
Jedwabistos¢ lodow zalezy rowniez od zawartosci ttuszczu w uzytych sktadnikach (mleko, Smietana)
oraz od liczby dodanych jajek (patrz Ztote zasady).

KONSYSTENCJA

» Komercyjne lody maja gtadka i kremowa konsystencje. Jesli wolisz bardziej zwarta
teksture, zalecamy wczesniejsze schtodzenie sktadnikédw w lodéwce przez 2 godziny.

PRZECHOWYWANIE

e Wszystkie lody i sorbety mozna zamrozic. « Sorbety nalezy spozy¢ w ciaggu 1 tygodnia,
natomiast lody przygotowane z gotowanych sktadnikéw (np. baza budyniowa) moga by¢
przechowywane w zamrazarce do 2 tygodni.

* Aby utatwi¢ mrozenie lodéw lub sorbetéw, zalecamy podzielenie ich na kilka matych
pojemnikow (np. 1,5 litra w trzech pojemnikach po 0,5 litra).

e Domowe lody i mrozone jogurty nie zawieraja chemicznych dodatkéw ani konserwantow,
dlatego po kilku dniach w zamrazarce moga stwardnie¢. Aby uzyskac idealna konsystencje
do nakfadania, wyjmij pojemnik z zamrazarki na 10-20 minut przed podaniem i pozostaw
pokrywke na miejscu.

¢ Nigdy nie zamrazaj ponownie rozmrozonych lub czesciowo rozmrozonych lodéow.
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ZtOTE ZASADY

SKELADNIKI

Teraz, Teraz, gdy masz wtasnego Gelato Experta, mozesz przygotowac dowolne lody, sorbet lub
granite, uzywajac wybranych przez siebie sktadnikéw.

¢ Zasada 1: Przepis na lody powinien by¢ zawsze dobrze zbilansowany.

Dobra jako$¢ lodéw zalezy od odpowiedniego doboru sktadnikédw w odpowiednich proporcjach:
ptynnych (mleko, $mietana, woda itp.), suchych (cukier, mleko w proszku itp.) oraz thuszczu (mleko,
masto, Smietana). Wszystkie przepisy Magimix zostaty opracowane tak, aby osiaggna¢ idealna
réwnowage miedzy wszystkimi sktadnikami. Na przyktad, jesli zdecydujesz sie zastgpic¢ petne mleko
mlekiem odttuszczonym, wptynie to na konsystencje lodow. Aby uzyskac pozadana konsystencje,
sktadniki w przepisie musza by¢ starannie zbilansowane.

e Zasada 2: Rola sktadnikow

b Mleko

~) Aby uzyskac bardziej kremowy efekt kohcowy, uzywaj petnottustego mleka.
Dodanie mleka w proszku zwiekszy zawarto$¢ suchej masy, co sprawi, ze lody
beda jeszcze bardziej kremowe.
Kupuj petnottusta $mietane o zawartosci thuszczu co najmniej 30%. Rodzaj uzytej
Smietany wptywa na bogactwo smaku, konsystencje i kremowosc¢ loddw. Im
wyzsza zawartos¢ ttuszczu, tym lody beda bardziej aksamitne i smaczniejsze.

H Im wiecej mleka w lodach, tym beda one bardziej kremowe. Im wiecej wody, tym
lody beda bardziej chrupiace.

Cukier
Cukier dodaje smak i wptywa na konsystencje. Im wiecej go dodasz, tym lody beda bardziej
aksamitne.

Ked Podczas przygotowywania sorbetow ilo$¢ potrzebnego cukru
zalezy od dojrzatosci owocow, dlatego najpierw je skosztuj. Jesli sa

zbyt kwasne, dodaj wiecej cukru. Jesli sg bardzo dojrzate, uzyj mniej

cukru.

Wysoka zawartos$¢ cukru, thuszczu lub alkoholu wydtuza czas mrozenia. 4\‘__/
e Zasada 3: Badz precyzyjny

Przygotowanie lodow wymaga przede wszystkim precyzji.

Termometr jest przydatny do monitorowania baz lodowych na bazie jajek. Przy temperaturze powyzej

85°C jajka sie zetng. Waga kuchenna to niezbedne wyposazenie, poniewaz aby uzyskaé wysokiej
jakosci lody, nalezy doktadnie odmierzy¢ wszystkie sktadniki (patrz takze Zasada 1).
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ZtOTE ZASADY

e Zasada 4: Pozwol sktadnikom odpoczaé
Aby uzyskac najlepsze rezultaty, pozwdl bazie lodowej odpocza¢, szczegdlnie w przypadku
lodéw na bazie budyniowej.

e Jedli to mozliwe, pozostaw do odpoczynku na co najmniej 12 godzin.

® Wszystkie sktadniki osiagna idealng temperature (jesli zostana schtodzone), co zapewni optymalne
rezultaty.

e Zasada 5: Maksymalizuj niskie temperatury

Ak Jesli wiaczysz jednostke chtodzacg 5 minut przed dodaniem sktadnikéw, czas mieszania zostanie
skrocony.

o Jesli przechowujesz lody, wazne jest, aby schtodzi¢ pojemnik do przechowywania.




