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/N\ BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE

1. Spotrebice mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti, ak im bol poskytnuty dohlad alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom a ak rozumeju stvisiacim rizikam.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku od 8 rokov a starsie, ak st pod dohladom alebo boli poucené o
pouzivani spotrebica bezpecnym sposobom a ak rozumeji moznym rizikam. Cistenie a udrzbu nesmdu
vykonavat deti, pokial nie st starsie ako 8 rokov a nie st pod dozorom. Spotrebic a jeho kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

2. Tento spotrebic je ur¢eny vyhradne na pouZitie v domacnosti.

3. Zéruka sa nevztahuje na nasledujlce pouzitia: v kuchynskych priestoroch vyhradenych pre personal v
obchodoch, kanceldriach a inych pracovnych prostrediach, na farméch; patrénmi hotelov, motelov a inych
komercnych prostredi rezidencného charakteru; v prostrediach typu noclah s raajkami; v stravovani a
podobnych aplikdciach.

4, Nikdy nepondrajte motorovu jednotku do vody.

5. Pristroj nikdy nepouzivajte vonku.

6. VZdy skontrolujte, ¢i napatie uvedené na identifikacnom Stitku vasho spotrebica zodpoveda napatiu vasej
elektrickej siete.

7. Va3 spotrebic by mal byt vzdy pripojeny k uzemnenej zasuvke.

8. Nikdy nedovolte, aby napéjaci kabel visel cez okraj vasej pracovnej dosky alebo pultu.

9. Po poutziti a pred Cistenim spotrebi¢ vzdy odpojte zo siete. Nikdy netahajte za napéjaci kdbel, aby ste ho
odpojili.

10. Uistite sa, Ze va$ spotrebic a jeho napéjaci kdbel nikdy neprichadzaju do kontaktu s hortcimi alebo
mokrymi povrchmi.

11. Ak sa poskodi napéjaci kabel alebo ak vas spotrebi¢ uz nefunguje spravne, musi ho vymenit alebo opravit
vyrobca, autorizovany popredajny zastupca spolo¢nosti Magimix alebo podobne kvalifikované osoba, aby sa
predislo vietkym rizikam.

12. Neumiestrujte svoj spotrebic v blizkosti zdroja tepla.

13. Spotrebic nikdy nepouzivaijte, ak je pokodenyalebo spadol. Odneste ho k popredajnému zastupcu
schvaleného spolo¢nostou Magimix, aby ho skontroloval.

14. Pocas procesu mrazenia a miesania zmes znacne zvacsi svoj objem v zavislosti od receptury. Z tohto
dévodu sa uistite, Ze ste na zaciatku naplnili misku iba do dvoch tretin.

15. Vo vnutri misy nikdy nepouzivajte ostré nastroje alebo nacinie.

E Tento symbol znamené, Ze s tymto vyrobkom by sa nemalo zaobchadzat ako s beznym komun.
£=8. odpadom. Namiesto toho by ste ho mali odniest na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni. Dal3ie podrobnosti o zbernych miestach vam poskytne miestny trad alebo
sluzba likvidacie komunalneho odpadu.




POUZIVANIE PRISTROJA

Pred prvym pouZzitim spotrebic¢a umyte vietky casti (okrem motorovej jednotky). Uistite sa,
Ze ste ich doékladne vysusili, najma misku.

o X - e, 2 | e
Umiestnite misku zvislo do mraznicky a uistite sa, Ze je Potraste miskou, aby ste  Odvinte napéjaci kdbel
Uplne vodorovnd, najmenej na 12 hodin pri teplote skontrolovali, ¢i je a pripojte spotrebic k
-18°C. mraziaci prostriedok vo elektrickej sieti.

vnutri zamrznuty.
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Pre Glacier 1.1 umiestnite vreteno do otvoru a potom  Pre Glacier 1.5 pripevnite veko k motorovej
pripevnite veko na motorovu jednotku + lopatku. jednotke a potom vlozte lopatku do otvoru.
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Uistite sa, Zze otvor, do Zaistite motor/ Zapnite svoj vyrobnik Ihned nalejte
ktorého zapada poistny jednotku veka na zmrzliny. zmes.
Spendlik, nie je zablokovany. mise.

Umiestnite jednotku

motora/ kryt na misu.

Pred naliatim do misy sa uistite, Ze ste zmes vychladili v chladni¢ke na teplotu priblizne 10 °C.
Ak zostava motora/krytovej jednotky nie je spravne pripevnend k mise, motor sa nespusti.

.....

receptury.
Z tohto dévodu dbajte na to, aby ste na zaciatku naplnili misku iba do dvoch tretin.




POUZIVANIE PRISTROJA
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Ked'vasa zmrzlinaalebo ~ Odomknite motor/ Odpojte stroj. Alebo ju ulozte do
sorbet dosiahne jednotku veka a Podavajte svoju mrazni¢ky vo vhodnej
pozadovanu konzistenciu, zdvihnite ju z misy. zmrzlinu ihned. nadobe.

vypnite motor.

Vyroba zmrzliny, sorbetov alebo mrazenych dezertov vam zaberie len 20-30 minut. Casy pripravy sa ligia
podla receptu, teploty a mnozstva zmesi a izbovej teploty. Lopatka zmeni smer, ked' pripravok za¢ne
hustnut alebo ked motor narazi na odpor. Ak sa to bude opakovat, znamena to, ze vasa zmrzlina alebo
sorbet su hotové. Predtym, ako budete méct pripravit druhy sorbet alebo zmrzlinu, musite misku vlozit
spat do mraznicky na 9 hodin.

Na vyprazdrnovanie misky nikdy nepouzivajte kovové nacinie.

CISTENIE

Odpoijte spotrebic a potom ho rozoberte na Cistenie.
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Vsetky casti umyte vo Glacier 1.1: vreteno Miska: Pred vloZzenim Motorova jednotka:
vode a saponate. Vsetky = mozete odstranit. spat do mraznicky utrite makkou vlhkou
tieto diely si vhodné do  Glacier 1.5: MozZete dokladne vysuste. handri¢kou a potom
umyvacky riadu (okrem  odstranit lopatku. dokladne osuste.
motorovej jednotky). Starostlivo sa o tieto

Casti starajte.

Aby sa zachoval vzhlad odnimatelnych casti a aby vydrzali ¢o najdlhsie, zvolte minimalnu teplotu vasej
umyvacky riadu (< 40 °C) a vyhnite sa cyklu susenia (vo vSeobecnosti > 60 °C).

A Nikdy nepouzivajte drsnt $pongiu ani agresivny cistiaci prostriedok.
Nikdy nepondrajte motorovi jednotku do vody.




RADY A TIPY

® Odporucame, aby ste misku na zmrzlinu vzdy uchovavali v mraznicke, aby ste si zmrzlinu a iné
mrazené dezerty mohli pripravit kedykolvek.

KAPACITA

® Miska Glacier 1.5 md celkovu kapacitu 1,5 litra a misa Glacier 1.1 ma celkovu kapacitu 1,1 litra.
® KedZe objem zmrzliny sa pocas procesu mrazenia zvacsuje, miska by na zaciatku nikdy nemala byt
naplnena viac ako do dvoch tretin, ¢o je 0,9 litra zmesi pre Glacier 1,5 a 0,6 litra pre Glacier 1.1.

PRIPRAVA

® Suroviny musite vopred ochladit na teplotu okolo 10 °C.

e Ak potrebujete uvarit zakladnt zmrzlinu (napr. pudingovy zaklad pre vanilkovd zmrzlinu), odporiu¢ame
vam ju pripravit den vopred alebo ju aspon na 4 hodiny vychladit v chladnicke. To tiez umozni
zintenzivnit chute.

o Casy $lahania sa li3ia v zavislosti od receptury, mnoZstva a teploty surovin a izbovej teploty. Cim
chladnejsie st ingrediencie, tym skor bude zmrzlina hotova.

e Stuhnutie zmrzliny a sorbetov, ktoré obsahuju alkohol (napr. rumova a hrozienkova zmrzlina), trva
dlhsie, pretozZe alkohol spomaluje zmrazenie.

® Uistite sa, Ze do misky davate iba tekuté ingrediencie. Vyhnite sa pouzivaniu tekutin, ktoré uz zacinaju
zamfzat.

e Odporucame zapnut vas zmrzlinovac skor, ako nalejete ingrediencie do misky.

PRIDANIE EXTRA PRISAD

® Ak chcete pridat dalSie prisady (Cokoladové lupienky, drvené susené ovocie atd.), je najlepsie tak
urobit 5 minut pred koncom 3lahania.

KONZISTENTNOST

® Komercné zmrzliny maju jemnu a krémovu konzistenciu. Ak ddvate prednost pevnejiej
texture, odporucame vam ingrediencie predchladit na 2 hodiny v chladnicke.

SKLADOVANIE

® Mbzete zmrazit vietky svoje zmrzliny a sorbety. Sorbet by sa mal zjest do 1 tyzdna, ale zmrzlina z
uvarenych surovin (pudingovy zaklad) vydrzi v mraznicke 2 tyzdne.

® Na ulahcenie zmrazenia vasej zmrzliny alebo sorbetu odporudc¢ame rozdelit ich medzi niekolko malych
nadob (napr. 1,5 litra v troch 0,5 litrovych nadobach).

® Domdce zmrzliny a mrazené jogurty neobsahuju Ziadnu chémiu ani konzervacéné latky, takze po par
dnoch v mrazni¢ke mozu stvrdnut. Ak chcete dosiahnut idedlnu konzistenciu na naberanie, jednoducho
vyberte nadobu z mraznic¢ky 10-20 minut pred podévanim a nechajte veko nasadené.

® Nikdy neddvajte rozmrazenu alebo polorozmrazent zmrzlinu spat do mraznicky.




ZLATE PRAVIDLA

INGREDIENCIE

Teraz, ked mate svoj vlastny zmrzlinovag, si mozete pripravit akukolvek zmrzlinu, sorbet alebo mrazeny
jogurt, podla ingrediencii, ktoré mate po ruke.

® Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mal byt vzdy dobre vyvazeny
Kvalitnd zmrzlina zavisi od spravnych ingrediencii v sprdvnom pomere: tekutych (mlieko, smotana, voda
atd.), suchych ingrediencii (cukor, susené mlieko atd.) a tuku (mlieko, maslo, smotana).
Vsetky recepty v knihe boli navrhnuté tak, aby sa dosiahla dokonald rovnovdha medzi vietkymi
ingredienciami. Ak by ste sa napriklad rozhodli nahradit pInotu¢né mlieko nizkotu¢nym mliekom, zmenili
by ste konzistenciu zmrzliny. Ingrediencie v recepte musia byt starostlivo vyvazené, ak ma mat vasa
zmrzlina pozadovanu konzistenciu.

® Pravidlo 2: Uloha prisad
Mlieko

}2‘1. i Pre krémovejsi konecny vysledok pouzite plnotu¢né mlieko. Pridanim suseného mlieka
) sa zvysi podiel susiny, vdaka ¢omu bude vasa zmrzlina este krémovejsia. Kupte si
plnotu¢nud smotanu s obsahom tuku aspori 30 %. Typ smotany, ktoru pouzijete, urci
bohatost chuti a krémovost konzistencie. Cim vy3si obsah tuku, tym bude vasa zmrzlina
hodvébnejsia a chutnejsia. Cim viac mlieka budete mat v zmrzline, tym bude
krémovejsia. Cim viac vody budete mat v zmrzline, tym bude chrumkavejsia.

Cukor
Cukor dodéva chut a konzistenciu. Cim viac pridate, tym bude zmrzlina jemnejsia. Vyberte si pIne zrelé
sezénne ovocie pre hlbsiu chut.

Ked pripravujete sorbety, mnozstvo cukru, ktoré potrebujete, bude zavisiet
od zrelosti vasho ovocia, preto ho najskér ochutnajte. Ak je prilis kyslé,
pouzite viac cukru. Ak je velmi zrelé, pouzite menej cukru.

Pripravok s vysokym obsahom cukru, tuku alebo alkoholu sa zmrazi dlhsie.

® Pravidlo 3: Budte presni
Vyroba zmrzliny je predovietkym o preciznosti.
Teplomer je uzitocny na sledovanie pripravkov na baze vajec. Nad 85 °C sa vajcia zrazia.

® Kuchynska vaha je nevyhnutnou sucastou vybavenia, pretoze ak chcete kvalitnd zmrzlinu, musite si
vsetky ingrediencie dokladne odvazit (pozri tiez pravidlo 1).

* Pravidlo 4: Nechajte ingrediencie odpocivat

Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky, nechajte zmrzlinovy zéklad odpocivat, najma v pripade

zmrzliny na baze pudingu. Ak je to mozné, nechajte odpocivat aspor 12 hodin.

V3etky ingrediencie budu mat idedlnu teplotu (v celom rozsahu vychladené), ¢o zaruéi optimalne
vsledky.
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