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BEZPEČNOSTNÉ INŠTRUKCIE 
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POUŽÍVANIE PRÍSTROJA
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Zapnite svoj výrobník 
zmrzliny.

.
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Ak zostava motora/krytovej jednotky nie je správne pripevnená k mise, motor sa nespustí. 
Počas procesu mrazenia a miešania zmes značne zväčší svoj objem v závislosti od 
receptúry.
Z tohto dôvodu dbajte na to, aby ste na začiatku naplnili misku iba do dvoch tretín.
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POUŽÍVANIE PRÍSTROJA

ČISTENIE

.
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Nikdy nepoužívajte drsnú špongiu ani agresívny čistiaci prostriedok. 
Nikdy neponárajte motorovú jednotku do vody.

Na vyprázdňovanie misky nikdy nepoužívajte kovové náčinie.
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RADY A TIPY

.


KAPACITA 
.




PRÍPRAVA 
.






















PRIDANIE EXTRA PRÍSAD

.


KONZISTENTNOSŤ 
.



SKLADOVANIE

.













ZLATÉ PRAVIDLÁ

.



•  Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mal byť vždy dobre vyvážený
Kvalitná zmrzlina závisí od správnych ingrediencií v správnom pomere: tekutých (mlieko, smotana, voda 
atď.), suchých ingrediencií (cukor, sušené mlieko atď.) a tuku (mlieko, maslo, smotana).
Všetky recepty v knihe boli navrhnuté tak, aby sa dosiahla dokonalá rovnováha medzi všetkými 
ingredienciami. Ak by ste sa napríklad rozhodli nahradiť plnotučné mlieko nízkotučným mliekom, zmenili 
by ste konzistenciu zmrzliny. Ingrediencie v recepte musia byť starostlivo vyvážené, ak má mať vaša 
zmrzlina požadovanú konzistenciu.

• Pravidlo 2: Úloha prísad 
.







.



Keď pripravujete sorbety, množstvo cukru, ktoré potrebujete, bude závisieť 
od zrelosti vášho ovocia, preto ho najskôr ochutnajte. Ak je príliš kyslé, 
použite viac cukru. Ak je veľmi zrelé, použite menej cukru. 

Prípravok s vysokým obsahom cukru, tuku alebo alkoholu sa zmrazí dlhšie.

.
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