Ndvod na pouzitie

magimix:




/N\ BEZPECNOSTNE OPATRENIA/POKYNY

Kedykolvek pouzivate elektrické zariadenie, musite dodrzat nasledovné zakladné
bezpecnosiné opatrenia:

1. Precitajte si cely manuél skér ako zaénete zariadenie pouzivaf. Aby ste predisli
elektrickému Soku, nikdy nenamééaite zariadenie do vody, alebo do inej tekutiny.

2. Toto zariadenie mdzu pouzival osoby so znizenymi mentélnymi, fyzickymi alebo
motorickymi schopnostami alebo nedostatoénymi  skisenostami iba ak im bolo
vysvetlené ako sa mé zariadenie sprévne a bezpeéne pouzivaf a st si vedomé toho, aké
nebezpecenstva/rizikd sG spojené s pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so zariadenim.
Toto zariadenie by nemalo byt riadené/pouzivané defmi. Toto zariadenie ako qj jeho
kébel skladujte mimo dosahu deti.

3. Iba pre pouzitie citrusovaca: tento pristroj méze byt riadeny/pouzivany defmi, ktoré uz
dovr3ili/majo 8 rokov alebo viac, ak im bolo vysvetlené, ako sa mé zariadenie bezpecne
pouzivat' a s0 si vedomé toho, aké nebezpedenstva/riziké st spojené s pouZivanim.
Cistenie a 0drzba produktu by nemali byt vykonévané defmi, pokial nemaijo 8 rokov
alebo viac, a nemaji nad sebou dozor. Toto zariadenie ako qj jeho kébel skladujte
mimo dosahu deti, kforé maj0 menej ako 8 rokov.

4. Ak je napéjaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny vyrobcom alebo oznageny
za chybny od Magimix opréavneného servisného technika alebo inou kvalifikovanou
osobou, aby sa predislo vietkym moznym rizikém.

5. Vzdy odpojte zariadenie ak ho nechate mimo/bez dozoru, taktiez pred &istenim alebo
pred tym, ako nasadite a odstranite Easti/prislusenstva.

6. Skér ako zapojite zariadenie, vzdy si skontroluite elekirické napéitie, ktoré je uvedené na
zariadeni, ¢i sa zhoduje s napéitim na hlavnom elekirickom vedent.

7. Modely s chrémovanou povrchovou Gpravou, musia byt zapojené do zasuvky s
originalnym kéblom/originélnou zéstrekou.

8. Dévaite pozor, aby kébel nepadol z pracovnej plochy na zem, a taktiez dévaite pozor,
aby sa nedostal do kontaktu s horcimi plochami.

9. Nikdy nevkladaite ruky alebo nddobu do otvoru na veku v éase, ok st planzety, noze
alebo odstavovaé v pohybe.

10. Je mozné pouZivat lopatku/stierku, ale iba vtedy, ak kuchynsky robot nie je zapnuty v
prevadzke

11. Nikdy nevkladaijte misky kuchynského robota do mikrovinky.

12. Vzdy zaobchéadzajte s planzetami a &epelami mimoriadne opatrne, nakolko st exirémne
ostré.

13. Aby sa zabrénilo poraneniam, nikdy neinstalujte cepele alebo planzety na motorovi
&ast, iba vtedy, ak je miska bezpecéne zaistend na prvi poziciu.

14. Vietky cepele s6 mimoriadne ostré: nikdy nepouzivaite kréjaciu planzetu, iba viedy ak
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OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA:

E Tento symbol oznaluje, ze s tymto produkiom sa nesmie zaobchadzaf
[ |

BEZPECNOSTNE OPATRENIA/POKYNY /A

s0 vietky siciastky poriadne zmontované.

Nepouzivajte zariadenie, ak je rotujice sito alebo ochranny kryt poskodeny alebo mé
iné vidite/né poskodenia.

Vase zariadenie je vybavené tepelnou ochranou, ktord automaticky vypne motor,
ak bol zapnuty prilis dlhy ¢as alebo kuchynsky robot je velmi preplneny. Ak sa tak
stane, pockajte, kym sa zariadenie schladi, skér ako ho opétovne zapnete.

Nikdy nenechaijte zariadenie pocas pouzivania bez dohladu, aj napriek tomu, ze
tlacidlo AUTO Véam umozni mixovat aj bez neustéleho stlé¢ania tlacidla.

Uistite sa, Ze vrchnék je sprévne nasadeny skér ako zaénete pouZivat zariadenie.
Nikdy nezanedbaite bezpecnostné pokyny.

Stlacte tlacidlo STOP a pockaite, aby sa vietky pohybujice ¢asti Gplne zastavili, iba
potom otvorte vrchndk.

Nikdy nepouzivaijte zariadenie v exteriéri.
Toto zariadenie je vhodné/navrhnuté iba na doméce pouzivanie.

Nasledujice spdsoby pouzivania zariadenia nespadajt pod garanciu: v kuchyniach
podnikov, v kancelériach a podobnych pracovnych miestach, na farmach, v moteli.

UCHOVAJUTE TENTO MANUAL
NA BEZPECNOM MIESTE,
PRE DOMACE POUZITIE.

ako s komundlnym odpadom. Treba ho odovzdat na zbernom mieste napr.:
zberné miesto elektronického materiélu. Pre dalsie informacie o zbernych
miestach kontaktujte V&3 miestny orad.




Magimix sa méze pysit
svojou bohatou sksenosfou a viac
ako 40 roénou vyrobou [ahko pouzitelnych
kuchynskych zariadeni, kioré s0 vyrabané
priamo v srdci Burgundska. Ako vynélezca
kuchynskych mixérov teraz hrdo prezentuje
najnoviiu generdciu kuchynskych robotov.

Nesmierne nés tesi, Ze ste sa rozhodli
kipit si Magimix kuchynsky robot,
aby Véam pomohol zdolaf vietky
Olohy v kuchyni.

Difame, Ze budete maximélne spokojny(4)
s nasim robotom.

Robot Vém poméze zbavit sa naméhavych
Okonov pocas pripravy jeddl a urobi
Vasu kuchyfu gurménskou dieliovu.

Zanedlho sa budete sém seba pytat,
ako bolo mozné doteraz stihaf veci
v kuchyni bez takéhoto pomocnika 2
Tento pomocnik nednavne sekd,
kréja, miesa, hnieti, $lahd, stroha.

Uz &oskoro budete vedief vyrobit
bezhrudkové palacinkové cesto,
vy3lahate domécu majonézu a upediete
lahodny doméci chlieb.

=




KONTROL PANEL

AUTO

STOP : stacte toto tagidlo, ak chcete vypnif zariadenie

AUTO : stlacte toto tlacidlo, ak cheete, aby zariadenie nepretrzite krajalo/sekalo/
mixovalo, ak potrebujete dosiahnut o najjemne;siu textiru/konzistenciu. Idedlne
na sekanie, mixovanie, miedanie ale takisto na hnietenie, 3lahanie a strohanie.

PULSE : stlagte toto tlacidlo pre mixovanie s prerusenim, zariadenie sa automaticky
vypne v momente, ked flacidlo uvolnite, ¢ize zariadenie funguje iba viedy, ak
nepretrzite tlacite Hacidlo.

Pre pripravu polievok a kasi, zatlagte tlacidlo pulse, a potom auto, takto dosiahnete
t0 najjemnejsiu konzistenciu.

Nikdy neotvaraite veko, kym ste nestlaéili Ha¢idlo STOP. Zariadenie je vy-
bavené tepelnou poistkou, éo znamend, Ze sa motor automaticky vypne,
ak je miska vel'mi preplnend alebo motor pracuje velmi dlho. Ak sa tento
proces aktivuje, stlaéte tladidlo STOP a pockajte, kym zariadenie Gplne
vychladne, skor ako ho opéatovne zapnete.

MAXIMALNE KAPACITY SPRACOVANIA

C 3200 CS 4200 CS 5200 Patessier

Brioska 0.5 kg 0.8 kg 1kg 1.3kg
Chlebové cesto 0.6 kg 1 kg 1.2 kg 1.6 kg
Krehké pecivo 1 kg 1.2 kg 1.5kg 1.8 kg
Polievka 11 1.31 1.81 1.81

Mleté méso 0.75 kg 1 kg 1.4kg 1.4 kg
Mrkva 0.8 kg 1 kg 1.4 kg 1.4kg
Ve B | 25 3-6 3-8 3-12

Celkova véha, mnozstvo je pocitané pre zakladnd misku.




C 3200 - CS 4200 - CS 5200 OPIS

Malé tlacka

XL tlacka

XL veko

.

Mini noze

Mini miska

Q

8

Strednd miska

Redukcia  Kréjacia/Strohacia planzeta | ==
3 1 v~ R . ¥
Slahacia metla NozZe na mie$anie cesta Zekladng miska
Ocelové noze Miesaé/mixovaé
,BlenderMix”

Cuising 52000

magimix

Ulozna prepravka Lopatka/stierka Motorové jednotka

* zavisi od modelu

(1) Pre vaésiu stabilitu, stale zavedte elekiricky kabel do drazok na spodnej
strane motorovej jednotky.




MUCNIKOVAC OPIS

Malé tlacka

XL tlacka
= = 3
XL veko Vrchnéak
R Mini noze Veko
i < —
9 Tesnenie

Redukcia Krajacia/
Strohacia planzeta

190

Ocelové nos Mie3a&/mixovad
celové noze . e
,BlenderMix” Slahacia metla*

- - AN J

ol T

Ulozna prepravka Lopatka/ stierka Motorové jednotka

NoZe na miesanie
cesta

Miska na maénik

Patissise
magimix

Stierka na
moénik
* zavisi od modelu

(1) Pre vaé&siu stabilitu, stale zavedte elekiricky kabel do drazok na spodnej
strane motorovej jednotky.




MONTAZ MISIEK NA SPRACOVANIE

Umyte vietky asti (okrem motorovej jednotky) pred ich prvym pouzitim.

—J _____ 1 ki - &
Misku umiestnite na jednotku motora  Vlozte stredn0 misku na motorovy

a v protismere hodinovych ruci¢iek ju  nadstavec, dovnitra hlavnej misky.
uzavrite.

Prispdsobte mini noze na nadstavec
motora vo vnGtri misky.

UPOZORNENIE

e Trojitd ochrana: Vase zariadenie
bude fungovat iba vtedy, ak st miska
aj veko spravne uzamknuté, a ak je
Oplne vsunuté XL tlacka do otvoru na

veku.
- = /e * Nikdy nenechavajte veko uzatvorené,
6] - = A== o . o
= ked' zariadenie nepouZivate.

Umiestnite XLveko s XL tlatkou na misku
a uzavrite tak, Ze misku otogite v profi
smere hodinovych rugiciek.

Miska na miéniky méze byt umiestnend takym istym spésobom ako miska na
spracovanie.




. |

Otvorte veko ofodenim v smere  Vyberte noze z mini misky.
hodinovych ruéiciek a nadvihnite ho.

pridrziavate po okrajoch.

UPOZORNENIE

¢ Vzdy zaobchdadzaijte s planzetami a
kovovymi nozmi opatrne, pretoze so
extrémne ostré.

® Nikdy neotvérajte veko, kym ste
nestlagili tlk?éidb I(STOP.I Ak misku
_ A neviete raf, skontrolujte, ¢&i je
2" — \Z ke veko otvgl?lené. | |
Uvolnite hlavni misku otoéenim v smere
hodinovych ruéiciek. Teraz ju mézete
zdvihndt a vybrat.

Miska na miéniky méze byt umiestnend takym istym spésobom ako miska na
spracovanie.




STANDARDNA VYBAVA

MINI MISKA: je vybavend ocelovym
nozom pre miedanie, krajanie, mixovanie
a drvenie malych mnoZstiev.

STREDNA  MISKA: prakticka, [ahko
umyvatelnd  miska, navrhnutd  pre
pouzite s planzetami.

OCELOVE NOZE: pouzivajo sa v hlavnej
miske na mlefie, mieSanie, drvenie a kréjanie.
Mieda&  BlenderMix: ncwrhnut)'/ tak,
aby poskytoval jemnesiu, kremoveisiu
konzistenciu pri vymie3avani/mixovani
polievok alebo inych tekutin.

NOZE NA MIESANIE CESTA: pouZivaijl
sa na mixovanie a miesenie kysnutého
alebo nekysnutého cesta. Kovovy miesa¢
na cesto sa nesmie pouzit pri miesani
moénika v miske.

A )

PLANZETY: pouZivajo sa v strednej miske
na kréjanie a strGhanie zeleniny, ovocia
a syra na 2 rozne hrobky (2mm a 4mm)*

* zavisi od modelu

SLAHACIA METLA: pouziva sa v hlavnej
miske na 3lahanie krému alebo bielka,
snehovych pusiniek, pien, nakypu atd’
Slaha& na mogniky nepozivaf v miske.



OCELOVE NOZE

Py N

SEKAJU mdéso, ryby a &erstvé bylinky
v rezime PULSE alebo v nepretrzitom
rezime (AUTO).

DRVIA kocky [adu a sekajo éokolédu a
cukor do préskovej hmoty v nepretrzitom

[ b

rezime (AUTO).

p H

Vlozte ocelovy néz do misy na motorovi
jednotku. Musi byt umiestneny na dno

misky.

Vlozte prisady do misky, uzatvorte ju
vekom a otote proti smeru hodinovych
rudic¢iek az kym sa miska neuzatvori.

BlenderMix

MIESANIE polievok, mliegnych kokteilov,
zmesi kolécov, palacinkového cesta atd.
1-4

Miesajte v nepretrzitom rezime

minGty.

jednotku. Vlozte prisady do misky. Vsurite
miesaé ,Blender mix” do misky. Otocte
vekom, az kym sa neuzatvori.

Mie3aé ,BlenderMix” sa méze poutif iba s ocelovymi nozmi.

NoZe su extrémne ostré. Drite ich iba v strede na hrdle. Ak misku vyprazdiujete,
najprv noze vyberte alebo drite prstom stredové hrdlo.




NOZE NA MIESANIE CESTA (MISKA NA SPRACOVANIE)

Iba na spracovanie jedla. Odkaz na str. 13 pre zamiesenie v miske na miéniky.

MIESANIE a MIESENIE kysnutého alebo
nekysnutého cesta, brioska atd’.

MIESANIE  neskysnutého
krehké petivo atd’.

cesta pre

Zavisi od kvality, zvycajne treba menej ako 1 minGta, aby sa cesto zamiesilo. Viozte
vietky prisady do misky a umiestnite veko pred zapnutim zariadenia.

|

Umiestnite néz na miesanie cesta do misy
na motorovi jednotku. Musi byt na dne

misky.

Vlozte vietky prisady do misky. Uzatvorte
vekom otoéenim v protismere hodinovych
ruciciek az kym za nezamkne.

| .
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Zatlaéte AUTO tlagidlo, vypnite ihned
ako sa v miske zamiesi cesto do tvaru
gule alebo ak je zmes uz zamiesend.

NoZe na cesto mdzefe tfiez pouzif na
rozmieanie &okolédovych lupienkov, suseného
ovocia atd’, az kym z nich nevznikne cesto, bez
ich kréjania. Jednoducho premiesaite 2-3 krét.

Nikdy neprekraéujte mnozstvo odporiéané na str. 5
Prezrite si uZitoéné rady a tipy na sir. 23.
Pouiite stierku na odstranenie prebytoénej muky z okrajov misky.



ZAMIESENIE kysnutého cesta pre chlieb,
briosku atd".

ZMIESANIE neskysnutého cesta pre
krehké petivo, syte krehké pecivo atd’.

Zévisi od kvality, zvy¢ajne treba menej ako 1 minGta, aby sa cesto zmiedalo. Vlozte
vietky prisady do misky a umiestnite veko pred zapnutim zariadenia.

Umiestnite néz na miesanie cesta na
motorovi jednotku. Musi byt na dne

misky.

Vlozte vietky prisady do misky. Uzatvorte
vekom a ofoéte v protismere hodinovych
ruciciek az kym sa nezamkne.

B

Zatla¢te tlacidlo AUTO, vypnite ihned
ako sa v miske zamiesi cesto do tvaru
gule alebo ak je zmes uz zamiesend.

NoZze na cesto mozefe tiez pouzif na
rozmiesanie éokoléddovych lupienkov, suseného
ovocia atd’, az kym z nich nevznikne cesto, bez
ich kréjania. Jednoducho premiesaite 2-3 krét.

Nikdy neprekraéujte mnozstvo odporiéané na str. 5
Prezrite si uZitoéné rady a tipy na sir. 23.
Pouiite stierku na odstranenie prebytoénej muky z okrajov misky.




Iba kuchynsky robot. Odkaz na sir. 15 pre $lahanie v miske na miéniky.
Miska musi byt €istd a suchd. Aby ste spristupnili dostatok vzduchu, odstréiite malé

flacku z veka.

—

SLAHANIE vajeénych bielkov
Do misky vlozte vajeéné bielka. Slahaijte
nepretrzite 5- 8 minGt podla poétu bielok.

SLAHANIE krémov
Pred zaciatkom nechaite misku s prisadami
schladif v chladni¢ke na 1 hodinu. Nalejte
do misky smotanu na $lchanie dlebo
$lahacku. Neprefrzite 3lahajte, davaijte
pozor na $lahatku, aby sa z nej nestalo
maslo.

;
i
s

Uistite sa, ze ste vietky 4 Casti spravne
poskladali. Skontrolujte, &i je redukcia
na znizovanie oté&ok spravne nasadend.
Mala by trogku presahovat nad $picku.

Umiestnite $laha¢ vajicok na  motorovi
jednotku. Uistite sa, ze je na dne misky.
Pridajte prisady.

=

Uzatvorte vekom a oftocte, az kym sa
neuzatvori.

Kym 3[ahéte bielka alebo krém, odstraite
mali Hatku z veka, aby sa dostal do
misy vzduch.

Prezrite si uZitoéné rady a tipy na sir. 23.
Magimix je patentovany a vyivoreny vyhradne tak, aby $lahal bielka vel'mi
pozvolne, a tym ich vytvéra tuhsie a déva im vé&ési objem.



Iba na lahanie v miske na moéniky
Miska musi byt ¢ista a such. Aby ste spristupnili dostatok vzduchu, odstréiite vrchnék z veka.

\ 4 Y
"
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SLAHANIE vajeénych bielkov SLAHANIE krémov

Do misky vlozte vajecné bielka. Slahajte  Pred zaciatkom nechajte misku s prisadami

nepretrzite 5 - 10 min0t podla poétu  schladitvchladnigke na 1 hodinu. Nalejte do

bielok. misky smotanu na $[ahanie alebo ¥lahacku.
Nepretrzite 3lahajte, dévajte pozor na
$laha¢ku, aby sa z nej nestalo maslo.

bulled D |
Uistite sa, Ze ste vietky 4 Casti spravne  Umiestnite $laha¢ vaji¢ok na motorove
poskladali. Skontrolujte, & je redukcia jednotku. Uistite sa, Ze je na dne misky.

na znizovanie oté&ok spréavne nasadend.  Pridajte prisady.

Mala by trosku presahovat nad 3picku.

€

Uzatvorte vekom a otodte az kym sa  Kym 3lahéte bielka alebo krém, odstrénte
neuzatvori. vrchnék z veka, aby sa dostal dnu vzduch.

Prezrite si uzitoéné rady a tipy na str. 23. ) )
Magimix je patentovany a vytvoreny vyhradne tak, aby $lahal bielka velmi
pozvolne, a tym ich vytvéra tuhsie a dava im vé&ési objem.




PLANZETY NA STRUHANIE A KRAJANIE

Odporiéame pouzivat planzety v strednej miske.

Nl

Vlozte stredns misku do hlavnej misky.  Planzeta na strohanie/kréjanie: na
Vlozte redukciu na planzety na motorovd  kazdej planzete je vyryty kod napr:
jednotku. R/G4: 4mm strohag,

E/S2: 2mm strohaé.

P | i)

Umiestnite vybranG planzetu tak, aby Nasuite planzetu na redukciu a otocte
prislusna funkcia a hrobkovy kéd boli proti smeru hodinovych ruéiciek az kym
viditelné z hornej strany. sa neuzamkne (2 fézovy proces)

UPOZORNENIE

S planzetou vzdy zaobchddzaijte s
opatrnosfou, noze s0 extrémne ostré.

¢ Nikdy nevkladajte neznéme predmety
alebo prsty do otvoru na veku. Vzdy
pouzite tlacku, ktord je na to uréend.

* Nikdy  neprekrogte  odportéané
mnozstva (str. 5)

otoend* uistite sa, Ze ste ju vlozili
spravnou stranou hore. Stredné plastové
&ast by mala smerovat dole.

* zévisi od modelu

Po ukonéeni strohania alebo platkovania Vam na planzete ostand malé zvysky
ovocia alebo zeleniny. Toto je Uplne normélne a poskytuje tak bezchybny vysledok.



PLANZETY NA STRUHANIE A KRAJANIE

Otvor na veku 2 v1 sa skladé: Veko je vybavené bezpecnostnym
1) velky otvor pre okréhle a hrubé ovocie  systémom, &o zanemend, Ze zariadenie
a zeleninu. bude fungovat iba ak je Oplne vsunuté
2)Ima|)'l otvor pre malé a dlhé ovocie a XL tla¢ka do otvoru na veku.

zeleninu.

Velky otvor: ovocie a zelenina
kréjanie méze ostat v celosti. vlozte horizontélne v dlhsich prozkoch.

B) NIE-XL MODELY

Maly otvor: na kréjanie ovocia a zeleniny  Niektoré velké asti ovocia a zeleniny
napr: pér a mrkva, umiestnite ich rovno a  musite pokréjat na polky napr: jablko,
blizko vedla seba do otvoru na veku. paradaiky.

Prezrite si uZitoéné rady a tipy na sir. 23.
Po ukonéeni strihania alebo platkovania Vam na planzete ostani malé zvysky
ovocia alebo zeleniny. Toto je Uplne normdlne a poskytuje tak bezchybny vysledok. 17




POMOCNE PRISLUSENSTVO

Prislusenstvo, ktoré néjdete v miske, zavisi od modelu.

CITRUSOVAC: s pékovimi ramenami o ODSTAVOVAC A MIXER NA SMOOTHIE:
dvoma hlavicami, ziskand $tava bez  idedlny na pripravu dzosov, koktailov,
késtok a s presnou dévkou duziny. smoothie a nektérov.

FORMA NA CESTO*: perfeking pre SUPRAVA NA PYRE A KASE: uchova
bezproblémové peenie (chlieb, briotka,  pévodné ziviny v zelenine a ovoci
kolége). Cesto sa zamiesi, vykysne a

upecie v fej istej miske.

SUPRAVA KRAJANIA (IBAPREXLMODELY): ~ SUPRAVA  KREATIVNYCH  PLATNi:
zeleninu a ovocie mdzete rezat, ale aj 3 origindlne platne pre 3 kreativne rezy:
nakréjaf na hranoleeky alebo pésiky. vribkovany, tenky, extra 3iroko tenky.

VOLITELNE PLATNE

6mm ¢ 6mm e Pclrme- * Extra- tenky° Tenky J Vrubko- ¢ Vlknovaé
stroha¢  platkovaé zdnovaé  vinkovaé  vinkovaé  vaé

*Nekompatibilny s moénikovac¢om




Nasunte kosik citrusovaa na misku a  Vyberte si vhodnd hlavicu pre vade
ofolte proti smeru hodinovych ruci¢iek citrusové ovocie. Vacsia hlavica by mala
az kym sa neuzamkne. byt uchytend na mensej hlavici.

Nasunte hlavicu na motorovi jednotku.  Umiestnite polku ovocia na hlavicu a
Umiestnite ramend oproti uzamykaciemu  zlahka pritlacte.
systému a uchyfte pitka na dno kosika.

P&kovité rameno sklopte, zapnite svoj  Zariadenie vypnite pred odklopenim
mixér a zlahka pritlééajte az kym ramena, aby ste tak zabréanili obliatiu.
neodsfavite dz0s.

Ked odstavujete grapefruit, z éasu na éas pouzite velmi jemny tlak, aby ste
tak ziskali maximélne mnozstvo dzisu.
Poéas odsfavovania pouzivajte pulzny chod!

Prezrite si uZitoéné rady a tipy na str. 23.



CISTENIE

Pred istenim vzdy vypnite zariadenie z elektrickej zasuvky.
lhned' po pouziti zariadenie vy<istite (pouzite vodu a prostriedok na umyvanie riadu).

MUCNIKOVAC: odstrante tesnenie. Ak je
potrebné, pouzite rocku lyzice a jemne

vypdcte.

JEDNOTKA MOTORA: pretrite jemnou
vlhkou handrou.

PRISLUSENSTVO: pouzite kefku na
&istenie flade pre vnitorné vyistenie

NOZ NA CESTO: odstrante oddelitelny
vrchnék* pre dosiahnutie lepsieho vycistenia.

Pre udrziavanie vzhladu oddelitelnych
&asti, a pre ich dlhotrvajoce zachovanie,
nasledujte tieto odporGéania:

* Umyvacka riadu: zvolte min teplotu
(mensiu ako 40 stupiiov) a vyhybaite
sa cyklu susenia (vieobecne viacej
ako 60 stupfiov).

® Ruéné mytie: nenechévajte casti
namocené v prostriedku prili3 dlho.
Vyhybaite sa drsnym vyrobkom napr:
nerezova drétenka.

e Sapondty: precitajte  si pokyny
vyrobcu a skontrolujte kompatibilitu
s plastickymi &astami

Nikdy nenechévaijte Easti namocené. Po umyti ich ihned' utrite/osuste.

Uistite sa, aby &asti z nehrdzavejicej ocele boli utreté do sucha, aby ste zabranili vytvoreniu
skvn po oxidécii. Ide iba o esteticky faktor, ¢o neovplyvituje kvalitu noZov, platni a misiek.

Niektoré potraviny - ako mrkva - maijt tendenciu zafarbit plasty. Skvrny vieme odstréni
pomocou kuchynského papiera a jedlého oleja, ktoré pouzijeme na ich pretretie.

Po pouziti citrusového ovocia ihned  oplachnite misku aj veko (citrén, pomarané,

grapefruit)

*Vlozte rukovdt lyzice do stredu noza na cesto a potlacte vrchnék z oboch strén pre
otvorenie. Kompakiny model noza na cesto nemé vrchnék

Upozornenie: vidy zaobchddzajte s noimi a platiiami opatrne, pretoze s

extrémne ostré.

Nikdy nepondrajte jednotku motora do vody!



UZITOCNE RADY A TIPY

JEDNODUCHO

 AUTO tlagidlo: motor sa prispdsobuije otékami a silou potrebe, ktord vyzaduje
spracovavand surovina.

® PULSE tlacidlo: slozi pre lepsiu kontrolu o&akavaného vysledku.
Toto nastavenie potrebujete na precizne kréjanie a miesanie.

e Umiestnite mdkké jedlo do mraznicky na péar mindt, aby stvrdlo pred kréjanim,
strbhanim alebo sekanim. (napr: méso, ryba alebo mékky syr). Pozor: potraviny by
mali byt tvrdé, nie zmrazené!

PRAKTICKY

® Ak cheete travit svoj éas pouzivanim Vésho kuchynského robota,
radiej ako jeho cistenim, vykonaijte prvi pracu v mini miske, potom
pokracuite strednou miskou a ukonéite proces v hlavnej miske. Vzdy
zaénite s tvrdymi a suchymi prisadami a ukonéuite s tekutymi.

e Ak Vase zariadenie zadina vibrovat, opatrne umyte a osuste
stabilizaéné nozicky na spodku motorovej jednotky a skontrolujte, &
ste nepresiahli max. mnozstvo str. 5.

@ XL VEKO

* Maly otvor na veku je idedlny na:
- krajanie dlhého ovocia a zeleniny (napr: uhorky, mrkvy, pér).
Umiestite ovocie a zeleninu stojato a blizko vedla seba.
- kréjanie malého ovocia a zeleniny (napr: jahody, kivi, cukrova repa).
Vlozte ich do malého otvoru na veku naraz.
- str0hanie dlhého ovocia a zeleniny (napr: mrkva, cuketa) alebo kusy syra.
Natlagte ich horizontélne do malého otvoru na veku.
¢ Velky otvor na veku je idedlny na:
- kréjanie okrihleho ovocia alebo zeleniny (napr: pomarance, ananés, jablka, hrusky,
mango, paradaijky, zemiaky).
Mézete ich nakréjaf na mensie kusy alebo ich nechat v celosti pri umiestneni do velkého
otvoru.
Uistite sa, Ze ste nepresiahli ukazovatel MAX, inak sa Vé3 kuchynsky robot nezapne.

@ MINI MISKA

® Mini miska je vhodnd na spracovanie malého mnozstva. PouZite ju na sekanie cibule,
byliniek, mletého mésa alebo pripravu oméacok/dippov, alétového dressingu a majonézy.
® Pred krajanim erstvych byliniek sa uistite, Ze bylinky aj miska si Gplne ¢isté a suché. Toto
zabezpedi ten najlepsi vysledok. Bylinky tak aj dlhsie zostanG Zerstvé.
* Odporiéame vymenit mini misku za strednd misku.




UZITOCNE RADY A TIPY

@ STREDNA MISKA A PLATNE

* Stredné miska je idedlna na kréjanie a strohanie ovocia, zeleniny a syra.
Kapusta: stocte listy, az kym sa nevyplni velky otvor na veku a az potom kréjaite.

* Niekforé potraviny ako mrkva, majo tendenciu zafarbit plasty. Skvrny vieme odstrénit
pomocou kuchynského papiera a jedlého oleja, kiory pouZijeme na ich pretretie.

@ HLAVNA MISKA

* Tekuté prisady: nikdy nenaplite viacej ako do tretiny
* Tuhé prisady: nikdy nenaplite viacej ako 2 tretiny.

KovovE NOZE

e Ak spracovavate velké mnozstva mésa alebo zeleniny, potraviny pokréjajte na 2cm velké.

e Ak sekate maso alebo ovocie, pouzite PULSE tlacidlo pre kontrolu oéakévaného vysledku.

* Pre zeleninové pyré, uvarend zeleninu pokrdjajte na velké kusy pred ich
vlozenim do misky s nozmi. Najprv pouzite PULSE tagidlo, potom
prepnite na nepretrzity rezim AUTO, az kym pyré nedosiahne
ziadano konzistenciu.

BLENDERMIX

* Polievky, palacinkové cesto, koktaily: najprv umiestnite v miske noze, potom prisady
a nakoniec Blender mix mixér. Vés kuchynsky robot je pripraveny na mixovanie.

Prislusenstvo mixéra zaruéi krémovy vysledok.




UZITOCNE RADY A TIPY

NOZE NA MIESANIE CESTA

* Makké cesto (brioska, bochnikové pecivo): Magimix kuchynsky robot
pracuje na zrychlenom principe miesenia. Cesto sa miesi iba 30 sekind
az 1 minGtu, presny &as zavisi od mnozstva a typu cesta. Pozorne
nasledujte instrukcie ku kazdému receptu.

* Normadlne cesto: pre dosiahnutie rychlejsieho vysledku, nechaite cesto vykysnat
pri izbovej teplote (alebo troska vysiej). Kedze je mika velmi [ahka, niekedy uvidite
ako uniké z misky. Aby sme tomu predisli, vlozte vietky netekuté prisady (sol, mtka,
maslo, vajicka atd) do misky ete pred vlozenim tekutych (voda a mlieko atd) a iba
potom zapnite kuchynsky robot.

* Cesto mdzete uskladnif v chladnicke az po dobu 2 mesiacov, ak ste ho sprévne zabalili
do potravinovej félie. Ak ho chcete pouzit, nezabudnite ho vybrat def pred pouzitim.

! ? SEAHAC VAJEC

e Uistite sa, Ze miska je &isté a suchd.

. Nezabudnlte odstréanit malo flacku, oby ste umoznili preniknutiu vzduchu.

e Slahanie vajeénych bielkov: pre viacej nadychané bielka, pouzite
vaijcia izbovej teploty.

« Slahatka: nepouzivajte smotanu s nlzkym obsahom tuku alebo bez
tuku, pretoZe sa nevyslahal Uistite sa, Ze smotana na $lahanie alebo
slohatka | je schladend. Slahatku vioste do mrazni¢ky na dobu 10
mindt pred pouzitim. Ak ju chcete pouzit neskér, pridajte stabilizator/
stuzovaé do 3lahatky, a ten umozni, ze bude tuhé niekolko hodin v
chladnic¢ke. Davaite pozor, aby ste ju nepreslahali a nevzniklo Vém maslo.

ODSTAVOVAC CITRUSOV

e K dispozicii so dve hlavice: malé pre citrény a limetky a velké pre pomaranée a
grapefruity. Mald je ulozend vo velke.

A




ZLATE PRAVIDLA

Aby bol Vés recept ¢o najlepsi, nasledujte tieto jednoduché pravidla:
1. Vidy pouizivaijte len tie najlepsie prisady
Vyberte si najkvalitnejiie a cerstvé prisady.

Cim je zelenina alebo ovocie &erstvejsie, tym viac vitaminov obsahuje. Znamky
Zerstvosti s0 jemnd koza, zelené listy a Ziadne oflagenia.

Vzdy pouzite &erstvé méiso a ryby.

Dbaijte na vyber spravneho druhu miky, uvedeny v recepte. Vyber
moky je velmi dolezity a to z dévodu mnozstva potrebnej vody
k vybranej mike. Celozrnnd mika napriklad obsahuje viacej
vlakniny a té potrebuje viacej vody.

Polohrubé a hladké biela, majo vietky predpoklady pre vyrobenie
najlepsich kolééov, peciv, omééok a palacinkového cesta.

Bezlepkovéa mika s prisadou kypriaceho prasku mé nizky obsah gluténov a obsahuje
pridavok na kysnutie, oby&ajne kypriaci présok.

Biela mGka mé vysoky obsah gluténov a preto je idedlna pre pecenie chleba a briosiek.

Je lepsie pouzit krupicovy cukor ako krystalovy, ktory mé krystéliky. Cukrové poleva
je jemné a obycajne sa pouziva v cukrérenskej dekorécii.

Vzdy pouzite maslo, nikdy nepouzZivajte margarin alebo ind nizkotuént nétierku.

Drozdie je dostupné v 2 forméch - cerstvé alebo susené. V
receptoch sme zvolili éerstvé drozdie, ktoré si mézete zakipif
v miestnom pekérstve alebo v inom $pecializovanom obchode
(oddelenie pekérne v najbliziom supermarkete). Ak pouzijete
susené drozdie, paméitajte na to, Ze tu pouZivame vzdy iba
polovicu, ktoré zodpovedé erstvému.

Pre najlepsi vysledok, rozpustite drozdie v zohriatej tekutine
do 35°C. Drozdie je Zivy organizmus a ak je tekutina teplejsia, zni&i ho.

Sol ovplyviiuje vysledok kysnutia drozdia a upeviiuje struktoru gluténu.
Je lepsie pouzivaf pasterizované plnotuéné mlieko.

Slahacka mé obsah tuku min. 48% (35% smotana na ¥lahanie),v porovnani s 15%
nizkotuénou 3lahackou alebo jej inou light verziou. Nielenze lepsie chuti, ale dodé
krajsiu nadychanost po vyslahani.




ZLATE PRAVIDLA

Vajcia sa predavajo v 4 rdéznych velkostiach, stredne velké vézia 53-63g. Pri
receptoch, kde sa ma $lahat bielok, vajicka nechajte v miestnosti s izbovou teplotou.
Vajcia musia byt erstivé ak sa $lahajo na penu atd. Ak ich pouZivate na doméce
pecenie, odporica sa ich uz 2-3 dni od seba oddelit a skladovat Zltka a bielka v
rozdielnych nadobkéch v chladnicke. Pre dosiahnutie krésneho vyslahaného bielka,
miska musi byt ¢ista, bez zvyskov iného tuku.

2. Budte pripraveni

Recept pre kuchynské vybavenie je vzdy uzitoény:

Pristroje  na vézenie: presnd elekirickd  kuchynska  véha
(kéla od 2g do 2 kg) ako aqj teplomer na varenie
do 200 stupfiov.

Forma na pecenie: je déleZité pouzivat formu vhodného tvary,
kvality a tiez materidlu. Specifikujeme aké forma je vhodna pri
kazdom recepte.

PrisluSenstvo k pegeniu: vykrajovacky réznych velkosti pre zmenu pri
peceni kolé&a alebo peciva.

VrecG3ko na naplianie je délezité pre naplianie krémov ako aj pri
priprave snehovych pusiniek a makaréniek.

Potrebujete valéek na vyvalkanie cesta a 3tetec na vymastenie plechu

a na potretie vajickom, na chleba alebo briosku.
3. Preciznosf

V niektorych receptoch, hlavne pre chlieb a kolée, treba instrukcie dodrziavat tak,
ako je napisané. Stéle si vymeraijte a odvézte prisady, respektujte éas pre zamiesenie,
odpogivanie a pegenie.

4. Varenie - velké finale

Ako dobre poznéte svoju riru na pecenie? Uspech receptu zavisi od Vasich poznatkoyv,
prefoze teplota a &as pecenia uvedené v recepte si iba pre Vasu informaciu.

Tieto éasy sa mdzu menif v zavislosti od Vasej rory, ale rovnako zévisia aj od
nakréjania prisad. Aj velkost a material nadobky s délezité. Preto odporocame
sledovat &as pecenia a byt pripraveny tento &as upravif, ak je fo nevyhnutné.

Neotvéraite dvere riry, kym sa Vase jedlo pegie.




AKO CITAME RECEPT

Urovefi naro&nosti: @vermi jednoduché - @ @ jednoduché - @@@ prepracované
Odmerky: tsp = éajova lyzicka  tbsp = polievkové lyzica 1 miska = 250-350g
1 pulse = jedno zatlagenie PULSE tlacidla na 1-2 sekundy

Ocelové noze @ 2mm strohadlo

@ Mixér Amm strohadlo
CBD NozZe na zamie$anie cesta 2mm kréjac
54 Slahacia metla 4mm kréjac

Mini miska @ Strednd miska
@ Citrusovad

® Slové oznacené * v recepte si vysvetlené v slovniku.

* V niektorych receptoch ndjdete tabulku, ktord Véam poméze recept prispdsobit na
pocet pozadovanych porcii alebo na typ Vésho pristroja.

Napr: max. kapacita C3200 je priblizne 4-6 porcii.

Compact 3200

Cuisine Systéeme 4200 ° ° °
Cuisine Systéeme 5200 ° ° ° °
Patissier ° ° ° °

® Recepty bez tabulky s0 vhodné pre kazdy kuchynsky robot.
Mnozstvé v tychto receptoch sa mézu navysit, ak pouzivate C54200, 5200 a Patessier
modely.




