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/\ BIZTONSAGI INTEZKEDESEK /UTASITASOK

Amikor elektromos késziléket haszndl, be kell tartania az alébbi alapvets biztonsagi
intézkedéseket:

1. A készilék haszndlata elétt olvassa el a teljes Otmutatét. Az aramiités elkerilése
érdekében ne meritse a késziiléket vizbe vagy més folyadékba.

2. Jelen késziléket csokkent szellemi, fizikai vagy motorikus képességekkel rendelkezs
személyek, illetve kells tapasztalattal nem rendelkezs személyek csak abban az esetben
hasznélhatjgk, ha megismerkedtek a késziilék helyes és biztonségos hasznélatéval,
és tisztéban vannak a haszndlattal jaré veszélyekkel/kockézatokkal. A gyermekek ne
jétszanak a készilékkel. Jelen késziléket gyermekek ne kezeliék/hasznaljgk. A készilék
és a hozza tartozé kabel gyermekekié| elzarva tartands.

3. Csak a citrusprés hasznélatéhoz: ezt a késziiléket kezelhetik/hasznélhatigk a 8 évet
befsltsttvagy idésebb gyermekek is, amennyiben megismerkedtek a késziilék biztonségos
hasznélatéval, és tisztdban vannak a hasznélattal jéré veszélyekkel/kockézatokkal. A
termék tisztitasat ne végezzék gyermekek, amennyiben nem tsltsték be a 8 évet és
nincs felettiik feligyelet. Jelen késziilék valamint a hozzé tartozé kébel 8 évnél fiatalabb
gyermekekié| elzarva tartands.

4. Ha a halézati kédbel megsérilt, a gyartonak ki kell azt cserélnie vagy hibésként megieldini
meghatalmazott Magimix szerviz technikus dltal vagy mas szakképesitett személy éltal
az 3sszes lehetséges kockazat elkerilése érdekében.

5. A késziléket mindig htzza ki a halézatbél, ha feligyelet nélkil hagyia, tisztitas elétt
vagy mielét rahelyezi, ill. eltévolitia a részeit/tartozékait.

6. Mielétt csatlakoztatia a késziléket, mindig ellenérizze az elektromos fesziiltséget,
amely a késziiléken van feltintetve, hogy megegyezik-e az elekiromos hélézatban lévé
fesziltséggel.

7. A krémozott felilet modelleket az eredeti kabellel/eredeti dugéval kell csatlakoztatni a
hélézati aljzatba.

8. Ugyelien arra, hogy a kébel ne essen le a munkafeliletré| a fsldre, valamint vigyazzon,
hogy ne érintkezzen forré felijletekkel.

9. Soha ne tegye a kezét vagy edényt a fedél nyiléséba, ha a pengék, kések vagy a
gyimélcscentrifuga mozgasban van.

10. A spatula csak abban az esetben hasznélhaté, ha akonyhai robotgép nincs bekapcesolva/
izemben.

11. A konyhai robotgép téljait soha ne tegye mikrohulléam sitébe.
12. Mindig kilénss gonddal banjon a pengékkel és késekkel, mivel azok rendkiviil élesek.

13. A sérilések elkerilése érdekében, ne helyezze a pengéket vagy a tarcsékat a
motoregységre, csak ha a tél biztonsagosan régzitve van az elsé pozicidban.

14. Az &sszes penge rendkivil éles: soha ne hasznélja a szeleteld tarcsat mindaddig, mig
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az 6sszes alkatrészt rendesen 6ssze nem szerelte.

15. Ne haszndlja a késziléket, ha a forgé szita vagy a véds fedél megsériilt vagy egyéb
lathaté sériilései vannak.

16. Az 6n készilléke hévédelemmel van ellétva, amely automatikusan ledllitia a motort,
ha 10l sokaig volt bekapcsolva vagy a konyhai robotgép tal van télive. Ha ez térténik,
varjon, amig a késziilék lehil mielétt ismét bekapcsolna.

17. Soha ne hagyja a késziléket hasznélat kézben feliigyelet nélkiil, annak ellenére,
hogy az AUTO gomb lehetévé teszi a mixelést a gomb folyamatos nyomésa nélkil.

18. Gyézédjon meg réla, hogy a kupak helyesen van felhelyezve, mielétt elkezdi haszndlni
a késziléket.

19. Soha ne hagyja figyelmen kivil a biztonségi el&irasokat.

20. Nyomja meg a STOP gombot, és vérja meg, mig az dsszes mozgé rész teljesen
megéll, csak azutén nyissa ki a kupakot.

21. Soha ne haszndlja a késziiléket kiltéren.
22. Ez a késziilék csupan otthoni hasznélatra alkalmas/tervezett.

23. A késziiléek kdvetkezé felhasznélési médjaira nem vonatkozik a garancia: iGzemi
konyhdkon, irodékban és hasonlé munkahelyeken, farmokon, motelekben.

AZ UTMUTATOT ORIZZE MEG BIZTONSAGOS
HELYEN, OTTHONI HASZNALATRA.

KORNYEZETVEDELEM:

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a termék nem kezelheté héztartési hulladékként.
Gydjtshelyen kell leadni, pl.: elekiromos berendezések gyditshelyén. Tovébbi
mmm— informaciokert a gyUijtshelyekrsl lépjen kapcsolatba a helyi hatésaggal.




A Magimix gazdag tapaszialatokkal
és konnyen hasznalhaté konyhai berendezések
tobb mint 40 éves gyartasaval biszkélkedhet,
melyeket kézvetleniil Burgundia szivében gyartanak.
A konyhai mixerek feltalélojaként most biiszkén
mutatja be a konyhai robotgépek

s 0,

leg0jabb generaciojat.

Rendkiviil drvendiink, hogy a Magimix konyhai
robotgép megvasarlasa mellett déntstt,
hogy segitsen Onnek megoldani az 3sszes
feladatot a konyhdban.

Reméljik, hogy robotgépiinkkel
maximdlisan elégedett lesz.

A robotgép segit megszabadulni a megterhels
muveletektd| az ételkészités sordn,
és konyhdjat inyencmihellyé véltoztatia.

Révidesen azt kérdezi majd sajat magatél,
hogyan volt lehetséges mostandig gyézni
a konyhai dolgokat ilyen segité nélkil2
Ez a segité faradhatatlanul aprit,
szeletel, kever, dagaszt, felver, reszel.

Hamarosan képes lesz csomémentes
palacsintatésztét, hdzi majonézt késziteni,
és finom hézi kenyeret sijni.




KEZELOPANEL:

OoP AUTO

STOP : nyomja meg ezt a gombot, ha ki akarja kapcsolni a késziléket.

AUTO : nyomja meg ezt a gombot, ha szereiné, hogy a késziilék megallas nélkil
szeleteljen/apritson/mixeljen, ha a legfinomabb textira/konzisztencia elérésére
van sziksége. Idedlis apritasra, mixelésre, keverésre, de dagasztasra, habverésre
és reszelésre egyarant.

PULSE : nyomja meg ezt a gombot a megszakitassal tdrténd mixeléshez, a készilék
automatikusan kikapcsol abban a pillanatban, amikor elengedi a gombot, vagyis o
készilék csak akkor miksdik, ha folyamatosan nyomja a gombot.

Levesek, kasak készitéséhez nyomja meg a pulse gombot, majd az auto gombot,
igy elérheti a legfinomabb konzisztenciat.

Soha ne nyissa ki a fedelet, amig nem nyomta meg a STOP gombot.
A készilék hobiztositékkal van ellatva, ami azt jelenti, hogy a motor
automatikusan kikapcsol, ha a tél til van téltve vagy a motor nagyon
hosszo ideig dolgozik. Ha ez a folyamat aktivalédik, nyomja meg a
STOP gombot és varja meg, mig a készilék teliesen kihGl mielétt ojra
bekapcsolna.

MAXIMALIS FELDOLGOZASI KAPACITASOK

C 3200 CS 4200 CS 5200 Patessier

Briés 0.5 kg 0.8 kg 1kg 1.3kg
Kenyértészta 0.6 kg 1 kg 1.2kg 1.6 kg
Omlés siitemény 1 kg 1.2kg 1.5kg 1.8 kg
Leves 11 1.31 1.81 1.81

Dardlt hos 0.75 kg 1 kg 1.4kg 1.4 kg
Sérgarépa 0.8 kg 1 kg 1.4 kg 1.4kg
Tojéssfehérie (felvert) 2-5 3-6 3-8 3-12

A teljes suly, mennyiség az alap télra van kiszamitva.




Kis nyomérod

XL nyomérad
XL fedél
) Mini tél
Mini kések |
‘ 9 K&zepes tal
Redukcié Szeletels/Reszeld tarcsa | L= =
Habvers Tésztakevers kések*

Alap tal

-

Kevers/mixelé
,BlenderMix”

Tartozéktarolé Spatula Motoregység

* modelltél fiiggsen

(1) A jobb stabilitas érdekében az elekiromos kéabelt mindig vezesse be a
motoregység aljan lévé bemélyedésbe.




SUTEMENYKESZITO LEIRASA
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Tartozéktarolé Spatula Motoregység

Siteményes tdl

Patissise
magimix

Tésztasimitd
spatula

* modellté| figgsen

(1) A jobb stabilitas érdekében az elekiromos kabelt mindig vezesse be a
motoregység aljan lévé bemélyedésbe.




A FELDOLGOZO TALAK OSSZEALLITASA

Az elsé hasznélat elétt mossa el az Ssszes részt (a motoregység kivételével).

o8 e 4 . .
A tdlat helyezze a motoregységre és az  Helyezze a kdzepes talat a motoregység
éramutatd jarasaval ellentétes iranyban  tengelyére, a f6 tal belsejébe.

rogzitse.

Helyezze a mini talat a motoregység Helyezze el a mini késeket a
tengelyére. motoregység tengelyére a tél belsejében.

FIGYELMEZTETES

* Harmas védelem: Az On késziléke
csak abban az esetben fog miksdni,
ha a tal és a fedél helyesen van
régzitve, és ha az XL nyomérid
teliesen be van nyomva a fedél
nyilasaba.

- - e Soha ne hagyja a fedelet lezarva,
Helyezze az XL fedelet az XL nyoméraddal amikor a késziiléket nem haszndlja.
a ftélra, majd régzitse Ogy, hogy a
télat elforditia az éramutatéd jréséval
ellentétes irényba.

A siiteményes tal ugyanolyan médon helyezheté fel, mint a feldolgozé tal.




A FELDOLGOZO TALAK SZETSZERELESE

- |

Nyissa ki a fedelet annak elforditésaval  Vegye ki a késeket a mini talbél.
az o6ramutaté  jarasaval  megegyezd

irényba, majd emelje fel.

— N 2 —3 -

Vegye ki a kdzepes talat dgy, hogy a
pereménél tartja.

FIGYELMEZTETES

o A tarcsakkal és a fem késekkel
mindig 6vatosan  bénjon, mivel
rendkivil élesek.

¢ Soha ne nyissa ki a fedelet, amig nem
nyomta meg a STOP gombot. Ha a

6 ’v 7 __ talat nem tudja kivenni, ellenérizze,

e = hogy a fedél nyitva van-e.

Lozitsa meg a fé talat az éramutatd

jarésaval megegyezé iranyba forditva.

Ezutdn fe|eme?heti és leveheti.

A siiteményes tal ugyanolyan médon szerelhetd szét mint a feldolgozé tal.




STANDARD TARTOZEKOK

MINI TAL: kis mennyiségek keverésére,
dsszevagasara, mixelésére és apritasara
szolgdlé acél késsel van ellatva.

KOZEPES TAL: praktikus, kénnyen
elmoshaté  tal, o tércsakkal valé
hasznélatra tervezve.

ACEL KESEK: o 6 talban hasznélatosak
dardlésra, keverésre, apritésra  és
vagésra.  BlenderMix  kevers:  Ggy
tervezték, hogy lagyabb, krémesebb
éllagot biztositson levesek vagy egyéb
folyadékok kikeverésénél/mixelésénél.

TESZTAKEVERG KESEK: keltvagy nem kelt
tésztak keveréséhez vagy dagasztésahoz
hasznélatosak. A fém tésztakeveré nem
hasznélhaté  sitemény keveréséhez a
talban.

*
' & |

TARCSAK: o  kézepes  talban
hasznélatosak  z&ldségek, gyimslessk
és sajt szeletelésére és reszelésére, 2
kilonbszé vastagsagban (2mm és 4mm)*

* modelltél figgsen

HABVERO: o f5 talban hasznélatos
krémek vagy tojésfehérie, habcsok,
habok, felfojtak, stb. felveréséhez. A
habverét ne hasznélia a siteményes
talban.



Host, halat és friss fUszerndvényeket Jégkockat apritanak, csokolédét és cukrot
apritanak PULSE  Gzemmédban vagy — 8rdlnek por éllagira a folyamatos AUTO
folyamatos izemmédban (AUTO). Uzemmédban.

Tegye az acél kést a talba a Tegg'e a talba a hozzévalékat, zérja le
motoregységre. A tal dligra kell o fedéllel és forditsa el az éramutaté
elhelyezni. iérdsc'wol ellentétes iranyba, amig a tal

BlenderMix e nem zérul.

Levesek, tejes koktélok,  sitemény

keverékek, palacsintatészta stb. Tegye a talba a hozzévaldkat. Helyezze
KEVERESE: Keverje folyamatos e a talba a ,Blender mix” keverét.
izemmédban 1-4 percet. Forditsa el a fedelet, amig le nem zarul.

A ,Blender mix” keveré csak az acél késekkel haszndlhaté.

A kések rendkiviil élesek. Csak kézépen a szarandl fOSLi“ meg. Amikor a télat

kidriti, elsbb vegye ki a késeket vagy tartsa az ujjaval kézépen a szdrat.




TESZTAKEVERO KESEK (FELDOLGOZO TAL)

Csak élelmiszerek feldolgozasara. Dagasztast a siteményes talban lasd a 13.

oldalon.

Kelt vagy nem kelt tésztak, briés, stb.
keverése és dagasztasa.

Nem kelt tésztak keverése omlés
suteményekhez, stb.

Mingségtél fiigg, de dltalaban kevesebb, mint 1 perc kell a t#észta bedagasztasahoz.
Tegye az Ssszes hozzavalét a talba és helyezze fel a fedelet a késziilék bekapcsolésa

elstt.

Tegye az 6sszes hozzavalét a talba.
Zérja le a fedelet az 6ramutaté jaréasaval
ellentétes iranyba torténé elforditassal,
amig le nem zérul

Nyomja meg az AUTO gombot, kapcsolja
ki azonnal, amint a talban a tészta gémb
formdijo lesz, vagy ha a keverék mar be
van dagasztva.

Atésztakevers késekethasznalhatia csokolédé
chips, aszalt gyiméles, stb. elkeverésére is,
amig fésztéva nem vdlik, felaprités nélkil.
Egyszerien keverje ét 2-3-szor.

Soha ne lépje 10l az 5. oldalon ajanlott mennyiséget
Nézze meg a 23. oldalon lévé hasznos tanéacsokat és tippeket.
Haszndlja a spatulat a felesleges liszt eltavolitasara a tal peremérsl.



Kelt tészta dagasztasa kenyérhez, Nem  kelt tészta  Gsszekeverése
briéshoz stb. omlés siteményekhez, telt omlés
suteményekhez stb.

Mingségtél figg, de éltaldban kevesebb, mint 1 perc kell, hogy atészta sszekeveredijen.
Tegye az dsszes hozzavalét a talba és helyezze fel a fedelet a késziilék bekapesolésa
elétt.

Helyezze o tésztakeverds kést o  Tegye az &sszes hozzavalétatélba. Zarja

motoregységre. A tél aljan kell lennie. le a fedéllel és forditsa el az éramutatd
jérasaval ellentétes iranyba, amig le nem
zérul.

Nyomja meg az AUTO gombot, kapcsolja  Atésztakevers késekethasznélhatia csokolédé
ki azonnal, amint a talban a tészta gémb  chips, aszalt gyimélcs, stb. elkeverésére is,
forméjo lesz, vagy ha a keverék mar amig tésztévé nem vélik, felapritas nélkl.
elkeveredett. EgyszerUen keverie &t 2-3-szor.

Soha ne lépje 10l az 5. oldalon ajanlott mennyiséget
Nézze meg a 23. oldalon lévé hasznos tanéacsokat és tippeket.
Haszndlja a spatulat a felesleges liszt eltavolitasara a tal peremérsl.




HABVERES (AZ ALAP TALBAN)

Csak a konyhai robotgép. Habverést a siiteményes talban lasd a 15. oldalon.
A tdlnak tisztanak és széraznak kell lennie. Hogy elegendé levegét juttasson bele,
tavolitsa el a kis nyomérudat a fedélrél.

4 -
-

Tojasfehérje felverése Krémek felverése

Tegye a tojasfehériéket a talba. Verje Mielstt nekifogna, hagyja o télat a

folyamatosan  5-8 percig a fehérigk  hozzévalokkal 1 éran at hitsben lehdlni.

szdma szerint. Ontsén a télba habtejszint. Folyamatosan
verje, de Ugyeljen arra, hogy a tejszinbél
ne legyen vaj.

b
|
i
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Gy6z8didn meg réla, hogy mind a4 részt  Helyezze a habverét a motoregységre.
helyesen rakta 8ssze. Ellensrizze, hogy ~ Gyézédjsn meg réla, hogy a té a?ic’:n
a Z:)rduk]tszdm csokkentésére szolgdlé  van-e. Tegye bele a hozzévcfc/')kot.
redukci6 helyesen van-e felhelyezve. Egy

kicsit t0l kell érnie a csocsan.

4 - S
Zérja le a fedéllel és forditsa el, amig le  Amig tojasfehériét vagy krémet ver fel,
nem zérul. tavolitsa el a fedélrsl a kis nyomérudat,

hogy levegé jusson a télba.

Nézze at a 23. oldalon lévé hasznos tandcsokat és tippeket.
A Magimix kizarélag ugy keriilt szabadalmaziatasra és kialakitasra, hogy a fehérjéket
nagyon lassan verje fel, igy keményebb és nagyobb térfogati habot kapunk.




Csak a siteményes talban torténé habveréshez.
A tdlnak fisztinak és szaraznak kell lennie. Hogy elegendé levegét juttasson bele, tavolitsa
el a fedél kupakiat.

¥

Tojasfehérije felverése Krémek felverése

Tegye a tojasfehérieket a téalba. Verje Mielstt nekifogna, hagyja o tdlat a

folyamatosan 5-10 percig a fehérigk hozzavalékkal 1 érén &t hitében lehdlni.

szdma szerint. Ontsén a talba habtejszint. Folyamatosan
verje, de Ugyelien arra, hogy a tejszinbél
ne legyen vaj.

Gydz6djon meg réla, hogy mind a 4 részt

helyesen rakta 6ssze. Ellenérizze, hogy ~ Gyézédjon meg réla, hogy a tal aljégn
a fordulatszém csokkentésére szolgalé  van-e. Tegye bele a hozzévalékat.

redukcié helyesen van-e felhelyezve. Egy

kicsit 10l kell érnie a cstcsén.

€

Zérija le a fedéllel és forditsa el, amig le  Amig tojasfehériét vagy krémet ver fel,
nem zdarul. tavolitsa el a fedélrsl a kupakot, hogy
levegé jusson a télba.

Nézze ét a 23. oldalon lévé hasznos tandcsokat és tippeket.
A Magimix kizarélag gy kerilt szabadalmaztatasra és kialakitasra, hogy a fehérjéket
nagyon lassan verje fel, igy keményebb és nagyobb térfogatt habot kapunk.
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Tegye a kozepes télat o f& talba.
Tegye a tarcsékhoz valé redukciét a
moforegységre.

tarcsa: minden

Reszelé/szeletels
tarcséba bele van gravirozva egy kéd
pl.: R/G4: 4mm-es reszels,

E/S2: 2mm-es reszels.

P | i)

A kivalasztott tarcsét Ggy helyezze el,
hogy az adott funkcié és vastagsagi kéd
felilrel lathaté legyen.

Hogy a tarcsa ne legyen rossz iranyba
forditva*, gyézédjsn meg réla, hogy a
helyes oldallal Felgelé helyezte-e el. A
kézépsé mianyag résznek lefelé kell
nézni.

* modelltg| figgsen

A reszelés vagy szeletelés befejeztével a tarcsan maradnak apré gyiiméles vagy

A ftércsat helyezze ra o redukciéra
és forditsa el az éramutatéd jarasaval
ellenkezé iranyba, amig le nem zérul.
(2 faziso folyamat)

FIGYELMEZTETES

* A tarcséval mindig évatosan bénjon,
a kések rendkivil élesek.

e Soha ne tegyen idegen targyat vagy
az ujjét a fedél nyilasaba. Mindig az
arra szolgalé nyomérudat hasznélja.

® Soha ne lépje tl az 5. oldalon
ajanlott mennyiségeket.

z0ldség darabkdk. Ez teljesen normadlis és hibatan eredményt nydit.



RESZELO ES SZELETELO TARCSAK

A) XL MODELLEK

A 2 az 1-ben fedél nyilésa A fedél biztonsagi rendszerrel van

a kovetkezskbél all: ellatva, ami azt jelenti, hogy a készilék
1) nagy nyilas o kerek és durva csak akkor fog miksdni, ha az XL
gyUmélcsckre és zoldségekre. nyomérid teljesen be van nyomva a

2) kis nyilas a kicsi és hosszokés  fedél nyilasaba.
gyUmdlcsdkre és zoldségekre.

Nagy nyilas: a szeletelni valé gyimélcs  Kis  nyilas: o hosszabb  csikokra
és z6ldség egészben maradhat. szeletelends ggumoksot és zoldséget
vizszintes irényban tegye be.

B) NEM XL MODELLEK

Kis nyilas: gyimélcs és zoldség szeletelésére  Némely nagy darabos gyimélesst és
pl.: péréhagyma és sargarépa, egyenesen  zSldséget Féﬁoe kell vagni pl.: alma,
és egymashoz kozel helyezze el ket a  paradicsom.

fedél nyilasaba.

Nézze ét a 23. oldalon Iévé hasznos tandcsokat és tippeket.
A reszelés vagy szeletelés befejeztével a tarcsan maradnak apré gyiiméles vagy
z6ldség darabkdk. Ez teljesen normdlis és hibatlan eredményt nydit.




CITRUSPRES: emelskarral és két fejiel, ~ GYUMOLCSCENTRIFUGA ES SMOOTHIE
kipréselt lé magok nélkil és pontosan  MIXER: idedlis dzsoszok, koktélok,

adagolt rostokkal. smoothie és nektérok készitéséhez.

) @
TESZTAFORMA*: tskéletes a PURE ES KASA KESZLET: megérzi a
problémamentes sitéshez (kenyér, briés,  zéldségekben &s gyimélesskben lévs
kalées). A tésztat ugyanabban a talban  eredeti tépanyagokat.

dagaszthatia, kelesztheti és megsitheti.

SZELETELO KESZLET (CSAK AZ XL KREATIV TARCSA KESZLET: 3 eredefi
MODELLEKHEZ): o  zdldséget és tarcsa 3 kreativ szeleteléshez: bordas,
gyUmdlcsst felszeletelheti, de hasabokra  vékony, extra vékony és széles.

vagy csikokra is vaghatja.

VALASZTHATO TARCSAK:
6mm-es o 6 mm-es o Parmezan- e Exiravékony e Vékony e Bordds e Hullamszeleteld

reszelé szeletel6 reszelé hullémszeletelé hullamszeletels  szeletels

*A siiteménykészitével nem kompatibilis
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Helyezze ré a citrusprés kosarét a télra  Vélassza ki o  megfelels fejet a
és forditsa el az éramutaté jarédsaval  citrusféléhez. A nagyobb fejnek a kisebb
ellentétes irényba, amig le nem zarul. fejen kell régzitve lennie.

[ . >

Hizza r& a fejet a motoregységre. Helyezzen egy fél gyiimdlesét a fejre és
Helyezze el az emelékart o  enyhén nyomja ré.

zarészerkezettel szemben és rogzitse a

kapcsokat a kosér aljghoz.

Az emelskart hajtsa le, kapcsolja be a  Kapesolja ki a késziléket, mielétt
mixert és enyhén nyomja lefelé, amig ki felhajtana a kart, hogy le ne dntse
nem facsarja a gyiméles levét. magét a kifacsart lével.

Ha grépfritot facsar, idérsl idére enyhén nyomja meg, hogy ez dltal
maximdlis mennyiségi dzsoszt kapjon.
Gyimélcsfacsaraskor haszndlja az impulzus izemmédot!

Nézze at a 23. oldalon lévé hasznos tandcsokat és tippeket.



TISZTITAS

Tisztitas elstt mindig hozza ki a késziléket a halézati aljzatbél.
Hasznélatutéan kdzvetleniil tisztitsa meg a késziiléket (hasznéljon vizet és mosogatészert)

SUTEMENYKESZITO: tavolitsa el a
tomitést. Ha szikséges, egy kandl
nyelével évatosan feszitse le.

MOTOREGYSEG: térélie at puha nedves
ronggyal.

TARTOZEKOK: hasznélion  iivegmosoé
kefét a belsé tisztitashoz

TESZTAKEVERO KES: tavolitsa el a levehets
kupakot* a kénnyebb tisztitas érdekében.

A levehets részek kislalakjanak hosszo
tavi megdrzése érdekében kovesse az
alébbi ajanlésokat:

* Mosogatogép: vélassza a minimélis
hémérsékletet (kevesebb, mint 40 fok)
és kerilje a széritési ciklust (altaléban
t8bb mint 60 fok).

e Kézi mosogatds: ne hagyja az egyes
részeket t0l hosszo ideig dzni a
mosogatészerben. Kerilie a durva
tisztitdeszkdzoket pl.: rozsdamentes
acél drétmosogaté.

o Tisztitészerek: olvassa el a gyérté
utasitésait ~ és  ellendrizze @
kompatibilitast a mianyag részekkel.

Soha ne hagyja ézni az egyes alkatrészeket. Elmosés utén azonnal trdlje/széritsa

meg azokat.

Gyéz6dién meg réla, hogy a rozsdamentes acél alkatrészek szérazra legyenek torslve,
hogy megelézze az oxidaciés foltok kialakulésat. Ez csupén esztétikai tényezé, amely nem
befolyasolja a kések, tarcsak és talak minéségét.

Bizonyos élelmiszerek — mint példéul a sargarépa — hajlamosak elszinezni a
mGanyagokat. A foltokat konyhai papirtsrls és étolaj segitségével tudjuk eltavolitani,

amelyekkel éttorsljik a foltokat.

Citrusfélék hasznélata utén azonnal dblitse le a télat és a fedelet (citrom, narancs, grépfrot).

*Tegye egy kandl nyelét a tésztakeveré kés kdzepébe és nyomja meg a kupakot mindkeét
oldalrél, hogy kinyiljon. A tésztakevers kés kompakt modelliének nincs kupakja.

rendkivil élesek.
A motoregységet soha ne meritse vizbe!

Figyelmeztetés: a késekkel és a tarcsakkal mindig évatosan bénjon, mert



HASZNOS TANACSOK ES TIPPEK

EGYSZERUEN

* AUTO gomb: a motor a fordulatszémmal és erével mindig alkalmazkodik ahhoz,
amit a feldolgozandé alapanyag igényel

e PULSE gomb: a vart eredmény jobb ellenérzésére szolgdl. Erre a bedllitésra a preciz
szeletelésnél és keverésnél van szikség.

* A puha élelmiszereket helyezze néhany percre a fagyasztéba, hogy szeletelés,
reszelés vagy aprités elétt megkeményedjenek. (pl.: hos, hal vagy lagy sait). Figyelem:
az élelmiszereknek keménynek, nem fagyottnak kellene lenniik!

PRAKTIKUSAN

® Ha az idejét inkdbb a robotgép hasznélatéval szeretné tdlteni,
nem pedig a tisztitésaval, az elsé teendét a mini talban végezze
el, azutén folytassa a kdzepes tallal és a folyamatot a f8 talban
fejezze be. Mindig a szilard és szaraz hozzavalékkal kezdje, és a
folyékonyakkal fejezze be.

* Ha a készilék vibrélni kezd, évatosan mossa meg és széritsa meg a
motoregység aljan lévé stabilizalé labakat, és ellendrizze, hogy nem
lépte-e 10l az 5. oldalon feltintetett max. mennyiséget.

@ XL FEDEL

e A fedélen lévs kis nyilas idedlis:
- hosszikas gyimalcsok és zoldségek szeletelésére (pl.: uborka, sargarépa, péréhagymal).
A gylimélesdt és zoldséget dllitva és egymashoz kdzel helyezze el.
- kisméreti gyimolcsok és zoldségek szeletelésére (pl.: eper, kivi, bébirépa). Tegye be
ket egyszerre a fedél kis nyilésaba.
- hosszikas gyimalcsok és zoldségek (pl.: sérgarépa, cukkini) vagy sajtdarabok
reszelésére. Nyomija be &ket vizszintesen a fedél kis nyiléséba.
e A fedélen lévs nagy nyilés idedlis:
- kerek gyimolcssk vagy zoldségek szeletelésére (pl. narancs, anandsz, alma, korte,
mangb, paradicsom, burgonyal)
Felvaghatia kisebb darabokra vagy egészben is hagyhatja ket a nagy nyilasba torténd
behelyezéskor.
Gyézédjon meg réla, hogy nem lépte tol a MAX jelzést, egyébként a konyhai robotgépe
nem kapcsol be.

MINI TAL

* A mini tal kis mennyiségek feldolgozaséra alkalmas. Hasznélja hagyma, fiszernévények,
dardlt his felapritésara vagy szészok/dipek, salétadntetek és majonéz készitésére.

® Friss fiszerndvények felapritasa eldtt gyézédion meg réla, hogy a fiszerndvények és a tél
is teljesen fisztak és szarazak legyenek. Ez biztositja a lehets legjobb eredményt.
A fiszerndvények igy tovabb maradnak frissek.

* Javasoljuk a mini télat a kézepes télra cserélni.




HASZNOS TANACSOK ES TIPPEK

@ KOZEPES TAL ES TARCSAK

* A kdzepes tél idedlis gyimolesok, zoldségek és sajt szeletelésére és reszelésére.
Képoszta: tekerje 8ssze a leveleket, amig meg nem telik a fedél nagy nyilésa, csak
azutén szeletelje.

® Bizonyos élelmiszerek, mint példéul a sargarépa, hajlamosck elszinezni a
m{anyagokat. A foltokat konyhai papirtérlé és étolaj segitségével tudjuk eltavolitani,
amelyekkel attdroljik a foltokat.

@ FO TAL

* Folyékony hozzavalék: soha ne tsltsén bele tdbbet, mint egy harmadaig.
*Szilard hozzavaldk: soha ne 6ltsén bele tbbet, mint 2 harmadaig.

FEM KESEK

® Ha nagy mennyiségl hust vagy zoldséget dolgoz fel, az élelmiszereket vagja
fel 2 cm nagysagora.

® Ha host vagy gyimélesst aprit, hasznélia a PULSE gombot a vart
eredmény ellenérzéséhez.

o Z6ldségpiiréhez: a megfézott zoldséget vagija fel nagyobb darabokra
mielétt betenné a talba a késekkel. Elészér hasznélja a PULSE gombot,
majd kapcsoljon at a folyamatos AUTO iizemmédba, amig a piiré el nem éri a kivant
éllagot.

BLENDERMIX

* Levesek, palacsintatészta, koktélok: elészdr helyezze el a talban a késeket, azutén a
hozzévalékat és végiil a Blender mix mixert. Az On konyhai robotgépe készen 4l a
mixelésre.

A mixer tartozékai krémes eredményt garantélnak.




HASZNOS TANACSOK ES TIPPEK

TESZTAKEVERO KESEK

* Lagy tészta (brids, cipd): a Magimix konyhai robotgép a dagasztas
gyorsitott elvén mikadik. A tésztat csupan 30 mésodperc - 1 perc ideig
dagasztia, a pontos idétartam a tészta mennyiségéts| és tipusatél figg.
Figyelmesen kévesse az utasitésokat minden receptnél.

e Kozepesen kemény tészta: gyorsabb eredmény elérése érdekében hagyja a
tésztat szobahdmérsékleten (vagy kicsit magasabb hémérsékleten) megkelni. Mivel a
liszt nagyon kénnyd, néha lathatia, hogy széll fel a talbsl. Hogy ezt megelszze, tegye
az sszes nem folyékony hozzavalét (sé, liszt, vaj, tojés stb.) a talba, még mielstt
a folyékony hozzavaldkat (viz és tej stb.) beletenné, és csak azutén kapcsolja be a
konyhai robotgépet.

o Atésztat akar 2 honapig is tarolhatja hitében, ha megfeleléen becsomagolta folpackba.
Ha szeretné felhasznélni, ne felejtse el egy nappal a felhasznalas elstt kivenni a hitsbsl.

@ HABVERO

* Gydz8dion meg réla, hogy a tél tiszta és széraz

* Nefelejtse el kivenni a kis nyomérudat, hogy lehetévé tegye a levegé beiutésé! .

* Tojasfehérje felverése: leveg&sebb hab elérése érdekében hasznéljon
szobahémérséklety tojasokat.

e Tejszinhab: ne hasznéljon alacsony zsirtartalmG vagy zsirmentes
tejszint, mert az nem verédik fel! Gyszédjon meg réla, hogy a habtejszin
le van hitve. A tejszint felhasznélés elétt tegye 10 percre a fagyasztéba.
Ha késsbb akarja felhaszndlni, adjon hozza stabilizatort/habfixalot,
és az lehetévé teszi, hogy néhany o6ran keresztil kemény marad
a hitében. Figyelien ra, hogy ne verje til és ne legyen beléle vaj.

GYUMOLCSCENTRIFUGA

o Két fej all rendelkezésre: kicsi a citromra és limera, nagy a narancsra és grépfritra. A
kicsi a nagyba van beletéve.




ARANYSZABALYOK

Hogy az On receptie a legjobb legyen, kévesse az alabbi egyszeri szabalyokat:

1. Mindig csakis a legjobb hozzavalékat hasznélja.
Vélassza a legjobb mingségu és friss hozzavalékat.

Minél frissebb a z8ldség vagy a gyimélcs, anndl t8bb vitamint tartalmaz. A frissesség
jelei a finom hé¢j, zéld levelek és semmilyen nyomésfoltok.

Mindig friss host és halat hasznéljon.

Ugyelien a helyes lisztfajta kivalasztasara, amely a receptben
szerepel. A liszt kivélasztésa nagyon fontos, mégpedig az adott
liszthez szikséges viz mennyisége miatt. A teljes kidrlésg liszt
példéul tsbb rostot tartalmaz, és ahhoz t6bb vizre van szikség.

A félgrizes és a sima fehér liszt a legjobb kalécsok, sitemények,
sz6szok és palacsintatészta készitésének eléfeltétele.

A sikérmentes lisztnek hozzéadott sitéporral alacsony a glutén tartalma és keleszts
adalékanyagot tartalmaz, ltaldban sitéport.

A fehér liszt magas glutén tartalmg és ezért idedlis kenyér és briés sitéséhez.

Jobb apré szemd kristalycukrot hasznélni, mint durvat nagy kristélyokkal. A cukorméz
sima és dltaléban cukraszati dekordlésnal hasznaljak.

Mindig vajat hasznélion, soha ne hasznéljon margarint vagy egyéb alacsony
zsirtartalm( vajkrémet.

Az élesztd két forméban kaphaté - friss vagy szaritott. A
receptekben friss élesztét valasztottunk, melyet a helyi pékségben
vagy egyéb specializalt boltban tud megvenni (a legk&zelebbi
szupermarket pékség részlegén). Ha széritott élesztét haszndl,
ne feledje, hogy abbol mindig csak fele annyit haszndljon, ami
¢ megfelel a frissnek.

A legjobb eredmény elérése érdekében oldja fel az élesztét langyos, 35°C-ig melegitett
folyadékban. Az éleszts él6 szervezet, és ha a folyadék melegebb, elpusztitia azt.

A 56 befolyasolja az éleszté megkelésének eredményét és erésiti a glutén szerkezetét.
Jobb, ha pasztérozstt zsiros tejet hasznal.

A habtejszin zsirtartalma 35%, szemben a 15% alacsony zsirtartalm tejszinnel vagy
egyéb light valtozataval. Nemcsak hogy jobb ize van, de felverés utan levegésebb
lesz a tejszinhab.




ARANYSZABALYOK

A tojés 4 kijlonbszé méretben kaphaté, a kézepes tojas silya 53-63g. Azoknél a
recepteknél, ahol tojasfehériét kell felverni, hagyja a tojésokat szobahémérsékletd
helységben. A tojasoknak frisseknek kell lenniik, ha habot veriink belslik, stb. Ha
otthoni siitésre haszndlja éket, ajanlott mér 2-3 nappal elére szétvélasztani és kilon
edényben tarolni a sargdijat és a fehériét a hitsben. Szép fehér tojashab elérése
érdekében a talnak tiszténak és zsirmentesnek kell lennie.

2. Legyen felkészilt.
Egy recept a konyhai felszereléshez mindig hasznos:

Méréeszkszsk: pontos elekiromos konyhai mérleg (2g-t6l 2 kg-ig
terjeds skala), mint ahogy egy konyhai héméré is 200 fokig.

Sitéforma: fontos megfelels formajo, minéségi és anyagl
sitéformét hasznélni. Megadtuk, hogy milyen forma felel meg az adott
recepthez.

Sitési  kellekek:  kiilonbdzé  nagysagl  sitemény  kiszorok a
véltozatossagért kalécsok vagy sitemények sitésénél.

A habzsék fontos a krémek betsltéséhez, mint ahogy habesok és
macaron készitéséhez is.

Szitksége lesz sodroféra a tészta kinyljtaséhoz, és ecsetre a tepsi
kikenéséhez és a tojassal valé megkenéshez.

3. Pontossag

Némely receptben, féleg a kenyér és kalécs receptekben, be kell tartani az utasitasokat,
gy ahogy az le van irva. Mindig mérje ki a hozzévalékat, tartsa be a dagasztés,
pihentetés és sités idejét.

4. Fézés — a nagy finalé

Mennyire 6l ismeri a sitéjéfe A recept sikere az On tapasztalataitél figg, mivel a
receptben szerepld siitési hémérséklet és idé csak tajékoztaté jellegl.

Ez az idé az On siitsjétsl fiiggéen valtozhat, de ugyanigy fiigg az alapanyagok
felapritasatél is. Az edény nagységa és anyaga is fontos. Ezért ajénljuk, hogy figyelie
a sitési idét és legyen kész ezt az idét médositani, ha szikséges.

Ne nyissa ki a sité ajtajét, amig az étel sil.




HOGYAN OLVASSUK A RECEPTET

Nehézségi fok: @ nagyon k&nny( - @ @ kénny( - @ @ @ komplikélt
Mércék: tsp = teaskandl  thsp = leveses kandl 1 tal = 250-350g
1 pulse = a PULSE gomb egyszeri megnyomdsa 1-2 mésodpercig

‘ Acél kések @ 2mm-es reszelé
‘ Mixer 4mm-es reszels
Tésztakevers kések 2mm-es szeletel6
@ Habvers Amm-es szeletel
Mini tél @ Kdzepes tdl
@ Cirtusprés

* A receptben * jelslt szavak a szétarban vannak megmagyarazva.

* Egyes receptekben talalhaté egy tablazat, amely segit a receptet a kivant adagok
szamahoz vagy az On késziilékének tipusahoz igazitani.

Pl.: a C3200 max. kapacitasa kérilbelil 4-6 adag

Compact 3200
Cuisine System 4200 ° ° °
Cuisine system 5200 ° ° ° °
Patessier ° ° ° °

e A tablazat nélkiili receptek megfelelnek az dsszes konyhai robotgéphez.

Az ezekben a receptekben szereplé mennyiségek megnévelhetsk, ha CS4200, 5200
és Patessier modelleket haszndl.




