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Instrukcja obstugi
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Remoska® Tria

Dziekujemy za zakup produktu tradycyjnej czeskiej marki REMOSKA®,
ktory jest uzywany w czeskich kuchniach juz od 1957 roku i nadal cieszy
sie duzg popularnoscig. Dzieki wszechstronnemu zastosowaniu REMOSKA®
zdobyta uznanie nie tylko w Czechach, ale takze za granica.

Multicooker Remoska® Tria to wielofunkcyjne urzadzenie kuchenne, ktére dzieki trzem
réznym pokrywom zamienia jeden garnek w trzy rdzne urzadzenia kuchenne/pomocnikow
kuchennych.




Zawartosc¢ opakowania

Kombinacje produktu

1) Gotowanie

2) Pieczenie

v
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szklana pokrywka

soft-cisnieniowa pokrywka

pokrywka grzewcza
z odtgczanym kablem

garnek

stojak

3) Duszenie
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Szklana pokrywka @

Szklana pokrywka zostata wykonana z hartowanego szkla bezpiecznego, a jej obwod
jest wyposazony w silikonowg uszczelke. Specjalny profil krawedzi pokrywki chroni
brzegi garnka i jednoczesnie naturalnie reguluje ilos¢ pary uchodzacej z garnka. W
potgczeniu z otworem regulacyjnym umozliwia zdrowe gotowanie przy uzyciu niewielkiej
iloéci wody.

Soft-ciSnieniowa pokrywka m

Soft-ci$nieniowa pokrywka w pofaczeniu z duzym garnkiem to idealny pomocnik do
powolnego, delikatnego gotowania pod lekkim cisnieniem, ktére pozwala zachowac
wszystkie mineraty i witaminy w przygotowywanej potrawie. Szklana pokrywka zostata
wykonana z hartowanego szkta bezpiecznego, a jej obwdd jest wyposazony w silikonowa
uszczelke.

Opatentowany sposdb mocowania pokrywki umozliwia obstuge (otwieranie i zamykanie
pokrywki) jedna reka. Na pokrywce znajduje sie zawdr regulacyjny z silikonowg ostong
oraz zawor bezpieczenstwa.

&

Pokrywka grzewcza z elementem grzejnym i
stojakiem

Gorna czes¢ pokrywki zostata wykonana z blachy nierdzewnej. Dolna cze$¢ pokrywki jest
aluminiowa i pokryta nieprzywierajgcg powtoka. Ciepto z pokrywki, w ktorej znajduje sie
element grzejny, przenosi sie przez Scianki garnka az do jego dna, dzieki czemu potrawa jest
podgrzewana réwnomiernie ze wszystkich stron.

Wewnatrz garnka optymalna temperatura do pieczenia potraw wynosi 160—-180 °C. Nadmiar
pary powstajacej podczas pieczenia jest odprowadzany przez cztery puste $ruby w pokrywce,
dzieki czemu przygotowywane potrawy nie wysychaja, pozostajg miekkie, soczyste i
zachowujg swoj aromat.

Pokrywka grzewcza posiada szklane okienko. Przewdd zasilajacy z eurozigczem i wtyczka, zgodnie
z wymaganiami klienta lub odbiorcy, jest odtgczany od uchwytu. Wigcznik znajduje sie na gornej
czesci uchwytu, co umozliwia kontrole stanu wigczenia/wylaczenia w kazdej pozydji.
Umiejscowienie wigcznika na gorze uchwytu utatwia obstuge zaréwno dla oséb prawo-, jak i
leworecznych.

Pokrywka zostata zaprojektowana tak, aby mozna jg byto odtozy¢ na blat roboczy grzejng strong
do goéry. W zestawie znajduje sie praktyczny stojak pod garnek, wykonany z tworzywa
sztucznego odpornego na wysokg temperature.



Garnek Remoska® Tria

Podstawg zestawu jest duzy garnek, ktéry zaréwno od wewnatrz, jak i od zewnatrz
pokryty jest wielowarstwowg powtoka nieprzywierajaca. Do garnka przymocowane sg
dwa uchwyty. Uchwyty wykonane sg z wysokiej jakosci materiatu odpornego na
temperatury do 220°C, co umozliwia bezpieczng obstuge. Dzieki stalowym mostkom
termicznym uchwyty pozostajg zimne podczas gotowania.

Wskazowki bezpieczenstwa

UWAGAIl

W  przypadku uszkodzenia elementu elektrycznego
urzadzenia (przewodd zasilajgcy, element grzejny, wtacznik)
ZAWSZE nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym
serwisem. Po naprawie urzadzenie MUSI przejs¢ testy
elektryczne! Aby unikng¢ porazenia prgdem lub pozaru,
NIGDY nie dokonuj samodzielnie naprawy ani wymiany
przewodu zasilajgcego. Garnek do pieczenia z powitoka
nieprzywierajgca mozna uzywa¢ w temperaturze
maksymalnej 220 °C

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkody i
obrazenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem
urzadzenia (np. zniszczenie zywnosci, skaleczenia,
oparzenia, poparzenia, pozar) ani za urzadzenie w ramach
gwarancji w przypadku nieprzestrzegania powyzszych
zalecen bezpieczenstwa. Produktu po zakonczeniu jego
zywotnosci nie nalezy wyrzuca¢ do zwyktych odpadéw!

Odpornosc¢ temperaturowa produktu

Odpornosé do °C Piekarnik
Garnek 220°C v
Szklana pokrywka 220°C v/
Soft-ci$nieniowa pokrywka 80 °C X
Pokrywka grzewcza 80 °C X



Przed uzyciem Multicookera Remoska®
Tria doktadnie przeczytaj instrukcje
obstugi.

Gotowanie

> o

Odpowiednie réwniez do
wolnego gotowania,

przygotowywania zup,
dodatkéw, soséw itp.

Réwnomieme i szybkie rozprowadzanie ciepta zapewnia 8-milimetrowe dno gamka. Dno naczynia
jest przystosowane do uzytku na wszystkich rodzajach ptyt grzewczych, w tym indukcyjnych.
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Nieprzywierajgca powioka garnka jest wolna od szkodliwych substancji PFOA. Stop
aluminium pokryty jest wielowarstwowa powtoka nieprzywierajaca, ktdrej odpornosc
zostata zwiekszona poprzez wzmocnienie mikg tlenkéw tytanu. Tak wzmocniona
powtoka nieprzywierajgca jest znacznie bardziej odporna na Scieranie i uszkodzenia

mechaniczne.



Srednica garnka

Wysokos¢ garnka

Zalecana maksymalna wysokos$¢ potrawy do pieczenia
Zalecana maksymalna wysokos¢ potrawy do gotowania
Uzytkowa pojemnos$¢ do pieczenia

Uzytkowa pojemno$¢ do gotowania

Wskazowki bezpieczenstwa

28 cm
13 cm
6-8cm
9,5cm

3 litre
5,5 litra

1. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscig, w
goracej wodzie z dodatkiem detergentu, doktadnie sptucz czysta wodg i wytrzyj do

sucha.

2. Wewnetrzng powierzchnie naczynia przetrzyj tluszczem lub olejem (palcem lub za

pomocy papierowego recznika).

3. Naczynie lekko podgrzej przez okoto 3 minuty na kuchence gazowej, elektrycznej,
ptycie szklano-ceramicznej lub przez okoto 1 minute na kuchence indukcyjnej, a

nastepnie ponownie przetrzyj papierowym recznikiem.

UWAGAII!

kuchence

Nie uzywaj maksymalnej mocy kuchenki przez dtuzszy czas
przy pustym naczyniu (zwiaszcza

indukcyjnej), poniewaz moze to doprowadzic do

przepalenia naczynia i uszkodzenia

powtoki

nieprzywierajacej (np.: przy uzywaniu maksymalnej mocy
na kuchence gazowej, elektrycznej lub piycie szklano-
ceramicznej dtuzej niz 8-10 minut oraz na kuchence
indukcyjnej dtuzej niz 2-3 minuty temperatura naczynia

moze wzrosng¢ nawet do 300-350°C!).

Maksymalna zalecana temperatura dla powloki

nieprzywierajacej to 250 °C!!!

Przy wyzszych temperaturach plastikowe czesci mogg wydziela¢



4,  Przed kazdym uzyciem zawsze podgrzej naczynie przez okoto 1-3
minuty do temperatury 150-180°C, w zaleznosci od rodzaju kuchenki.
Uwaga na rady — patrz punkt nr 3.

ZALECENIE: Aby sprawdzi¢ optymalng temperature naczynia, zalecamy przeprowadzenie
Jestu wodnego”, polegajgcego na spryskaniu naczynia kilkoma kroplami wody, ktére przy
odpowiedniej temperaturze bedg skaka¢, zaczynajg bagbelkowaé i szybko odparowywaé sie.
Dopiero wtedy naczynie osigga optymalng temperature.

5. Po przeprowadzeniu ,testu wodnego” natychmiast wt6z surowce do
naczynia, ktére chcesz gotowac, piec lub smazyc.

Podczas uzytkowania nie dotykaj naczynia (oprocz plastikowych
uchwytéw), poniewaz jest GORACE!
Naczynie MOZNA uzywaé w piekarniku (np.
elektrycznym/gazowym/termowentylacyjnym). UWAGA!!!
W takim przypadku plastikowe uchwyty bedg GORACE!

Szczegolnie nalezy dbac o to, aby naczynia nie byty w zasiegu
dzieci i 0sob niepetnosprawnych!

ZALECENIE : Przy uzywaniu naczyn w piekarniku gazowym i
elektrycznym z gornym grzaniem zalecamy umieszczenie
naczynia jak najdalej od grzatki. Zwtaszcza w przypadku starszych
modeli piekarnikow moze doj$¢ do przegrzania gomnej czesci
piekarnika (280-320°C), co moze spowodowac przekroczenie
dopuszczalnej temperatury (maks. 220 °C).

Przegrzanie moze spowodowaé nieprzyjemny zapach
plastikowych czesci lub degradacje powtoki nieprzywierajacej i
utrate jej wkasciwosci nieprzywierajacych.

Instrukcja obstugi

W  przypadku kuchenek gazowych zalecamy uzycie zeliwnych piyt
rozpraszajacych ciepto. Po podgrzaniu naczynia do odpowiedniej temperatury
150-180°C (co trwa okoto 1-3 minut w zaleznosci od rodzaju kuchenki —
mozesz sprawdzi¢ to testem wodnym, patrz punkt 5 powyzej), wtdz mieso lub
inng potrawe do naczynia, pozwdl chwile sie zrumieni¢, a nastepnie kontynuuj
gotowanie na $redniej lub nizszej temperaturze.



Wielka zaleta tych naczyn jest to, ze nie absorbuja zapachow, dzieki czemu w
jednym naczyniu mozna gotowac, smazy¢ i piec.

©

Przy naszym naczyniu nie musisz uczy¢ sie gotowac. Gotujesz tak,
jak jeste$ przyzwyczajony, po prostu uczysz sie kontrolowac zrodto
ciepta. Nie przegrzewaj naczyn niepotrzebnie — oszczedzasz w ten
sposdb energie i wiasne pienigdze!

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Garnek umyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu, nastepnie dokfadnie sptucz i

osusz.

Do mycia garnka nie uzywaj Srodkéw z czgstkami Sciernymi ani szorstkiej strony
gabki do mycia.

Naczynie mozna my¢ w zmywarce, jednak ze wzgledu na tatwos¢ czyszczenia
NIE ZALECAMY tego.

Uzywaj tylko drewnianych i plastikowych narzedzi kuchennych.

NIE uzywaj metalowych narzedzi!

Nigdy nie przegrzewaj pustych naczyn bez potrzeby.

A\

Nie uzywaj do przechowywania Zzywnosci, naczynie jest
przeznaczone do gotowania, a nie do przechowywania.

Podczas przechowywania kwasnych lub zasadowych potraw
(takich jak np. leczo, sos pomidorowy, kiszona kapusta,
gulasz z papryczkami chili itp.) w naczyniu moze doj$¢ do
tuszczenia sie powtoki.

Nie przechowuj naczyn z zywnoscig w lodéwce ani w zamrazarce.

Drobne odchylenia od jednorodnej estetyki sg wynikiem recznego przetwarzania
produktu, nie majg wptywu na funkcjonalno$¢ ani wiasciwosci uzytkowe naczyn i nie
stanowig podstawy do reklamagji..



Pieczenie

iz
v
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Elektroniczna pokrywka grzewcza marki Remoska® zamieni garnek w znang elektryczna
miske do pieczenia marki Remoska®. Mozna w niej przygotowac wszystkie rodzaje
miesa, warzywa, potrawy stone i stodkie. Najlepsze zastosowanie to pieczenie i
zapiekanie, ale mozna jej takze uzywa¢ do podgrzewania i rozmrazania.
Przygotowywanie potraw odpowiada zdrowemu odzywianiu i diecie.

9,

Odpowiednie do pieczenia
miesa, chleba domowego,
butek, ciast, pizzy itp.

Wskazowki bezpieczenstwa

Jesli przewéd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwisanta lub inna osobe o odpowiednich kwalifikacjach, aby
zapobiec powstaniu niebezpiecznej sytuaciji.

GORACA POWIERZCHNIA
Czesci oznaczone w ten sposob sg bardzo gorgce (pokrywka,

uchwyt, stojak).



A

Urzadzenie nie jest przeznaczone do podigczania za pomoca zewnetrznego timera lub

pilota.

To urzadzenie mogg uzywac dzieci w wieku 8 lat i starsze osoby ze zmnigjszonymi
zdolnosciami  fizycznymi lub umystowymi lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, pod
warunkiem, ze sg pod nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak uzywac urzagdzenia w sposdb
bezpieczny i rozumiejg ewentualne zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacje wykonywang przez uzytkownika nie mogg wykonywac dzieci,
chyba ze majg wiecej niz 8 lat i tylko pod nadzorem. Dzieci ponizej 8. roku zycia muszg by¢

NIEBEZPIECZENSTWO!I!

W pokrywce znajduje sie element grzejny. Pokrywka jest
BARDZO GORACA podczas przygotowywania potraw i
pozostaje gorgca nawet po wylgczeniu gtdwnego wiacznika.
NIE DOTYKAJ powierzchni pokrywki ani innych metalowych
lub szklanych czeséci podczas przygotowywania potraw. Do
manipulacji pokrywka uzywaj tylko plastikowego uchwytu.

trzymane z dala od urzadzenia i jego Zrddta zasilania.

Urzadzenie w trakcie pracy musi zawsze znajdowac sie na wyznaczonej podstawie.

A

UWAGA!!

Nie ktadz pokrywki grzewczg czescig do dotu na podstawce
lub stole roboczym, ale zawsze uktadaj ja DO GORY (zobacz
ilustracje). Do tej pozycji zaprojektowane sg uchwyt i
podporka. Po zakonczeniu przygotowywania potrawy
WYLACZ gtéwny wiacznik i ODCIAGNIJ urzadzenie od
sieci elektrycznej. Pozwdl, aby wszystko ostygto.

. —

w

ZLE POPRAWNIE



Przed czyszczeniem, konserwacja Iub po

zakonczeniu pracy wylacz urzadzenie i odiacz je
od sieci elektrycznej, wyciagajac wtyczke z

gniazdka!

Odtaczalny kabel mozna odtgczy¢ tylko wtedy, gdy jest
odtaczony od gniazdka elektrycznego.

A\

NIEBEZPIECZENSTWO!!

Urzadzenia NIE UZYWAJ w wilgotnym $rodowisku ani na
deszczu!

Ustaw urzadzenie z dala od dzieci i zwierzat domowych!

Hodowcom zwierzat domowych/ptakow
przypominamy ogolng zasade: Umieszczanie i
obecnos¢ zwierzat domowych w kuchni jest niepozadane.

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu plastikowych i
fatwopalnych przedmiotow.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, nie przykrywaj
urzadzenia, np. recznikiem itp.

UWAGA!l!

. Pokrywka nie moze by¢ zanurzona w wodzie!
. Nie myj pokrywki pod biezacg woda!
. Dlatego do mycia pokrywki NIE UZYWAJ zmywarki!



Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem umyj czesci, ktdre bedg miaty kontakt z zywnoscia, w goracej
wodzie z dodatkiem detergentu i dokfadnie je osusz. Garnek zaleca sie napetnia¢ do
okoto 2/3 wysokosci misy (maks. 6-8 c¢cm), aby unikng¢ kontaktu potrawy z pokrywka
grzewcza i jej przypalenia..

Remoska® Tria nie jest wyposazona w regulacje, poniewaz dziata réwnomiernie i nie musisz
obawiac sie, ze przygotowywana potrawa sie przypali. Temperatura wewnatrz garnka wynosi
160-180°C (temperatura zalezy od ilosci i rodzaju potraw).

NIE PODGRZEWAJ POKRYWKI GRZEWCZEJ ANI CALEJ REMOSKI BEZ POTRAW!!

W przeciwienstwie do uzycia Remoski z pokrywka szklang lub soft-cisnieniowa, w
przypadku uzycia pokrywki grzewczej zaleca sig, aby naczynie nie byto podgrzewane
bez potraw, tzw. ,na sucho”, poniewaz moze to spowodowaé uszkodzenie
nieprzywierajacej powtoki na gornej pokrywce. Jesli musisz podgrzac garnek, wlej do
niego mata ilos¢ wody, a po podgrzaniu wylej jg i osusz garnek. Zalecamy unikanie
czestego otwierania pokrywki podczas przygotowywania potraw, poniewaz czeste
otwieranie powoduje wysychanie potrawy.

Pokrywka grzewcza Remoska® Tria jest wyposazona w cztery puste $ruby. Dzieki temu
zachowane sg optymalne warunki do pieczenia. Nalezy regularnie sprawdzac i czyscic
przejrzystos¢  érub, ktére moga z czasem zostaC zablokowane przez
zanieczyszczenia/przypalone resztki.

Podczas pieczenia migsa nalezy pamietaé, ze rézne rodzaje miesa zawierajg rézne ilosc wody i
tuszczu, dlatego w gamku z powloka nieprzywierajacg nie nalezy niepotrzebnie podlewac miesa;
nadmiar pary odprowadzany jest przez zawory w pokrywce. Przygotowane potrawy pozostaja
soczyste, miekkie i nie wysychajg podczas diugiego pieczenia, jak w tradycyjnym piekarniku.

f UWAGA!!!
Jesli podlewamy mieso, nie upiecze sie ono prawidtowo, a czas

przygotowania migsa zostaje wydtuzony.

Do mieszania i oddzielania potraw od $cianek lub dna NIE
UZYWAJ ostrych i metalowych narzedzi. Moze to
spowodowac¢  uszkodzenie  powtoki  nieprzywierajgcej!
ZAWSZE UZYWAJ tylko drewnianych lub plastikowych
narzedzi. Nigdy nie porcjuj potraw w garnku!

Nie wkiadaj folii aluminiowej, papieru do pieczenia ani
zadnych innych materialow miedzy pokrywke a
naczynie!



Zalecany czas przygotowania potraw (zobacz ksigzke kucharska
PRZEPISY) z Remoski moze by¢ wptywany przez niestabilng sie¢
elektryczna.

Zawsze odiacz urzadzenie od sieci elektrycznej, jesli zostawiasz je bez nadzoru.

Jesli przewdd zasilajgcy pokrywki grzewczej jest uszkodzony, natychmiast odtgcz
urzadzenie od sieci elektrycznej i nie uzywaj go dalej.

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Pokrywke grzewcza mozna czysci¢ dopiero po catkowitym ostygnieciu i odtgczeniu od
sieci elektrycznej.

ﬁ UWAGA!!!
. Pokrywka nie moze by¢ zanurzona w wodzie!

¢ Nie myj pokrywki pod biezacg woda!
. Dlatego do mycia pokrywki NIE UZYWAJ zmywarki!

Spodnig czesS¢ pokrywki przetrzyj wilgotng gabka (nie uzywaj jej
szorstkiej strony) zanurzong w cieptej wodzie z detergentem.

Gorna czes¢ jest wykonana z polerowanego materiatu nierdzewnego.
W tym przypadku NIGDY nie uzywaj $rodkéw czyszczacych z
czastkami Sciernymi ani szorstkiej strony gabki. Moze to spowodowac
zarysowanie!

Jesli jedzenie przykleja sie do garnka, pozostaw je na chwile do
namoczenia. Dzieki wysokiej jakosci powtoce nieprzywierajacej
mycie jest bardzo tatwe — uzywajac detergentu i miekkiej strony
gabki, umyj naczynie w zwykty sposdb.



Duszenie

9,

Odpowiednie do
przygotowywania duszonego
miesa, gulaszu, ragu, warzyw

itp.

Pokrywka soft-cisnieniowa jest specjalnie zaprojektowana do powolnego, delikatnego
gotowania pod lekkim cisnieniem, ktdre pozwala zachowal wszystkie mineraty i
witaminy w przygotowywanej potrawie. Pokrywka soft-cisnieniowa w potaczeniu z
duzym garnkiem jest idealna do przygotowywania potraw miesnych i buliondw.

e Specjalna pokrywka symuluje powolne, delikatne gotowanie pod lekkim ci$nieniem.

D Pokrywke mozna zdjg¢ z garnka w dowolnym momencie podczas gotowania.

¢ Pokrywka jest wykonana z hartowanego szkfa bezpiecznego z silikonowg uszczelkg

D Na pokrywce znajduje sie zawor regulacyjny z silikonowg ostong oraz zawor bezpieczenstwa.
D Prosty mechanizm otwierania/zamykania pokrywki za pomoca jednej reki.

o Dzieki delikatnemu gotowaniu pod lekkim cisnieniem, wszystkie witaminy i sktadniki odzywcze sg
zachowane.

Wskazowki bezpieczenstwa

e Przed uzyciem pokrywki soft-cisnieniowej doktadnie przeczytaj instrukcje obstugi.

o Przypadku awarii nie kontynuuj uzywania pokrywki soft-cisnieniowej i skontaktuj sie z
swoim sprzedawca lub dziatem serwisowym Remoska s.r.o.

e Pokrywki soft-ciSnieniowej nie nalezy otwiera¢ ani zamykac sita.
D Nie podgrzewaj gamka z pokrywka soft-ci$nieniowg pustego, mogtoby to spowodowac jego uszkodzenie.
o Nie uzywaj garnka w potaczeniu z pokrywka soft-ciSnieniowa do smazenia.



o Upewnij sig, Ze uchwyty pokrywki sg prawidtowo wiozone w uchwyty gamka (jesli nie, przy
symbolu zamka pojawi sie czerwony punkt).

D Kieruj otwor do odprowadzania pary z dala od osoby obstugujacej.

Na dolnej stronie pokrywki soft-ciSnieniowej skraplaja sie
krople wody. Przy otwieraniu pokrywki moga sptywaé, co
grozi poparzeniem.
UWAGAIII
3 Nie przegrzewaj pustego garnka

e W celu oszczednosci energii nie uzywaj wiekszej ptyty
grzewczej

. Dzieki doskonatej przewodnosci ciepta i rdwnomiernemu
rozktadowi ciepta, garnek mozna uzywac réwniez na mniejszych
ptytach grzewczych

e Uzywaj drewnianych lub silikonowych narzedzi kuchennych

o  Zadbaj o prawidtowe wiozenie uchwytdw w uchwyty garnka

Instrukcja obstugi

prawidtowa pozycja —
czarna kropka przy

1. Wtdz surowce do garnka
2. Umies¢ pokrywke soft-cinieniowg na garnku w prawidtowej pozycji (wtozenie

metalowych uchwytdéw pokrywki soft-cisnieniowej do odpowiednich uchwytéw na
garnku)



prawidtowa pozycja
zaworu — prosty

3. Po zamknieciu garnka pokrywka soft-ci$nieniowg wytwarza sie nadci$nienie wewnatrz
garnka — zawdr jest wypchniety do maksymalnej pozycji/wysokosci, z ktérej uchodzi
duza ilo$¢ pary. Zmniejsz temperature kuchenki/zrodta ciepta, co obnizy ci$nienie w
garnku, iloé¢ pary, a zawor zostanie wypchniety do prawidtowej pozycji (okoto 1/2
maksymalnej wysokosci zaworu)

ff UWAGAI
W przypadku niewtasciwego umieszczenia pokrywki na garnku

(punkt przy symbolu zamka pokrywki jest czerwony, zobacz rys.
nr 5), naciénij plastikowe krawedzie pokrywki, zobacz rys. nr 6,
uchwyty wpasujg sie w odpowiednie miejsca w uchwytach
garnka.




A UWAGAIL

W przypadku poluzowania uchwytdw na garnku, zatéz
pokrywke soft-ci$nieniowg w prawidtowej pozycji (zobacz rys.
nr 2 powyzej), wprowadz uchwyty do poluzowanych
uchwytéw i dokrec Sruby

Konserwacja (mycie i czyszczenie)

Przed pierwszym uzyciem przetrzyj pokrywke wilgotng szmatka.

ZALECENIE: Jesli to mozliwe, natychmiast po zakonczeniu przygotowywania positku
wyczys$¢ pokrywke soft-cisnieniowg i wszystkie czesci, aby ewentualne zanieczyszczenia na
pokrywce nie zaschty.

Nie zalecamy mycia garnka i pokrywki soft-ciSnieniowej w zmywarce.

Szczegotowa procedure demontazu i czyszczenia pokrywki soft-ciSnieniowej mozna znalez¢ na
stronie www.remoska.eu.


http://www.remoska.eu/
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REMOSKA s.r.o.

Markova 1768, 744 01 Frenstat p. R., Czech Republic
tel.: +420 556 802 601, e-mail: info@remoska.eu

www.remoska.eu
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