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A INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

1. Urzadzenia moga uzywac osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze osoby
bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, Ze s3 one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

To urzadzenie moga uzywac dzieci powyzej 8. roku zycia, pod warunkiem, Ze sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg mozliwe ryzyka. Dzieci ponizej 8.
roku zycia nie moga korzystac z urzadzenia ani go czysci¢, chyba ze sg one nadzorowane. Urzadzenie oraz jego
przewod nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

2.To urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

3. Gwarancja nie obejmuje nastepujacych zastosowan: w kuchniach przeznaczonych dla personelu w sklepach,
biurach i innych $rodowiskach pracy, na farmach; przez gosci hoteli, moteli i innych obiektdw komercyjnych o
charakterze mieszkalnym; w obiektach typu ,nocleg ze $niadaniem”; w cateringach i podobnych aplikacjach.

4.Nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie.
5. Nigdy nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

6. Zawsze sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce identyfikacyjnej urzadzenia odpowiada napieciu w Twojej
sieci elektrycznej.

7.Urzadzenie zawsze nalezy podtaczac do gniazdka uziemionego.
8. Nigdy nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu roboczego lub stotu.

9.Po uzyciu i przed czyszczeniem urzadzenie nalezy zawsze odtgczyc¢ od sieci elektrycznej. Nigdy nie pociagaj
za przewdd zasilajacy, aby go odtaczyc.

10. Upewnij sie, Ze urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nie maja kontaktu z goracymi lub wilgotnymi
powierzchniami.

11.W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego lub gdy urzadzenie przestaje dziata¢ prawidtowo, wymiany
lub naprawy powinien dokona¢ producent, autoryzowany przedstawiciel serwisowy firmy Magimix lub
wykwalifikowany serwis, aby zapobiec wszelkim zagrozeniom.

12.Nie ustawiaj urzadzenia w poblizu Zrodta ciepta.

13.Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone lub upadto. Oddaj je do autoryzowanego
przedstawiciela serwisowego Magimix w celu sprawdzenia.

14.Podczas procesu mrozenia i mieszania mieszanka znacznie zwiekszy swojg objetos¢, w zaleznosci od
przepisu. Z tego powodu upewnij sie, Ze na poczatku napetnite$ miske tylko do dwdch trzecich.

15. Nigdy nie uzywaj ostrych narzedzi lub akcesoriow wewnatrz miski.

E Ten symbol oznacza, ze z tym produktem nie nalezy postepowac jak z zwyktym odpadkiem
= komunalnym. Zamiast tego nalezy go przekaza¢ do punktu zbidrki do recyklingu urzadzen
elektrycznych i elektronicznych. Szczegdty dotyczace punktow zbidrki mozna uzyskac w
h lokalnym urzedzie lub w stuzbach zajmujacych sie usuwaniem odpaddw komunalnych.



UZYTKOWANIE URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia umyj wszystkie czesci (z wyjatkiem jednostki silnikowej). Upewnij
sie, ze dokfadnie je wysuszytes, szczegdlnie miske.

Umies¢ miske pionowo w zamrazarce i upewnij sig, ze jest Potrzasnij miska, aby Rozwin przewod
catkowicie pozioma, co najmniej na 12 godzin w temperaturze  sprawdzi¢, czy érodek zasilajacy i podtacz
-18°C. chtodzacy wewnatrz jest urzadzenie do sieci

zamrozony. elektrycznej.

Dla Glacier 1.1 umies$¢ wrzeciono w otworze, a Dla Glacier 1.5 zamocuj pokrywe na
nastepnie zamocu;j pokrywe na jednostce silnikoweji  jednostce silnikowej, a nastepnie wtoz
topatce. topatke do otworu.

J

Upewnij sie, ze otwor, w Zabezpiecz Wiacz swoja Niezwtocznie wlej
ktéry pasuje jednostke maszyne do lodow. mieszanke.
zabezpieczajacy kotek, nie silnikowa/pokry

jest zablokowany. Umies¢ we na misce.

jednostke

silnikowa/pokrywe na misce.

Przed wlaniem do miski upewnij sie, ze mieszanka zostata schtodzona w lodéwce do temperatury okoto 10°C.
Jesli zespot silnika/pokrywa nie jest prawidtowo zamocowany do miski, silnik nie uruchomi sie.

Podczas procesu mrozenia i mieszania mieszanka znacznie zwiekszy swoja objetoé¢, w zaleznosci od przepisu.

Dlatego upewnij sie, ze na poczatku napetnites miske tylko do dwoch trzecich.



UZYTKOWANIE URZADZENIA

Kiedy lody lub sorbet Odblokuyj Odtacz

osiaggng pozadana jednostke urzadzenie.

konsystencje, wytacz silnikowa/pokrywe Podawaj swoje

silnik. i podnies ja z lody od razu.
miski.

Lub przechowuj ja w
Zamrazarce W
odpowiednim
pojemniku.

Przygotowanie lodéw, sorbetdw lub mrozonych deseréw zajmuje tylko 20-30 minut. Czas przygotowania zalezy
od przepisu, temperatury i ilosci mieszanki oraz temperatury otoczenia. topatka zmieni kierunek, gdy masa
zacznie gestnie¢ lub gdy silnik napotka opdr. Jesli to sie powtdrzy, oznacza to, ze lody lub sorbet sg gotowe.
Przed przygotowaniem drugiego sorbetu lub lodéw nalezy ponownie wtozy¢ miske do zamrazarki na 9 godzin.

Nigdy nie uzywaj metalowych narzedzi do oproézniania miski.

CZYSZCZENIE

Odtacz urzadzenie, a nastepnie rozmontuj je w celu czyszczenia.

Caly R

Wszystkie czeSci umyj Glacier 1.1: Miska: Przed

w wodzie z Wrzeciono mozna ponownym
detergentem. usuna¢. Glacier 1.5: wiozeniem do
Wszystkie te czesci topatke mozna zamrazarki

nadaja sie do mycia w usuna¢. Doktadnie doktadnie wysusz

zmywarce (oprocz

dbaj o te czesci. .
jednostki silnikowe;j). / ¢ .

Jednostka silnikowa:
przetrzyj miekka,
wilgotna Sciereczka,
a nastepnie
doktadnie osusz.

Aby zachowac wyglad wyjmowanych czesci i zapewnic ich dtugowieczno$¢, ustaw minimalng temperature w

swojej zmywarce (< 40 °C) i unikaj cyklu suszenia (zwykle > 60 °C).

Nigdy nie uzywaj szorstkiej gabki ani agresywnych srodkéw
czyszczacych. Nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie.




WSKAZOWKI | PORADY

e Zalecamy przechowywanie miski do lodéw w zamrazarce, aby$ moégt przygotowac lody i inne
mrozone desery w kazdej chwili.

POJEMNOSC

* Miska Glacier 1.5 ma catkowitg pojemnos¢ 1,5 litra, a miska Glacier 1.1 ma pojemnos¢ 1,1 litra.

- Poniewaz objetos¢ lodéw zwieksza sie podczas procesu mrozenia, miska nie powinna by¢ na
poczatku napetniona wiecej niz do dwdch trzecich, co odpowiada 0,9 litra mieszanki dla Glacier 1.5
i 0,6 litra dla Glacier 1.1.

PRZYGOTOWANIE

e Sktadniki nalezy wczesniej schtodzi¢ do temperatury okoto 10°C.

« Jesli musisz przygotowaé baze do lodéw (np. budyniowa baze do lodéw waniliowych), zalecamy
przygotowanie jej dzien wczesniej lub schtodzenie w lodéwce przez co najmniej 4 godziny.
Pozwoli to réwniez na wzmocnienie smakow.

e Czas mieszania zalezy od przepisu, ilosci i temperatury sktadnikow oraz temperatury
otoczenia. Im chtodniejsze sktadniki, tym szybciej lody beda gotowe.

e Mrozenie lodow i sorbetéw zawierajacych alkohol (np. lody rumowe z rodzynkami) trwa
dtuzej, poniewaz alkohol spowalnia proces mrozenia.

* Upewnij sie, ze do miski wktadasz tylko ptynne sktadniki. Unikaj uzywania ptynéw, ktére
zaczynaja juz zamarzac.

e Zalecamy wtaczenie maszyny do lodéw przed wlaniem skfadnikéw do miski.

DODAWANIE EKSTRA SKEADNIKOW

« Jesli chcesz dodac dodatkowe sktadniki (np. kawatki czekolady, posiekane suszone owoce
itp.), najlepiej zrobic to 5 minut przed zakonczeniem mieszania.

KONSYSTENCJA

* Komercyjne lody maja delikatna i kremowa konsystencje. Jesli preferujesz bardziej
zwartg teksture, zalecamy schtodzenie sktadnikédw w lodéwce przez 2 godziny.

PRZECHOWYWANIE

e Mozesz zamrozi¢ wszystkie swoje lody i sorbety. Sorbet nalezy spozy¢ w ciggu 1 tygodnia,
ale lody przygotowane z gotowanych sktadnikow (np. baza budyniowa) moga by¢
przechowywane w zamrazarce przez 2 tygodnie.

e Aby utatwi¢ mrozenie lodow lub sorbetow, zalecamy podzielenie ich na kilka matych
pojemnikéw (np. 1,5 litra w trzech pojemnikach po 0,5 litra).

e Domowe lody i mrozone jogurty nie zawierajg zadnych chemikaliéw ani konserwantéw, dlatego
po kilku dniach w zamrazarce moga stwardnieé. Aby uzyskac idealng konsystencje do naktadania,
po prostu wyjmij pojemnik z zamrazarki 10-20 minut przed podaniem, pozostawiajac pokrywke
na miejscu.

» Nigdy nie zamrazaj ponownie rozmrozonych lub czesciowo rozmrozonych lodéw.




ZtOTE ZASADY

SKEADNIKI

Teraz, gdy masz wiasna maszyne do lodéw, mozesz przygotowac dowolne lody, sorbet lub mrozony

jogurt, uzywajac sktadnikéw, ktdére masz pod reka.

e Zasada 1: Przepis na lody powinien by¢ zawsze dobrze zbilansowany.
Dobra jako$¢ lodow zalezy od odpowiedniego doboru sktadnikéw w odpowiednich proporcjach:
ptynnych (mleko, Smietana, woda itp.), suchych (cukier, mleko w proszku itp.) oraz ttuszczu (mleko,
masto, Smietana).Wszystkie przepisy Magimix zostaty opracowane tak, aby osiggnac idealng réwnowage
miedzy wszystkimi sktadnikami.Na przyktad, jesli zdecydujesz sie zastapi¢ petne mleko mlekiem
odttuszczonym, wptynie to na konsystencje lodéw. Aby uzyska¢ pozadana konsystencje, sktadniki w
przepisie musza by¢ starannie zbilansowane.

e Zasada 2: Rola sktadnikow

Mleko
}.i*. ' Aby uzyskaé bardziej kremowy efekt koncowy, uzywaj petnottustego mleka. Dodanie
mleka w proszku zwiekszy zawartos¢ suchej masy, co sprawi, ze lody beda jeszcze
bardziej kremowe.Kupuj petnottusta Smietane o zawartosci ttuszczu co najmniej 30%.
Rodzaj uzytej Smietany wpltywa na bogactwo smaku, konsystencje i kremowos¢ lodow.
Im wyzsza zawartos¢ ttuszczu, tym lody beda bardziej aksamitne i smaczniejsze. Im
wiecej mleka w lodach, tym beda one bardziej kremowe. Im wiecej wody, tym lody beda
bardziej chrupiace.

]

Cukier

Cukier dodaje smak i wptywa na konsystencje. Im wiecej go dodasz, tym
lody beda bardziej aksamitne.

Podczas przygotowywania sorbetow ilos¢ potrzebnego cukru zalezy od
dojrzatosci owocdw, dlatego najpierw je skosztuj. Jesli s zbyt kwasne, dodaj
wiecej cukru. Jesli sg bardzo dojrzate, uzyj mniej cukru.

Mieszanka o wysokiej zawartosci cukru, thuszczu lub alkoholu zamarza

dtuzej. ) S
Zasada 3: Badz precyzyjny —
Przygotowanie lodéw wymaga przede wszystkim precyzji.

e Termometr jest przydatny do monitorowania baz lodowych na bazie jajek. Przy temperaturze powyzej 85°C jajka sie
zetna. Waga kuchenna to niezbedne wyposazenie, poniewaz aby uzyskaé wysokiej jakosci lody, nalezy doktadnie

odmierzy¢ wszystkie sktadniki (patrz takze Zasada 1).

Zasada 4: Pozwol sktadnikom odpoczac

Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, pozwdl bazie lodowej odpocza¢, szczegdlnie w przypadku lodow
na bazie budyniowej. Jesli to mozliwe, pozwdl jej odpoczaé przez co najmniej 12 godzin.
Wszystkie sktadniki osiagna idealng temperature (catkowicie schtodzone), co zapewni optymalne
ezultaty.
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