Gelato




BEZPECNOSTNI INSTRUKCE A\

1. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo osoby bez zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod fadnym dozorem nebo jsou
pouceno o bezpe¢ném pouzivani spotfebice a za pfedpokladu, Ze rizika byla zohlednéna.Détem by se
nemélo dovolit hrét si se spotfebicem. Cidténi a UdrZbu spotfebice by nemély provadét déti bez dozoru.
2. Tento spotfebic je ur¢en pouze pro domaci pouZiti.
3. Zaruka se nevztahuje na nasledujici pouZiti: v prostorach kuchynky pro zaméstnance obchodd,
kanceldfi a jinych profesionélnich prosttedi; na farméch, hosty v hotelich, motelech a jinych typech
ubytovani; v zafizenich typu nocleh se snidani; v restauracich a pro jiné podobné ucely véetné
maloobchodu.
4. Dojde-li k poskozeni kabelu nebo je-li vas spotfebic rozbity, musi jej vyménit vyrobce, jeho servisni
stedisko nebo podobny kvalifikovany odbornik, aby se predeslo nebezpeci.
5. Neblokujte vétraci otvory na krytu spotfebice.
6. Kurychleni procesu odmrazovéni nepouzivejte mechanicka zafizeni ani jiné prostredky, jako
doporucuje vyrobce.
7. V tomto spotfebici neskladujte vybusné latky, jako jsou aerosoly obsahujici hoflavé hnaci plyny.
8. Do pfihradek pro uchovavani potravin ve spotfebici neumistujte elektronicka zafizeni, pokud nejsou
doporucené vyrobcem.
9. Maximalni mnozstvi pfisad je 1 kg na vyrobni cyklus. .
10Vyrobnik zmrzliny nikdy neponofujte do vody.
11. Nepouzivejte spotiebic venku.
12. Tento spotfebi¢ patfi do klimatické tfidy ,N" a musi se pouzivat pii pokojové teploté mezi 16 °Ca 32 °C.
13. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi elektrické zasuvce odpovida napéti spotiebice uvedenému na typovém
Stitku.
14. Spotfebi¢ musi byt vzdy zapojen do uzemnéné zasuvky.
15. Nenechavejte kabel viset pfes okraj pultu.
16. Po kazdém pouziti a pred Cisténim spottebic odpojte ze sité. Pfi odpojovani spotfebice nikdy netahejte
za kabel.
17. Nikdy neumistujte spotfebic¢ ani kabel do kontaktu s horkym nebo vlhkym povrchem.
18. Spotiebic¢ nikdy nepouzivejte, pokud je poskozeny nebo spadl. Odneste jej do servisniho stfediska
autorizovaného vyrobcem ke kontrole.
19. Nikdy nenaklanéjte pf istroj na jednu stranu aniho nepreklapéjte, protoze by to mohlo poskodit chladici
jednotku. Pokud jste s nim manipulovali takymto splisobem, pred opétovnym pouZzitim nechte motor jeden
den odpocivat.
20. K pfepravé a premistovani zmrzlinovace pouzivejte pouze rukojeti na spodni strané spottebice
Varovani
pred Tento symbol znamena, Ze s timto produktem by se
nebezpecim nemélo zachazet jako s domécim odpadem. Je treba

pozéru! jej odevzdat na sbérné misto vhodné k recyklaci
R290 ' elektrickych a elektronickych zafizeni.



POPIS

Pied pouzitim spotiebice si pozorné prectéte bezpecnostni pokyny.
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OVLADACI PANEL

Gelato Expert ma manudlni a automaticky rezim, manuadlni rezim vdam umoznuje vétsi kontrolu, zatimco
automaticky rezim ma 3 predprogramované cykly pro riizné konzistence zmrzliny.

| CIFF

MANUALN MOD AUTOMATICKE CYKLY
20 az 60 minut podle ingredienci

-
Yy

Manuélni Méd
V tomto reZzimu jste to vy, kdo rozhoduje o tom, kdy zapnout a vypnout lopatku a mrazici jednotku.
Znamena to, Ze mUzete nastavit ¢as Slehdni, abyste dosahli pfesné pozadované konzistence.

;ﬂé} Mrazici jednotka: stisknutim ji zapnete a opétovnym stisknutim ji vypnete

U Lopatka: stisknutim ji zapnete a opétovnym stisknutim ji vypnete

Automatickeé cykly (20 az 60 minut podle pFisad)

Kazdé tlacitko se vztahuje na preddefinovany cyklus pro pfipravu zmrzliny urcité konzistence. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd, musi byt ingredience predem vychlazené v chladnicce na teplotu pfiblizné
10°C
Kontrolka zlstane svitit béhem celého pfipravného cyklu.
Kdyz je zmrzlina hotova, kontrolka pomalu blikd (cyklus uskladnéni).

Gelato: lehkd a vzdudna zmrzlina
@ Ice cream: tradi¢ni zmrzlina, smetanovy sorbet a mrazeny jogurt
B it e
7 Granita: ultra osvézujici typ sorbetu

Skladovani

Vase zmrzlina nebo sorbet zlistane pfi spravné teploté a udrzi si svoji konzistenci. Kdyz je vase zmrzlina
nebo sorbet hotovy, stroj se automaticky prepne do rezimu skladovani na 2 hodiny. Kdyz je vas spotfebic¢ v
rezimu skladovani, poznate to tak, Ze tlacitko bude pomalu blikat. Umozruje vam pfidavat pfisady
(Cokoladové lupinky, drcené susené ovoce atd.) tésné pred podavanim vasi zmrzliny. Pfidejte je asi 5 minut
pfed koncem a poté pokracujte ve zbyvajicim cyklu Slehdni, aby se zajistilo, Ze se pfisady promichaji.

Pauza
Lopatku mlzete kdykoli zastavit, abyste zkontrolovali konzistenci vasi zmrzliny nebo odebrat nékolik
nabéracek. Jednoduse stisknéte vybrany cyklus na 1 sekundu.

Kdyz je stroj v pauze, tlacitko rychle blikda
Chcete-li ukoncit pauzu a obnovit automaticky cyklus, jednoduse stisknéte tlacitko odpovidajici tomuto
cyklu alespon na 1 sekundu.

Zastaveni stroje
Stisknéte tlacitko zvoleného
cyklu (nebo ¥ /OFF na 1 sekundu).
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POUZIVANI STROJE

Pfed prvnim pouzitim stroje d(ikladné omyjte viechny odnimatelné ¢asti (viz Cisténi).
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Umistéte spotiebic na Odvinte napajeci kabel, Odstrante viko a Odstrante lopatku
stabilni pracovni zapojte jej do zasuvky a uvolnéte uzavér
desku pfipojte spotrebic k

elektrické siti
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i @

—
L ugmmm \.*’“ﬁmh Hﬂﬂmum

Zajistéte uzavérem Zapnéte mrazici Vyberte funkci, kterou Nalijte ingredience ( viz
jednotku 5 minut pred chcete. Svétlo se Zlata pravidla). Zaviete
pouzitim. rozsviti. viko.

Suroviny musite v chladnic¢ce pfedem ochladit na teplotu kolem 10 °C. Doporuc¢ujeme zapnout mrazici
jednotku 5 minut pred vloZenim ingredienci, aby se misa pfedchladila. Nikdy nepouzivejte stroj bez vika,
abyste predesli zbyte¢nému zvyseni teploty.

Jelikoz objem zmrzliny se mize v zavislosti na receptu dramaticky zvysit, misku na zmrzlinu
Gelato naplnte na zac¢atku jen do poloviny. JelikoZ sorbety az tak nezvétsi sviij objem, misa mtize
byt pro zacatek plna do dvou tretin.

A Nikdy nenaklanéjte ani neobracejte stroj, kdyz je v chodu.
PFi prvnim spusténi spotiebice si miiZzete vS§imnout mirného zapachu vychazejiciho z
motoru. Je to docela normalni a po nékolika pouzitich zmizi.



AUTOMATICKE CYKLY 26 &

P¥ epinani on/off
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Stisknéte tlacitko Lopatka a mrazici Tlacitko indikatoru Stop: podrzte zvolené
odpovidajici cyklu, jednotka uz bézi. zlistane zapnuto tla¢itko(nebo % symbol
ktery chcete pouzit. Nalijte zchlazené béhem celého 1 sekundu

Rozsviti se kontrolka. ingredience. automatického cyklu

(20-60 minut).
Béhem cykll se lopatka nebo mrazici jednotka prerusované zastavi. Je to bézné. Po zablikani tlacitka je
zmrzlina hotova.

Zména rezimu
Pokud jste zvolili nespravny rezim nebo cyklus, mGzete kdykoli zménit na poZzadovany rezim pouhym
stisknutim prislusného tlacitka.

Pauza

Lopatku muzete kdykoli zastavit, abyste zkontrolovali konzistenci své zmrzliny nebo naservirovali nékolik
kopecku. Chcete-li to provést, podrzte tlacitko zvoleného cyklu na 1 sekundu. Tlacitko za¢ne blikat rychleji.
Chcete-li ukoncit pauzu, jednoduse podrzte blikajici tlacitko na 1 sekundu. Bez vaseho zdsahu po dobu 4
minut se stroj sam vypne a svétla zhasnou.

Ukladani v automatickém rezimu

Kdyz se lopatka prestane otacet nebo po 60 minutach v pfipadé Gelato é azmrzliny ® (40 minut
pro granitu}7 , stroj pfejde do rezimu skladovani. Vybrané tlacitko cyklu bude pomalu blikat. Ukladaci
cyklus ma maximalni casovy limit 2 hodiny.
Bez jakéhokoli vaseho zdsahu béhem této doby se stroj sdm vypne na konci 2 hodin a viechny
kontrolky zhasnou.
Zastaveni stroje

Stisknéte tlacitko cyklu (nebo ¥ /OFF na 1 sekundu).

Nikdy nepfemistujte spotiebic, kdyz je v provozu.
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Stisknéte tlaCitko mrazici  Stisknéte tlacitko lopatky. Odstrante viko. Nalijte ~ Stop: stisknéte obé tlacitka

1:

jednot ’%‘ky. W Obé kontrolky budou  ingredience. Nechte (nebo podrzte & knoflik 1
Nechte 5 minut zchladit. svitit. Lopatka a mrazici ~ michat, dokud sekundu).
jednotka jsou nyni nedosahnete pozadované
zapnuty a spustény. konzistence.

Zmeéna rezimu

Pokud jste vybrali nespravny rezim nebo cyklus, mizete kdykoli zménit na poZzadovany rezim
pouhym stisknutim pfislusného tlacitka.

Pauza

® Béhem michani

® Chcete-li chod pfistroje prerusit, stisknéte tlacitko @J padla.

® Béhem skladovaciho cyklu
Lopatku mUzete kdykoli zastavit, abyste zkontrolovali konzistenci své zmrzliny nebo naservirovat nékolik
kopecku. Cheete-li to provést, podr@ tla¢itko zmrzliny na 1 sekundu. Tlacitko za¢ne rychle blikat.
Chcete-li ukoncit pauzu, jednoduse stisknéte tlacitkody zmrzliny na 1 sekundu.

e Kdyz je stroj v rezimu pauzy bez jakékoli vasi ¢innosti po dobu 4 minut, stroj se sdm vypne a svétla
zhasnou.

Skladovani v manualnim rezimu

Jakmile se lopatka prestane otacet, stroj prejde do rezimu skladovani. - Mrazici jednotka a tlacitka
lopatky zhasnou. - Tlac¢itko zmrzliny bude pomalu blikat.

Skladovaci cyklus ma maximalni ¢asovy limit 2 hodiny .

Aniz byste béhem této doby provedli jakoukoli akci, zafizeni se na konci 2 hodin samo vypne a
vSechny kontrolky zhasnou.

Stisknutim tlacitka zmrzlln)@ obnovite cyklus skladovani.

Zastaveni stroje
Stisknéte tlacitko 2 /OFF po dobu 1 sekundy).

Nikdy nepiemistujte stroj, kdyz je spustén



Pred ¢isténim spotfebic vZdy odpojte od elektrické sité.
Pred cisténim pockejte, dokud se pevna nddoba Uplné nerozmrazi.

-

Po rozmrazeni odstrante

V3echny odnimatelné &asti V pf ipadé potf eby . . Vnéjsi &asti otfete mékkym

. . N vy o veskerou zbylou smés a . . .

jsouvhodné domyckyna  vycistéte vnitfek lopatky v vihkym haditkema poté
o . , i ’ vycistéte ji vihkou b

nadobi. Doporucujeme myt kartackem na lahev. osuste.

houbou. Ujistéte se, ze v
misce nezUstala Zzadna
tekutina.

ru¢né horkou vodou a
mycim prostiedkem.

A Nikdy nepouzivejte drsnou houbu ani agresivni Cistici prostiedek.
Nikdy neponofujte stroj do vody.
P¥i ¢iSténi nikdy spotiebic nenaklanéjte ani jej neotacejte vzhGru nohama.

Poradenstvi
Po pouziti stroje odstrante tekutinu tak, ze ji nasaknete houbou nebo kuchynskou
papirovou utérkou.



RADY A TIPY

MISKY
e Doporucujeme vam pouzit odnimatelnou misu, protozZe se snéze isti.
e Pevna misa vam umoziuje zacit hned s druhou varkou.

ODSTRANOVANI TEPLA VEDENEHO MEZI DVOU MISKAMI

® Nalijte odmérku potravinaiského alkoholu (60 nebo vice, napfiklad brandy) do pevné misky.

e Abyste predesli oxidaci, po pouziti odstrante kapalinu pomoci papirové utérky nebo absorpéni houby.

e Odmérka védm umozni nalit pfesné to spravné mnozstvi. Pojme 35 ml, pfiblizné 5 polévkovych Izic.

o Abyste zkontrolovali, zda jste pfidali spravné mnozstvi potravinaiského alkoholu, vloZte vyjimatelnou
misku na misto a poté ji opét vyjméte. Cely vnéjsi povrch by mél byt vihky.

e Abyste predesli oxida¢nim skvrndm, ujistéte se, Ze jste po pouziti odstranili veSkerou tekutinu houbou
nebo kouskem kuchyriského papiru.

KAPACITA

e VVase zmrzlina zdvojnésobi svij objem béhem procesu michani, takze miska by na za¢atku nikdy neméla
byt naplnéna vice nez do poloviny (tj. 1 litr smési).

e Pro dosazeni co nejlepsiho vysledku doporucujeme zpracovat 0,6 az 0,9 litru smési.

o Jelikoz objem sorbetll az tak nezvétsuje, miska miize byt na zac¢atku plné do dvou tretin (tj. 1,3 1), i kdyz
doporucujeme dodrzet 0,8 az 1 litr smési.

PRIPRAVA

® Suroviny musite pfedem ochladit na teplotu kolem 10 °C.

e Pokud potrebujete uvafit zdklad zmrzliny (napf. pudinkovy zaklad pro vanilkovou zmrzlinu),
doporucujeme vam ji pfipravit den pfedem nebo ji alespon na 4 hodiny zchladit v chladnicce.

® Pokud nemate Cas na vychlazeni pfipravy, vyberte manualni rezim. .

e (Casy pfipravy se lisi v zavislosti na receptu, mnozstvi a teploté ingredienci a pokojové teploté. Cim
chladnéjsi jsou ingredience, tim dfive bude zmrzlina hotova. Pokud budete postupovat podle
nasich doporuceni, michani by mélo trvat 20 az 45 minut.

e Stoupani zmrzliny a sorbetl, které obsahuji alkohol (napf. rumova a rozinkovéa zmrzlina), trva
déle, protoze alkohol zpomaluje zmrazeni.

PRIDANI EXTRA PRISAD

® Chcete-li pfidat dalsi pfisady (¢okolddové lupinky, drcené susené ovoce atd.), je nejlepsi tak
udélat 5 minut pfed koncem slehani.

e Pokracujte ve zbyvajicim cyklu Slehani, abyste se ujistili, ze ingredience jsou spravné
promichané



RADY A TIPY

JAKY AUTOMATICKY CYKLUS PRO JAKY RECEPT?
Pomoci tfi automatickych cyklt Gelato Expert miZzete pfipravit viechny recepty Magimix.

° é Pravdépodobné se rozhodnete pro gelato cyklus, chcete-li lehké a vzdudné zmrzliny, které Ize
snadno podavat $pachtli nebo IZickou. Tento cyklus doporucujeme zejména pro vyrobu krémovych
zmrzlin, vanilkové zmrzliny, ¢okolddové zmrzliny a s jinymi pfichutémi (karamel, liskovy ofech atd.)

° @Zmrzlinovy cyklus je idealni pro vyrobu sorbetl, ovocnych zmrzlin a jogurtovych zmrzlin. S timto

vy

cyklem ziskate ,tuzsi” konzistenci.

° @Cyklus granita

je specialné urcen pro nespocet ovocnych granit a ochucenych napoja, které Ize pfipravit pomoci
poskytnutych receptt granita. VSechny tyto recepty jsou zaloZzeny vylu¢né na vodé, ovoci a ovocnych
sirupech, bez mléka, masla nebo smetany. PouZzijte jeden dil sirupu na 3 dily vody.

U vétsiny receptll si proto muizete vybrat mezi cyklem italské zmrzliny a domaci zmrzliny v zavislosti na
tom, zda uprednostnujete lehkou a vzdusnou konzistenci nebo pevnéjsi texturu. Hedvabnost vasi
zmrzliny zavisi také na obsahu tuku ve vasich ingrediencich ( mléko, smetana) a poctu vajec, které
pouzijete (viz Zlatd pravidla).

KONZISTENTNOST
eKomer¢ni zmrzliny maji jemnou a krémovou konzistenci. Pokud upf ednostriujete tuzsi texturu,
doporucujeme ingredience pf edchladit v chladni¢ce na 2 hodiny.

SKLADOVANI.

® Vsechny své zmrzliny a sorbety mdzete zmrazit. - Sorbety byste méli snist do 1 tydne, ale zmrzlina
vyrobena z uvarenych surovin (pudinkovy zéklad) vydrzi v mraznicce 2 tydny.

® Pro usnadnéni zmrazeni vasi zmrzliny nebo sorbetu doporuc¢ujeme rozdélit je mezi nékolik malych
nadob (napf. 1,5 litru ve tfech nddobéch o objemu 0,5 litru.

® Domaci zmrzliny a mrazené jogurty neobsahuji Zddné chemikalie ani konzervacni latky, takze po
nékolika dnech v mrazdku mohou ztvrdnout. Pro dosazeni idedIni konzistence k nabiradni jednoduse
vyjméte nadobu z mrazni¢ky 10-20 minut pfed poddvanim a nechte viko nasazené.

* Nikdy nedavejte rozmrazenou nebo polorozmrazenou zmrzlinu zpét do mraznicky.
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ZLATA PRAVIDLA

INGREDIENCE

Nyni, kdyz mate svého vlastniho Gelato Expert-a, mizete si pfipravit jakoukoli zmrzlinu, sorbet nebo
granitu podle vasich ingredienci.

® Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mél byt vzdy dobie vyvazeny
Dobra kvalita zmrzliny zavisi na tom, zda mate sprdvné ingredience ve spravném poméru: tekuté
(mléko, smetana, voda atd.), suché ingredience (cukr, susené mléko atd.) a tuk (mléko, maslo,
smetana)”. Vsechny receptury Magimix byly navrzeny tak, aby bylo dosaZzeno dokonalé rovnovahy mezi
vsemi ingrediencemi.” Pokud jste se napfiklad rozhodli nahradit pInotu¢né mléko nizkotu¢nym
mlékem, upravili byste konzistenci zmrzliny.” Ingredience v receptu musi byt peclivé vyvazené, pokud
chcete, aby méla pozadovanou konzistenci.

® Pravidlo 2: Role pf¥isad

C Miéko

N K dosazeni krémovéjsiho kone¢ného vysledku pouzijte plnotu¢né mléko. Pfidanim
suseného mléka se zvysi podil susiny, diky ¢emuz bude vase zmrzlina jesté krémovéjsi.
Poridte si plnotu¢nou smetanu s obsahem tuku nejméné 30%. Typ smetany, kterou
pouzijete, uréi bohatost, chut a krémovitost konzistence. Cim vy33i je obsah tuku, tim
hedvabnéjsi a chutnéjsi bude vase zmrzlina. Cim vice mléka mate ve zmrzling, tim
bude krémovéjsi. Cim vice vody méte ve zmrzliné tim bude kfupavéjsi.

N

Cukr
Cukr dodava chut a konzistenci. Cim vice jej pfidate, tim jemné;jsi bude zmrzlina.

Kdyz pfipravujete sorbety, mnozstvi cukru, které potrebujete, bude zaviset na
zralosti vaseho ovoce, proto jej nejprve ochutnejte. Pokud je pfilis kyselé,
pouZzijte vice cukru. Pokud je velmi zralé, pouzijte méné cukru.S vysokym
obsahem cukru, tuku nebo alkoholu bude zmrazeni trvat déle.

¢ Pravidlo 3: Budte pf esni
Vyroba zmrzliny je pfedevsim o preciznosti.

® Teplomér je uzitecny pro sledovani pfiprav na bazi vajec. Pfi teploté vyssi nez
85 °C se vejce srazi. Kuchyiiské vahy jsou nezbytnou soucésti vybaveni,
protoZe pokud chcete kvalitni zmrzlinu, musite si vSechny ingredience peclivé
zvazit (viz také Pravidlo 1).
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ZLATA PRAVIDLA

e Pravidlo 4: Nechte ingredience odpocivat
Chcete-li dosdhnout nejlepsich vysledkd, nechte zaklad zmrzliny odpocivat, zejména v pfipadé
zmrzliny na bazi pudinku.

® Pokud je to mozné, nechte odpocivat alespon 12 hodin.

® Vsechny ingredience budou mit idealni teplotu (pokud budou vychlazené), coz zaruci optimalni vysledky.

e Pravidlo 5: Maximalizujte nizké teploty
Pokud mrazici jednotku zapnete 5 minut pred pfidanim ingredienci, ¢asy slehani se zkrati.

® Pokud zmrzlinu skladujete, je dulezité ochladit skladovaci nadobu.




