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BEZPEČNOSTNÍ INSTRUKCE 

.
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Varování 
př ed 

nebezpečím
 

požáru!
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POPIS

Před použitím spotřebiče si pozorně přečtěte bezpečnostní pokyny.

Víko

Uzávěr

Odnímatelná  
lopatka

2 Litrová  
odnímatelná 

miska

Odměrka
 = 35ml

Pevná lopatka

2 Litrová 

pevná miska 

Ovládací panel

Rukojeti pod 
strojem

Zadní strana spotř ebiče 

Př ívod proudu

Stěrka

. 
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MANUÁLNÍ MÓD AUTOMATICKÉ CYKLY
20 až 60 minut podle ingrediencí

OVLÁDACÍ PANEL

Gelato Expert má manuální a automatický režim, manuální režim vám umožňuje větší kontrolu, zatímco 
automatický režim má 3 předprogramované cykly pro různé konzistence zmrzliny.

.



.

Gelato: lehká a vzdušná zmrzlina

Ice cream: tradiční zmrzlina, smetanový sorbet a mražený jogurt 

Granita: ultra osvěžující typ sorbetu

.









.














Zastavení stroje
Stiskněte tlačítko zvoleného 
cyklu                  (nebo .
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POUŽÍVÁNÍ STROJE

.



.

.




.





.



.


.


.



.

.

.



.

Suroviny musíte v chladničce předem ochladit na teplotu kolem 10 °C. Doporučujeme zapnout mrazící 
jednotku 5 minut před vložením ingrediencí, aby se mísa předchladila. Nikdy nepoužívejte stroj bez víka, 
abyste předešli zbytečnému zvýšení teploty.
Jelikož objem zmrzliny se může v závislosti na receptu dramaticky zvýšit, misku na zmrzlinu 
Gelato naplňte na začátku jen do poloviny. Jelikož sorbety až tak nezvětší svůj objem, mísa může 
být pro začátek plná do dvou třetin.

 Nikdy nenaklánějte ani neobracejte stroj, když je v chodu.
   Při prvním spuštění spotřebiče si můžete všimnout mírného zápachu vycházejícího z    

motoru. Je to docela normální a po několika použitích zmizí.
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AUTOMATICKÉ CYKLY

.




.




.





Stop: podržte zvolené 
tlačítko(nebo  symbol
.

Přepínání on/off

Během cyklů se lopatka nebo mrazící jednotka přerušovaně zastaví. Je to běžné. Po zablikání tlačítka je 
zmrzlina hotová.

Změna režimu
Pokud jste zvolili nesprávný režim nebo cyklus, můžete kdykoli změnit na požadovaný režim pouhým 
stisknutím příslušného tlačítka.

Pauza
Lopatku můžete kdykoli zastavit, abyste zkontrolovali konzistenci své zmrzliny nebo naservírovali několik 
kopečků. Chcete-li to provést, podržte tlačítko zvoleného cyklu na 1 sekundu. Tlačítko začne blikat rychleji. 
Chcete-li ukončit pauzu, jednoduše podržte blikající tlačítko na 1 sekundu. Bez vašeho zásahu po dobu 4 
minut se stroj sám vypne a světla zhasnou.

Ukládání v automatickém režimu

Když se lopatka přestane otáčet nebo po 60 minutách v případě Gelato               a zmrzliny                  (40 minut 
pro granitu)    , stroj přejde do režimu skladování. Vybrané tlačítko cyklu bude pomalu blikat. Ukládací 
cyklus má maximální časový limit 2 hodiny.
Bez jakéhokoli vašeho zásahu během této doby se stroj sám vypne na konci 2 hodin a všechny 
kontrolky zhasnou.
Zastavení stroje
         Stiskněte tlačítko cyklu (nebo .

Nikdy nepřemisťujte spotřebič, když je v provozu.



MANUÁLNÍ MÓD 
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Odstraňte víko. Nalijte 
ingredience. Nechte 
míchat, dokud 
nedosáhnete požadované 
konzistence.

Stop: stiskněte obě tlačítka 
(nebo podržte       knoflík 1 

sekundu). 

Přepínání on/off

Stiskněte tlačítko mrazící 
jednot       ky.
Nechte 5 minut zchladit. 

Změna režimu
Pokud jste vybrali nesprávný režim nebo cyklus, můžete kdykoli změnit na požadovaný režim 
pouhým stisknutím příslušného tlačítka.

Pauza
• Během míchání
• Chcete-li chod přístroje přerušit, stiskněte tlačítko                    pádla. 
.








.






všechny kontrolky zhasnou. 
Stisknutím tlačítka zmrzliny      

Zastavení stroje
.Stiskněte tlačítko       /OFF po dobu

Nikdy nepřemisťujte stroj, když je spuštěn                 .     



Nikdy nepoužívejte drsnou houbu ani agresivní čistící prostředek. 
Nikdy neponořujte stroj do vody.
Při čištění nikdy spotřebič nenaklánějte ani jej neotáčejte vzhůru nohama.

.



ČIŠTĚNÍ

Všechny odnímatelné části 
jsou vhodné do myčky na 
nádobí. Doporučujeme mýt 
ručně horkou vodou a 
mycím prostředkem.

. 




Po rozmrazení odstraňte 
veškerou zbylou směs a 
vyčistěte ji vlhkou 
houbou. Ujistěte se, že v 
misce nezůstala žádná 
tekutina.

.



.
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RADY A TIPY

MISKY
.





.














KAPACITA 
.










PŘÍPRAVA 
.














.
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U většiny receptů si proto můžete vybrat mezi cyklem italské zmrzliny a domácí zmrzliny v závislosti na 
tom, zda upřednostňujete lehkou a vzdušnou konzistenci nebo pevnější texturu. Hedvábnost vaší 
zmrzliny závisí také na obsahu tuku ve vašich ingrediencích ( mléko, smetana) a počtu vajec, které 
použijete (viz Zlatá pravidla).

KONZISTENTNOST 

•  Komerční zmrzliny mají jemnou a krémovou konzistenci. Pokud upř ednostňujete tužší texturu, 
doporučujeme ingredience př edchladit v chladničce na 2 hodiny.

SKLADOVÁNÍ.
•  Všechny své zmrzliny a sorbety můžete zmrazit. • Sorbety byste měli sníst do 1 týdne, ale zmrzlina 

vyrobená z uvařených surovin (pudinkový základ) vydrží v mrazničce 2 týdny.
•  Pro usnadnění zmrazení vaší zmrzliny nebo sorbetu doporučujeme rozdělit je mezi několik malých 

nádob (např. 1,5 litru ve třech nádobách o objemu 0,5 litru.
•  Domácí zmrzliny a mražené jogurty neobsahují žádné chemikálie ani konzervační látky, takže po 

několika dnech v mrazáku mohou ztvrdnout. Pro dosažení ideální konzistence k nabírání jednoduše 
vyjměte nádobu z mrazničky 10-20 minut před podáváním a nechte víko nasazené.

• Nikdy nedávejte rozmraženou nebo polorozmraženou zmrzlinu zpět do mrazničky. 

RADY A TIPY
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ZLATÁ PRAVIDLA

.



•  Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by měl být vždy dobře vyvážený
Dobrá kvalita zmrzliny závisí na tom, zda máte správné ingredience ve správném poměru: tekuté 
(mléko, smetana, voda atd.), suché ingredience (cukr, sušené mléko atd.) a tuk (mléko, máslo, 
smetana)“. Všechny receptury Magimix byly navrženy tak, aby bylo dosaženo dokonalé rovnováhy mezi 
všemi ingrediencemi.“ Pokud jste se například rozhodli nahradit plnotučné mléko nízkotučným 
mlékem, upravili byste konzistenci zmrzliny.“ Ingredience v receptu musí být pečlivě vyvážené, pokud 
chcete, aby měla požadovanou konzistenci.

• Pravidlo 2: Role př ísad 

.








.


.
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ZLATÁ PRAVIDLA

.

















Pravidlo 5: Maximalizujte nízké teploty


