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BEZPECNOSTNE INSTRUKCIE A\

1. Tento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo osoby bez skisenosti a znalosti, ak st pod riadnym dozorom alebo su
poucené o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a za predpokladu, Ze riziké boli zohladnené. Detom by sa
nemalo dovolit hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie a idrzbu spotrebica by nemali vykonavat deti bez dozoru.
2. Tento spotrebic je urceny len na domace pouZzitie.

3. Zdruka sa nevztahuje na nasledujlce pouZitia: v priestoroch kuchynky pre zamestnancov obchodov,
kancelarii a inych profesionalnych prostredi; na farméch, hostami v hoteloch, moteloch a inych typoch
ubytovania; v zariadeniach typu noclah s rafajkami; v restauraciach a na iné podobné tcely vratane
maloobchodu.

4. Ak dojde k poskodeniu kabla alebo ak je vas spotrebic rozbity, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisné
stredisko alebo podobny kvalifikovany odbornik, aby sa predislo nebezpecenstvu.

5. Neblokujte vetracie otvory na kryte spotrebica.

6. Na urychlenie procesu odmrazovania nepouzivajte mechanické zariadenia ani iné prostriedky, ako
odporuca vyrobca.

7. V tomto spotrebici neskladujte vybusné latky, ako su aerosoély obsahujuce horfavé hnacie plyny.

8. Do priehradok na uchovavanie potravin v spotrebici neumiestrujte elektronické zariadenia, pokial nie su
odpordcaného vyrobcom.

9. Maximalne mnozstvo prisad je 1 kg na vyrobny cyklus.

10. Vyrobnik zmrzliny nikdy neponarajte do vody.

11. Nepouzivajte spotrebic vonku.

12. Tento spotrebi¢ patri do klimatickej triedy ,N” a musi sa pouzivat pri izbovej teplote medzi 16 °Ca 32 °C.
13. Uistite sa, ze napatie vo vasej elektrickej zasuvke zodpoveda napatiu spotrebica uvedenému na typovom
Stitku.

14. Spotrebi¢ musi byt vzdy zapojeny do uzemnenej zasuvky.

15. Nenechavajte kabel visiet cez okraj pultu.

16. Po kazdom pouziti a pred Cistenim spotrebic odpojte zo siete. Pri odpajani spotrebica nikdy netahajte za
kabel.

17. Nikdy neumiestriujte spotrebic ani kdbel do kontaktu s hordcim alebo vihkym povrchom.

18. Spotrebic nikdy nepouzivajte, ak je poskodeny alebo spadol. Odneste ho do servisného strediska
autorizovaného vyrobcom na kontrolu.

19. Nikdy nenaklanajte pristroj na jednu stranu ani ho nepreklapajte, pretoze by to mohlo poskodit chladiacu

jednotku. Ak ste s nim manipulovali takymto sp6sobom, pred opatovnym pouzitim nechajte motor jeden
den odpocivat.

20. Na prepravu a premiestiiovanie zmrzlinovaca pouzivajte iba rukovate na spodnej strane spotrebica

Varovanie
pred Tento symbol znameng, ze s tymto vyrobkom by sa nemalo
nebezpecen zaobchddzat ako s domdcim odpadom. Je potrebné ho
stvom odovzdat na zberné miesto vhodné na recyklaciu elektrickych

R290 poziaru! a elektronickych zariadeni. 2



POPIS

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte bezpecnostné pokyny.
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3 = 35ml
2 Litrova Vas spotrebic je vybaveny 2 miskami (1 pevna misa
dni : r(?’va’\ a 1 vyberatelna misa) a 2 lopatkami (vreteno lopatky
© mmar;?srll: pevnej misy je uzsie).

Pevna misa umoznuje vyrobit dve davky za sebou.
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OVLADACI PANEL

Gelato Expert ma manualny a automaticky rezim, manudlny rezim vam umoznuje vacsiu kontrolu, zatial ¢o
automaticky rezim ma 3 predprogramované cykly pre r6zne konzistencie zmrzliny.
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MANUALNY MOD AUTOMATICKE CYKLY
20 az 60 minut podla ingrediencii

-
Yy

Manuialny Méd
V tomto reZime ste to vy, kto rozhoduje o tom, kedy zapnut a vypnut lopatku a mraziacu jednotku.
Znamena to, Ze mozZete nastavit ¢as $lahania, aby ste dosiahli presne pozadovanu konzistenciu.

»}K« Mraziaca jednotka: stlacenim ju zapnete a opatovnym stlacenim ju vypnete
@L/) Lopatka: stlacenim ju zapnete a opatovnym stlacenim ju vypnete

Automatické cykly (20 az 60 minut podla prisad)

Kazdé tlacidlo sa vztahuje na preddefinovany cyklus na pripravu zmrzliny urcitej konzistencie. Pre
dosiahnutie najlepsich vysledkov, musia byt ingrediencie vopred vychladené v chladnicke na teplotu
priblizne 10 °C.

Kontrolka zostane svietit pocas celého pripravného cyklu.

Ked je zmrzlina hotova, kontrolka pomaly blika (cyklus uskladnenia).

Gelato: lahka a vzdusna zmrzlina
@ Ice cream: tradi¢na zmrzlina, smotanovy sorbet a mrazeny jogurt
=7 Granita: ultra osviezujuci typ sorbetu

Skladovanie

Vasa zmrzlina alebo sorbet zostane pri spravnej teplote a udrzi si svoju konzistenciu. Ked'je vasa zmrzlina
alebo sorbet hotovy, stroj sa automaticky prepne do reZzimu skladovania na 2 hodiny. Ked'je vas spotrebi¢ v
rezime skladovania, spoznate to tak, Ze tlacidlo bude pomaly blikat. Umoznuje vam pridavat prisady
(Cokoladové lupienky, drvené susené ovocie atd.) tesne pred poddvanim vasej zmrzliny. Pridajte ich asi 5
minut pred koncom a potom pokracujte v zostavajucom cykle slahania, aby sa zabezpecilo, Ze sa prisady
premiesaju.

Pauza

Lopatku mozete kedykolvek zastavit, aby ste skontrolovali konzistenciu vasej zmrzliny alebo odobrat
niekolko naberaciek. Jednoducho stlacte vybrany cyklus na 1 sekundu.

Ked je stroj v pauze, tlac¢idlo rychlo blika.

Ak chcete ukoncit pauzu a obnovit automaticky cyklus, jednoducho stlacte tlacidlo zodpovedajlce tomuto
cyklu aspori na 1 sekundu.

Zastavenie stroja

Stlacte tlacidlo zvoleného cyklu
(alebo %% /OFF na 1 sekundu).



POUZIVANIE STROJA

Pred prvym pouzitim stroja dékladne umyte vietky odnimatelné ¢asti (pozri Cistenie).
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Umiestnite spotrebi¢ na  Odvirte napajaci kdbel, Odstranite veko a Odstrante lopatku
stabilnd pracovnu zapojte ho do zasuvky a uvolnite uzaver
dosku. pripojte spotrebic k

elektrickej sieti.
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Vytiahnite vyberatelnu Nalejte dévku alkoholu Vréatte odnimatelnu Vratte lopatku.
misku. (pozri str. 9) misku.
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Zaistite uzaverom. Zapnite mraziacu Vyberte funkciu, ktoru Nalejte ingrediencie
jednotku 5 minut pred chcete. Svetlo sa (pozri Zlaté pravidld) -
pouzitim. rozsvieti. Zatvorte veko.

Suroviny musite v chladnic¢ke vopred ochladit na teplotu okolo 10 °C. Odporu¢ame zapnut mraziacu
jednotku 5 minut pred vlozenim ingrediencii, aby sa misa predchladila.

Nikdy nepouzivajte stroj bez veka, aby ste predisli zbyto¢nému zvyseniu teploty.

KedZe objem zmrzliny sa moze v zavislosti od receptu dramaticky zvysit, misku na zmrzlinu Gelato

napliite na zaciatku len do polovice. KedZe sorbety az tak nezvacsia svoj objem, misa moze byt pre
zaciatok pIna do dvoch tretin.

A Nikdy nenaklanajte ani neobracajte stroj, ked'je v chode.
Pri prvom spusteni spotrebica si mézete vS§imnut mierny zapach vychadzajici z motora.
Je to celkom normalne a po niekolkych pouzitiach zmizne.



AUTOMATICKE CYKLY 26 &

Prepinanie on/off

Iiﬂl.El

Stlacte tlacidlo Lopatka a mraziaca Tlacidlo indikatora Stop: podrzte zvolené
zodpovedajuce cyklu, jednotka uz bezia. zostane zapnuté pocas  tlac¢idlo(alebo Fsymbol
ktory chcete pouzit. Nalejte schladené celého automatického 1 sekundu

Rozsvieti sa kontrolka. ingrediencie. cyklu (20-60 minat).

Pocas cyklov sa lopatka alebo mraziaca jednotka prerusovane zastavia. Je to bezné. Po zablikani tlacidla je
zmrzlina hotova.

Zmena rezimu
Ak ste zvolili nespravny rezim alebo cyklus, mozete kedykolvek zmenit na poZadovany rezim jednoduchym
stla¢enim prislusného tlacidla.

Pauza

Lopatku mozete kedykolvek zastavit, aby ste skontrolovali konzistenciu svojej zmrzliny alebo naservirovali
niekolko kopcekov. Ak to chcete urobit, podrzte tlacidlo zvoleného cyklu na 1 sekundu. Tlac¢idlo za¢ne blikat
rychlejsie. Ak chcete ukoncit pauzu, jednoducho podrzte blikajuce tlacidlo na 1 sekundu.

Bez vasho zésahu po dobu 4 minut sa stroj sam vypne a svetld zhasnu.

Ukladanie v automatickom rezime

Ked'sa lopatka prestane otacat alebo po 60 minutach v pripade Gelato é a zmrzliny o (40 minut
pre granltu@ stroj prejde do rezimu skladovania. Vybrané tlacidlo cyklu bude pomaly blikat.

Ukladaci cyklus ma maximalny ¢asovy limit 2 hodiny.

Bez akéhokolvek vasho zdsahu pocas tejto doby sa stroj sdm vypne na konci 2 hodin a vetky kontrolky
zhasnu.

Zastavenie stroja
Stlacte tlacidlo cyklu (alebo % /OFF na 1 sekundu).

Nikdy nepremiestiiujte spotrebic, ked'je v prevadzke.



MANUALNY MOD %

Prepinanie on/off
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Stlacte tlacidlo mraziacej ~ Stlacte tlacidlo lopatky Odstrénite veko. Nalejte Stop: stlacte obe tlacidla
jednot’%‘ky. . Obidve kontrolky ingrediencie. Nechajte  (alebo podrztes¥ gombik
Nechajte 5 minut schladit. budu svietit. Lopatka a miesat, kym nedosiahnete 1 sekundu).

mraziaca jednotka su pozadovanu konzistenciu.

1:

teraz zapnuté a spustené.
Zmena rezimu
Ak ste vybrali nespravny rezim alebo cyklus, mozete kedykolvek zmenit na pozadovany rezim
jednoduchym stla¢enim prislusného tlacidla.

Pauza

® Pocas miesania
Ak chcete chod pristroja prerusit, stlacte tlacidlo padla @J

® Pocas skladovacieho cyklu
Lopatku mozete kedykolvek zastavit, aby ste skontrolovali konzistenciu svojej zmrzliny alebo
naservirovat niekolko kopcekov. Ak t&2hcete urobit, podrzte tlacidlo zmrzliny na 1 sekundu. Tlacidlo
zacne rychlo blikat. Ak chcete ukoncit pauzu, jednodutho stlacte tlac¢idlo zmrzliny na 1 sekundu.

® Ked'je stroj v rezime pauzy bez akejkolvek vasej ¢innosti po dobu 4 minut, stroj sa sdm vypne a svetld
zhasnu

Skladovanie v manualnom rezime

Hned ako sa lopatka prestane otacat, stroj prejde do rezimu skladovania. « Mraziaca jednotka a tlacidla
lopatky zhasnu. - Tlacidlo zmrzliny bude pomaly blikat.

Skladovaci cyklus m& maximalny ¢asovy limit 2 hodiny.

Bez toho, aby ste pocas tejto doby vykonali akukolvek akciu, zariadenie sa na konci 2 hodin samo vypne a
vietky kontrolky zhasnu.

Stlac¢enim tlacidla zmrzllny@ obnovite cyklus skladovania.

Zastavenie stroja
Stlacte tlacidlo ¥ /OFF po dobu 1 sekundy).

Nikdy nepremiestiiujte stroj, ked'je spusteny.



CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebic¢ vzdy odpojte od elektrickej siete.
Pred ¢istenim pockajte, kym sa pevna nadoba Uplne nerozmrazi.
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Vsetky odnimatelné casti su V pripade potreby Pf) rozmrazent odstrante VonkajSie Casti utrite
. P o . vietku zvy$nui zmes a . -
vhodné do umyvacky riadu. vycistite vnutro lopatky PR makkou vihkou handrickou
-y P " vycistite ju vihkou .
Odporu¢ame umyvat ru¢ne kefkou na flasu. . . -~ . apotom osuste.
. Spongiou. Uistite sa, ze v
horucou vodou a

. - miske nezostala Ziadna
prostriedkom na umyvanie ;
. tekutina.
riadu.
A Nikdy nepouzivajte drsnd Spongiu ani agresivny cistiaci prostriedok.
Nikdy neponarajte stroj do vody.
Pri cisteni nikdy spotrebi¢ nenaklanajte ani ho neotacajte hore nohami.

Poradenstvo
Po pouZiti stroja odstrante tekutinu tak, ze ju nasiaknete $pongiou alebo kuchynskou
papierovou utierkou.



RADY A TIPY

MISKY
® Odporuc¢ame vam pouzit odnimatelnu misu, pretoze sa lahsie Cisti.
® Pevnd misa vam umoziuje zacat hned's druhou varkou.

ODSTRANOVANIE TEPLA VEDENEHO MEDZI DVOMA MISKAMI

® Nalejte odmerku potravinarskeho alkoholu (60 alebo viac, napriklad brandy) do pevnej misky.

® Aby ste predisli oxiddcii, po pouziti odstrante kvapalinu pomocou papierovej utierky alebo absorpéne;j
Spongie.

® Odmerka vam umozni naliat presne to spravne mnozstvo. Pojme 35 ml, priblizne 5 polievkovych lyZic.

® Aby ste skontrolovali, ¢i ste pridali sprdvne mnozstvo potravindrskeho alkoholu, vlozte vyberatelnu
misku na miesto a potom ju opat vyberte. Cely vonkajsi povrch by mal byt vihky.

® Aby ste predisli oxida¢nym Skvrndm, uistite sa, Ze ste po pouziti odstranili vetku tekutinu Spongiou
alebo kuskom kuchynského papiera.

KAPACITA

® Vasa zmrzlina zdvojnéasobi svoj objem pocas procesu miesania, takze miska by na zaciatku nikdy nemala
byt naplnena viac ako do polovice (tj 1 liter zmesi).

® Pre dosiahnutie ¢o najlepsieho vysledku odportic¢ame spracovat 0,6 az 0,9 litra zmesi.

® KedZe objem sorbetov az tak nezvacsuje, miska moze byt na zaciatku plna do dvoch tretin (t.j. 1,3 1), aj
ked odporucame dodrzat 0,8 az 1 liter zmesi.

PRIPRAVA

® Suroviny musite vopred ochladit na teplotu okolo 10 °C

e Ak potrebujete uvarit zéklad zmrzliny (napr. pudingovy zaklad pre vanilkovd zmrzlinu), odpori¢ame
vam ju pripravit den vopred alebo ju aspon na 4 hodiny schladit v chladnicke.

® Ak nemate ¢as na vychladenie pripravy, vyberte manualny rezim.

e Casy pripravy sa lisia v zavislosti od receptu, mnozstva a teploty ingrediencii a izbovej teploty. Cim
chladnejsie su ingrediencie, tym skér bude zmrzlina hotova. Ak budete postupovat podla nasich
odporucani, miesanie by malo trvat 20 az 45 minut.

® Stupanie zmrzliny a sorbetov, ktoré obsahuju alkohol (napr. rumova a hrozienkova zmrzlina), trva
dlhsie, pretoze alkohol spomaluje zmrazenie.

PRIDANIE EXTRA PRISAD

® Ak chcete pridat dalSie prisady (cokolddové lupienky, drvené susené ovocie atd’), je najlepsie tak
urobit 5 minut pred koncom slahania.

® Pokracujte v zostavajucom cykle $fahania, aby ste sa uistili, Ze ingrediencie su spravne
premiesané.



RADY A TIPY

AKY AUTOMATICKY CYKLUS PRE AKY RECEPT?
Pomocou troch automatickych cyklov vasho Gelato Expert mézete pripravit vietky recepty Magimix.

° é Pravdepodobne sa rozhodnete pre gelato cyklus, ak chcete lahké a vzdudné zmrzliny, ktoré sa daju
lahko podavat Spachtlou alebo lyzi¢kou. Tento cyklus odpordc¢ame najma na vyrobu krémovych zmrzlin,
vanilkovej zmrzliny, cokoladovej zmrzliny a s inymi prichutami (karamel, lieskovy orech atd)

° @Zmrzlinovy cyklus je idealny na vyrobu sorbetov, ovocnych zmrzlin a jogurtovych zmrzlin. S tymto
cyklom ziskate ,tuhsiu” konzistenciu.

° @Cyklus granita je Specidlne urceny pre nespocetné mnozstvo ovocnych granit a ochutenych napojov,
ktoré je mozné pripravit pomocou poskytnutych receptov granita. Vietky tieto recepty su zalozené vylu¢ne
na vode, ovoci a ovocnych sirupoch, bez mlieka, masla alebo smotany. PouZite 1 diel sirupu na 3 diely vody.

Pri vacsine receptov si preto mozete vybrat medzi cyklom talianskej zmrzliny a domacej zmrzliny v
zavislosti od toho, ¢i uprednostriujete lahki a vzdusnud konzistenciu alebo pevnejsiu textdru. Hodvabnost
vasej zmrzliny zavisi aj od obsahu tuku vo vasich ingredienciach ( mlieko, smotana) a pocet vajec, ktoré
pouzijete (pozri Zlaté pravidla).

KONZISTENTNOST

e Komerc¢né zmrzliny maju jemnu a krémovu konzistenciu. Ak uprednostnujete tuhsiu texturu,
odporucame ingrediencie predchladit v chladnicke na 2 hodiny.

SKLADOVANIE

® Vsetky svoje zmrzliny a sorbety mdzete zmrazit. - Sorbety by ste mali zjest do 1 tyzdna, ale zmrzlina
vyrobena z uvarenych surovin (pudingovy zaklad) vydrzi v mraznicke 2 tyzdne.

® Na ulah&enie zmrazenia vadej zmrzliny alebo sorbetu odportc¢ame rozdelit ich medzi niekolko malych
nadob (napr. 1,5 litrov v troch nddobach s objemom 0,5 litrov.

® Domace zmrzliny a mrazené jogurty neobsahuju Ziadne chemikalie ani konzervacné latky, takze po
niekolkych dnoch v mrazni¢ke mézu stvrdnut. Na dosiahnutie idedlnej konzistencie na naberanie
jednoducho vyberte nddobu z mrazni¢ky 10-20 minut pred poddvanim a nechajte veko nasadené.

* Nikdy nedavajte rozmrazenu alebo polorozmrazent zmrzlinu spat do mraznicky.
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ZLATE PRAVIDLA

INGREDIENCIE
Teraz, ked méte svojho vlastného Gelato Expert-a, mozete si pripravit akukolvek zmrzlinu, sorbet
alebo granitu podla vasich ingrediencii.

® Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mal byt vzdy dobre vyvazeny
Dobra kvalita zmrzliny zavisi od toho, ¢i méte spravne ingrediencie v spravnom pomere: tekuté (mlieko,
smotana, voda atd’), suché ingrediencie (cukor, susené mlieko atd.) a tuk (mlieko, maslo, smotana)”.
Vsetky receptiry Magimix boli navrhnuté tak, aby sa dosiahla dokonald rovnovaha medzi vietkymi
ingredienciami.” Ak ste sa napriklad rozhodli nahradit plnotu¢né mlieko nizkotu¢nym mliekom, upravili
by ste konzistenciu zmrzliny.” Ingrediencie v recepte musia byt starostlivo vyvazené, ak chcete, aby
mala vasa zmrzlina pozadovanu konzistenciu.

* Pravidlo 2: Uloha prisad

. Mlieko
h\ X Na dosiahnutie krémovejsieho kone¢ného vysledku pouzite plnotu¢né mlieko.

W Pridanim suseného mlieka sa zvysi podiel susiny, vdaka comu bude vasa zmrzlina este
krémovejsia.
Kupte si plnotu¢nd smotanu s obsahom tuku najmenej 30 %. Typ smotany, ktoru
pouzijete, uréi bohatost, chut a krémovitost konzistencie. Cim vy3i je obsah tuku, tym
hodvabnejsia a chutnejsia bude vasa zmrzlina.
Cim viac mlieka mate v zmrzline, tym bude krémovejsia. Cim viac vody mate v zmrzline,

'\__#J tym bude chrumkavejsia.

Cukor
Cukor dodéva chut a konzistenciu. Cim viac ho pridate, tym jemnejsia bude zmrzlina.

Ked pripravujete sorbety, mnozstvo cukru, ktoré potrebujete, bude zavisiet
od zrelosti vasho ovocia, preto ho najskér ochutnajte. Ak je prilis kyslé,
pouzite viac cukru. Ak je velmi zrelé, pouzite menej cukru.

S vysokym obsahom cukru, tuku alebo alkoholu bude zmrazenie trvat
dihsie.

® Pravidlo 3: Budte presni
Vyroba zmrzliny je predovsetkym o preciznosti.

® Teplomer je uZitocny na sledovanie priprav na baze vajec. Pri teplote vyssej ako 85 °C sa vajcia
zrazia. Kuchynské vahy su nevyhnutnou stcastou vybavenia, pretoze ak chcete kvalitnd zmrzlinu,
musite si vetky ingrediencie dokladne odvazit (pozri tiez Pravidlo 1).

11



ZLATE PRAVIDLA

® Pravidlo 4: Nechajte ingrediencie odpocivat
Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky, nechajte zéklad zmrzliny odpocivat, najma v pripade zmrzliny
na baze pudingu.

® Ak je to mozné, nechajte odpocivat aspon 12 hodin.

® Vsetky ingrediencie budd mat idedlnu teplotu (ak budu vychladené), ¢o zaruci optimalne vysledky.

® Pravidlo 5: Maximalizujte nizke teploty
Ak mraziacu jednotku zapnete 5 minut pred pridanim ingrediencii, ¢asy Slahania sa skratia.

® Ak zmrzlinu skladujete, je dolezité ochladit skladovaciu nddobu.




