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BEZPEČNOSTNÉ INŠTRUKCIE 
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Varovanie 
pred 

nebezpečen
stvom 

požiaru!
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POPIS

Pred použitím spotrebiča si pozorne prečítajte bezpečnostné pokyny.

Veko

Uzáver

Odnímateľná  
lopatka

2 Litrová  
odnímateľná 

miska

Odmerka
 = 35ml

Pevná lopatka

2 Litrová 

pevná miska 

Ovládací panel

Rukoväte pod 
strojom

Zadná strana spotrebiča 

Prívod prúdu

Stierka

.
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MANUÁLNY MÓD AUTOMATICKÉ CYKLY
20 až 60 minút podľa ingrediencií

OVLÁDACÍ PANEL

Gelato Expert má manuálny a automatický režim, manuálny režim vám umožňuje väčšiu kontrolu, zatiaľ čo 
automatický režim má 3 predprogramované cykly pre rôzne konzistencie zmrzliny.

.



.

Gelato: ľahká a vzdušná zmrzlina

Ice cream: tradičná zmrzlina, smotanový sorbet a mrazený jogurt 

Granita: ultra osviežujúci typ sorbetu

.








.














Zastavenie stroja
Stlačte tlačidlo zvoleného cyklu

          (alebo .
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POUŽÍVANIE STROJA

.



.


.

.




.


.



.


.


.



.

.

.



.

Suroviny musíte v chladničke vopred ochladiť na teplotu okolo 10 °C. Odporúčame zapnúť mraziacu 
jednotku 5 minút pred vložením ingrediencií, aby sa misa predchladila.
Nikdy nepoužívajte stroj bez veka, aby ste predišli zbytočnému zvýšeniu teploty.
Keďže objem zmrzliny sa môže v závislosti od receptu dramaticky zvýšiť, misku na zmrzlinu Gelato 
naplňte na začiatku len do polovice. Keďže sorbety až tak nezväčšia svoj objem, misa môže byť pre 
začiatok plná do dvoch tretín.

  Nikdy nenakláňajte ani neobracajte stroj, keď je v chode. 
             Pri prvom spustení spotrebiča si môžete všimnúť mierny zápach vychádzajúci z motora. 

  Je to celkom normálne a po niekoľkých použitiach zmizne.
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AUTOMATICKÉ CYKLY

.




.




.




Stop: podržte zvolené 
tlačidlo(alebo symbol
.

Prepínanie on/off

Počas cyklov sa lopatka alebo mraziaca jednotka prerušovane zastavia. Je to bežné. Po zablikaní tlačidla je 
zmrzlina hotová.

Zmena režimu
Ak ste zvolili nesprávny režim alebo cyklus, môžete kedykoľvek zmeniť na požadovaný režim jednoduchým 
stlačením príslušného tlačidla.

Pauza
Lopatku môžete kedykoľvek zastaviť, aby ste skontrolovali konzistenciu svojej zmrzliny alebo naservírovali 
niekoľko kopčekov. Ak to chcete urobiť, podržte tlačidlo zvoleného cyklu na 1 sekundu. Tlačidlo začne blikať 
rýchlejšie. Ak chcete ukončiť pauzu, jednoducho podržte blikajúce tlačidlo na 1 sekundu.

Bez vášho zásahu po dobu 4 minút sa stroj sám vypne a svetlá zhasnú.

Ukladanie v automatickom režime

Keď sa lopatka prestane otáčať alebo po 60 minútach v prípade Gelato                 a zmrzliny          (40 minút 
pre granitu)    , stroj prejde do režimu skladovania. Vybrané tlačidlo cyklu bude pomaly blikať.
Ukladací cyklus má maximálny časový limit 2 hodiny.
Bez akéhokoľvek vášho zásahu počas tejto doby sa stroj sám vypne na konci 2 hodín a všetky kontrolky 
zhasnú. 
Zastavenie stroja
            Stlačte tlačidlo cyklu (alebo .

Nikdy nepremiestňujte spotrebič, keď je v prevádzke.



MANUÁLNY MÓD 
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Odstráňte veko. Nalejte 
ingrediencie. Nechajte 
miešať, kým nedosiahnete 
požadovanú konzistenciu.

Stop: stlačte obe tlačidlá 
(alebo podržte            gombík 

.

Prepínanie on/off

Stlačte tlačidlo mraziacej 
jednot      ky. 
Nechajte 5 minút schladiť .

Zmena režimu
Ak ste vybrali nesprávny režim alebo cyklus, môžete kedykoľvek zmeniť na požadovaný režim 
jednoduchým stlačením príslušného tlačidla.

Pauza
• Počas miešania

Ak chcete chod prístroja prerušiť, stlačte tlačidlo pádla .
.








.







Zastavenie stroja
Stlačte tlačidlo .

Nikdy nepremiestňujte stroj, keď je spustený.



Nikdy nepoužívajte drsnú špongiu ani agresívny čistiaci prostriedok. 
Nikdy neponárajte stroj do vody.
Pri čistení nikdy spotrebič nenakláňajte ani ho neotáčajte hore nohami.

.



ČISTENIE

Všetky odnímateľné časti sú 
vhodné do umývačky riadu. 
Odporúčame umývať ručne 
horúcou vodou a 
prostriedkom na umývanie 
riadu. 

.




Po rozmrazení odstráňte 
všetku zvyšnú zmes a 
vyčistite ju vlhkou 
špongiou. Uistite sa, že v 
miske nezostala žiadna 
tekutina.

.



.
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RADY A TIPY

MISKY
.


ODSTRAŇOVANIE TEPLA VEDENÉHO MEDZI DVOMA MISKAMI
.










KAPACITA 
.







PRÍPRAVA 
.














PRIDANIE EXTRA PRÍSAD
.
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Pri väčšine receptov si preto môžete vybrať medzi cyklom talianskej zmrzliny a domácej zmrzliny v 
závislosti od toho, či uprednostňujete ľahkú a vzdušnú konzistenciu alebo pevnejšiu textúru. Hodvábnosť 
vašej zmrzliny závisí aj od obsahu tuku vo vašich ingredienciách ( mlieko, smotana) a počet vajec, ktoré 
použijete (pozri Zlaté pravidlá).

KONZISTENTNOSŤ 

.


SKLADOVANIE
•  Všetky svoje zmrzliny a sorbety môžete zmraziť. • Sorbety by ste mali zjesť do 1 týždňa, ale zmrzlina

vyrobená z uvarených surovín (pudingový základ) vydrží v mrazničke 2 týždne.
•  Na uľahčenie zmrazenia vašej zmrzliny alebo sorbetu odporúčame rozdeliť ich medzi niekoľko malých

nádob (napr. 1,5 litrov v troch nádobách s objemom 0,5 litrov.
•  Domáce zmrzliny a mrazené jogurty neobsahujú žiadne chemikálie ani konzervačné látky, takže po

niekoľkých dňoch v mrazničke môžu stvrdnúť. Na dosiahnutie ideálnej konzistencie na naberanie
jednoducho vyberte nádobu z mrazničky 10-20 minút pred podávaním a nechajte veko nasadené.

• Nikdy nedávajte rozmrazenú alebo polorozmrazenú zmrzlinu späť do mrazničky.

RADY A TIPY
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ZLATÉ PRAVIDLÁ

.



•  Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mal byť vždy dobre vyvážený
Dobrá kvalita zmrzliny závisí od toho, či máte správne ingrediencie v správnom pomere: tekuté (mlieko, 
smotana, voda atď.), suché ingrediencie (cukor, sušené mlieko atď.) a tuk (mlieko, maslo, smotana)“. 
Všetky receptúry Magimix boli navrhnuté tak, aby sa dosiahla dokonalá rovnováha medzi všetkými 
ingredienciami.“ Ak ste sa napríklad rozhodli nahradiť plnotučné mlieko nízkotučným mliekom, upravili 
by ste konzistenciu zmrzliny.“ Ingrediencie v recepte musia byť starostlivo vyvážené, ak chcete, aby 
mala vaša zmrzlina požadovanú konzistenciu.

• Pravidlo 2: Úloha prísad 

.









.


Keď pripravujete sorbety, množstvo cukru, ktoré potrebujete, bude závisieť 
od zrelosti vášho ovocia, preto ho najskôr ochutnajte. Ak je príliš kyslé, 
použite viac cukru. Ak je veľmi zrelé, použite menej cukru. 
S vysokým obsahom cukru, tuku alebo alkoholu bude zmrazenie trvať 
dlhšie.

.
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ZLATÉ PRAVIDLÁ

.













