Instrukcja obstugi

MAQIMix




Kiedykolwiek uzywasz urzgdzenia elektrycznego, musisz przestrzegac
nastepujgcych podstawowych $rodkéw bezpieczenstwa.:

01. Przeczytaj caty podrecznik przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia. Aby unikng¢ porazenia
prgdem, nigdy nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani w innej cieczy.
02. Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych zdolnosciach

umystowych, fizycznych lub ruchowych, a takze przez osoby bez doswiadczenia, tylko jesli
zostato im wyjasnione, jak bezpiecznie i prawidtowo je obstugiwac, oraz jesli sg Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen/ryzyka. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzadzeniem. To
urzadzenie nie powinno by¢ obstugiwane przez dzieci. Urzgdzenie oraz jego przewdd
nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

03. Dotyczy wyciskarki do cytrusow: Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci,
ktore ukonczyly 8 lat lub sg starsze, pod warunkiem, ze zostato im wyjasnione, jak
bezpiecznie go uzywac, oraz jesli sg Swiadome zwigzanych z tym zagrozen/ryzyka.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci ponizej 8.
roku zycia, chyba ze znajdujg sie pod nadzorem osoby dorostej. Urzgdzenie oraz jego
przewdd nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

04. Jesli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
uznany za wadliwy przez autoryzowanego technika serwisowego Magimix lub inng
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia wszelkiego ryzyka.

05. Zawsze odtgczaj urzgdzenie, jesli pozostaje ono bez nadzoru, a takze przed
czyszczeniem lub przed montazem i demontazem czesci/akcesoridw.

06. Przed podtgczeniem urzgdzenia zawsze sprawdzaj napiecie elektryczne podane na
urzadzeniu i upewnij sie, ze odpowiada ono napieciu w sieci elektrycznej.

07. Modele z chromowanym wykonczeniem muszg by¢ podtgczone do gniazdka za pomocg
oryginalnego przewodu i wtyczki.

08. Upewnij sie, ze przewdd nie zwisa z powierzchni roboczej i nie ma kontaktu z gorgcymi
powierzchniami.

09. Nigdy nie wktadaj rgk ani pojemnika do otworu w pokrywie, gdy ostrza, noze lub
wyciskarka sg w ruchu.

10. Mozna uzywac topatki/skrobaczki, ale tylko wtedy, gdy robot kuchenny nie jest
wigczony.

11. Nigdy nie wktadaj misek robota kuchennego do kuchenki mikrofalowe;.

12. Zawsze obchodz sie z ostrzami i nozami wyjgtkowo ostroznie, poniewaz sg niezwykle
ostre.

13. Aby unikngc¢ obrazen, nigdy nie instaluj ostrzy ani tarcz tngcych na czes¢ silnikowa,
chyba ze misa jest bezpiecznie zamocowana w pierwszej pozyciji.

14. Wszystkie ostrza sg niezwykle ostre: nigdy nie uzywaj tarczy tngcej, chyba ze wszystkie
elementy sg prawidtowo zmontowane.



15. Nie uzywaj urzadzenia, jesli obrotowe sito lub ostona ochronna sg uszkodzone lub
majg inne widoczne uszkodzenia.

16. Twoje urzgdzenie jest wyposazone w zabezpieczenie termiczne, ktére automatycznie
wytgczy silnik, jesli byt wigczony zbyt dtugo lub jesli robot kuchenny jest przecigzony. W takim
przypadku poczekaj, az urzadzenie ostygnie, zanim ponownie je uruchomisz.

17. Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy, nawet jesli przycisk AUTO
pozwala na miksowanie bez koniecznosci ciggtego naciskania przycisku.

18. Upewnij sie, ze pokrywka jest prawidtowo zamocowana przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia.

19. Nigdy nie ignoruj instrukcji bezpieczenstwa.

20. Nacisnij przycisk STOP i poczekaj, az wszystkie ruchome czesci catkowicie sie zatrzymaija,
zanim otworzysz pokrywe.

21. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia na zewnatrz.

22. To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

23. Nastepujgce sposoby uzytkowania nie sg objete gwarancjg: w kuchniach firmowych, biurach
i podobnych miejscach pracy, na farmach, w motelach.

ZACHOWAJ TEN PODRECZNIK
W BEZPIECZNYM MIEJSCU, DO
UZYTKU DOMOWEGO.

Ten symbol oznacza, ze tego produktu nie nalezy traktowac jako odpad
komunalny. Nalezy go odda¢ do odpowiedniego punktu zbiorki, np. punktu
zbiorki sprzetu elektronicznego. Aby uzyskac wiecej informacji na temat
miejsc zbiorki, skontaktuj sie z lokalnym urzedem.



Magimix moze poszczycic¢ sie bogatym
doswiadczeniem oraz ponad 40-letnig tradycjg
produkciji tatwych w uzyciu urzgdzen kuchennych,
ktore powstajg w samym sercu Burgundii. Jako
wynalazca robotow kuchennych z dumg prezentuje
najnowszg generacje tych urzgdzen.

Jest nam niezmiernie mito, ze zdecydowates sie na
zakup robota kuchennego Magimix, ktéry pomoze
Ci sprosta¢ wszystkim zadaniom w kuchni.
Mamy nadzieje, ze bedziesz w petni zadowolony(-a)
Z naszego robota.

Robot pomoze Ci pozby¢ sie ucigzliwych czynnosci
podczas przygotowywania positkdw i zamieni Twojg
kuchnie w prawdziwg kulinarng pracownie.
WKkrotce sam(-a) zaczniesz sie zastanawiac, jak
wczesniej radzites(-as) sobie w kuchni bez takiego
pomocnika!

Ten niezastgpiony pomocnik nieustannie sieka,
kroi, miesza, zagniata, ubija i sciera. Juz wkroétce
bedziesz w stanie przygotowac idealnie gtadkie
ciasto na nalesniki, ubi¢c domowy majonez i upiec
pyszny, domowy chleb.




o P AUTO PULSE

STOP : nacisnij ten przycisk, aby wytgczy¢ urzadzenie

AUTO ‘nacisnij ten przycisk, aby urzgdzenie nieprzerwanie
kroito/siekato/miksowato,  jesli chcesz  uzyska¢ jak  najdrobniejszg
teksture/konsystencje. Idealne do siekania, miksowania, mieszania, a takze do
zagniatania, ubijania i Scierania.

PULSE : nacisnij ten przycisk, aby miksowac z przerwami — urzgdzenie
automatycznie wytgczy sie w momencie zwolnienia przycisku, co oznacza, ze
dziata tylko wtedy, gdy przycisk jest nieprzerwanie naciskany.

Aby przygotowac zupy i purée, nacisnij przycisk Pulse, a nastepnie Auto —w
ten sposdb uzyskasz najgtadszg konsystencje.

Nigdy nie otwieraj pokrywy, dopdki nie nacisniesz przycisku STOP.
Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie termiczne, co oznacza, ze
silnik automatycznie wytaczy sie, jesli misa jest przepetniona lub jesli
pracuje zbyt dtugo. Jesli ten mechanizm zostanie aktywowany, nacisnij

STOP i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie, zanim ponownie je

uruchomisz.

A Catkowita waga i iloS¢ sa obliczane dla podstawowej misy.

Brioche 0,4 kg
Ciasto chlebowe 0,4 kg
Kruche ciasto 0,5 kg
Zupa 0,61

Mielone migso 0,5 kg
Marchewka 0,6 kg

Bialka jaj 2-4 ks
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1. Umies¢é gtowna mise 2. Obroéc¢ ja przeciwnie
na jednostce silnikowej do ruchu wskazéowek
tak, aby uchwyt zegara i dokreé¢ az do
znajdowat sie po lewej oporu.
stronie.

4. Umies¢ pokrywe na misie
tak, aby komin pokrywy
znajdowalt sie po lewej stronie

uchwytu.

Podwdéjne zabezpieczenie:
Urzadzenie uruchomi sie
tylko wtedy, gdy misa i
pokrywa sq prawidiowo
zamocowane i dokrecone

3. Wi6z do srodka misy narzedzie,
ktorego chcesz uzywac.

5. Obrog ja przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara az do oporu.
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Duzy néz:

Umiesé go w gidwnej misie na
watku silnika i prawidiowo zamknij

Blender mix - jest uzywany z duzym
nozem. W przypadku mniejszej
iloSci umies¢ go w misie, aw
pokrywa. przypadku wickszej ilosci wiéz go
do pokrywy.

W przypadku krojenia w plastry

dysk musi by¢é umieszczony tak, W przypadku tarcia dysk musi
aby strona do plastrow byta na by¢ umieszczony tak, aby strona
gorze. do tarcia byla na gérze.

Tarki - umie$é odpowiedni dysk na redukcji Umies¢ dysk z redukcja na waltku silnika
i obroé go przeciwnie do ruchu wskazéwek w Srodku misy i prawidiowo zamknij
zegara, az zatrzasnie sie na wlasciwym pokrywe.

miejscu.

A UUwaga: Obchodz sie bardzo ostroznie z nozami, poniewaz sa
niezwykle ostre.




Trzepaczki do ubijania: Upewnij sie, ze Umies¢ trzepaczke na jednostce
wszystkie 4 elementy zostaly prawidlowo silnikowej. Upewnij sig, ze znajduje sie
ztozone. Sprawdz, czy redukcja do zmniejszania  na dnie misy. Prawidtowo zamknij
obrotow jest prawidiowo zamocowana - POokrywe izdejmij popychacz.

powinna lekko wystawaé ponad koncowke. /

\
Mini n6z umies¢ na redukcji i obré¢ go
przeciwnie do ruchu wskazowek zegara,
az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

—

MINI misa: Wiéz ja do aléwnei misy.

8

E =
Umiesé pokrywe na misie tak, aby komin

Nastepnie umiesc mini noz z pokrywy znajdowat sie po lewej stronie

redukcja na watek silnika. uchwytu. Obréc¢ ja przeciwnie do ruchu

wskazéwek zegara az do oporu.
AUwaga: Obchodz sie bardzo ostroznie z nozami, poniewaz s3
niezwykle ostre.



Zaloz koszyk wyciskarki do cytrusow na Wybierz odpowiednij glowice do swojego

mise i obré¢é go przeciwnie do ruchu owocu cytrusowego. Wieksza glowica
wskazéwek zegara, az zablokuje sie na powinna by¢ zamocowana na mniejszej
miejscu. glowicy.

Zaléz gltowice na jednostke silnikowa. Umies¢ L. i L

ramiona naprzeciwko systemu zamykajacego i Umies¢ potéwke owocu na glowicy i
. delikatnie nacis$nij.

przymocuj zaczepy do dna koszyka.

Zgin ramiona dzwigni, wiacz swoj Wylacz urzadzenie przed uniesieniem
mikser i delikatnie naciskaj, az ramienia, aby uniknaé¢ rozlania.

wycisniesz sok z owocu.

Kiedy wyciskasz grejpfrut, od czasu do czasu uzywaj bardzo delikatnego

nacisku, aby uzyska¢ maksymalng ilos¢ soku.

Podczas wyciskania uzywaj trybu!



Wylacz silnik, obro¢ pokrywe w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazéowek zegara i podnies j3a.

Ostroznie wyjmij mini néz, zanim
umiescisz mini mise.

Nastepnie usun redukcje.

Ostroznie zdejmij dysk z
redukcji, dotykajac tylko
krawedzi dysku.

Pojemnik na akcesoria -
stuzy do bezpiecznego
przechowywania
akcesoriow.



Przed czyszczeniem zawsze wylacz Noze wyczyscisz szczoteczka do
urzadzenie z gniazdka elektrycznego. czyszczenia butelek.

Natychmiast po uzyciu oczys¢ urzadzenie

(uzyj wody i Srodka do mycia naczyn).

Przed czyszczeniem rozmontuj
trzepaczki.

JEDNOSTKA SILNIKOWA: przetrzyj
wilgotna, miekka szmatka.

Aby zachowac¢ wyglad oddzielnych czesci i ich dlugotrwatos¢, postepuj zgodnie z tymi zaleceniami:

* Zmywarka: wybierz najnizszg temperature (ponizej 40 stopni) i unikaj cyklu suszenia (zwykle powyzej 60 stopni).
* Reczne mycie: nie pozostawiaj czesci zanurzonych w $rodku czyszczgcym zbyt diugo. Unikaj szorstkich
produktéw, np. druciakéw ze stali nierdzewne;.

* Detergenty: zapoznaj sie z instrukcjami producenta i sprawdz kompatybilnos¢ z plastikowymi czesciami.

Nigdy nie pozostawiaj czesci zanurzonych w wodzie. Po umyciu od razu je
przetrzyj/osusz. Upewnij sie, ze czesci ze stali nierdzewnej sa dokladnie osuszone,
aby zapobiec powstawaniu plam z utleniania. Jest to jedynie kwestia estetyki i nie

wplywa na jakos¢ nozy, tarcz i misek.

Niektore produkty spozywcze, takie jak marchew, majq tendencje do barwienia
plastiku. Plamy mozna usunaé za pomoca recznika papierowego i oleju roslinnego,
ktory nalezy na nie natozyé. Po uzyciu owocoéw cytrusowych natychmiast przeplucz
miske i pokrywe (cytryn, pomarancz, grejpfrut).* Umies¢ uchwyt tyzki w centrum duzego

noza i nacisnij pokrywe, aby jg otworzy¢.
Kompaktowy model noza do ciasta nie ma pokrywy.

Uwaga: zawsze obchodz sie ostroznie z nozami i tarczami, poniewaz sg one
niezwykle ostre

Nigdy nie zanurzaj jednostki silnikowej w wodzie!



Nigdy nie wkiadaj palcé6w do komina
pokrywy, zawsze uzywaj popychacza
do przesuwania skladnikéw.

Urzadzenia nigdy nie uzywaj do mielenia
kosci. Nie jest przeznaczone do takich
zadan i spowoduje to nieodwracalne
uszkodzenia.

¥ o
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W przypadku twardych skiadnikéw napeiniaj
miske maksymalnie do dwéch trzecich jej
pojemnosci.

Nigdy nie wkladaj tyzki ani innych
przedmiotow do komina pokrywy.

W przypadku ptynéw nigdy nie napelniaj
misy wiecej niz do jednej trzeciej jej
pojemnosci.

Podczas ubijania piany zawsze zdejmij
popychacz, aby powietrze mogto
swobodnie cyrkulowaé w naczyniu, co
zapewni lepszy rezultat.
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Skladniki mozna dodawaé
réwniez przez otwor w

pokrywie.
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Nigdy nie wywieraj duzego nacisku na
popychacz podczas uzywania tarcz,
poniewaz moze to spowodowacé
spowolnienie silnika lub catkowite
jego zatrzymanie.

Zanim zdejmiesz miske, zawsze najpierw musisz
zdjacé pokrywe. Jesli nie mozesz zdjaé misy z
jednostki silnikowej, oznacza to, ze nie obrociles
pokrywy.

Mozesz trzec lub kroi¢ w plastry
bez koniecznosci oprézniania misy.
Wystarczy obrocic dysk.

W przypadku matych porcji mozesz
stopniowo kroi¢ w plastry, trzec¢, a
nastepnie emulgowaé¢ majonez, nie

oprozniajac misy. Wystarczy potozy¢é mini

mise na giéwna miske.

Trzymaj néz reka, gdy wylewasz
zawartos$¢ misy.



PO PROSTU

+ PRZYCISK AUTO: silnik dostosowuje predkos¢ i moc do potrzeb sktadnika, ktory jest
przetwarzany.

» PRZYCISK PULSE: stuzy do lepszej kontroli oczekiwanego wyniku.

To ustawienie jest idealne do precyzyjnego krojenia i mieszania.
e Umies¢ miekkie jedzenie w zamrazarce na kilka minut, aby stwardniato przed krojeniem, tarciem lub
siekaniem (np. mieso, ryba lub miekki ser). Uwaga: produkty powinny by¢ twarde, a nie zamrozone!

PRAKTYCZNIE

« Jesli chcesz spedzi¢ czas na uzywaniu swojego robota kuchennego, a nie na jego czyszczeniu,
zacznij od pracy w mini misce, a nastepnie kontynuuj w gtdwnej misce. Zawsze zaczynaj od
twardych i suchych sktadnikéw, a koncz ptynami.

¢ Jesli urzadzenie zaczyna wibrowac, ostroznie umyj i osusz stabilizujgce ndzki na spodzie
jednostki silnikowej oraz sprawdz, czy nie przekroczyte$ maksymalnej ilosci.

MINI MISA

+ Mini miska jest odpowiednia do przetwarzania matych ilosci. Uzyj jej do siekania cebuli, zidt,
mielonego miesa lub przygotowywania soséw, dipéw, dressingdéw do satatek i majonezu.

¢ Przed krojeniem swiezych zidt upewnij sie, ze zarbwno ziota, jak i miska sg catkowicie czyste i
suche. Zapewni to najlepszy wynik, a ziota dluzej pozostang swieze.

¢ Z mini misy mozesz bezposrednio serwowac, oczywiscie nalezy najpierw wyjg¢ noz.

" l | GLOWNA MISA

» Sktadniki ptynne: nigdy nie napetniaj misy wiecej niz do jednej trzeciej jej pojemnosci.
o Skfadniki state: nigdy nie napetniaj misy wiecej niz do dwdch trzecich jej pojemnosci.

L o

o Jesli przetwarzasz duze ilosci miesa lub warzyw, pokroj jedzenie na kawatki o wielkosci 2 cm.
» Jesli siekasz mieso lub owoce, uzyj przycisku PULSE, aby kontrolowa¢ oczekiwany wynik.
» Do przygotowania puree warzywnego, pokroj ugotowane warzywa na duze kawatki przed

umieszczeniem ich w misce z nozami. Najpierw uzyj przycisku PULSE, a nastepnie przetgcz na
tryb ciggty AUTO, az puree osiggnie pozgdang konsystencje.



MIESZANIE CIASTA

+ Ciasto miekkie (brioszka, chleb): Robot kuchenny Magimix dziata na przyspieszonym
mechanizmie mieszania. Ciasto miesza sie tylko przez 30 sekund do 1 minuty, doktadny
czas zalezy od ilosci i rodzaju ciasta. Uwaznie postepuj zgodnie z instrukcjami do kazdego
przepisu.

+ Ciasto normalne: aby uzyskaé¢ szybszy wynik, pozwdl ciastu wyrosng¢ w temperaturze
pokojowej (lub nieco wyzszej). Poniewaz maka jest bardzo lekka, czasami zobaczysz, jak
wydostaje sie z miski. Aby tego unikngc¢, najpierw wtdz wszystkie suche sktadniki (sol, make,
masto, jajka itp.) do misy, a dopiero potem dodaj sktadniki ptynne (woda, mleko itp.), a
nastepnie wigcz robot kuchenny.

+ Ciasto mozna przechowywa¢ w lodéwce przez okres do 2 miesiecy, jesli zostato odpowiednio
zapakowane w folie spozywczg. Aby je uzy¢, pamietaj, aby wyjac je dzien przed planowanym
uzyciem.

@ BLENDER MIX

+ Zupy, ciasto na nalesniki, koktajle: najpierw umies¢ noze w misce, nastepnie dodaj
skfadniki, a na koncu zamontuj blender do mieszania. Twoj robot kuchenny jest gotowy

do miksowania.
!

+ Akcesoria blendera zapewnig kremowy rezultat.

&& Trzepaczki do ubijania

Upewnij sie, ze miska jest czysta i sucha.
+ Nie zapomnij zdjg¢ matego popychacza, aby umozliwi¢ przeptyw powietrza.
+ Ubieranie biaftek jaj: aby uzyskac bardziej puszyste biatka, uzyj jajek w temperaturze pokojowe;.
+ Bita sSmietana: nie uzywaj Smietany o niskiej zawartosci ttuszczu lub bez ttuszczu, poniewaz
nie ubije sie! Upewnij sig, ze Smietana do ubijania lub bita Smietana jest schtodzona. Wtz
ja do zamrazarki na 10 minut przed uzyciem. Jesli chcesz uzywac jej podzniej, dodaj
stabilizator/zelatyne do $mietany, aby pozostata sztywna przez kilka godzin w lodéwce.
Uwazaj, aby jej nie przebic¢, bo moze sie zamieni¢ w masto.

—— Wyciskarka do cytrusow

¢ Dostepne sg dwie gtowice: mata do cytryn i limonek
oraz duza do pomaranczy i grejpfrutow. Mata gtowica
jest przechowywana w duze;.



