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BEZPEČNOSTNÍ INSTRUKCE 



3

POUŽÍVÁNÍ PŘÍSTROJE

.



.


.





.



.




.


Zapněte svůj 
výrobník zmrzliny.

.



.


.


Před nalitím do mísy se ujistěte, že jste směs vychladili v chladničce na teplotu přibližně 10 °C. 
Pokud sestava motoru/krytové jednotky není správně připevněna k míse, motor se 
nespustí. Během procesu mražení a míchání směs značně zvětší svůj objem v závislosti 
na receptuře.
Z tohoto důvodu dbejte na to, abyste na začátku naplnili misku pouze do dvou třetin.
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POUŽÍVÁNÍ PŘÍSTROJE

ČIŠTĚNÍ
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Nikdy nepoužívejte drsnou houbu ani agresivní čistící prostředek. 
Nikdy neponořujte motorovou jednotku do vody.

K vyprazdňování misky nikdy nepoužívejte kovové náčiní.
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RADY A TIPY

.


KAPACITA 
.




PŘÍPRAVA 
.






















PŘIDÁNÍ EXTRA PŘÍSAD
• Chcete-li přidat další přísady (čokoládové lupínky, drcené sušené ovoce atd.), je nejlepší tak učinit 5 
minut před koncem šlehání.

KONZISTENTNOST
• Komerční zmrzliny mají jemnou a krémovou konzistenci. Pokud dáváte přednost pevnější textuře, 
doporučujeme vám ingredience předchladit na 2 hodiny v chladničce. 

SKLADOVÁNÍ
.




















ZLATÁ PRAVIDLA

.



•  Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by měl být vždy dobře vyvážený
Kvalitní zmrzlina závisí na správných ingrediencích ve správném poměru: tekutých (mléko, smetana, voda 
atd.), suchých ingrediencí (cukr, sušené mléko atd.) a tuku (mléko, máslo, smetana).
Všechny recepty v knize byly navrženy tak, aby bylo dosaženo dokonalé rovnováhy mezi všemi 
ingrediencemi. Pokud byste se například rozhodli nahradit plnotučné mléko nízkotučným mlékem, 
změnili byste konzistenci zmrzliny. Ingredience v receptu musí být pečlivě vyváženy, má-li mít vaše 
zmrzlina požadovanou konzistenci.

• Pravidlo 2: Role přísad 
.
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