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/N\ BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

1. Spotiebice mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl poskytnut dohled nebo byly pouceny o pouzivéni spotiebice
bezpecnym zplsobem a pokud rozuméji souvisejicim riziklim. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a
starsi, jsou-li pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym zplsobem a pokud
rozuméji moznym rizikiim, Cidténi a Gdrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod
dozorem. Spotfebic a jeho kabel uchovévejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

2. Tento spotfebic je ur¢en vyhradné pro pouziti v domécnosti.

3. Zéruka se nevztahuje na nasledujici pouZiti: v kuchynskych prostorach vyhrazenych pro personal v
obchodech, kancelafich a jinych pracovnich prostredich, na farmach; patrony hotelt, moteldi a jinych
komercnich prostiedi rezidencniho charakteru; v prostiedich typu nocleh se snidani; ve stravovani a
podobnych aplikacich.

4, Nikdy neponofujte motorovou jednotku do vody.

5. Pfistroj nikdy nepouzivejte venku.

6. VZdy zkontrolujte, zda napéti uvedené na identifikacnim Stitku vaseho spotiebice odpovida napéti vasi
elektrické sité.

7. Va3 spotfebic by mél byt vzdy pfipojen k uzemnéné zasuvce.

8. Nikdy nedovolte, aby napéjeci kabel visel pfes okraj vasi pracovni desky nebo pultu.

9. Po poutziti a pred ¢isténim spotfebi¢ vzdy odpojte ze sité. Nikdy netahejte za napéjeci kabel, abyste jej
odpojili.

10. Ujistéte se, Ze vas spotfebic a jeho napdjeci kabel nikdy nepfichazeji do kontaktu s horkymi nebo
mokrymi povrchy.

11. Pokud se poskodi napéjeci kabel nebo pokud vas spotfebi jiz nefunguje spravné, musi jej vyménit nebo
opravit vyrobce, autorizovany poprodejni zastupce spole¢nosti Magimix nebo podobné kvalifikovana osoba,
aby se piedeslo viem rizik(im.

12. Neumistujte sv0j spotiebic v blizkosti zdroje tepla.

13. Spotfebic nikdy nepouzivejte, pokud je poskozeny nebo spadl. Odneste jej k poprodejnimu zastupce
schvaleného spolecnosti Magimix, aby jej zkontroloval.

14. Béhem procesu mrazeni a michani smés znacné zvétsi svlj objem v zavislosti na receptufe. Z tohoto
dlvodu se ujistéte, Ze jste na zacatku naplnili misku pouze do dvou tfetin.

15. Uvniti misy nikdy nepouzivejte ostré nastroje nebo nacini.

Tento symbol znamena, Ze s timto vyrobkem by se nemélo zachdzet jako s béznym
£=8 komun.odpadem. Misto toho byste jej méli odnést na sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Dalsi podrobnosti o sbérnych mistech vam poskytne mistni ufad nebo
sluzba likvidace komunalniho odpadu.




\

Pfed prvnim pouzitim spotiebi¢e omyjte véechny ¢asti (kromé motorové jednotky). Ujistéte se, Ze jste je
ddkladné vysusili, zejména misku.

Umistéte misku svisle do mrazni¢ky nejméné na 12 Protrepejte m'Skou'. Ovc.ivm.te napavjec.lvkabel a
hodin pfi teploté -18 °C a ujistéte se, e je zcela abyste zkontrolovali, zda  pfipojte spotiebic k
vodorovna ' je mrazici prostfredek elektrické siti.

uvnitt zamrzly.
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Pro Glacier 1.1 umistéte vieteno do otvoru a poté Pro Glacier 1.5 pfipevnéte viko k motorové
pfipevnéte viko na motorovou jednotku + lopatku.  jednotce a poté vloZte lopatku do otvoru.
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Ujistéte se, Ze otvor, do Zajistéte motor/ Zapnéte sv(j Ihned nalijte
kterého zapada pojistny jednotku vika na vyrobnik zmrzliny. smés.
Spendlik, neni zablokovan. mise.

Umistéte jednotku
motoru/ kryt na misu.

Pfed nalitim do misy se ujistéte, Ze jste smés vychladili v chladnicce na teplotu pfiblizné 10 °C.
Pokud sestava motoru/krytové jednotky neni spravné pfipevnéna k mise, motor se
nespusti. BEhem procesu mrazeni a michani smés znacné zvétsi sviij objem v zavislosti
na recepture.

Z tohoto diivodu dbejte na to, abyste na zac¢atku naplnili misku pouze do dvou tietin.




POUZIVANI PRISTROJE
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Nebo ji ulozte do
mraznicky ve vhodné
nadobé.

Kdyz vase zmrzlina nebo
sorbet dosahne
pozadované konzistence,
vypnéte motor.

Odpojte stroj.
Podavejte svou
zmrzlinu ihned.

Odemknéte motor/
jednotku vika a
zdvednéte ji z misy.

Vyroba zmzliny, sorbet nebo mraZenych dezertti vdm vezme jen 20-30 minut. Casy pfipravy se lisi
podle receptuy, teploty, mnoZstvi smési a pokojové teploty. Lopatka zméni smér, kdyz pfipravek za¢ne
houstnout nebo kdyZ motor narazi na odpor. Pokud se to bude opakovat znamena to, ze vase zmrzlina
nebo sorbet jsou hotové. Nez budete moci pripravit druhy sorbet nebo zmrzlinu, musite misku vloZit
zpét do mraznicky na 9 hodin.

K vyprazdiovani misky nikdy nepouzivejte kovové nacini.

Odpoijte spotiebic a poté jej rozeberte na cisténi.
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V3echny &asti omyjte ve
vodé a saponaté. Vsechny
tyto dily jsou vhodné do
mycky nadobi (kromé
motorové jednotky).

Glacier 1.1: vi eteno
muzete odstranit.
Glacier 1.5: MUzete
odstranit lopatku.
Peclivé o tyto Casti
pecujte.

Miska: P¥ edvlozenim
zpét do mraznicky
dlkladné vysuste.

Motorova jednotka:
otiete mékkym
vihkym hadfikem a
poté dikladné
osuste.

Aby se zachoval vzhled odnimatelnych ¢asti a aby vydrzely co nejdéle, zvolte minimalni teplotu vasi mycky
nadobi (< 40 °C) a vyhnéte se cyklu suseni (obecné > 60 °C).

A Nikdy nepouzivejte drsnou houbu ani agresivni Cistici prostiedek.
Nikdy neponoiujte motorovou jednotku do vody.



RADY A TIPY

e Doporucujeme, abyste misku na zmrzlinu vzdy uchovavali v mraznicce, abyste si zmrzlinu a
jiné mrazené dezerty mohli pfipravit kdykoli.

KAPACITA

® Miska Glacier 1.5 ma celkovou kapacitu 1,5 litra a misa Glacier 1.1 ma celkovou kapacitu 1,1 litra.
® Jelikoz objem zmrzliny se béhem procesu mrazeni zvétSuje, miska by na zac¢atku nikdy neméla byt
naplnéna vice nez do dvou tretin, coz je 0,9 litru smési pro Glacier 1.5 a 0,6 litru pro Glacier 1.1

PRIPRAVA

e Suroviny musite pfedem ochladit na teplotu kolem 10 °C.

e Pokud potfebujete uvafit zdkladni zmrzlinu (napt. pudinkovy zéklad pro vanilkovou zmrzlinu),
doporucujeme vam ji pfipravit den pfedem nebo ji alespon na 4 hodiny vychladit v chladnicce. To také
umozni zintenzivnit chuté.

e Casy $lehani se lisi v zavislosti na receptufe, mnozstvi a teploté surovin a pokojové teploté. Cim
chladngjsi jsou ingredience, tim dfive bude zmrzlina hotova.

e Ztuhnuti zmrzliny a sorbet, které obsahuji alkohol (napf. rumova a rozinkova zmrzlina), trva déle,
protoze alkohol zpomaluje zmrazeni. Ujistéte se, Ze do misky davate pouze tekuté ingredience.

e VVyhnéte se pouzivani tekutin, které jiz za¢inaji zamrzat.

® Doporucujeme zapnout vas zmrzlinovac dfive, nez nalijete ingredience do misky.

PRIDANI EXTRA PRISAD

® Chcete-li pfidat dalsi pfisady (¢okoladové lupinky, drcené susené ovoce atd.), je nejlepsi tak ucinit 5
minut pfed koncem $lehdni.

KONZISTENTNOST
® Komer¢ni zmrzliny maji jemnou a krémovou konzistenci. Pokud davate prednost pevnéjsi texture,
doporucujeme vadm ingredience pfedchladit na 2 hodiny v chladnicce.

SKLADOVANI

e Mlizete zmrazit vSechny své zmrzliny a sorbety. Sorbet by se mél snist do 1 tydne, ale zmrzlina z
uvarenych surovin (pudinkovy zaklad) vydrzi v mraznicce 2 tydny.

® Pro usnadnéni zmrazeni vasi zmrzliny nebo sorbetu doporucujeme rozdélit je mezi nékolik malych
nadob ( 1,5 litrG ve tréch 0,5 litrovych nadobach).

® Domaci zmrzliny a mrazené jogurty neobsahuji zadnou chemii ani konzervacni latky, takze po par dnech
v mrazni¢ce mohou ztvrdnout. Chcete-li dosdhnout idedlni konzistence k nabirani, jednoduse vyjméte
nadobu z mrazni¢ky 10-20 minut pfed podavanim a nechte viko nasazené.

® Nikdy nedavejte rozmrazenou nebo polorozmrazenou zmrzlinu zpét do mraznicky.




ZLATA PRAVIDLA

INGREDIENCE
Nyni, kdyz mate svij vlastni zmrzlinovag, si miZete pfipravit jakoukoli zmrzlinu, sorbet nebo mrazeny
jogurt, podle ingredienci, které mate po ruce.

¢ Pravidlo 1: Recept na zmrzlinu by mél byt vzdy dobfe vyvazeny
Kvalitni zmrzlina zavisi na spravnych ingrediencich ve spravném poméru: tekutych (mléko, smetana, voda
atd.), suchych ingredienci (cukr, susené mléko atd.) a tuku (mléko, maslo, smetana).
Vsechny recepty v knize byly navrZzeny tak, aby bylo dosazeno dokonalé rovnovahy mezi viemi
ingrediencemi. Pokud byste se napfiklad rozhodli nahradit pInotu¢né mléko nizkotu¢nym mlékem,
zménili byste konzistenci zmrzliny. Ingredience v receptu musi byt peclivé vyvazeny, ma-li mit vase
zmrzlina pozadovanou konzistenci.

® Pravidlo 2: Role prisad
Miéko
}E‘)L, ; Pro krémovéjsi konecny vysledek pouZijte plnotu¢né mléko. Pfidanim suseného mléka
A ) se zvysi podil susiny, diky cemuz bude vase zmrzlina je$té krémovéjsi.

Poridte si plnotu¢nou smetanu s obsahem tuku alespon 30 %.
Typ smetany, kterou pouzijete, uré¢i bohatost chuti a krémovost konzistence. Cim vy3si
obsah tuku, tim bude vase zmrzlina hedvabnéjsi a chutnég;jsi. Cim vice mléka budete mit
ve zmrzling, tim bude krémovéjsi. Cim vice vody budete mit ve zmrzling, tim bude
kifupavéjsi.

Cukr
Cukr dodava chut a konzistenci. Cim vice pridate, tim bude zmrzlina jemnéjsi. Vyberte si pIné zralé

sezénni ovoce pro hlubsi chut.

Kdyz pfipravujete sorbety, mnozstvi cukru, které potfebujete, bude zéviset
na zralosti vaseho ovoce, proto jej nejprve ochutnejte. Pokud je pfilis
kyselé, pouzijte vice cukru. Pokud je velmi zralé, pouzijte méné
cukru.Pfipravek s vysokym obsahem cukru, tuku nebo alkoholu se zmrazi
déle.

® Pravidlo 3: Budte pf esnf Vyroba zmrzliny je pfedevsim o preciznosti.

Teplomér je uzitecny pro sledovani piipravkd na bazi vajec. Nad 85 °C se vejce srazi.

® Kuchynska vaha je nezbytnou soucasti vybaveni, protoze chcete-li kvalitni zmrzlinu, musite si
vsechny ingredience dikladné zvazit (viz také pravidlo 1).

¢ Pravidlo 4: Nechte ingredience odpocivat

Chcete-li dosdhnout nejlepsich vysledkd, nechte zmrzlinovy zaklad odpocivat, zejména v piipadé
zmrzliny na bazi pudinku. Ak je to mozné, nechte odpocivat alespor 12 hodin.

Vsechny ingredience budou mit idedlni teplotu (v celém rozsahu vychlazené), coz zaruci

timalni vysledky.




910Z/10 -£50097 - 2

magimix




