Remoska® Tria

Navod na pouzitie
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Remoska® Tria

Dakujeme vam, ze ste si kipili vyrobok tradi¢nej Geskej znacky REMOSKA®, ktory sa
v ¢eskych kuchyniach pouziva uz od roku 1957 a je stéle velmi obltbeny. Pre svoje siroké
pouzitie si nasla REMOSKA® oblubu nielen v Ceskej republike, ale aj v zahraniéi.

Multicooker Remoska® Tria je multifunkéné kuchynské zariadenie, ktoré vd'aka trom réznym
vekdm urobi z jedného hrnca tri rézne kuchynské spotrebice/kuchynskych pomocnikov.
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Sklenena pokrievka @

Sklenena pokrievka je vyrobend z tvrdeného bezpecnostného skla, ktoré je po obvode
opatrené silikénovym tesnenim. Specialny profil okraja pokrievky je detrny k okrajom hrnca
a zdroven prirodzene reguluje mnozstvo odvadzanej pary z hrnca. Spolu s regulac¢nou
dierkou umozuje varit zdravo s malym mnozstvom vody.

Soft-tlakové veko

Soft-tlakové veko v kombinacii s objemnym hrncom je idedlnym pomocnikom pre pomaly
sposob Setrného varenia pod miernym tlakom, ktoré v pripravovanom pokrme zachovava
vSetky mineraly a vitaminy. Sklenena pokrievka je vyrobena z tvrdeného bezpecnostného
skla, ktoré je po obvode opatrené silikénovym tesnenim.

Patentovany spésob uchytenia veka umoziuje ovladanie (otvorenie a zatvorenie veka)
pomocou jednej ruky. Na veku je umiestneny regulaény ventil so silikénovym krytom a po-

istny ventil.

Ohrievacie veko s ohrievacim telesom
a stojan

Horna &ast veka je vyrobena z antikorového plechu. Dolna &ast veka je z hlinika a je
potiahnutd neprifnavym povrchom. Teplo z veka, kde je umiestnené ohrievacie teleso,
sa prendsa stenami hrnca az na dno hrnca a potravina sa teda ohrieva zo véetkych stran.

Vnutri hrnca je optimalna teplota na pecenie potravin 160 — 180 °C. Prebyto¢na para
vznikajdca pri pec¢eni sa odvadza $tyrmi dutymi skrutkami vo veku, upravované potraviny
sa teda nevysusuju, zostavajui mikké, stavnaté a zachovavajlice si svoju voiu.

Obhrievacie veko méa sklenené okienko. Privodny kabel s eurokonektorom a zastrékou podla
poziadaviek zékaznika alebo odberatela je odoberatelny od drzadla. Vypina¢ je umiestne-
ny na hornej Casti drzadla, tak aby kontrola stavu zap/vyp bola mozna v akejkolvek polohe.
Umiestnenie vypinaca na hornej casti drzadla ulah¢uje ovladanie pre pravakov aj lavékov.

Veko je navrhnuté tak, aby sa mohlo polozit na pracovnu plochu ohrievacou &astou sme-
rom hore. Stgastou balenia je prakticky stojan pod hrniec, ktory je vyrobeny z teplotne

odolného plastu.



Hrniec Remoska® Tria

Zékladom je objemny hrniec, ktory je z vnitornej aj vonkaj$ej ¢asti potiahnuty viacvrst-
vovym neprifnavym povrchom. K hrncu st pripevnené dva tchyty. Uchyty st vyrobené
z vysokokvalitného materialu odolévajicemu teplotam az do 220 °C a tym umoznuji bez-
pecnld manipuléaciu. Vdaka antikorovym teplotnym mostikom zostévaju dchyty pri vareni
vzdy studené.

Bezpecnostné upozornenia

POZOR!!!

V pripade poskodenia elektrickej ¢asti pristroja (privodny ka-
bel, ohrievacie teleso, vypinag) VZDY vyhladajte odborny ser-
vis. Pristroj po oprave MUSI prejst elektrickymi testamil Aby
nedoslo k urazu elektrickym pridom alebo poziaru, nevyko-
navajte NIKDY sami opravu alebo vymenu privodného kabla.
Hrniec na pedenie s neprilhavym povrchom je mozné pouzivat
do teploty max. 220 °C.

Vyrobca nezodpovedd za $kody a zranenia spésobené nesprév-
nym pouzivanim spotrebi¢a (napr. znehodnotenie potravin,
poranenie, popélenie, oparenie, poziar) a nie je zodpovedny
z0 zaruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vyssie uvedenych
bezpecnostnych upozorneni. Vyrobok po skoncenf jeho zivot-
nosti neumiestiujte do bezného odpadu!

Teplotna odolnost vyrobku

Odolnost'do °C Rura
Hriec 220 °C v
Sklenena pokrievka 220 °C v
Soft-tlakové veko 80 °C X
Obhrievacie veko 80 °C X



Pred pouzitim Multicookera Remoska®
Tria si pozorne precitajte navod na
pouzitie.

Varenie

S

Vhodné aj na pomalé varenie,
na pripravu polievok, priloh,
oméacok a pod.

Rovnomerny a rychly rozvod tepla zaistuje 8 mm dno hrnca. Dno nadoby je prisposobené
na pouzitie na vSetkych druhoch varnych dosiek vratane indukénych.
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plyn sklokeramika indukcia el. teleso el. platina

Neprilnavé vrstva hrnca je bez Skodlivych ldtok PFOA. Hlinikové zliatina je opatrena
viacvrstvovym neprilfhavym povrchom, ktorého odolnost je zvysena vystuzenim sfudami
oxidov titanu. Takto vystuzenda neprilnava povrchova Uprava je vyrazne odolnejsia proti

oteru alebo mechanickému poskodeniu.



Priemer hrnca 28 cm

Vyska hrnca 13 cm
Odporicana maximélna vyska pokrmu na pecenie 6-8cm
Odporic¢ana maximélna vyska pokrmu na varenie 9,5¢cm
Vyuzitelny objem na pecenie 3 litre
Vyuzitelny objem na varenie 5,5 litra

Bezpecnostné upozornenia

1.

Pred prvym pouzitim umyte ¢asti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horicej vode
s pridavkom saponatu, dékladne oplachnite ¢istou vodou a vytrite do sucha.

Vnitornt plochu nddoby vytrite tukom alebo olejom (bud' prstom, alebo pomocou
obruska).

Nadobu mierne zahrejte cca 3 mindty pri plynovom, elektrickom sporaku, skloke-
ramickej doske a cca 1 minttu pri induk&nom sporaku, po zahriati opat vytrite pa-
pierovym obraskom.

POZOR!!!

Nepouzivajte maximalny vykon sporaka dlhsi ¢as pri prazdnej
nadobe (hlavne pri indukénom variéi), mohlo by déjst k pre-
paleniu nadoby a tym k znehodnoteniu antiadhézneho povla-
ku (napr.: pri pouziti max. vykonu pri plynovom a elektrickom
sporaku a sklokeramickej doske dlhsie nez 8 — 10 minut a pri
indukénom varici dlhsie nez 2 — 3 minlty sa moze teplota né-
doby vy$plhat a7 na 300 — 350 °C!!!

Maximalna odporucana teplota pre antiadhézny povlak
je 250 °C!!!

Pri vy$$ich teplotdch mozu plastové &asti zapachat.



4. Pred kazdym pouzitim nadobu vzdy predhrejte cca 1 — 3 mintty na teplotu 150 — 180 °C
podla druhu vari¢a. Pozor na rady — pozrite bod ¢&. 3.

ODPORUCANIE: Na overenie optimalnej teploty nadoby odporigame vykonat
#skusku vodou” tak, ze do nadoby strieknite pér kvapiek vody, ktoré sa pri spravnej
teplote rozprsknu, zaénu perlit a rychlo sa odparia. A7 vtedy ma nadoba optimalnu
teplotu

5. Po vykonani ,skusky vodou” ihned' vlozte suroviny do nadoby, ktoré chcete varit,
piect &i smazit.

Pocas pouZivania sa nedotykajte nadoby (okrem plastovych
drzadiel), pretoze je HORUCA!

Riad JE MOZNE pouzivat v rire (napr. elektrickej/plynovej/
teplovzdugnej). POZOR!! V tomto pripade budu plastové
tchyty HORUCE!

Obzvlast dbajte na to, aby sa nadoby nedotykali deti a nesp6-
sobilé osoby!

ODPORUCANIE: Pri pouziti riadu v plynovej a elektrickej rire
s hornym ohrevom odporigame umiestnit nddobu &o najdalej
od ohrievacej $piraly. Najma pri star§ich modeloch riry moéze
dochédzat’k prehriatiu vichnej &asti riry (280 — 320 °C), o moze
mat za nasledok prekro¢enie povolenej teploty (max. 220 °C).

Prehriatie moze spdsobit neprijemny zapach plastovych dielov
alebo degradéciu neprilnavého povrchu a stratu jeho neprilna-
vych vlastnosti.

Néavod na poutzitie

Pri plynovych sporakoch odporiéame poufit liatinové rozptylovacie platne. Po rozpaleni
nadoby na spravnu teplotu 150 — 180 °C (Co je priblizne 1 — 3 minuty podla druhu spo-
raka — mézete overit skidku s vodou, pozrite bod 5 vyssie) polofte maso alebo iny pokrm
do nadoby, nechajte chvilu zatiahnut a potom pokradujte v Gprave uz na strednom alebo
niz§om stupni teploty.



Vel’kou vyhodou tychto nadob je, Ze neabsorbuju pachy, takie v jednej nadobe
je mozné varit, smazit aj piect.

Pri na$om riade sa nemusite ugit varit. Varite, ako ste zvyknuti, iba
sa naudite ovladat tepelny zdroj. Riad zbyto&ne neprehrievajte —
Setrite tym energiu aj vlastné peniaze!

Udriba (umyvanie a &istenie)

. Hrniec umyte vo vlaznej vode s pridavkom saponatu, oplachnite ho a vysuste.

. Na umyvanie hrnca nepouzivajte prostriedky s abrazivnymi ¢asticami a ani drsnu
stranu umyvacej hubky.

. Nadobu je mozné umyvat v umyvacke, vzhladom na jednoduché &istenie to vak
NEODPORUCAME.

. Pouzivajte iba drevené a umelohmotné kuchynské nécinie.
. Nepouzivajte kovové nacinie!

. Prézdne nadoby nikdy zbyto¢ne neprepalujte.

Nepouzivajte na skladovanie potravin, riad je uréeny na varenie,
nie na skladovanie.

Pri skladovani kyslych alebo zasaditych pokrmov (ako je napr.
le¢o, paradajkova omécka, kysla kapusta, feferénovy gulas

a pod.) v riade moéze déjst k lipaniu povlaku.

Neskladujte riad s potravinami v chladnicke ani v mraznicke.

Drobné odchylky od celistvosti vzhladu st sposobené rué¢nym spracovanim vyrobku, ne-
maju vplyv na funkénost ani Gzitkové vlastnosti riadu a nie st teda dévodom na reklamaciu.



Pecenie
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Elektrické ohrievacie veko zn. Remoska® urobi z hrnca stard znamu elektrickd misu na
ped&enie zn. Remoska®. Mozete v nej pripravit véetky druhy masa, zeleninu, slané aj sladké
pokrmy. Najvhodnejsie pouZitie je na pedenie a zapekanie, ale je mozné ho vyuzit aj na
ohrievanie a rozmrazovanie. Priprava jedal zodpoveda zdravej vyzive aj diéte.

Vhodné na pecenie mésa,
domaceho chleba, buchiet,
kolécov, pizze a pod.

Bezpecnostné upozornenia

Ak je napéjaci privodny kabel poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku nebezpeénej
situdcie.

HORUCI POVRCH
Diely takto oznacené st velmi hordce (veko, opierka, stojan).



NEBEZPECENSTVO!!!

Vo veku je umiestnené ohrievacie teleso. Veko je pocas pripra-
vy pokrmov VEEMI HORUCE a zostéva hortice aj po vypnuti
hlavného vypinaga. NEDOTYKAJTE sa podas pripravy pokr-
mov povrchu veka ani ostatnych kovovych ¢i sklenenych Casti.
Na manipulaciu s vekom pouzivajte iba plastové drzadlo.

Spotrebi¢ nie je ur¢eny na zapojenie prostrednictvom vonkajsieho ¢asového spinaca alebo
dialkového ovladania.

Tento spotrebié mdzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie osoby so znizenymi fyzickymi
&i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skdsenosti a znalosti, ak si pod dozorom
alebo boli pou¢ené o pouzivani spotrebica bezpecnym spdsobom a rozumejd pripadnym
nebezpedenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Cistenie a tdrzbu vykonavany
pouzivatelom nesmu vykonavat deti, ak nie su starsie ako 8 rokov a len pod dozorom. Deti
mladsie ako 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebi¢a a jeho privodu.

Spotrebié v ¢innosti musi byt vidy umiestneny na danom podstavci.

POZOR!!!

Veko neodkladajte spodnou, ohrievacou &astou, na podlozku
alebo pracovny stél, ale polozte ho vidy OBRATENE (pozrite
obr.). Pre tito polohu je navrhnuté drzadlo a opierka. Po ukon-
¢eni pripravy pokrmu VYPNITE hlavny vypinac a pristroj OD-
POJTE od elektrickej siete. Nechajte vietko vychladnut.

L —
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Pred ¢istenim, udribou alebo po ukonéeni prace
spotrebic¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vy-
tiahnutim vidlice z elektrickej zasuvky!

Odoberatelny kabel mézete odpojit len v pripade, ze je
odpojeny od elektrickej zasuvky.

NEBEZPECENSTVO!!!

Pristroj NEPOUZIVAJTE vo vihkom prostredi ani na priamom
dazdi!

Pristroj umiestnite mimo dosahu deti a domacich maznacikov!
Chovatel'om domaécich zvierat/vtactva pripominame vse-
obecnu zasadu: Umiestnenie a pritomnost domécich zvierat

v kuchyni je neziaduce.

Pristroj neumiestnujte do blizkosti plastovych a horlavych pred-
metov.

Na pristroj neodkladajte Ziadne predmety, pristroj neprikryvajte
napr. utierkou a pod.

POZOR!!!

. Veko nesmie byt ponorené do vody!

+  Veko neumyvajte pod te¢icou vodou!

. Preto na umyvanie veka NEPOUZIVAJTE automaticky
umyvacku!




Navod na pouzitie

Pred prvym pouzitim umyte casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horicej vode
s pridavkom saponatu a dokladne ich vysuste. Hrniec odporigame plnit cca do 2/3 vysky
misy (max. 6 — 8 cm), aby nedoslo k styku pokrmu s ohrievacim vekom a jeho naslednému
pripaleniu.

Remoska® Tria nie je vybavena reguldciou, pretoze pracuje rovnomerne a nemusite sa teda
obavat, 7e pripravovany pokrm pripdlite. Teplota vnutri hrnca je 160 — 180 °C (teplota je
zévisla od mnozstva a druhu potravin).

NEPREDHRIEVAJTE OHRIEVACIE VEKO ALEBO CELU REMOSKU BEZ POTRAVIN!!!

Na rozdiel od pouzitia Remosky so sklenenym alebo soft-tlakovym vekom sa v pripade
pouzitia ohrievacieho veka odporiga nadobu nepredhrievat bez potravin tzv. ,na sucho”,
moze dojst k poskodeniu neprifhavého povrchu na hornom veku. Ak potrebujete hrniec
predhriat, potom dofi nalejte malé mnozstvo vody a tii po zahriati hrnca vylejte a hrniec
vysuste. Odporigame zdvihat veko po&as pripravy pokrmov len v najnutnej$ich pripadoch,
pokrm sa ¢astym otvdranim vysusuje.

Ohrievacie veko Remoska® Tria sa vyrdba so $tyrmi dutymi skrutkami. Vd'aka tomu su
zachované optimalne podmienky na pedenie. Je nutné kontrolovat a Gistit priechodnost
skrutiek, ktoré sa mozu &asom zaslepit necistotami/pripedenymi &astami.

Pri pedeni masa je potrebné mat na pamiti, ze rézne druhy mésa obsahujd rézne mnozstva
vody a tuku, preto v hrnci s neprifnavym povrchom méso zbyto¢ne nepodlievame; pre-
byto&nd para sa odvadza ventilmi vo veku. Pripravené pokrmy zostavaju $tavnaté, vlaéne
a nevysusuju sa dlhym pecenim ako v klasicke;j rire.

POZOR!!!

Ak maso podlievame, potom sa méso neupecie celkom spravne
a Gas pripravy mésa sa predlzuje.

Na miesanie a uvolfiovanie pokrmov od stien alebo dna NE-
POUZIVAJTE ostré a kovové nastroje. Mohlo by déjst k posko-
deniu neprifnavého povrchu! POUZIVAJTE vidy len drevené
alebo plastové nastroje. Nikdy neporciujte pokrm v hrnci!

Medzi veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pece-
nie ani ¢okol'vek iné!



Odporic¢ané Casy pripravy pokrmov (pozrite kucharsku knihu RECEPTY) z Remosky mézu
byt ovplyvnené nestabilnou elektrickou siefou.

Vidy odpojte spotrebic¢ od elektrickej siete, ak ho nechéavate bez dozoru.

Ak je napajaci privodny kébel ohrievacieho veka poskodeny, ihned' odpojte spotrebi¢ od
elektrickej siete a nad'alej ho nepouzivajte.

Udriba (umyvanie a &istenie)

Ohrievacie veko sa méze Sistit az po Uplnom vychladnuti a odpojeni od elektrickej siete.

POZOR!!!

-+ Veko sa nesmie ponorit do vody!

+  Veko neumyvajte pod te¢lcou vodoul!

. Preto na umyvanie veka NEPOUZ{VAJTE automaticku
umyvacku!

Spodn &ast veka utrite vihkou hubkou (nepouzivajte jej drsnii plochu) namod&enou v teplej
vode so sapondtom.

Horna ¢ast je vyrobena z lesteného antikorového materidlu. Ani v tomto pripade NIKDY
nepouzivajte Cistiace prasky s abrazivnymi ¢asticami alebo drsni plochu umyvacej hubky.
Mohlo by déjst k jeho pogkriabaniu!

Ak sa prichytia potraviny na hrnci, potom prichytené potraviny vnutri nechajte odmogit.
Vd'aka kvalitnému neprifnavému povrchu je umyvanie velmi jednoduché — pomocou sapo-
natu a makkej strany hubky umyte beznym spésobom.



Dusenie

Vhodné na pripravu dusené-
ho mésa, gulasa, ragu, zeleniny
a pod.

Soft-tlakové veko je $pecidlne funkéne navrhnuté na pomaly spdsob Setrného varenia
pod miernym tlakom, ktoré v pripravovanom pokrme zachovéva véetky minerdly a vitami-
ny. Soft-tlakové veko v kombindcii s objemnym hrncom je idealne na pripravu masitych
pokrmov a vyvarov.

Specialne veko simuluje pomaly sposob $etrného varenia pod miernym tlakom.

Veko mézete kedykolvek po&as varenia odobrat z hrnca.
+  Veko je vyrobené z tvrdeného bezpecnostného skla so silikénovym tesnenim.

. Na veku je umiestneny regulaény ventil so silikénovym krytom a poistny ventil.

Jednoduchy mechanizmus otvarania/zatvarania veka pomocou jednej ruky.

»  Vdaka $etrnému vareniu pod miernym tlakom st zachované vsetky vitaminy a Ziviny.

Bezpecnostné upozornenia

«  Pred poutzitim soft-tlakového veka si pozorne prestudujte navod na poufzitie.

. Pri vyskyte poruchy nepokracujte v pouzivani soft-tlakového veka a kontaktujte

- svojho predajcu alebo servisné oddelenie Remoska s.r.o.

«  Soft-tlakové veko sa nesmie otvarat a zatvarat silou.

. Hrniec so soft-tlakovym vekom nezahrievajte prazdny, doslo by k jeho poskodeniu.

. Nepouzivajte hrniec v kombinécii so soft-tlakovym vekom na smazenie.



. Uistite sa, 7e fahadla veka s spréavne zasunuté do drzadiel hrnca (ak nie, pri sym-
bole zdmky sa objavi ¢erveny bod).

. Otvor na odvod pary smerujte mimo dosahu obsluhy.

Na spodnej strane soft-tlakového veka sa zrazaju kvapky
vody. Pri otvoreni veka méiu stekat, hrozi oparenie.

POZOR!!!

. neprehrievajte prazdny hrniec
. na Usporu energie nepouzivajte vacsi rozmer platne

. vd'aka vynikajlicej vodivosti a rozlozeniu tepla je mozné
hrniec pouzit aj na mensich platniach

. pouzivajte drevené alebo silikénové kuchynské nacinie

«  dbajte na spravne zasunutie tahadiel do tchytov hrnca

Navod na pouzitie

spravna poloha — Cierny
bod pri symbole

1. Vlozte suroviny do hrnca

2. Umiestnite soft-tlakové veko na hrniec do spravnej polohy (zasunutie kovovych fahadiel
soft-tlakového veka do prislusnych tchytov na hrnci).



spravna poloha ventilu —
jednoduchy odvod pary

3. Po uzatvoreni hrnca soft-tlakovou pokrievkou déjde k pretlaku vnitri hrnca — ventil je
vytlageny do maximalnej polohy/vysky, unika z neho velké mnozstvo pary. Stiahnite
teplotu vari¢a/zdroja tepla, tym znizite tlak v hrnci, mnoZzstvo pary a ventil sa vytlaci
do spravnej polohy (cca 1/2 maximalnej vysky ventilu).

POZOR!!!

V pripade nespravného ulozenia veka na hrniec (bod pri symbo-
le uzamknutia zamky veka je Cerveny, pozrite obr. ¢. 5) pritlacte
plastové kraje veka, pozrite obr. &. 6, tahadla sa zasunt na pri-
slusné miesta do drzadiel.




iff POZOR!!!
V pripade uvolnenia drzadiel na hrnci nasadte soft-tlakové veko

do spravnej polohy (pozrite obr. &. 2 vyssie) tahadlami zasunu-
tymi do uvolnenych drzadiel a utiahnite skrutky.

Udrzba (umyvanie a Cistenie)
Pred prvym pouzitim utrite veko vlhkou handri¢kou.

ODPORUCANIE: Ak je to mozné, ihned' po ukon&eni pripravy jedla vydistite soft-tlakové
veko a véetky diely, aby pripadné necistoty na veku nezaschli.

Hrniec a soft-tlakové veko neodpori¢ame umyvat v umyvacke.

Postup detailnej demontaze a ¢istenie soft-tlakového veka ndjdete na www.remoska.eu.
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REMOSKA s.r.o.

Markova 1768, 744 01 Frenstét p. R., Czech Republic
tel.: +420 556 802 601, e-mail: info@remoska.eu

www.remoska.eu



