Hasznalati utasitas




/N\ FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

FIGYELMEZTETES: Elektromos késziilék hasznalatakor mindig be kell tartani az
alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket, beleértve a kdvetkezdket:

1. Olvassa el az 6sszes utasitast.
2. Ne érintse meg a forr6 feliileteket. Hasznéljon fogantyut vagy keszty(it.

3. A tliz, dramiités vagy személyi sériilés kockazatanak csokkentése érdekében ne meritse
vizbe vagy més folyadékba a vezetéket, a dugét vagy a talpazatot.

4. Ezt a készliléket 8 éves vagy annadl idésebb gyermekek hasznalhatjék, ha felligyelik 6ket,
vagy kioktatjak 6ket a készlilék biztonsagos hasznalatara, és megértik a lehetséges
kockdézatokat. Gyermekek nem végezhetnek tisztitast és felhasznaloi karbantartast, kivéve,
ha 8 évesnél idésebbek és felligyelet mellett. A készlléket és annak kébelét tartsa tavol 8
év alatti gyermekektdl. Gyermekek nem jatszhatnak a készuilékkel.

5.Ha nem haszndlja, és tisztitas el6tt huzza ki a dugot a konnektorbdl. Hagyja kihdlni a
készliléket, miel6tt felszereli vagy eltavolitja az alkatrészeket, és miel6tt tisztitja.

6.Ha a tapkabel megsérdil, a veszély elkeriilése érdekében a gyartonak, annak
szervizképviseletének vagy hasonldan képzett személynek ki kell cserélnie.

7.Soha ne toltse fel a viztartalyt a maximalis szint f6lé, mert a viz atfolyhat a tdpkabelen.

8. Soha ne meritse a talpazatot vizbe és ne tegye mosogatdgépbe. Puha ronggyal tisztitsa
meg.

9. Soha ne hasznéljon suroldkefét, suroldszert vagy agressziv folyadékot, példaul benzint
vagy acetont a készUlék tisztitdsahoz. Tisztitsa meg a talpazatot puha ruhdval. Tisztitsa
meg a viztartalyt meleg vizbe és kevés mosdszerbe martott ruhdval. Ezutan toérdlje le a

viztartalyt egy puha ronggyal. A fedelet és a kosarakat kézzel tisztitsa meg meleg,
szappanos vizben.

10. Mindig huzza ki a késziiléket, ha nem hasznalja, és miel6tt feltolti a viztartalyt.

11. A késziilék gyartdja altal nem javasolt tartozékok hasznalata tlizet, daramiitést vagy
személyi sériilést okozhat.

12. Ne haszndlja a szabadban.

13. Ne hagyja, hogy a kébel tullégjon az asztal vagy pult szélén, és ne érjen forrd
fellletekhez.

14. Ne helyezze forré gaz- vagy elektromos tiizhelyre a kdzelébe vagy felmelegitett
sttdbe.

15. Rendkiviil dvatosnak kell lennie, amikor a késziiléket forr olajjal vagy més forré
folyadékkal mozgatja.
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A késziilék nem megfeleld hasznélata égési sériiléseket okozhat. A berendezés
felliletén haszndlat utan maradvanyhd van, ezért a késziilékkel mindig nagyon
o6vatosan kell banni.

Elészor mindig a dugot csatlakoztassa a készulékhez, majd a kabelt csatlakoztassa az
elektromos halézathoz. A késziilék levélasztasahoz forditsa el a gombot "Off" llasba,
majd huzza ki a dugét a konnektorbdl.

Ne haszndlja a késziiléket a rendeltetésétdl eltérd célokra.

Ez a készllék rendkivil forr6 gézt termel, ezért mindig nagyon 6vatosan kell kezelni.
A leforrazas és égési sériilések elkeriilése érdekében hasznéljon konyharuhat vagy
keszty(t a fedél, a tobbfunkcids tal vagy a kosarak eltavolitasakor.

Ezt a késziiléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességekkel rendelkezé,
illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkezd személyek hasznélhatjak, feltéve,
hogy felligyeletet kaptak, vagy a készllék biztonsagos hasznalatara vonatkozo
utasitasokat kaptak, és megértették a lehetséges kockazatokat.

Ez a készlilék kizarolag héztartasi hasznalatra késziilt. A garancia nem vonatkozik a
kovetkezd felhasznalasokra: Uizletekben, irodédkban és egyéb munkahelyi
kérnyezetekben dolgozok szdmadra fenntartott konyhékban, farmokon, széllodak,
motelek és egyéb kereskedelmi célu lakokornyezetek latogatdinal, valamint reggelit
kinal6 haldtermekben és hasonl6 tipusu kdrnyezetekben.

ORIZZE MEG EZEKET AZ UTASITASOKAT



/N UTASITASOK A SPECIALIS KABELKESZLETHEZ

CSAK AZ USA ES KANADA SZAMARA

a. Egy rovid tapkabelt (vagy levehetd tapkabelt) kell biztositani, hogy csokkentse a
hosszabb vezeték 6sszegabalyodasanak vagy megbotlasanak kockézatat.

b. Vannak hosszabb leveheté tapkabelek vagy hosszabbitok, amelyek 6vatosan
hasznalhatdk.

¢. Ha hosszy, levehet6 tdpkabelt vagy hosszabbit6t hasznal:

1) A levehet6 tapkabel vagy hosszabbit6 kabel jelzett elektromos
teljesitményének legalabb akkoranak kell lennie, mint a késziilék elektromos
teljesitményének.

2) A kabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne takarja el a munkalapot vagy az asztalt,
ahol a gyerekek megranthatjak vagy megbotolhatnak benne. Ha a késziilék
foldelt tipusu, a hosszabbito kabelnek foldelt 3 eres kabelnek kell lennie.

A GOZFOZES ELONYEI

KIMELETES GOZOLES AZ EGESZSEGERT, IZLETESEBB ETELEK

® A Magimix g8zol6t a legtobb étel elkészitéséhez hasznélhatja. A Magimix a nyomas
nélkili g6zolés modszerét valasztotta, mert ez valéban gondoskodik az ételrél.
Ahelyett, hogy enyhitené az izét, a finom g6z6lésnek kdszonhetben kihozza az
izeket! Ujra felfedezi a kiilonféle ételek valddi izét — a hus l1édus és puha lesz, a halak
és a kagylok meg6rzik lagy, finom dllagat, és a zoldségeket soha tobbé nem fézi szét.
Hogy mindezen elényoket teljes mértékben élvezhesse, csak a legfrissebb
biotermékeket vélassza.

® A gdbzben f6zés jot tesz az egészségnek és az izlel6bimboknak. Ennek a gyengéd,
nyomdasmentes mddszernek a hasznalataval biztosithatja, hogy étele jobban
megdrizze tapértékét, és izesebb legyen.
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fedél
Gdzkosarak
rozsdamentes
acélbal
Viztartély
l rozsdamentes acélbol
“ o
Tobbfunkcios Felsé kosar kivehetd talppal Levehetd tapkabel
rozsdamentes acél
tal.

F6zési id6 kijelzése

100°C Beallitas
g6zolés joghurtokhoz
Beallitas Bedllitas
halakhoz

ételmelegitéshez

e Javasoljuk, hogy a zoldségeket, rizst, hust, tojast, gyiimolcsot és desszerteket 100°C -on
fézze. ra

& Halakhoz és lagyabb <= éllagu ételekhez 80°C-ot hasznaljon
¢ A joghurtokat 40°C-on kell késziteni @



Mossa meg az 6sszes Tekerje le a tdpkabelt, és
alkatrészt. Ugyeljen  dugja be. Ontson 0,5 | vizet

Tegye az ételta
g6zkosarba (kosarakba). A

arra, hogy a (20 perc hasznalat) vagy a g6zkosarakat
talpazatot ne meritse maximalis mennyiséget (1 megfeleléen egymasra
vizbe. 6ra 30 perc hasznalat). kell helyezni

magimix

Forditsa el a
gombot a kivant
hémérsékletre.

A kijelzén lathato id6
az alapértelmezett
id6.

Ha sziikséges, éllitsa be a
fézési id6t (a + vagy -
gombok megnyomdsaval).
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Helyezze fel a fedelet.

VEGETABLES
Artichokes
Asparagus
Aubergines
Broccoli
Carrots

Celeriac 1 30
Mushrooms 300a
Afézésiidot a
10. oldalon
taldlja.

Tavolitsa el a
g6zkosarakat. Hlzza ki a
g6z0l6t, és hagyja
kihdlni.

Ha az étel elkészult,
forditsa el a gombot
"0" allasba.

A f6zésiid6 végén az
id6zit6 megszolal, és a
kijelzé villogni kezd.

MAXIMALIS KAPAC. FOZES KET SZINTEN

Tavolitsa el a szitat a
fels6 g6zkosarbol,
miel6tt berakja az ételt.

Nagyobb ételek,
példaul egész csirke,
articsoka és karfiol
f6zéséhez.

Egyszerre tobbféle
ételt is készithet.

Huzza ki a tapkabelt,
majd dontse el
magatdl a talpazatot
(lasd a tartalyon lévé
jelolést), hogy kiontse
avizet.

Ellendrizze, hogy az
eltavolithato szita
megfeleléen van-e
felszerelve.

Az optimalis eredmény érdekében keriilje a kosarak tulterhelését. Ugyeljen arra,
hogy ne zarja el a nyilasokat, mert ez megakadalyozza a g6z keringését.
Hasznalat utdan mindig 6ntse ki a vizet a tartalybol.



100°C RIZS ES TOJAS FOZESE

A zoldségeket, rizst, hust, tojast, gylimolcsot és desszerteket 100°C-on ajanljuk fézni.

RIZS

Oblitse le a rizst. Adjon gLl

hozza 1 rész

o | D0°C R
vizet 1 rész rizshez a

tobbfunkcids talban.

Helyezze a Kapcsolja be a parolét A fézésiid6 végén az
tébbfunkciés talat a (13sd a fézési idéket a id6zit6 megszolal, és a
gbzkosarba. 11. oldalon) Ha kijelz6 villogni kezd
szlikséges, llitsa be a
f6zési idot.

TOJAS

Csak helyezze a Kapcsolja be a Ha az étel elkésziilt,
tojasokat az alsé kosar ~ g6z6lét. Ha forditsa el a gombot
mélyedéseibe (lasd a szikséges, dllitsabea  "0" pozicidba.

fé6zési id6t 11.0ld.) f6zési idot.

A gézkosar kivehet6 aljan nincsenek mélyedések a tojasokra.

A A tobbfunkcids tél fedele kizarolag élelmiszer tarolasara szolgal. Ne haszndlja
fézéshez.

Mivel ez a készllék nagy mennyiségl g6zt termel, mindig gyermekektdl elzarva
haszndlja, és tavol olyan targyaktol vagy butordaraboktol, amelyek megsériilhetnek.

Ha a g6z a borével érintkezik, leforrazhatja. Ezért azt javasoljuk, hogy tartson
biztonsagos tavolsagot a f6z6g6ztél. Ha a g6zolé bekapcsolt allapotaban kell
megfognia a fedelet, a leforrdzas elkeriilése érdekében emelje magatdl el, és viseljen
keszty(it.

Mivel a gézkosarak rozsdamentes acélbdl késziilnek, javasoljuk, hogy mindig viseljen
keszty(t, amikor kezeli 6ket.



Hal pozici6 <= finomabb, 80 °C koruli f6zési hémérsékletet kinal, ami lehetévé teszi, hogy
a hal megérizze finom texturajat, és ne veszitsen izébél és formajabol.

:'|'|.|!"_.|-|.:jj_"1'|||1. T Imcgdms m&?l‘l‘rl:!

+

l-!l'..i'"" LR

QID

A kapcsolot forditsa a Ha szlikséges, allitsa Afézésiidé végénaz  Ha az étel elkésziilt,
hal allasba. be a fézési id6t a hal idézité megszolal, és  forditsa el a gombot
"0" poziciéba.

fajtdjanak megfeleléen  a kijelz6 villogni kezd.
(egész, filé, steak).

A Ezen az alacsonyabb hémérsékleten torténd f6zés egy kicsit meghosszabbitja a f6zési id6t.
A f6zés felgyorsitasahoz valaszthatigg-100 °C-os hémérsékletet és csokkentheti a f6zési idét.

Mivel egyes halfajtak extrém fézést igényelnek, nem javasoljuk a ,melegen tartas”
funkcié hasznalatat, hogy elkeriljik a szétfézés veszélyét.

Ha halat készitlink parolasra, javasoljuk, hogy legfeljebb liter vizet hasznaljunk,
mivel egyes halak habzast okoznak a vizben.

MELEGEN TARTAS
MOghmi

Forgassael a Ha sziikséges, allitsa be
gombot 40°C-os éllasba  azid6 bedllitdsat a + és -
. . bokkal.
ETEL MELEGITES ~ 9°™°@

MOogimoe Allitsa be a
melegitési idét az
alapanyagok
méretének és
hémérsékletének

megfelelen.
Tegye a Forgassaela I Ezutan forditsa el a gombot
hozzéavaldkat a gombot 100°C-os & éllasha
tobbfunkciés talba. allasba 5 percre Sziikség esetén modositsa

az id6beallitast.



40°C JOGHURT FOZES

Miért ne hasznélja a Magimix g6zf6z6t sajat 100%-ban natur joghurt elkészitéséhez?

1l
Ehhez a funkcidhoz Helyezze a joghurtos Allitsa a joghurt Az id6zit6 a f6zési idd
nincs sziikség vizre. edényeket (fedél alldsba 40 °C-ra O Vvégén csorgéssel
nélkil) az egyik 8-12 é6réra. jelez. Forgassa a
g6zkosarba. Tegye ra tarcsat O-ra.

a g6z0l6 fedelét.

Tanacsok és otletek

Vérja meg, amig a joghurtok kihtlnek, majd tegye be a hiitébe legalabb 3 6réra.
Egyszerre legfeljebb 9 joghurtot (125 ml) készithet (1 liter tej és 1 csésze joghurt). A
recepteket a joghurtokrdél szo6l6 fejezetben talalja.

Javasoljuk, hogy egy gézkosarat hasznaljon.

m A g6zf6z6t fé6zés kdzben egyaltaldn ne mozgassal!

TISZTITAS

Mindig huzza ki a Magimixet, és varja meg, amig kih(l, miel6tt dthelyezi, tarolja vagy
barmilyen utdkezelést végez.

Huzza ki a tapkabelt, és  Torolje le a A gbzkosarak és a fed6
ontse ki a maradék viztartalyt egy vizzel és

vizet Ugy, hogy a nedves ruhdval mosogatdszerrel vagy
késziiléket magatdl és egy kevés mosogatdgépben
elfelé donti. ecettel. moshatok.

Tanacsok és otletek

Ha vizkényomokat észlel, szivaccsal és ecettel tavolitsa el.
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FOZESI IDOK

Az aldbbi f6zési id6k hozzavetblegesek, és jelentésen eltérhetnek a fétt hozzavaldk
mennyiségétdl, mindségétdl és jellegétsl, valamint természetesen az On személyes

izlésétdl fuggoden.

A f6zési id6ket ugy szamitottuk ki, hogy a viztartalyt a maximalis szintig toltottuk.

Tipus Mennyiség
ZOLDSEGEK

Artics6ka 4 kdzepes méreti
Sparga 700 g
Padlizsan 4 kdzepes méret(
Brokkoli 700 g

Répa 700 g

Zeller 1

Gomba 300 g

Fejes kdposzta 1 kdzepes méreti
Karfiol 1 k6zepes méretli
- 4 kdzepes méretl

4 kdzepes méretl

Cikéria 4 kdzepes méretl
Spenét 500 g
Edeskémény 4

Zoldbab 700 g

Salata 1 fej

Borsé 700 g
Mangetout borsé 700 g
Péréhagyma 4 kozepes méreti
Paprika 3

Krumpli 20 kisebb

e
perc

60-70
30-35

35
25
20-30

30
25-30
30-40
30-40
20-25

15
35-40
20-25

35
45-50
15-20

20
25-35
30-35
20-30
25-30

Racsosan rendezziik, hogy a g6z keringhessen

Vagjuk fel és rakjuk szét egyenletesen a kosarban

A f6zés kdzepén keverjik meg, hogy id6ét
takaritsunk meg, vagjuk fel 6ket

Végjuk nagy kockakra

Egészben

Végjuk negyedekre

Osszuk rézsakra

Egészben

Szeletelten

Egészben, de tavolitsa el a keserd részt
Ne rakjuk tul kozel egyméshoz

Végjuk negyedekre

Tavolitsa el a zold részt
Tavolitsuk el a csumajat és vagjuk negyedekre

Egészben, héjaval



Tipus
HALAK

Puhatestliek

Mennyiség ﬁl

Fagyasztott garnélardk 500 g

Rak
Homar

Folyami rak

Friss halfilé

Fagyasztott halfilé

Friss tengeri keszeg

Fagyasztott tengeri
keszeg
HUS

Csirke
Bérany
Kolbaszok

RIZS
Rizs

TOJASOK
Kemény
Félkemény
Lagy
GYUMOLCS
Alma

Korte

perc
80°C 100°C
1 kg 8-15
15-20
1 25
1 25
1 kg 10
2 15-20 5-10
2 20-25 7-15
1 25-30 20-25
1 45-50 30-35
1 60-70
6 18-30
6 10
500 g 30
16
13
10
6 25-30
25-30

FOZESI IDOK

Akkor vannak megféve, amikor a héjuk
kinyilik. Tipp: 500 ml viz + 500 ml fehérbor

Hamozott
Egészben

1 darab. (Parolas el6tt kiolvasztani)

Egészben

1,4 kg, a bort lehuzzuk, és parolas
el6tt villaval megszurkaljuk

Borda

Frankfurt tipusu

1l a viztartdlyban + 1 rész viz 1 rész rizshez
egy talban
A f6zés kdzepén keverjlk at

kozepes méreti

kdzepes méreti

kozepes méreti

Egészben

Egészben

11
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FOZESI TIPPEK

Ne toltse tul a paroldkosarakat, mert ez megakadalyozza a g6z szabad aramlasat. A
g6zben fé6zés Gnmagaban is egyszer(, de az optimalis iz biztositdsdhoz maximalis
frissességli és min6ségu termékekre van szlikség.

Annak ellenérzésére, hogy az étel megfeleléen elkésziilt, szurja at a legvastagabb részét
egy késsel. Ha a penge nem tkozik ellenallasba, akkor ma joé.

VIZTARTALY
A viztartalyt maximdlis szintig (kb. 1,3 ) toltheti fel 1 6ra 30 perces hasznalat soran,
vagy 20 percig 0,5 | vizzel. Ha Ugy dont, hogy kevesebb vizet hasznal, a viz gyorsabban
melegszik fel, ami id6t takarit meg és kornyezetbaratabb lesz.

ZOLDSEGEK

Hamozas helyett kaparjuk a zéldségeket, hogy minden vitamin
megmaradjon benne.

Z0ldségfélék esetében nem javasoljuk a viz Ujrafelhasznaldsat,
mert peszticidek csopogtek bele.

A f6zésiid6 a zoldségek jellegétdl, vastagsagatol és frissességétél fligg. Példaul egy
korai fajta sargarépanak kevesebb idére van szliksége a f6zéshez, mint egy
ugyanolyan atméréjli késoi fajtanak.

HALAK

Hagyja a bort az egész halon, hogy megdrizze feszességét. Egy szelet
citrom vagy egy csipet bors egy halliregbe vagy egy filé tetejére
kiemeli az izt.

Ha fagyasztott halat kell haszndlnia, novelje a fé6zési id6t 40%-kal vagy
50%-kal. Nincs értelme a halat elére kiolvasztani. A halat kozvetlenil a
kosarba, tepsire vagy hinarbdl, babérlevélbdl, édeskdménybdl vagy
barmilyen mas tetszéleges fliszernovénybdl all6 aljzatra helyezheti, de
Ugyeljen arra, hogy a kosar aljan hagyjon réseket, hogy a géz tudjon
keringeni.

HUS
A parolt hus lagy és izletes. Azonban elég sapadtnak és fénytelennek tlinhet, ezért
javasoljuk, hogy pérolés eldétt 5 percig piritsa a hust egy nagy serpenydében.
igy élvezheti a gézben f6zés minden elényét anélkiil, hogy elveszitené az izletes
aranybarna megjelenést.
Ahhoz, hogy a hus- vagy baranycomb melegen vérja a vendégeket az asztalhoz,
csavarja be konyhai félidba, és helyezze az egyik kosarba.

Hagyja kissé nyitva a fedelet, és forditsa el a gombot

"Melegen tartas" allasba. A hus forrd és rézsaszin marad!




FOZESI TIPPEK

FUSZEREK

Ne feledje, hogy az étel parolds kdzben némi sét veszit.
Tehat ha szereti a s izét, akkor f6zés utan kell hozza adni
egy keveset. Parolas el6tt finoman fliszerezheti az ételt.
Extra izt is adhatunk hozz3, ha a vizet fszerndvényekkel
vagy leveskockaval izesitjik meg.

DESSZERTEK
Magimix g6ézf6zdje idedlis sitemények, krémek és gombak
készitéséhez. Kulonalld edényekben is elkészitheti 6ket, ami a
felére csokkenti a normal f6zési idejiiket. Barmilyen
desszertreceptet testre szabhat g6zoléshez.

Példaul a tobbfunkcids tal idedlis csokoladéfondii készitéséhez.

JOGHURTOK

A hazi joghurt elkészitése nagyon egyszer(. Csak egy starter
joghurtra van sziikség (elsé alkalommal hasznéljon egy csésze
joghurtot a boltbdl) és egy liter tejre. Keverjlik 0ssze a joghurtot a
tejjel, és dntsiik poharakba. Kapcsoljuk be a gépet, és hagyjuk
bekapcsolva 8-12 6ran keresztil. Amikor a joghurtok kihdltek, 3
6rara h(itébe tesszik. Htében 5-7 napig tarolhatok.

-

® Joghurtalap( starter):
Amikor el6szor készit joghurtot, alapként a boltbdl szarmazé joghurtot kell
hasznalnia. A k6zonséges zsiros joghurt tokéletes. Onnantél kezdve egyszerlien
muszaj lesz ,Ujrahasznositani” az egyik csésze hazi joghurtjat. 5-6 gyartas utan ismét
egy csésze joghurtot kell vasérolnia, mert a tejkultdra gyorsan elvesziti
hatékonysagat. Hasznalhat normal joghurtos alapot is, ebben az esetben kdvesse a
gyarté utasitasait.

e Tej:
Hasznélhat tehéntejet, szbjatejet, kecske- vagy juhtejet. A zsirtartalom fontos tényezé
a joghurtok allaga és ize szempontjabdl. Javasoljuk a teljes UHT tej hasznalatat,
aminek koszonhetéen szilardabb és krémesebb joghurtot kap. A kecsketejes joghurt
meglehetdsen folyékony.
Javasoljuk ndvényvédészer-mentes biotej hasznalatat.
A ndvényi tej (pl. mandula, rizs) és a folozott tej nem erjed, igy a joghurt sosem
keményedik meg. Ha friss tejet haszndl, javasoljuk, hogy elére forralja fel. Prébéljon
meg mar szobahémérsékletl tejet hasznalni.

® Gyumolcs joghurt:
Ne felejtse el a gyimolcsot (vagy zoldséget) elére megfézni, kiilonben savassaga
akadalyozza az erjedési folyamatot.
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HIBAELHARITAS

Probléma

A készuléke nem mikodik

Az étel nincs megfézve

Egyes ételeket nem f6ttek meg

A viz tulcsordul / habzik

Hangos zimmaogés

A joghurt nem szilardult meg

Ha az ,ERR” felirat jelenik meg a kijelz6n

Megoldas

® Csatlakoztassa a készuléket, és
ellendrizze a tdpkabel csatlakozasat.

® Ha az étel tul vastag, hosszabbitsa
meg a f6zési id6t, vagy vagja kisebb
darabokra.

® | ehet, hogy a parol6 kosarat tulsdgosan
megtoltotte. Keriilje a tultelitést.

Tul sok viz van a viztartalyban, ezért
hasznaljon kevesebbet.
A halak behabositjak a vizet.

® Biztonsdagi figyelmeztetés: a
viztartaly Gires

® Toltse fel a viztartdlyt.

e Ellendrizze § a bedllitasokat

® Hasznaljon zsiros tejet.

e Ugyeljen a mennyiségekre (1 liter tej +
1 joghurt 9 csészéhez).

® Hasznaljon friss alapot. Ha hazi
joghurtot hasznalt, prébalja ki inkdbb a
boltban kaphaté joghurtot.

® F6zés kdzben ne mozgassa a g6zol6t.

® Hosszabbitsa meg a fézési idé6t.

® Huzza ki a késziiléket a konnektorbdl,
hagyja kih(Ini, majd csatlakoztassa Ujra.

Ha nem tudja azonositani a probléma okat, forduljon tigyfélszolgélatunkhoz a

legkozelebbi Magimix hivatalos szervizkbzpont adataiért. Ha késziiléke hibas, forduljon
a Magimix hivatalos szervizképviseléjéhez.

Soha ne szerelje szét a késziiléket sajat maga.
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