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        LEÍRÁS

Motoregység

Motor bekapcsoló

Fedő

Orsó

Keverőlapát

Tartály
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BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK 
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    A GÉP HASZNÁLATA
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Kapcsolja be a 
fagylaltkészítőt.
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 Ha a motor/fedél egység nincs megfelelően rögzítve a tartályhoz, a motor nem indul el.
 A fagyasztásos keverés során a keverék térfogata a recepttől függően jelentősen megnő.
Emiatt ügyeljen arra, hogy az edényt csak kétharmadáig töltse tele az elején.
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A GÉP HASZNÁLATA

TISZTÍTÁS
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Soha ne használjon dörzshatású szivacsot vagy agresszív tisztítószert. 
Soha ne merítse vízbe a motoregységet.

Soha ne használjon fém eszközöket a tartály ürítéséhez.
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TANÁCSOK ÉS TIPPEK

.


KAPACITÁS 

.




KÉSZÍTMÉNY
.
















EXTRA ÖSSZETEVŐK HOZZÁADÁSA
.



KÖVETKEZETESSÉG 
.



TÁROLÁS
.















ARANYSZABÁLYOK

.



• 1. szabály: A fagylaltreceptnek mindig kiegyensúlyozottnak kell lennie
A jó minőségű fagylalt azon múlik, hogy a megfelelő összetevők megfelelő arányban legyenek: folyékony 
(tej, tejszín, víz stb.), száraz összetevők (cukor, tejpor stb.) és zsírok (tej, vaj, tejszín).
A könyvben szereplő összes receptet úgy alakítottuk ki, hogy tökéletes egyensúlyt érjünk el az összes 
összetevő között. Ha például úgy döntene, hogy a zsíros tejet fölözött tejjel helyettesíti, módosítani fogja 
a fagylalt állagát. A receptben szereplő összetevőket gondosan ki kell egyensúlyozni, hogy a fagylalt a 
kívánt állagot elérje.

• 2. szabály: Az összetevők szerepe 
.
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Sorbet készítésekor a szükséges cukor mennyisége a gyümölcs érettségétől 
függ, ezért először kóstolja meg. Ha túl savanyú, használjunk több cukrot. 
Ha nagyon érett, használjunk kevesebb cukrot. A magas cukor-, zsír- vagy 
alkoholtartalmú készítmény lefagyasztása hosszabb ideig tart.

.
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