Navod k pouziti

magimix:




/\ BEZPECNOSTNI OPATRENI/POKYNY

Kdykoli pouzivate elektrické zafizeni, musite dodrzet nasleduijici zakladni bezpecnostni

opatient:
1.Pfectéte si cely manudl diive nez zacnete zafizeni pouzivat. Abyste predesli elektrickému Soku,
nikdy nenamacejte zafizeni do vody nebo do jiné tekutiny.

2.Toto zafizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi mentalnimi, fyzickymi nebo motorickymi
schopnostmi nebo nedostate¢nymi zkusenostmi pouze pokud jim bylo vysvétleno jak se ma
zafizeni spravné a bezpecné pouzivat a jsou si védomy toho, jaka nebezpeci/rizika jsou spojena s
pouzivanim. Déti by si nemély hrét se zafizenim. Toto zafizeni by nemélo byt fizeno/pouzivané
détmi. Toto zafizeni i jeho kabel skladujte mimo dosah déti.

3. Pouze pro pouziti citrusovace: tento pfistroj muze byt fizen/pouzivany détmi, které jiz
dovrsily/maji 8 let nebo vice, pokud jim bylo vysvétleno, jak se ma zafizeni bezpeéné pouzivat a
jsou si védomy toho, jaka nebezpeci/rizika jsou spojena s pouzivanim. Cisténi a idrzba produktu
by nemély byt provadény détmi, pokud nemaji 8 let nebo vice, a nemaji nad sebou dozor. Toto
zarizeni i jeho kabel skladujte mimo dosah déti, které maji méné nez 8 let.

4, Je-li napdjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem nebo oznacen za vadny od
Magimix opravnéného servisniho technika nebo jinou kvalifikovanou osobou, aby se pfedeslo
véem moznym rizik(im.

5. Vzdy odpojte zafizeni pokud jej nechate mimo/bez dozoru, také pred ¢isténim nebo pred tim,
nez nasadite a odstranite ¢asti/prislusenstvi.

6. Nez zapojite zafizeni, vzdy si zkontrolujte elektrické napéti, které je uvedeno na zafizeni, zda
se shoduje s napétim na hlavnim elektrickém vedeni.

7 .Modely s chromovanou povrchovou Upravou, musi byt zapojeny do zasuvky s originadlnim
kabelem/origindlni zastrckou.

8. Davejte pozor, aby kabel nepadl z pracovni plochy na zem, a také davejte pozor, aby se
nedostal do kontaktu s horkymi plochami.

9. Nikdy nevkladejte ruce nebo nadobu do otvoru na viku v dobé, kdy jsou planzety, noze nebo
odstaviiovac v pohybu.

10. Lze pouzivat lopatku/stérku, ale pouze tehdy, neni-li kuchyrisky robot zapnuty v provozu

11. Nikdy nevkladejte misky kuchyriského robota do mikrovinky.

12. Vzdy zachazejte s planzetami a ¢epelemi mimoradné opatrné, protoze jsou extrémné ostré.
13. Aby se zabranilo poranénim, nikdy neinstalujte ¢epele nebo planzety na motorovou ¢ast,
pouze tehdy, je-li miska bezpecné zajisténa na prvni pozici.
14.V3echny Cepele jsou mimoradné ostré: nikdy nepouzivejte krajeci planzetu, pouze pokud




BEZPECNOSTNI OPATRENI/POKYNY

jsou viechny soucastky fadné smontovany.
15. Nepouzivejte zafizeni, pokud je rotujici sito nebo ochranny kryt poskozen nebo ma jina
viditelna poskozeni.

16. Vase zafizeni je vybaveno tepelnou ochranou, kterd automaticky vypne motor,
pokud byl zapnut pfilis dlouhou dobu nebo kuchyrisky robot je velmi pfeplnény.
Pokud se tak stane, pockejte, az se zafizeni zchladi, nez jej znovu zapnete.

17. Nikdy nenechte zafizeni béhem pouzivani bez dohledu, i pfesto, zZe tlacitko AUTO
Vam umozni mixovat i bez neustalého mackani tlacitka.

18. Ujistéte se, ze vicko je spravné nasazeno dfive nez zaCnete pouzivat zarizeni.
19. Nikdy nezanedbejte bezpecnostni pokyny.

20. Stlacte tlacidlo STOP a pockajte, aby sa vietky pohybujuce €asti Uplne zastavili, iba
potom otvorte vrchnak.

21. Nikdy nepouzivejte zafizeni v exteriéru.

22. Toto zafizeni je vhodné/navrzeno pouze pro domdaci pouzivani.

23. Nasledujici zplsoby pouzivani zafizeni nespadaji pod garanci: v kuchynich podnikd,
v kancelafich a podobnych pracovnich mistech, na farmach, v motelu.

UCHOVEJTE TENTO MANUAL
NA BEZPECNEM MISTE, PRO
DOMACI POUZITI.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI:

Tento symbol oznacuje, Ze s timto produktem se nesmi zachazet jako s komunalnim
odpadem. Je tfeba jej pfedat na sbérném misté napf.: sbérné misto elektronického
W= materialu. Pro dalsi informace o sbérnych mistech kontaktujte Vas mistni tfad.




Magimix se m{ize py3snit svou bohatou
zkudenosti a vicejako 40 letou vyrobou
snadno pouzitelnych kuchynskych zafizeni,
ktera jsou vyrabéna pfimo v srdci
Burgundska. Jako vynalezce kuchynskych
mixérQ nyni hrdé prezentuje nejnovéjsi
generaci kuchynskych robotu.
Nesmirné nas tési, ze jste se rozhodli koupit si
Magimix kuchyrisky robot aby Vam pomohl
zdolat vSechny ukoly v kuchyni.

Doufame, Ze budete maximalné spokojen(a) s
nasim robotem.

Robot Vam pomze zbavit se namahavych
ukonU béhem pfipravy jidel a ucini Vasi
kuchyni gurmanskou dilnou.
Zanedlouho se budete sam sebe ptat,
jak bylo mozné dosud stihat véci
v kuchyni bez takového pomocnika? Tento
pomocnik nednavné seka,kraji, micha, hniti,
Sleha, strouha.

Jiz brzy budete umét vyrobit bezhrudkové
palacinkové tésto, vyslehate domaci
majonézu a upecete lahodny domadci chléb.




KONTROL PANEL

AUTO

STOP :stacte toto tlacitko, pokud chcete vypnout zafizeni

AUTO : stisknéte toto tlacitko, chcete-li, aby zafizeni nepfetrzité krajelo/sekalo/
mixovalo, pokud potiebujete dosdhnout co nejjemnéjsi textury/konzistence.
Idedlni pro sekani, mixovani, michani ale také pro hniceni, Slehani a strouhdni.

PULSE :stisknéte toto tlacitko pro mixovani s preruenim, zafizeni se automaticky
vypne v momenté, kdy tlacitko uvolnite, cili zafizeni funguje pouze tehdy, pokud
nepretrzité tisknete tlacitko.

Pro ptipravu polévek a kasi, zatlacte tlacitko pulsu, a poté auto, takto dosdhnete
té nejjemnéjsi konzistence.

Nikdy neotevirejte viko, dokud jste nestiskli tlacitko STOP. Zafizeni je
vybaveno tepelnou pojistkou, coZ znamena, ze se motor automaticky vypne,
pokud je miska velmi pfeplnéna nebo motor pracuje velmi dlouho. Pokud se
tento proces aktivuje, stisknéte tlacitko STOP a pockejte, az zafizeni zcela
vychladne, nez jej znovu zapnete.

MAXIMALNI KAPACITY ZPRACOVANI

C 3200 CS 4200 CS 5200 Patessier

Brioska 0.5 kg 0.8 kg 1kg 1.3kg
Chlebové tésto 0.6 kg 1 kg 1.2kg 1.6 kg
Kiehké petivo 1 kg 1.2kg 1.5kg 1.8 kg
Polévka 11 1.31 1.81 1.81

Mleté maso 0.75 kg 1 kg 1.4kg 1.4 kg
Mrkev 0.8 kg 1 kg 1.4 kg 1.4kg
Vej. bilek Slehany)) 2=85 3-6 =8 3-12

Celkova vaha, mnozstvi je pocitano pro zakladni misku.




C 3200 - CS 4200 - CS 5200 OPIS

l “ Malé tlacka

I " XL tlacka

XL viko

l i ( Mini miska
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Stredni miska

Redukce Krajeci/strouhaci planzeta | =
Slehaci metla NGZ na michani tésta Zakladni miska
Ocelovy nliz Micha¢/mixovac
,BlenderMix”

Cuising 52000

magimix

Ulozna prepravka Lopatka/stérka Motorové jednotka

(1) Pro vétsi stabilitu, stale zavedte elektricky kabel do drazek na spodni
strane motorovej jednotky.




MONTAZ MISEK NA ZPRACOVAN(

Umyjte vSechny ¢asti (kromé motorové jednotky) pred jejich prvnim pouzitim.

1| ool 2, el

Misku umistéte na jednotku motoru a v VlozZte stfedni misku na motorovy
protisméru hodinovych rucicek ji uzaviete.  nastavec, dovniti hlavni misky.

motoru uvniti misky.

UPOZORNENI

® Trojita ochrana: Vase zafizeni bude
fungovat pouze tehdy, jsou-li miska i
viko spradvné uzaméeny, a je-li zcela
vsunuta XL tlacka do otvoru na viku.

i ® Nikdy nenechdvejte viko uzaviené,
i - kdyz zafizeni nepouzivéte.
6] - 7N | y P

Umistéte XLvéko s XL tiskkou na misku a
uzaviete tak, Ze misku otocite proti
sméru hodinovych rucicek.




DEMONTAZ MISEK NA ZPRACOVANI

— . = — S - ]
Otevrete viko otoc¢enim ve sméru
hodinovych rucic¢ek a nadzvednéte jej.

b, T
Uvolnéte hlavni misku otocenim ve
sméru hodinovych ruci¢ek. Nyni ji
mUzete zvednout a vyjmout.

2 . =
Vyjméte stfedni misku, tak Ze ji
pfidrzujete po okrajich.

UPOZORNENI

® Vzdy zachazejte s planzetami a
kovovymi noZi opatrné, protoze jsou
extrémné ostré.

® Nikdy neotevirejte viko, dokud jste
nestiskli tla¢itko STOP. Pokud misku
neumite vyjmout, zkontrolujte, zda
je viko otevrené.




STANDARDNI VYBAVA

MINI MISKA: je vybavena ocelovym nozem STREDNi MISKA: praktickd, snadno

pro michani, krajeni, mixovani a drceni omyvatelnd miska, navrzena pro pouziti
malych mnozZstvi. s planzetami.

OCELOVE NOZE: pouzivaji se v hlavni misce NUZ K MICHANI CESTA: pouziva se pro
na mleti, michani, drceni a krajeni. Micha¢ mixovani a hnéteni kynutého nebo
Blendermix: navrzen tak, aby poskytoval nekynutého tésta.

jemnéjsi,  krémovéjsi  konzistenci  pfi

michani/mixovani polévek nebo jinych

tekutin.

PLANZETY: pouzivaji se ve stfedni misce  SLEHACI METLA: pouziva se v hlavni
na krajeni a strouhdni zeleniny, ovoce a  misce na S$lehdni krému nebo bilku,
syra na 2 rizné tloustky 2mm a 4mm)* snéhovych pusinek, pén, ndkypu atp.




OCELOVE NOZE

OCELOVE NOZE A MIXER

SEKAJI maso, ryby a cerstvé bylinky v
rezimu PULSE nebo v nepretrzitém
rezimu (AUTO).

DRTI kostky ledu a sekaji ¢okoladu a cukr
do praskové hmoty v nepretrzitém
rezimu (AUTO).
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Vlozte ocelovy ndz do misy na
motorovou jednotku. Musi byt umistén
na dno misky.

BlenderMix

Vlozte pfisady do misky, uzavriete ji
vikem a otocte proti sméru hodinovych
rucicek dokud se miska neuzavre.

MICHANI polévek, mléenych koktejld,
smési kolacd, palacinkového tésta atp.
Michejte v nepfetrzitém rezimu 1-4 minuty.

Vlozte ocelovy ndz do misky na
motorovou jednotku. VlozZte pfisady do
misky. Vsufite micha¢ ,Blender mix“ do
misky. Otocte vikem, dokud se neuzavre.

Michac ,,Blendermix* Ize pouzit pouze s ocelovymi nozi.

NoZe jsou extrémné ostré. Drzte je pouze uprostfed na hrdle. Pokud misku
vyprazdiujete, nejprve noze vyjméte nebo drzte prstem stfedové hrdlo.




NOZE K MICHANI CESTA

MICHANI a MiSENIi kynutého nebo
nekynutého tésta, brioska atp.

MICHANI nezkynutého tésta pro
kiehké pecivo atp.

Zavisi na kvalité, obvykle je tteba méné nez 1 minuta, aby se tésto zadélalo. Vlozte
vsechny pfisady do misky a umistéte viko pfed zapnutim zafizeni.

|
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Umistéte n(Z na michdni tésta do misy na Vlozte vsechny pfisady do misky.
motorovou jednotku. Musi byt na dné Uzaviete vikem otocenim v protisméru
misky.

hodinovych ruci¢ek dokud se nezamkne.

5 »

Zatlacte AUTO tlacitko, vypnéte ihned
jakmile se v misce zamisi tésto do tvaru
koule nebo je-li smés jiz zadélana.

Noze na tésto muZete také pouzit k rozmichani
Cokoladovych lupinkd, suseného ovoce atd.,,
dokud z nich nevznikne tésto, bez jejich krajeni.
Jednoduse promichejte 2-3 krat.

Nikdy nepirekracujte mnozstvi doporucené na sti. 5
Prohlédnéte si uzitecné rady a tipy na Str. 20.
Pouzijte stérku k odstranéni prebytecné mouky z okrajii misky.



SLEHANI (V ZAKLADNI MISCE)

Slehaci kostata nepouzivejte ke slehani KREMU! K tomu slouzi ocelové noze!
Miska musi byt cista a sucha. Abyste zpfristupnili dostatek vzduchu, odstrante

maly tisk z vika.

=

SLEHANI vaje¢nych bilkd
Do misky vlozte vaje¢né bilky. Slehejte
nepfretrzité 5-8 minut podle poctu bilek.

SLEHANI smetany ke slehani
Pied zacatkem nechte misku s prisadami
zchladit v chladni¢ce na 1 hodinu. Nalijte
do misky smetanu ke Slehani nebo
Slehacku. Nepretrzité slehejte, davejte
pozor na Slehacku, aby se z ni nestalo
maslo.

;
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Ujistéte se, Ze jste viechny 4 &asti
spradvné poskladali. Zkontrolujte, zda je
redukce pro snizovani otacek spravné
nasazena. Méla by trosku pfesahovat nad

Umistéte Sleha¢ vajicek na motorovou
jednotku. Ujistéte se, Ze je na dné misky.
Pridejte pfisady.

Uzavrete vikem a otocte, dokud se
neuzavre.

Nez Slehdte bilku nebo Slehacku,
odstranite maly tisk z vika, aby se dostal
do misy vzduch.

Prohlédnéte si uzitecné rady a tipy na Str. 20.
Magimix je patentovan a vytvoren vyhradné tak, aby slehal bilku velmi
pozvolna, a tim je vytvafri tuzsi a dava jim vétsi objem.



PLANZETY NA STROUHANI A KRAJENI

Doporucujeme pouzivat planzety ve stfedni misce.

Vlozte stfedni misku do hlavni misky.  PlanZeta na strouhani/krajeni: na kazdé
Vlozte redukci na planZety na motorovou  planzeté je vyryty kod napf.:
jednotku. R/G4: 4mm struhac,

E/S2: 2mm strouhac.

o IET o | A

Umistéte vybranou planZetu tak, aby Nasunte planZzetu na redukci a otocte

pfislusnd funkce a tloustkovy kéd byly proti sméru hodinovych rucicek dokud
viditelné z horni strany. se neuzamkne (2 fazovy proces)

UPOZORNENI

® S planzetou vzdy zachdazejte s
opatrnosti, noze jsou extrémné ostré.

® Nikdy nevkladejte nezndmé
pfedméty nebo prsty do otvoru na
viku. Vzdy pouzijte tiskku, kterd je k
tomu urcena.

® Nikdy neprekrocte doporucena
mnozstvi (str. 5)

Aby planzeta nebyla nespravné otocend
ujistéte se, Ze jste ji vlozili spravnou
stranou nahoru. Stfedni plastova ¢ast by
méla smérovat dold.

Po ukoncéeni strouhani nebo platkovani Vam na planzeté zGistanou malé zbytky
ovoce nebo zeleniny. Toto je naprosto normalni a poskytuje tak bezvadny
vysledek.




PLANZETY NA STROUHANI A KRAJENI

Otvor na viku 2 v1 se sklada:

1) velky otvor pro kulaté a hrubé ovoce a
zeleninu.

2) maly otvor pro malé a dlouhé ovoce a
zeleninu.

4‘ 1
Velky otvor: ovoce a zelenina ke krajeni
muze zGstat v celosti.

i

Maly otvor:na kréjeni ovoce a zeleniny
napf.. pérek a mrkev, umistéte je rovné a
blizko vedle sebe do otvoru na viku.

Prohlédnéte si uzite¢né rady a tipy na Str. 19.
Po ukonceni strouhani nebo platkovani Vam na planzeté ziistanou malé zbytky
ovoce nebo zeleniny. Toto je naprosto normalni a poskytuje tak bezvadny

vysledek.

Viko je vybaveno bezpe¢nostnim systémem,
coz znamend, zZe zafizeni bude fungovat
pouze pokud je vsunuta XL tlacka do otvoru
na viku minimalné po rysku.

e e v
Maly otvor: ovoce a zeleninu na krajeni
vlozZte horizontélné v delSich prouzcich.




POMOCNE PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi, které naleznete v baleni, zavisi na modelu.

CITRUSOVAC: s pakovymi rameny a  ODSTAVNOVAC A MIXER NA
dvéma hlavicemi, ziskand $tava bez pecek ~ SMOOTHIE: idealni pro pf¥ipravu dzusu,
as presnou davkou duziny. koktejld, smoothie a nektar(.

SOUPRAVA NA PYRE A KASE: uchové
puvodni Ziviny v zeleniné a ovoci

SOUPRAVA KRAJENI (POUZE PRO XL SOUPRAVA KREATIVNICH PLATNI: 3
MODELY): zeleninu a ovoce mulzete origindlni desky pro 3 kreativni fezy:
fezat, ale i nakrajet na hranolky nebo  vroubkovany, tenky, extra Siroce tenky.
kosticky. VOLITELNE PLATNE:

6mm ¢ 6mm e Parme- e Exira-tenky ¢ Tenky e Vroubko-e Vlknovaé
strouha¢ platkovaé zdnovaé  vinkovaé  vinkovaé  vaé

*Nekompatibilni s mou¢nikem




Nasunte kosik citrusovace na misku a Vyberte si vhodnou hlavici pro vase
otocte proti sméru hodinovych ruci¢ek citrusové ovoce. Vétsi hlavice by méla
dokud se neuzamkne. byt uchycena na mensi hlavici.

— =
Nasunte hlavici na motorovou jednotku.  Umistéte pllku ovoce na hlavici a
Umistéte ramena proti uzamykacimu lehce pfitlacte.

systému a uchytte poutka na dno kosiku.

- A : R :
Pakovité rameno sklopte, zapnéte svilij Zafizenivypnéte pfed odklopenim
mixér a lehce pfitlacujte  dokud ramene, abyste tak zabranili politi.
neodstavnite dZus.

Kdyz odstavnujete grapefruit, ¢as od ¢asu pouzijte velmi jemny tlak,
abyste tak ziskali maximalni mnozstvi dZusu.

Béhem odstaviiovani pouzivejte pulzni chod! Prohlédnéte si uzite¢né rady
a tipy na Str. 20.



Pied ¢isténim vzdy vypnéte zafizeni z elektrické zasuvky.
Ihned po pouZiti zafizeni vycistéte (pouZijte vodu a prostfedek na myti nadobi).

JEDNOTKA MOTORU: pietiete jemnym  PRISLUSENSTVI: pouzijte kartacek na

vihkym hadrem. &isténi lahve pro vnitini vyeisteni NUZ NA
TESTO:odstrarte oddélitelné viko* pro
dosazeni lepsiho vycisténi.

Pro udrzovani vzhledu oddélitelnych ¢asti,
a pro jejich dlouhotrvajici zachovani,
nasledujte tato doporuceni:

® Mycka nadobi: zvolte min teplotu
(mensi nez 40 stupnt) a vyhybejte se
cyklu suseni (obecné vice nez 60
stupna).

® Ruc¢ni myti: nenechdavejte ¢asti
namocené uprostred pfilis dlouho.
Vyhybejte se drsnym vyrobkdm napt.:
nerezova draténka.

® Sapondty: prectéte si pokyny vyrobce
a zkontrolujte kompatibilitu s
plastickymi ¢astmi

Nikdy nenechavejte ¢asti namocené. Po umyti je ihned otfete/osuste.Ujistéte se, aby
Casti z nerezavéjici oceli byly utfeny do sucha, abyste zabranili vytvoreni skvrn po oxidaci.
Jednad se pouze o esteticky faktor, coz neovliviiuje kvalitu noz(, ploten a misek.

Nékteré potraviny - jako mrkev — maji tendenci obarvit plasty. Skvrny umime
odstranit pomoci kuchyriského papiru a jedlého oleje, které pouzijeme k jejich
pretrfeni.

Po pouziti citrusového ovoce ihned oplachnéte misku i viko (citron, pomeranc,
grapefruit)

*Vlozte rukojet IZice do stfedu noZe na tésto a potlacte vicko z obou stran pro

otevreni.

Upozornéni: vzdy zachazejte s nozi a plotnami opatrné, protoze jsou

extrémné ostré.

Nikdy neponofujte jednotku motoru do vody! 7



UZITECNE RADY A TIPY

JEDNODUSE

® AUTO tlacitko: motor se pfizpUsobuje otdckami a silou potiebé, kterou vyZaduje
zpracovavana surovina.

® PULSE tlacitko: slouzi pro lepsi kontrolu ocekévaného vysledku.

® Toto nastaveni potfebujete pro precizni krajeni a michani.

® Umistéte mékké jidlo do mraznicky na par minut, aby ztvrdlo pred krajenim,
strouhanim nebo sekanim. (napf: maso, ryba nebo mékky syr). Pozor: potraviny by mély
byt tvrdé, ne zmrazené!

PRAKTICKY

® Chcete-li travit svlj ¢as pouzivanim Vaseho kuchynského robota,
radéji nez jeho cisténim, provedte prvni praci v mini misce, poté
pokracujte stredni miskou a ukoncete proces v hlavni misce. Vzdy
zacnéte s tvrdymi a suchymi pfisadami a ukoncujte s tekutymi.

® Pokud Vase zafizeni zacind vibrovat, opatrné omyjte a osuste
stabiliza¢ni nozi¢ky na spodku motorové jednotky a zkontrolujte, zda
jste nepresahli max. 10 mm. mnozstvi stf. 5.

@ XL VEKO

® Maly otvor na viku je idedIni pro:
- kréjeni dlouhého ovoce a zeleniny (napf: okurky, mrkve, por).
- Umistéte ovoce a zeleninu stojato a blizko vedle sebe.
- krdjeni malého ovoce a zeleniny (napf: jahody, kiwi, cukrova fepa).
- VloZte je do malého otvoru na viku najednou.
- strouhdni dlouhého ovoce a zeleniny (napf: mrkev, cuketa) nebo kusy syra.
- Natlacte je horizontalné do malého otvoru na viku.
® Velky otvor na viku je idedlni pro:
- krdjeni kulatého ovoce nebo zeleniny (napf: pomerance, ananas, jablka, hrusky, mango,
rajcata, brambory).
MUzZete je nakrajet na mensi kusy nebo je nechat v celosti pfi umisténi do velkého otvoru.
Ujistéte se, Ze jste nepresahli ukazatel MAX, jinak se Vas kuchynsky robot nezapne.

@ MINI MISKA

® Mini miska je vhodna pro zpracovani malého mnozstvi. PouZijte ji na sekani cibule, bylinek,
mletého masa nebo piipravu omacek/dipp, salatového dresinku a majonézy.

® Pred krajenim Cerstvych bylinek se ujistéte, Ze bylinky i miska jsou naprosto cisté a suché.
Toto zajisti ten nejlepsi vysledek. Bylinky tak i déle ziistanou cerstvé.

® Doporucujeme vyménit mini misku za stfedni misku.




UZITECNE RADY A TIPY

@ STREDNIi MISKA A PLATNE

o Stfedni miska je idedIni pro krajeni a strouhani ovoce, zeleniny a syra.

e Zeli: stocte listy, dokud se nevyplni velky otvor na viku a teprve potom krdjejte.

® Nékteré potraviny jako mrkev, maji tendenci obarvit plasty. Skvrny umime odstranit
pomoci kuchyriského papiru a jedlého oleje, ktery pouzijeme k jejich pretieni.

@ HLAVNA MISKA

® Tekuté prisady: nikdy nenaplnte vice nez do tretiny
® Tuhé prisady: nikdy nenaplite vice nez 2 tretiny.

KovovE NOZE

® Pokud zpracovavate velké mnozstvi masa nebo zeleniny, potraviny nakrjejte na 2cmvelké.
® Sekate-li maso nebo ovoce, pouzijte PULSE tlacitko pro kontrolu ocekavaného vysledku.

® Pro zeleninové pyré, uvaienou zeleninu nakrajejte na velké kusy pred jejich
® vloZzenim do misky s noZi. Nejprve pouzijte PULSE tlacitko, poté
® pfepnéte na nepfetrzity rezim AUTO, dokud pyré nedosahne

® z4danou konzistenci.

BLENDERMIX

® Polévky, palacinkové tésto, koktejly: nejprve umistéte v misce noze, pak pfisady a

nakonec Blender mix mixér . Vas kuchynsky robot je pfipraven ke mixovani.

Prislusenstvi mixéru zaruci krémovy vysledek.




UZITECNE RADY A TIPY

NOZE K MiCHANI CESTA

* Mékké tésto (brioska, bochnikové pecivo): Magimix kuchynsky robot
pracuje na zrychleném principu hnéteni. Tésto se misi pouhych 30 sekund
az 1 minutu, presny ¢as zavisi na mnozstvi a typu tésta. Pozorné
nasledujte instrukce ke kazdému receptu.

® Normalni tésto: pro dosazeni rychlejsiho vysledku, nechte tésto vykynout
pfi pokojové teploté (nebo troska vyssi). JelikoZ je mouka velmi lehkd, nékdy uvidite jak
unikda z misky. Abychom tomu predesli, vlozte viechny netekuté pfisady (sal, mouka,
maslo, vajicka atd.) do misky jesté pred vlozenim tekutych (voda a mléko atd.) a teprve
poté zapnéte kuchynsky robot.

® Tésto muzete uskladnit v chladni¢ce az po dobu 2 mésicd, pokud jste jej spravné
zabalili do potravinové félie. Chcete-li jej pouzit, nezapomente jej vybrat den pred
pouzitim.

@ SLEHAC VAJEC

e Ujistéte se, Ze miska je Cista a sucha.

® Nezapomente odstranit maly tisk, abyste umoznili proniknuti vzduchu.

e Slehani vajeénych bilk: pro vice nadychané bilky, pouzijte vejce
pokojové teploty.

e Slehacka: nepouzivejte smetanu s nizkym obsahem tuku nebo bez tuku,
protoze se nevyslehd! Ujistéte se, Ze smetana na Slehani nebo slehacka je
zchlazena. Sleha¢ku vlozte do mrazni¢ky na dobu 10 minut pred pouziti
Chcete-li ji pouzit pozdéji, pfidejte stabilizator/ztuzovac do Slehacky, a ten
umozni, ze bude tuha nékolik hodin v chladni¢ce. Davejte pozor, abyste ji
neproslehali a nevzniklo vdm maslo.

ODSTAVNOVAC CITRUSU

e K dispozici jsou dvé hlavice: mald pro citrény a limetky a velkd pro pomerance a
grapefruity. Mala je uloZena ve velké.




ZLATE PRAVIDLA

Aby byl V43 recept co nejlepsi, ndsledujte tato jednoducha pravidla:

vejte jen tynejlepi prisady;

Viyberte si nejkvalitnéjsi a cerstvé prisady.

Cim je zelenina nebo ovoce ¢erstvéjsi, tim vice vitaminG obsahuje. Znamky ¢erstvosti
jsou jemna klize, zelené listy a zadné otlaceni.

Vzdy pouzijte Cerstvé maso a ryby.

Dbejte na vybér spravného druhu mouky, uvedeny v receptu. Vybér
mouky je velmi dllezity, a to z dlvodu mnozstvi potfebné vody k
vybrané mouce. Celozrnna mouka napfiklad obsahuje vice vlakniny a
ta potrebuje vice vody.

Polohruba a hladka bila, maji vdéechny pfedpoklady pro vyrobeni
nejlepsich kolac, peciv, omacek a palacinkového tésta.

Bezlepkova mouka s pfisadou kypficiho prasku ma nizky obsah lepku a obsahuje
pridavek na kynuti, obycejné kypfici prasek.

Bild mouka ma vysoky obsah lepku a proto je idedIni pro peceni chleba a briosek.

Je lepsi pouzit krupicovy cukr nez krystalovy, ktery ma krystalky. Cukrové poleva je jemna
a obycejné se pouziva v cukrarenské dekoraci.

Vzdy pouzijte maslo, nikdy nepouzivejte margarin nebo jinou nizkotu¢nou pomazéanku.

Drozdi je dostupné ve 2 forméch - ¢erstvé nebo susené. V
receptech jsme zvolili ¢erstvé drozdi, které si mlizete zakoupit
v mistnim pekafstvi nebo v jiném specializovaném obchodé
(oddéleni pekarny v nejblizSim supermarketu). Pokud pouZzijete
susené drozdi, pamatujte na to, Ze zde pouzZivdame vzdy jen
polovinu, kterd odpovida ¢erstvému.

Pro nejlepsi vysledek, rozpustte drozdi v zahraté tekutin
do 35°C. Drozdije Zivy organismus a je-li tekutina teplejsi, znici jej.

Sul ovliviuje vysledek kynuti drozdi a upevnuje strukturu lepku.
Je lepsi pouzivat pasterizované plnotucné mléko.

Slehatka ma obsah tuku min. 48% (35% smetana na $lehani), ve srovnéani s 15%
nizkotuc¢nou slehackou nebo jeji jinou light verzi. Nejenze lépe chutna, ale doda
krasnéjsi nadychanost po vyslehani.




ZLATE PRAVIDLA

Vejce se prodavaji ve 4 rliznych velikostech, stredné velké vazi 53-63g. U recept(, kde
se ma Slehat bilek, vajicka nechte v mistnosti s pokojovou teplotou. Vejce musi byt
Cerstva pokud se Slehaji na pénu atp. Pokud je pouzivate na domaci peceni,
doporucuje se je jiz 2-3 dny od sebe oddélit a skladovat Zloutky a bilky v rozdilnych
nadobkach v chladni¢ce. Pro dosazeni krdsného vyslehaného bilku, miska musi byt
Cistd, bez zbytkd jiného tuku.

2. Budte pfipraveni

Recept pro kuchynské vybaveni je vzdy uzite¢ny:

PFistroje na vazZeni: pfesna elektrickd kuchyrska vaha (Skala od 2g do 2
kg) i teplomér na vareni
do 200 stupnid

Pecici forma: je dulezité pouzivat formu vhodného tvaru, kvality a také
materidlu. Specifikujeme jaka forma je vhodnd u kazdého receptu.

Pfislusenstvi k peceni: vykrajovatky rdznych velikosti pro zménu pfi
peceni kolace nebo peciva.

Sécek na napliovani je dulezity pro naplhovani kréma i pfi pFipravé
snéhovych pusinek a makarének.

Potiebujete valecek na vyvéleni tésta a $tétec na vymazani plechu a
na potfeni vajickem, na chleba nebo briosku.

3. Preciznost

V nékterych receptech, hlavné pro chléb a koldce, je tfeba instrukce dodrzovat tak, jak
je napsadno. Stale si vyméfte a odvazte pfisady, respektujte ¢as pro zadélani,
odpocivani a peceni.

4. Vareni= velkéfinale =

Jak dobte znate svoji pecici troubu? Uspéch receptu zavisi na Vasich poznatcich,
protoze teplota a doba peceni uvedené v receptu jsou pouze pro Vasi informaci.

Tyto ¢asy se mohou ménit v zavislosti na Vasi troubé, ale rovnéz zavisi i na nakrajeni
pfisad. | velikost a materidl nddobky jsou duleZité. Proto doporu¢ujeme sledovat dobu
peceni a byt pfipraven tento ¢as upravit, je-li to nezbytné.

Neotvéraite dvere riry, kym sa Vase jedlo pecie.




AKO CITAME RECEPT

Uroved naro&nosti: @elmi jednoducha - @@ jednoduché - @@@ piepracované
Odmérky: tsp =¢ajova Izicka  thsp =polévkova Izice 1 1 miska = 250-350g
pulse = jedno zatlaceni PULSE tla¢itka na 1-2 sekundy

' Ocelové noze ‘ 2mm struhadlo
Mixér 4mm struhadlo

NoZe na zamichani tésta 2mm kraje¢
@ Slehaci metla 4mm kréjec
Mini miska @ Stfedni miska

@ Citrusovad

® Slova oznacena * v receptu jsou vysvétlena ve slovniku.

® V nékterych receptech naleznete tabulku, kterd Vam pomuze recept prizplsobit na
pocet pozadovanych porci nebo na typ Vaseho pfistroje.

Napf: Max. kapacita C3200 je pfiblizné 4-6 porci.

nn
[ ]

Compact 3200 °

Cuisine Systéeme 4200 ° ° °
Cuisine Systéeme 5200 ° ° ° °
Patissier ° ° ° °

® Recepty bez tabulky jsou vhodné pro kazdy kuchyrsky robot.
® MnozZstvi v téchto receptech se mohou navysit, pokud pouzivate CS4200, 5200 a
Patessier modely.




