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VAROVANIE: bezpecnostné pokyny su neoddelitelnou sucastou spotrebica.
Kvéli vlastnej bezpecnosti si ich pozorne precitajte pred prvym pouzitim.

» Nikdy neprekracujte znacku Max. 1,8 L.

» Mixér nikdy nepouzivajte, ak veko nie je spravne zaistené alebo ak je veko utesnené
a Cepele nie su spravne namontované.

» Nikdy nedavajte prsty ani ni¢ iné okrem pribalenej Spachtle do mixéra, ked je v
prevadzke.

o Ak sa Cepele zaseknu, pred vybranim ingrediencii vZdy najskdr mixér odpojte z
elektrickej siete.

» VZdy mixér odpojte zo siete, ak je ponechany bez dozoru, pred montazou,
demontazou alebo Cistenim.

« Pri vyprazdnovani dzbanu alebo &isteni pristroja, budte vZdy opatrni pri manipul&cii s
velmi ostrymi Cepelami.

» Nikdy neponarajte pristroj do vody alebo inej tekutiny, aby ste predisli riziku trazu
elektrickym pradom.

e Spotrebi¢ nikdy neumiestriujte na plynovy horak, vykurovacie teleso alebo do jeho
blizkosti.

o Toto zariadenie je urCené vyhradne na pouZzitie v domacnosti.

» Nikdy nepouzivajte spotrebic v exteriéry.

« Toto zariadenie nesmu pouzivat deti a nesmui sa s nim hrat. Cistenie a Udrzbu tieZ
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

e Uchovavajte tento pristroj a jeho napajaci kabel mimo dosahu deti.

e Toto zariadenie mézu pouZivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo s nedostatkom skdsenosti alebo znalosti za
predpokladu, Ze st pod dohladom alebo su poucené o bezpe€nom pouZzivani
pristroja a rozumeju suvisiacim rizikam.

» Nasledujuce spdsoby pouzivania zariadenia nespadaju pod garanciu: v kuchyniach
podnikov, v kancelariach a podobnych pracovnych miestach, na farméach, v moteli,
hoteloch a pod.



RIZIKO POPALENIA

* Nikdy nespracovavajte horuce prisady (tuhé alebo kvapalné) v BlendCup-e alebo v
mlynceku, pretoze spracovavanie horucich jedal v uzavretej nadobe méze viest k
zvySeniu tlaku v nddobe, z dévodu ¢oho tlak méze odpalit paru alebo horacu
kvapalinu.

e Spracovavanie horucich jedal v dzbane s objemom 1,8 I: mieSanie horacich surovin
pri vysokej rychlosti méze viest k zvySeniu tlaku a vytlaCeniu pary alebo kvapaliny.
Pri nalievani horucej tekutiny vzdy budte opatrni, aby ste predisli obareniu.

» Nikdy do pristroja nedavajte prisady teplejSie ako 60 ° C. VZdy sa uistite, Ci je veko
spravne nasadené, ale hornd odmerka na veku musi byt umiestnena iba volne, aby
mohla unikat’ para. Program polievky vZzdy pouzivajte pri nizkych otaCkach a
postupne ich zvySujte. Nikdy nepouzivajte pulzné tlacidlo.

HLAVNE PRIPOJENIE
» Vas spotrebi¢ musi byt pripojeny k uzemnenej zasuvke s originalnym napéjacim
kabelom.
» Skontrolujte, ¢i napatie uvedené na jeho identifikacnom Stitku zodpoveda napétiu v
sieti.
» Nenechajte nikdy visiet napdjaci kabel cez okraj pracovnej dosky alebo pultu a
uistite sa, Ze neprichadza do styku s horacimi povrchmi.

POPREDAJNE SLUZBY
¢ Ak je napdjaci kabel poSkodeny, musi byt vymeneny vyrobcom, servisnym
zastupcom schvalenym spolo¢nostou Magimix alebo podobnym spdsobom
kvalifikovanou osobou, aby sa prediSlo vSetkym rizikam.
» PouZitie dielov, ktoré nie su odporucané alebo predavané spolo¢nostou Magimix,
moZze viest k zraneniu, poZiaru alebo Urazu elektrickym pradom.

TIETO BEZPECNOSTNE POKYNY S|
STAROSTLIVO UCHOVAJTE PRE PRIPAD
POTREBY



70 ml odmerka

Vodotesné veko

Stierka na bezpecné
premiesSanie

Skleneny dzban
(max. 1,8 1)

Vodotesné tesnenie

Cepele

DrZiak cepele

Motorova jednotka

Pred prvym pouzitim starostlivo umyte vSetky diely (okrem motorovej jednotky).



Mlyncek **

Nastavec idealny na mletie korenin, parmezanu,
orechov, kavy a na mletie mensSieho mnozstva
surovin.

Mlyncek ma sklenenud nadobu a Specialnu Cepel,
idedlnu na spracovavanie suchych ingrediencil.

BlendCups **

Kompaktné miesacie kanvice (400 a

700 ml) na zmieSanie malych mnozstiev a /
alebo nosenie domacich napojov so sebou.

SU kompatibilné s cepelou dzbanu 1,8 |.

Lis na citrusy

Tento nastavec sa pripaja na veko mixéra, aby
ste si mohli lahko pripravit citrusoveé

dzusy, pripadne ich pridat priamo do svojich
pripravkov.

Blender Kit **

Prémiova krabicka obsahujuca:

2 ks BlendCups (400 ml a 700 ml. Jedna kanvica
ma vodotesné veko a druha ma pohodinu
rukovat) a 1 ks mlync€eka s nastavitelnym
vekom na sypanie.

*V zavislosti od modelu / prisluSenstva sa predavaju samostatne
**|ba na pripravky za studena



OVLADACI PANEL

Manualne ovladanie 5 automatizovanych programov
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Clean Ice Smoothie Soups Desserts

Svieti: Vas pristroj je zapnuty

Blikajuce svetlo
e Dzban chyba alebo je nespravne
umiestneny
e Pretazenie motora: prepnite na 0,
bud pridajte trochu tekutiny alebo
znizte spracovavané mnozstvo, potom
reStartujte.

Zastavte Spustite Maximalna
pristroj pristroj rychlost

Zapnutie spotrebica: najskor zvolte rychlost alebo program a potom stlacte AUTO.
Manualny rezim: vzdy zacnite s nizSou rychlostou a postupne ju zvySujte.

Nech nikdy nebezi motor neptretrzite dihSie ako 60 sekund.

PULSE: maximalna rychlost, ktora vam poskytne este hladsiu texturu.



5 prednastavenych programov cyklov a rychlosti, aby ste vzdy zaistili najlepsi vysledok.
Pretoze tieto programy su urCené na pouzitie s dzbanom 1,8 |, precitajte si prosim pokyny,
ako ich prispdsobit ostatnym prisluSenstvam

1.8l dZzban  BlendCup Mlyncéek

‘ Cistenie
\ j Program automatického

oplachovania

Drvené sklo

‘ Na drvenie ladu
Ny

Napoje
Na mieSanie mliecnych Sejkov,
smoothie a koktejlov

Smoothie

Polievky

(( , o
' Na pripravu krémovych
polievok a krémov (teplé alebo

Soups  studeng)

Mrazené dezerty
M Na pripravu okamzitych
v dezertov (pomocou

mrazeného ovocia) a pyré z
Desserts tunych prisad.

DiZky cyklov boli stanovené na zaklade maximéalnej kapacity mixéra (vid. s 7.).
Zvoleny program mozete ukoncit pred koncom cyklu v pripade spracovavania mensieho
mnozstva alebo ak chcete dosiahnut hrubsiu textdru.



Ak chcete svoj pristroj vyuZit €o najlepSie, postupujte podla nasledujucich odporuicani:

1.8l dZban BlendCup Mlyncek

Susena strihanka x x 3 susienky na rariajky (30 g)
Sp4,14s

Ovocny kompét 500 g chladeného vareného ovocia x 200 g chladeného vareného ovocia
Sp 1, potom Sp 3 + Spachtla Sp 1, potom Sp 3

300g mrazeného ovocia
(2cm kocky) x x
Zakusky + stierka

Mrazeny dezert

Mieté korenie X X Sp12,0 zgo s
L J

Kavové zrna X X Sp84(,) fo s
D

Drveny lad (cca 15-23(:<(:)§iek fadu) X X
D

Mliecne koktejly, 1,6 | Smoothie 0,41 alebo %

smoothie 0,7 | smoothie

D

Vlasské orechy, mandle x X Sp1:'0§0 s
D

Cibula ol X S

80g
(2cm kocky) Sp 4, 50 s

X

Parmesan x

|X

Palacinkové cesto 11Sp3,10s
+Sp4,20s

|X

200g chladena varena
zelenina Sp 1, 50 s

200g chladena varena

Zeleninové pyré .
zeleninaSp 1,50 s

200 g (2 cm kocky)
Sp410s

Surové maso x

Tepla polievka 1,6 | polievky

e , 200g krupicového cukru
Praskovy cukor X ) ¢ §p4 +'?mpu|z' 50



Mixér nie je navrhnuty na miesenie cesta alebo zemiakovu kasSu. Bez ohladu na prilohu alebo
recepturu, sa mixér nesmie pouZivat nepretrzite dlhSie ako 60 sekund.

Zostavenie zakladne
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Umiestnite tesnenie Namontujte zostavu A pevne dotiahnite
na okraj zostavy Cepele na spodok
Cepele. Presvedcte dZbanu.

sa, Ci je uplne ploché.

Zostavenie dzbanu

|:-..".-
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Zatlacte veko pevne

Umiestnite dZban zvislo na Pridajte prisady .
.. nadol. Volhe
motorovu jednotku. (max. 1,8 ). . .
umiestnite odmerku
na stred veka.
Blender

Pockajte, kym sa cepele
uplne zastavia, aZz potom
odoberte veko.

Vyberte rychlost alebo V pripade potreby pouzite
program. Stlacte AUTO. stierku na pomoc s mieSanim.



Lad / mrazené alebo lepkavé prisady,
ako je med, banan a avokado.

Cerstvé ovocie a zelenina okrem
bananu a avokada.

Listy, bylinky ako Spenat a
iné Cerstveé bylinky.

Tvrdé alebo suché prisady, ako napr.
obilniny, orechy a mrkva.

Kvapaliny, ako voda, mlieko a ovocneé
Stavy.

Pre najlepSi mozny vysledok:

» Potraviny nakrajajte na kusky s rozmermi priblizne 2cm.

* Bylinky alebo listy pred pridanim nahrubo natrhajte.

* Prisady pridavajte vzdy v poradi uvedenom v recepte.

» Pri spracovani hustych zmesi vzdy zacnite s nizkou rychlostou, inak jedlo sa prilepi na boky a
nepride do styku s Cepelami. Ak treba, pridajte trochu tekutiny a pouzite stierku.

+ Ak chcete pridat prisady, odstrante odmerny uzaver alebo zastavte stroj a odstrante veko.

* Mixér nikdy nespustajte, ak je dzban prazdny. Na spracovanie suchych surovin napr. ako su
orechy a korenie, odporuc¢ame pouzit nadstavec mlyncek, ktory ma Specialne navrhnuté Cepele
na suché suroviny.

‘ Nikdy neplite nad znacku MAX. Nikdy nepridavajte pevné alebo tekuté
prisady, ak maju teplotu vysSiu ako 60 ° C.



Tipy

e HorUce polievky: pockajte, kym prisady vychladnu na 60 ° C. Uistite sa, ze meraci
uzaver je iba volne polozeny na veku, aby mohla uniknut para. Bud pouzite program
SOUP alebo zacnite nizkou rychlostou a postupne ju zvySujte. Nikdy nepouzivajte
tlacidlo PULSE.

e Drveny lad: funkcia ICE redukuje kocky ladu na velmi jemny snehovy prasok. Ak
chcete hrubsie rozdrveny lad, vlozte malé mnozstvo kociek ladu (100 / 150g max.) do
dzbanu a pouzite tlacidlo PULSE.

e Ak chcete vlozit ingrediencie do zmesi bez toho, aby ste ich nasekali (napr.
Cokoladové lupienky do kolacovej zmesi), pridajte ich na koniec a mixérom ich
spracujte dalSich 5-10 sekund pri nizkej rychlosti (0,5).

e Pouzivanie mrazeného ovocia: niekedy je zmrazené ovocie prilis stmelené a ucelené.
Pred vlozenim do mixéra ho treba rozlomit na kocky s rozmermi zhruba 2 cm, aby
nedoslo k poskodeniu mixéra.

e Ak chcete zhrudkovatend omacku zachranit, mieSajte ju 15 sekdnd pri rychlosti 3.

Bezpecné automatické pretaZenie

Vas pristroj je vybaveny bezpecnostnym systémom, ktory v pripade pretazenia alebo
prilis dlhého neprerusovaného chodu vypne motor. Potom zacne blikat kontrolka.

e Otocte volicom do polohy 0 a odpojte spotrebic od elektrickej siete.

e Pred reStartovanim mixéra pockajte asi 30 minut.

e /nizte mnozstvo prisad v dzbane a / alebo pridajte trochu tekutiny.



ZARUCNY LIST

Magimix Power Blender

Vyrobca: Magimix S.A.S. Francuzsko

Dovozca a distributor: Ego*line s.r.o.

Zarucna doba na vyrobok je 36 mesiacov od datumu predaja.
Zarucna doba na motor je 30 rokov od datumu predaja.

Datum, peciatka a podpis predajcu:

V pripade reklamacie poslite pristroj na adresu dovozcu, resp. servisného strediska.
Prilozte kompletne vyplneny zarucny list, faktdru a pokladnicny doklad.

Adresa servisného strediska pre Slovensko:
Ego*line s.r.o., Janka Kréla 43/6, 936 01 Sahy
mobil: 0915 394 861

e-mail: info@egoline.sk

www.egoline.sk



ZARUCNY LIST

POUCENIE:

Pristroj zasielajte do opravy na adresu servisného strediska. Pokial dodrzite
zarucné podmienky, bude pristroj opraveny zadarmo do 30 dni. V
opacnom pripade bude oprava prevedena po obdrzani pisomného suhlasu
spotrebitela na jeho naklady. Pristroj zasielajte do opravy vzdy Ccisty,
kompletny, s vyplnenym zaru¢nym listom alebo faktdrou, pripadne inym
dokladom o kupe.

Podmienka platnosti zaruky:

Zaruka zanika v tychto pripadoch:

» pokial s pristrojom nebude dodany platny zarucny list, popr.doklad o kupe
» vyrobok bol pouzivany v rozpore s navodom

» zavada vznikla neopravnenym zasahom do pristroja

+ poskodenie bolo spbsobené vonkajsimi Cinitelmi, popr. vniknutim cudzej
|atky

+ vyrobok bol mechanicky poskodeny, napr. vplyvom pretazenia alebo
nedodrzania navodu k obsluhe

* ak pdjde o beznu udrzbu, bude sa Uctovat za opravu podla skutocnych
nakladov vratane postovnych poplatkov

Kontakty:
* telefon: 0915 394 861 (v pracovnych diioch od 9:00 do 16:00 hod.)
e e-mail: info@egoline.sk

Zaznamy servisného strediska:




